SPECTIRE

LOUNGE & RESTAURANT
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Niezmiernie nam mito ze nas odwiedziliscie. Jeste$my restauracja typu Fine Dining.

Wszystkie dania w naszej karcie menu sg daniami slow food, ktére od podstaw

sg przygotowywane dla kazdego Goscia indywidualnie. Zapewniamy, ze zadna potrawa

W naszej restauracji nie jest odgrzewana. Prosimy o wyrozumiatos¢i cierpliwos¢
w oczekiwaniu na swoje zamdwienie.

W naszej kuchni uzywamy wytacznie swiezych produktéw, nie poddanych wczesniej

zadnej obrébce. Nasz COCTAIL BAR zaopatrzony jest w szereg wybornych, nietuzinkowych
alkoholi z catego $wiata, a drinki i koktajle tworzymy z wielkim zaangazowaniem i uzywamy

do nich najlepszych jako$ciowo sktadnikéw. Zaréwno w kuchni jak i za barem stawiamy
na najwyzsza jakos¢ produktéw i obstugi, na jakos$¢ a nie ilos¢. Staramy sie zapewni¢

Panstwu najlepszy komfort pobytu u nas, oraz zapewni¢ niecodzienne doznania smakowe.

Jesli zycza sobie Paristwo kompozycje coctailu/drinka ktérego nie posiadamy w karcie — prosimy

o informacje, a nasi wykwalifikowani Barmani przygotuja drinka na Pafstwa specjalne zyczenie.

Dotozymy wszelkich staran aby byli Panstwo zadowoleni z wizyty u nas.

Prosimy podzieli¢ sie swoimi spostrzezeniami i uwagami na naszych social mediach:

www.spectre007.pl

TripAdvisor: Spectre Lounge & Restaurant
Instagram: @spectre007.boleslawiec
Facebook: #spectre007.boleslawiec

Bedziemy bardzo wdzieczni za pozostawienie opinii.

Jesli chcecie Panstwo pozostawié napiwek nie tylko serwisowi ale tez kucharzom, prosimy taka

informacje przekazac kelnerowi/ kelnerce.

PRZYSTAWIKI

. Tatar siekany wotowy ze Swiezej poledwicy,
majonez truflowy, pikle, marynowana cebula czerwona
i marchewka, zéttko, grzanka. ok. 140 g.

=

2. Carpaccio wotowe, czarny mtotkowany pieprz,
grana padano, rukola, pomidorki, kapary,
oliwa, redukcja balsamiczna

3. Krewetki, w sosie winnym z czosnkiem, papryczka
pepperoni, natka pietruszki, grzanki

4. Bruschetta SPECTRE, bagietka, oliwa, czosnek,
pomidorki koktajlowe, buratta, Swieza bazylia

5. Pikantne marynowane skrzydetka i patki z kurczaka

ZUPY

1. Tom Yum - tajska zupa stodko ostra z limonka,
trawa cytrynowa, pomidorkami, $wiezg kolendra
Z KREWETKAMI
Z KURCZAKIEM

2. Zupadnia

55 zt

55zt

43 zt

35zt

24 zt

25 zt
20 zt

23 zt

PASTY

1.

4.

D

Tagliatelle - pasta fresca, borowik, kurczak, szpinak,
Smietanka, parmezan, papryczki peperroni, biate wino

. Spaghetti Carbonara, boczek Guanciale,

ser pecorino romano, kruszony czarny pieprz

Gnocchi z sosem grzybowym z borowikéw,
kruszony pieprz, biate wino, parmezan

Gnocchi z sosem z gorgonzolg, bazylia, szpinak

ANIA GEOWNE

KLASYCZNE
1. Schab z chrupigcymi frytkami i suréwka / satatka
2. Pierogi ruskie z kwasng smietang i cebulka
3. Bob z boczkiem, krewetki, szalotka, koperek, papryczki chilli
4. Poledwica wieprzowa - suflet ziemniaczany z porem,
Sos pieprzowy z pomaranczg, buraki
5. Burger z rwang wieprzowing duszong w pomaranczy -

butka maslana, sliwkowy majonez, pikle, warzywa,
podany z chrupigcymi frytkami

DANIA AZJATYCKIE

1. Wotowina w sosie pieprzowym z warzywami, ryz,
papryka, szczypior, cebula czerwona, bambus,
pieprz zielony swiezy, liscie kafiru, Swieza tajska bazylia
2. Pad Kra Pao - mieso, czosnek, peperoni, fasolka szparagowa,
Swieza tajska bazylia, sos ostrygowy, sos sojowy,
ryz jasminowy, jajko sadzone
Z KURCZAKIEM
Z WIEPRZOWINA
Z WOLOWINA
3. Makaron Udon z warzywami w sosie Teriyaki
Z KURCZAKIEM
Z WOLOWINA
Z KREWETKAMI
4. Pad Thai- makaron ryzowy, jajko, tofu, marchew, tamarynd,
sos rybny, orzeszki ziemne
Z KURCZAKIEM
Z KREWETKAMI
RYBY
1. tosos na palonym masle z pomaranczg, ryz cytrynowy,

smazony Pak Choi

46 zt

44 zt

39 zt

39 zt

44 zt
26 zt
42 zt
65 zt

47 zt

48 zt

43 zt
43 zt
48 zt

38 zt
43 zt
45 zt

40 zt
46 zt

65 zt



SAEATKI

1. Satatka z kurczakiem z mtodych listkéw z rukola
i szpinakiem z grillowana piersig kurczaka z sosem
musztardowo-miodowym

2. Satatka Cesar - soczysta piers$ kurczaka z solanki,

36 zt

45 zt

satata rzymska, chrupigcy bekon, grzanki, sos anchois, parmezan

3. Satatka z pieczonymi plastrami buraka, rukola, ricotta,
granat, sos miodowy winegret

STEKI

1. Stek ze Swiezej poledwicy wotowej ok. 230 g.
demi glace, dodatki warzywne

2. Stek Tomahowk ok. 700-800 g.
podany z dodatkami warzywnymi

DODPATKI

1. Ryz

2. Frytki chrupiace ok. 200 g.
3. Frytki z batatow ok. 200 g.
4

. Crispers - karbowane czesci ziemniaka podane ze $wiezg
natka pietruszki, tartym parmezanem i jogurtem greckim

DANIA DLA DZIEC]

1. Stripsy - poledwiczki z kurczaka w ptatkach kukurydzianych

z frytkami super chrupigcymi i suréwka lub satatka

2. Pierogi ruskie ze Smietang

DESERY

1. Fondant czekoladowy

2. Deser lodowy, owoce, bita Smietana

NAPCO.JE ZIMNE

1. Coca Cola 0,2 | Cewtily
Coca Cola Zero 0,2 | Gty

Zero
Fanta 0,2 | m

A
Tonic Schweppes Premium 0,2 | W’
Sok pomaranczowy / jabtkowy 0,2 |

uskuuu

m%e
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Woda gazowana / niegazowana 0,3 |

37 zt

119 zt

270 zt

8zt
15 zt
22 zt
22 zt

29 zt

26 zt

29 zt
24 zt

10 zt
10 zt
10 zt
15 zt
10 zt
8zt

HERBATY

1.

Parzone herbaty
rézne smaki

KAWY

Serwowana przez nas kawa pochodzi z regionalnej

palarni ETNO CAFE z Wroctawia
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Espresso
Espresso doppio
Latte
Americano

Biata

Cappucino

Flat white
Espresso Tonic

Czekolada na goraco

10.Kawa mrozona z lodami

PTWA

1.

. Grimbergen Double Ambrée )

*GRIMBERGEN*
i
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Grimbergen Blonde
0,31
0,51

+*GRIMBERGEN+
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Grimbergen Blanche
0,31
0,51

*GRIMBERGEN"

\
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0,31
0,51
Defilada piwa Grimbergen g :
3x150ml

Blonde, Blanche, Double Ambrée

*GRIMBERGEN*
it

Piwo bezalkoholowe
0,51

Piwo sezonowe kraftowe
o aktualng oferte zapytaj obstuge

19 zt

9zt
12 zt
14 zt
14 zt
15 zt
15 zt
15 zt
18 zt
21zt
22 zt

15 zt
19 zt

15 zt
19 zt

15 zt
19 zt

33 zt

15 zt



