
10, boulevard du Temple
75011 Paris

09.51.53.53.75

du dimanche au jeudi
12h - 15h

17h - 21h (couvre-feu)

sur place ou a emporter

www.thebistronomist.com

@thebistronomist thebistronomist



makis servis par 6

Rouleaux de printemps         6,50€
julienne de légumes
sauce chili douce ou piquante

Club Mimi       7,50€
pain toasté, mayonnaise, salade,
tomates, jambon de poulet     , oignons crispy
Sauce barbecue

Wrap thon mayo      8€
tortilla, thon, avocat
Mayonnaise au citron

Hot Dog végétal        7€
saucisse végétale crispy,
oignons confits, cornichons
sauces ketchup, moutarde au miel

Tataki de boeuf        10,50€
cream cheese, oignon cébette
sauces teriyaki, pesto

Roll vegan      8€
risotto, roquette, poivron rouge
Sauce chili douce

Wrap poulet grillé      9€
tortilla, poulet, roquette, tomate, 
oignon mariné
sauce cocktail

(À PARTAGER... OU PAS !)

FriendsM!is... &

prix ttc service compris
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spicy hot spicy V veggie          cacher fromage parvé

Ceviche de leche      18€
cabillaud, citron, radis, grenade, crème de coco

Fish & chips       16,50€
beignet de cabillaud, frites maison, salade
sauce ranch

Risotto courgettes         18€
huile de truffe, feta vegan      

Brochettes de parguit        18€
haut de cuisse de poulet désossée, 
frites maison, salade

Assortiment       16€
(jusqu’à 8 sauces au choix)

Accompagnements

frites maison  6€

frites patate 
douce maison  7,50€

tempura 
de légumes  8,50€

V

Burgers
servis avec frites maison et salade

Hamburger     16,50€
steak haché de boeuf 150g      ,cheddar
salade, tomate, oignon, cornichons,
sauce tartare 

Crispy chicken burger     17€
poulet      , panure corn flakes, salade,
tomate, poivron, oignon, sauce chili

Fish burger      17€
beignet de cabillaud, salade, cheddar,
tomate, oignon, sauce ranch

légumes sautés   6€

salade verte  5€

k

Arrancini champignons         7€  
cromesquis de risotto
crème champignon

Accras de morue       7€
sauce sriracha

Façon cheese naan     6€
tortilla grillée, mozzarella  

Tempura de légumes          8,50€

V

k prix ttc service comprisspicy hot spicy V veggie          cacher fromage parvék

k

k

k

k

V



Co"tails
Ridomi    10€
liqueur de melon, vodka absolut , crème de 
framboise, cranberry, ananas

Elderflower Spritz        12€
Liqueur de sureau, prosecco, eau pétillante 

Pampered Up    14€
Rhum ambré pampero, maracuja, citron, 
sirop spicy, piment

Tennessee Mule    13,50€
Whiskey Jack Daniel’s honey, citron vert,
ginger beer, bitter orange

Cry me a pepper    12€
Vin blanc, crème de pêche, sirop thym poivré,
eau pétillante

Gigi Berry    14€
Liqueur génépi, gin tanqueray, 
framboise, citron vert, basilic

Un Poco Loco     15€
Mezcal 7 misterios, sirop jasmin,
citron, blanc d’oeuf, bitter orange

The London Gherkin   13€
gin tanqueray, concombre, citron, 
sirop romarin maison, blanc d’oeuf

Sweet Amanda    12€
Amaretto, citron, lait d’amande, 
sirop de sucre, angostura bitter

Mo"tails
Pamela Rose   8€
Jus de pamplemousse, citron, sirop de rose,
blanc d’oeuf

Nono limit    8€
framboise, menthe, citron vert, 
limonade, grenade

la cadette        25cl/50cl       6€/9€
ipA pression

Desperados 33cl  6,50€

Bieres

prix ttc service compris

Boiss#s/Softs

prix ttc service compris

Desserts

Fondant au chocolat, glace coco    8€

Mochis glacés    10€
(makis servis par 6)  

fraise basilic, coulis fruits rouges
mangue coulis fruits rouges
coco sauce chocolat

Vittel 50cl/1L      4€/6€

San Pellegrino 50cl/1L   4€/6€

Coca Cola, Coca zéro 33cl    5€

Jus de fruits 25cl     5€

Boiss#s Chaudes
Espresso    3€
Café allongé   3€

Capuccino au lait végétal   4,50€
Chocolat chaud au lait végétal  4,50€

Crêpes chocolat banane    8€
(makis servis par 6)
sauce chocolat

Crème brûlée    9€ 
gingembre, poivre timut

Café gourmand   10€

Thé   4,50€

earl grey / darjeeling 
jasmin / menthe

Ice Tea maison 25cl   5,50€
Grenade/Hibiscus
citron/gingembre/miel

Tonic London Essence  20cl   5,50€

Ginger beer La French  20cl   5,50€

desserts parvé



Spiritueux (4cl)

Rhum
HSE blanc    6,5€
Pampero especial   7,50€
diplomatico 12 años   12,50€       

Gin
Gibson’s rosé    6,50€
Tanqueray    7,50€
Citadelle     9€
Hendrick’s   12€

Whisky
J&B    7€
Jack Daniel’s Honey   9€
Johnny Walker black   10€
Monkey Shoulder   11€
Glenmorangie  12€
Nikka From Barrell  16€

Tequila
Jose Cuervo gold   6,5€
El Jimador blanco   8€
Don Julio reposado  14€

Martini    7€

Amaretto   8€

Liqueur Génépi   10€

Bénédictine  8,50€

Limoncello   6,50€

Arak  7€

Boukha   6€ 

Boukha premium  10€

                  Verre 12cl       BOUTEILLE
     

France - VIN DE PAYS    5,5 24
chardonnay
          
Italie - Bartenura - provincia di pavia - 2018  6,5 32
pinot grigio          
         
Autriche - Hafner - 2018 BIO    7,5 35
sauvignon blanc

USA - Herzog - late harvest - california - 2017      9,5 50
chenin blanc, moelleux         

Israël - Psagot - jerusalem mountaine vineyards - 2017  10 52
chardonnay

France - Pascal Bouchard - chablis - 2017   55
chardonnay
       
Espagne - Ramon Cardova - rias baixas - 2017   56
albarino
      
Israël - Yatir Amasa - yatir forest - 2017    60
viognier, chenin blanc, roussanne

France - Château La Caussade St Martin - côte de blaye 2017   64
sauvignon blanc, « vieilles vignes »
        
Israël - Covenant Blue C - golan heights - 2017   66,5
viognier

Israël - Ultramineral - judean hills  - 2018   75
by Jesse Bodec meilleur sommelier d’israël
colombard chardonnay    
  
Israël - «C» Blanc du Castel - judean hills  - 2018   100
chardonnay

V

     Aperitifs/Dige$ifs (4cl)

Bl%cs

prix ttc service compris vins cacher                  prix ttc service compris



                
              Verre 12cl       BOUTEILLE

Roses
France - Perle de gris     5 24
merlot rosé

USA - Baron Herzog - white zinfandel - california - 2018    30

France - Vignobles La Moure - côtes de provence - 2019 7,5 40

Espagne - Ramon Cardova - rioja - 2019    40
grenache, viura

Israel - Matar by Pelter - galilée - 2018    72
sauvignon blanc, sémillon 

Petill%ts
Italie - Bartenura prosecco   7 38

Italie - Bartenura «black» moscato rosé - 2018   40
moscato, moelleux

France - Champagne Bokobsa 1er cru cuvée lucien 15 80
 
France - Champagne Drappier brut nature zéro dosage  120
pinot noir

France - Champagne Drappier rose de saignée   150
pinot noir

France - Champagne Barons de Rothschild brut  150
chardonnay, pinot noir
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Rouges 
             

France - Domaine Lafond - côtes du rhône - 2019 BIO   6      28
grenache, syrah
 
France - Le Benjamin Famille Excelor - bordeaux    6,5      30
merlot, cabernet

France - Château Cantelaudette - bordeaux graves - 2019        32
merlot

Autriche - Hafner - pinot noir - 2017 BIO     7,5      35
 
France - Domaine Sourdais - chinon - 2019 BIO         35 
cabernet franc
 
Espagne - Ramón Cordova - rioja     8      36 
tempranillo
 
Israël - Tabor winery - Har shiraz - mont tabor - 2017  9      42 
shiraz
 
Italie - Chianti Ovadia - chianti - 2016          45 
sangiovese, merlot
 
France - Château Terre Blanque - bordeaux - 2018         50 
côtes de blaye
 
France - Château La Motte Cissac - haut medoc - 2016        50 
cabernet, merlot, petit verdot, cabernet franc
 
Israël - Tabor Adama - haute galilée - 2016          55 
merlot

Argentine - Baron de Rothschild - flechas de los andes - 2017       69 
gran malbec

France - Château de Parsac - montagne saint-emilion 2016        70
Cabernet Franc, Merlot

USA - Covenant Red C - nappa valley california - 2014         93 
cabernet sauvignon

Israël - Alexander réserve gaston - haute galilée - 2016         100 
cabernet, merlot, shiraz

France - Château la Tour du Pin Figeac          120 
1er gd cru

France - Château Moulin Riche - saint julien - 2017         150 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

         VERRE 12cl BOUTEILLE

vins cacher                  prix ttc service compris vins cacher              prix ttc service compris


