
Petite brasserie entre amis
Joue de porc cuisinée à la bière, au miel et au chicon et son accompagnement  .........   22,00 E
Filet mignon à la chicorée, endives braisées  .........................................   18,50 E
Véritables boulets à la liégeoise (accompagnés de frites)  ................................   18,50 E
Fish & chips et frites maison sauce tartare et vinaigre de malt  ......................   18,00 E
Carbonade Flamande (sa tartine de moutarde à l’ancienne, et ses frites maison) .........   16,50 E
Poulet au maroilles (accompagné de Purée ou Frites maison) ..............................   18,50 E
La « véritable » andouillette d’Arras de Mr Becquart  ...................................   19,50 E
Souris d’agneau ail et thym (ses légumes du jour et son gratin dauphinois) ................ 24,00 E
Potjevlesh artisanal (frites ou pommes de terre gratinées au maroilles) ..........................   16,50 E
Gratin d’andouille de Cambrai à la bière et au maroilles, accompagné de frites ...............   18,50 E
Endives au gratin (frites et salade) ......................................................   17,50 E

Supplément salade verte ou Supplément frites ...   3,00 E
Supplément sauce maroilles ..................   2,50 E

Nos welshs (accompagnés de frites)
Welsh rarebit  ......................................................................   17,50 E
Welsh au maroilles, à not’ façon  ......................................................   19,50 E
Welsh des Flandres au Monts des Cats et sa poêlée de champignons à la truffe  .............   22,00 E

Nos viandes et ses accompagnements de votre choix :
gratin dauphinois, frites maison, pommes de terre poêlées, ou légumes du jour

Belle Entrecôte de 300g,  ........................ 26,00 E 
Pavé de boeuf (300g),  ........................ 26,00 E
Burger classique (steack haché frais, cheddar, tomate,oignon, jambon cru, cornichons et sauces au choix,
accompagné de frites) .................................................................17,50 E
Burger aux chicons et à la tome de Cambrai (steack haché frais, Chicon cuit et moutarde au miel,
accompagné de frites) .................................................................18,50 E
Burger Des montagnes
(Steack haché frais, Reblochon, jambon cru, sauce au vin blanc et oignons confits)
accompagné de frites .................................................................18,50 E
Burger végétarien au choix (accompagné de frites) .........................................18,50 E

Nos salades
Supplément jambon cru ......................   3,00 E

Salade du nord
Croustillant de maroilles, vieux lille et tome de cambrai panés, salade de chicons mélée et
petits lardons vinaigrette de pommes vertes ............................................. 17,50 E
Salade Pain de la bouche
Salade, pommes de terre chaudes, champignons, jambon poêlé, tchiots grelots et p’tits lardons ..... 14,50 E
Salade chêvre chaud
Salade mêlée, noix, fromage de chèvre, jambon cru,tomates, mousse aux lardons .. ........ 16,50 E
Salade aux 3 saveurs
Salade verte, quiche au Vieux Lille,toast au chèvre, saumon fumé, pignons de pins .................. 17,50 E

Faluche Truffière 
Poêlée de Champignons à la Truffe et fromage crémeux ................. 18,90 E
Faluche des reinettes
Pommes poêlées, fourme d’ambert, lardons, emmental .................. 16,50 E
Faluche des montagnes
Reblochon, pommes de terre, oignons, lardons, emmental  .............. 16,50 E
Faluche des Abeilles
Fondue d’oignons au miel, chèvre chaud, jambon cru,
 tomates confites, roquette  .......................................... 17,50 E
Faluche du soleil
Tomates fraîches,légumes, moutarde légère, emmental,
crème fraîche, olives, herbes de provences  ................................. 14,50 E
Faluche Martine ... au brie
Brie et herbes de provence, tomates fraîches  .......................... 15,50 E
Faluche d’Amérique
Viande hachée légèrement épicée, poivrons,haricots rouge crème fraîche, emmental .. 16,50 E
Faluche «verte»
Saumon fumé, beurre d’escargot, crème fraîche, emmental  .............. 15,50 E
Faluche de la botte
Gorgonzola, champignons, lardons, crème fraîche, emmental  ........... 17,50 E
Faluche de l’Artois
Andouillette d’Arras, crème fraîche, oignons confits  .......................... 17,50 E 
Faluche de Picardie
Béchamel, dés de jambon, champignons, crème fraîche, emmental  ............. 16,00 E
Faluche belle bouche
Béchamel, poulet, champignons, crème fraîche, emmental  .............. 16,00 E
Faluche du bord de mer
Fruits de mer, moules, crevettes, noix de St Jacques, emmental  ........ 17,50 E
Faluche espagnole
Poulet, béchamel, chorizo, emmental ................................. 16,50 E
Faluche de Cambrai
Tomme de Cambrai, lardons, endive braisée, crème fraîche, emmental  ... 16,50 E
Faluche d’Avesnes
Maroilles, crème fraîche, emmental, lardons .............. ........... 17,50 E
Faluche des Flandres
Vieux Lille, crème fraîche, emmental ...................................... 17,00 E
Faluche aux 4 fromages qui puent
Munster, rollot, maroilles, gorgonzola  .............................. 17,50 E                      

Nos Faluches gratinées

Nos salades
Supplément jambon cru

Ch’Patron y a 
même pinsé à tin 

régime !

Une liste des produits allergènes est à votre disposition

Croquettes de crevettes en plat
(3 croquettes + frites + salade)

Reblochon, pommes de terre, oignons, lardons, emmental

Le top !

Nos entrées
Croquettes de crevettes, « comme à Ostende » ....................... 12,50 E
Crème brûlée au Maroilles  ....................................... 10,50 E
Quiche au Vieux Lille sur lit de salade  ...........................   8,50 E
Ficelle picarde (champignons, jambon, bechamel)  ....................   7,50 E
P’tit gratin du cœur (cœurs d’artichaut gratinés au fromage du Nord) .. 9,50 E
Ficelle picarde, frites, salade  ....................................   13,50 E

 ................... 19,50 E

 .................................................................

(Steack haché frais, Reblochon, jambon cru, sauce au vin blanc et oignons confits)
NEW !

(Origine des viandes UE)

Certains produits frais peuvent manquer, veuillez nous excuser. * l’abus d’alcool est dangeureux pour votre santé

Nos Glaces... un délice !!
La Belle de Bruges glace vanille,
liqueur Advocat de Belgique, chantilly ............... 8,50 E
Café liégeois glace café, caramel,chantilly maison .... 8,00 E
Chocolat liégeois glace chocolat, coulis,
chantilly maison .................................. 8,00 E
Coupe nougat glace nougat, caramel  au beurre salé,
accompagnée de macarons .......................... 8,00 E
Coupe pain de la bouche glace spéculos, vanille, café,
chantilly maison, amandes caramélisées ............. 8,00 E
Coupe de mémé Louise glace vanille, glace pain d’épices,
glace chicorée, chantilly maison, caramel au lait,
noisettes .............................................8,00 E
Coupe d’le ducasse glace caramel au beurre salé,
cannelle, chocolat, chantilly maison, caramel au rhum .. 8,00 E
Coupe des fleurs glace violette, rose, gelée de pétales
de roses, chantilly maison ......................... 8,00 E
Coupe Barbagada
glace barbe à papa, glace fraise tagada, chantilly maison .. 8,00 E
Boules de glace 1 boule ....... 3,50 E
 2 boules ....... 6,00 E
 3 boules ....... 7,50 E

Nos Cafés, Thés
Café à discrétion d’in l’ cafetière !  ............ 2,50 E                      
Café crème .................................... 3,00 E
Café bistouille comme les mineurs ............... 4,70 E
Cappucino ..................................... 5,00 E
Thé ou infusion ................................ 4,00 E
Irish coffee ................................... 8,50 E
Chocolat chaud avec du lait, du Vrai ! ......... 5,00 E

Petite brasserie entre amis
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Crème brûlée au Maroilles 
Quiche au Vieux Lille sur lit de salade 
Ficelle picarde 
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Hamburger et Hamburger et 
Frites MaisonFrites Maison

Maroilles
SaucesSauces

Poivre 
BBQ

Burger
Moutarde

au miel

mais aussi : mais aussi : 

Croquettes de crevettes, « comme à Ostende » 12,50 

planche apéro
10,50E

Joue de porc cuisinée à la bière, au miel et au chicon et son accompagnement
 .........................................

 ................................
Fish & chips et frites maison sauce tartare et vinaigre de malt 

à goûter absolument !

5,00 E}

 .........................

glace barbe à papa, glace fraise tagada, chantilly maison
NOUVEAU !

pour les p’tits loups
et les p’tites puces*

un menu à 11,50 E hors boisson

*de moins de 12 ans

• 1 Ficelle picarde
• Jambon frites 

• Fish and Chips

+ 1 glace enfant 2 boules ou une compote de pomme ou mousse au chocolat

• Steack haché frites
• 1 p’tite faluche

(sauce tomate, 
jambon,
emmental)

Pour les demi portions !

Nos Desserts sans chichis
Pain d’chien (pudding, rhum, raisins, crème anglaise) ..
Mousse au chocolat maison .....................
Crumble fruits maison ..........................
Compote de pommes maison .....................
Dessert du jour à partir de 5,00 E

Nos Desserts gourmets
Crème caramel ................................... 6,50 E
Tarte au citron meringuée maison revisitée ........ 7,00 E
Mousse de spéculos maison ...................... 7,00 E
Pain perdu et sa boule de glace .................. 7,00 E
Tiramisu du Nord à la chicorée maison........... 7,50 E
Fondant au chocolat et au spéculos, glace vanille,
crème anglaise .................................. 7,50 E                 
Profiterolles maison ............................. 8,50 E
Baba au Rhum, WHAOU ! .................... 8,50 E
Assiette de fromages régionaux ................... 10,50 E
Café gourmand selon l’inspiration du moment .......... 8,50 E

 sauce poivre, maroilles, ou béarnaise 

Les faluches peuvent être
servies sans viande


