Spécialités franco-italiennes




AMERICANO (8c¢l) 6,50
KIR (10cl) RIS
Vin blanc, cassis, péche, miire

KIR ROYAL (10cl) 7,00
Champagne, cassis, péche, miire

CLAN CAMBEL, J&B (4cl) 6,00
JACK DANIEL’S, CHIVAS (4cl) 7,50

VIRGIN MOJITO

Citron vert, menthe, sucre de canne, Perrier ou limonade

VIRGIN PINA COLADA

Jus d’ananas, lait de coco

BORA BORA

Jus de citron, jus d’ananas, sirop de grenadine

BIKINI

Jus d’orange, jus d’ananas, sirop de grenadine

CHERRY MOJITO

Sirop de cerise, citron vert, menthe, sucre de canne, Perrier

BOISSONS FRAICHES

COCA, COCA-LIGHT, COCA ZERO (33cl)

ORANGINA (33cl)
ICE TEA PECHE, OASIS (33cl)

SPRITE (33cl)

SCHWEPPES AGRUM (33cl)

JUS DE FRUIT (25¢l)

Orange, abricot, pomme, ananas, tomate, fraise

BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO, DECAFEINE
THE INFUSION

Verveine, Tilleul, fruits rouges, thé vert, citron

CAFE CREME

CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS ....ccoevvvvvenn.

Avec de la chantilly
CAPPUCCINO

Et sa mousse de lait

CAFE GOURMAND

Café expresso ou décaféiné accompagné de ses mignardises

IRISH COFFEE

Café, whisky

5,00

5,00

5,00

5,00

6,00

2,00
2,00

2,50
3,00

3,50

6,00

7,00

RICARD, PASTIS (4cl)

PORTO, CAMPARI, SUZE (6¢l)

COUPE DE CHAMPAGNE (10cl)

MARSALA (aux amandes 6¢l)

VODKA, GIN (5¢l)

MARTINI BLANC OU ROUGE

(Cochitails

(Avec alcool +1€)

SMOOTHIE

Fraise, banane

GIN FI1ZZ

Gin, Perrier, sucre de canne, citron vert

BLUE LAGOON

Curacao bleu, vodka, jus de citron

SOUR CHERRY AMERICA

Campari, sirop de cerise, jus de citron, Perrier

AMARETTO SOUR

Amaretto, jus de citron, sirop sucre de canne

Poissons

PERRIER (33cl)

EVIAN (50cl)
EVIAN (1])

SAN PELLEGRINO (50cl)

SAN PELLEGRINO (7/)

Supplément sirop : 0,50€

BIERES

BIERES FRANCAISE 1664 (25¢l)
HEINEKEN (25¢l)

NASTRO AZZURO (33cl)

BIERES PRESSIONS (25¢/)

PINTE (50cl)

BIERE BLANCHE (25¢l)

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
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el caypaccios “Gntrées

ENTREES FROIDES

SALADE DE CRUDITES 4,50
ANTIPASTI DI LEGUMI 8,00
Légumes grillés et marinés (EUF MAYONNAISE 4,50
CARPACCIO DE B(EUF 10,00 ASSIETTE DE FROMAGES 6,50
Boeuf, huile d’olive, capres, roquette, Gorgonzola, brie, camembert, chévre
copeaux de parmesan SALADE CAPRESE 7,00
ANTIPASTO MOLTO 12,00 Tomates, mozzarella
Légumes grillés marinés, jambon de Parme TARTARE AVOCAT CREVETTES 7,50
AR 13,00 pOIE GRAS SUR TOAST 11,00

Boeuf, artichauts, tomates séchées, mozzarella,

Avec confiture de figues
roquette, copeaux de parmesan

ANTIPASTO MISTO 13,00 ENTREES CHAUDES
Coppa, Parme, Mortadelle, Salami MINESTRONE 7,00
SALADE DE GESIERS 7,50
%@f%‘m& CROTTIN DE CHAVIGNOL 7,50
Tartines de pain grillé FRISEE AUX LARDONS 7,50

BRUSHETTAS PROVENCALE 850 ESCARGOTS OU MOULES FARCIES

BRUSHETTAS SALMONE 9,50 LLES 6 PIECES wovrvrereeeieieenisisieeieseeeessssess s s s e sasass s sanaes 6,00
BRUSHETTAS PARMA 10,00 LES 12 PIECES wouvuverririiiiiiisiiisesiseessssesssssssssssasssessessssssssssssssnnns 11,00
OMELETTE GARNIE 8,90

Frites, salades

NICOISE 10,00 AUVERGNATE 12,00
Salade, tomates, concombre, riz, thon, ceuf dur, Salade, tomates, concombre, jambon de Parme,
haricots verts, anchois, olives ceuf au plat, pommes de terre rissolées, gorgonzola
PRINTANIERE 10,00 MOLTO 12,00
Salade, tomates, concombre, lardons, ceuf poché, pommes de terre Salade, tomates, concombre, émincés de poulet,
rissolées, emmental, crofitons, creme balsamique lardons, oignons, olives, pommes de terre rissolées,
CAESAR 10,00 creme balsamique
Salade, tomates cerise, poulet, crofitons, emmental, ITALIENNE 12,00
copeaux de parmesan, oeuf, sauce caesar Roquette, jambon de Parme, tomates séchées, aubergines
NORVEGIENNE 10,50 copeaux de parmesan, balsamique
Tagliatelles, tomates, concombre, saumon fumé, LANDAISE 13,00
ciboulette, sauce bulgare Salade, tomates, concombre, gésiers, foie gras sur toasts,

ceuf poché, crolitons, pommes de terre rissolées
BEVERLY 12,00

Salade, tomates, concombre, avocat, crevettes,
saumon sur toasts, citron, mais, pommes de terre



\_}W ( Pate fine pétrie tous les jours)

BASE TOMATE
i
MARGUERITA < 8,00
Tomate, mozzarella, origan
46
REGINA = 9,00
Tomate, mozzarella, jambon, champignons
i
PAYSANNE <%= 9,00
Tomate, mozzarella, oignons, lardons
i
CAMPIONE <<= .9,00
Tomate, mozzarella, viande hachée, oignons, champignons
it
CALZONE JAMBON <% 9,00
Tomate, mozzarella, jambon, jaune d’oeuf
i
NAPOLITAINE <%= 9,00
Tomate, mozzarella, anchois, capres, olives
ORIENTALE 9,50
Tomate, mozzarella, merguez, poivrons, oignons, olives
NEPTUNE 9,50
Tomate, mozzarella, thon, oignons, ceuf, olives, poivrons
VEGETARIENNE 9,50
Tomate, mozzarella, aubergines, courgettes, artichauts, poivrons, olives
4 FROMAGES 10,00
Tomate, mozzarella, camembert, chevre, gorgonzola
4 SAISONS 10.00
Tomate, mozzarella, champignons, jambon, olives, artichauts, poivrons
MOLTO GUSTO 10,00
Tomate, thon, olives, oignons, anchois
CHEF 10,00
Tomate, mozzarella, aubergines, chevre
HAWAIENNE 10,00
Tomate, mozzarella, ananas, mais, jambon, origan
CAPRI 10,50
Tomate, mozzarella, fruits de mer, ail, persil, citron
MEXICAINE 10,50
Tomate, mozzarella, merguez, viande hachée, ceuf, origan
BOURSALINO 11,00
Tomate, mozzarella, viande hachée, boursin, oignons
SALMONE 11,00
Tomate, mozzarella, saumon, origan, tomates fraiches
BARBECUE 11,00
Barbecue, mozzarella, viande hachée, poulet, oignons
PARME 12,00
Tomate, mozzarella, jambon de Parme, tomates cerise, roquette, copeaux de parmesan
4 JAMBONS 13,00
Tomate, mozzarella, mortadelle, coppa, salami, jambon de Parme
RUCOLA 13,00
Tomate, mozzarella, aubergines, jambon de Parme, roquette, copeaux de parmesan,
RUSTICA 13,00
Tomate, mozzarella, St Jacques, gorgonzola, ail, basilic, roquette
BASE CREME FRAICHE
SAVOYARDE 10,50
Creéme fraiche, mozzarella, jambon, pommes de terre, origan
TARTIFLETTE 10,50
Creéme fraiche, mozzarella, reblochon, pommes de terre, lardons
O’MIEL 10,50
Creme fraiche, mozzarella, chevre, miel, poulet
CALZONE AU SAUMON 11,00
VENEZIA 11,00
Creme fraiche, mozzarella, saumon fumé, citron, origan
PRIMAVERA 12,00

Creme fraiche, mozzarella, poulet, gorgonzola, tomates cerise, roquette, noix, creme balsamique

Suppléments: 0,50€ légumes ou ceuf, 1,00€ viandes ou roquette, 2,00€ poisson



LASAGNE

LASAGNE BOLOGNAISE .........cccceevvvvennens 10,00
LASAGNE SALMONE E SPINACI ............. 12,00
PENNE

PENNE ALL’ARRABIATA.........cccceeevvvurevennce 8,50
Tomate, piment, basilic

PENNE AL TONNO 9,50
PENNE 4 FROMAGES 12,00
PENNE GUSTO 13,50
Grosses crevettes, sauce du chef

RIGATONI

RIGATONI GORGONZOLA ............ccccueee.. 12,00
RIGATONI ALLA NORMA .......ccccecueeueenneene 12,00

Aubergines, tomates cerise, copeaux de parmesan, basilic

Siandes

TAGLIATELLES

TAGLIATELLE PESTO 9,50
TAGLIATELLES CARBONARA .........cccceee.. 9,50
TAGLIATELLES SAUMON ......ccccceeueenencens 12,00
TAGLIATELLES DOLCE VITA ................. 14,50
St-Jacques, saumon

SPAGHETTI

SPAGHETTI FRUITS DE MER .......ccccceueeue 14,00
Crevettes, moules, calamars, St-Jacques

SPAGHETTI A LA NAPOLITAINE ............ 8,50
Sauce tomate parfumée aux herbes

SPAGHETTI BOLOGNAISE ........cccceevveuvenncee 9,00
DINDE

ESCALOPE MILANAISE .....cccoccvveenucsncsacons 12,00
VEAU

ESCALOPE MILANAISE ......cccceeeenuinnenneens 14,00
Panée

ESCALOPE A LA CREME .......ccoouumrerrrrnne 14,00
ESCALOPE LIMONE 14,50
Au citron

ESCALOPE MARSALA 14,00
Escalope de veau, sauce marsala, champignons
ESCALOPE PIZZAIOLA 15,00
Escalope de veau, sauce tomate, olives, anchois, capres
ESCALOPE BOLOGNAISE ......cccocenuesnnencons 15,50
Escalope de veau panée, épaule, bolognaise,

mozzarella gratinée

ESCALOPE 4 FROMAGES.............cccceeveuuee. 15,50
ESCALOPE FLORENTINA .......ccccceceeeueennenns 15,50
Escalope de veau, épinards, creme fraiche, jambon
ESCALOPE PARMIGIANA..........ccceceevveneens 15,50
Escalope de veau, aubergines, mozzarella gratinée,
jambon

ESCALOPE SALTIMBOCCA ........cceevveuueee 16,50

ALLA ROMANA
Escalope de veau, jambon de Parme, mozzarella
gratinée, creme fraiche

ESCALOPE A LA CREME ... 12,00
Champignons

BEUF

ENTRECOTE GORGONZOLA ........u....... 16,00
FILET DE B(EUF AU POIVRE ........oovueee. 19,00
creme fraiche, poivre

FILET DE BEUF ROSSINI .....courerurereenne 21,00

Foie gras, creme fraiche, toast

GARNITURE AU CHOIX :

Frites, haricots verts, pates (Penne, tagliatelle, spaghetti),
riz basmati, salade
1,50€ par garniture supplémentaire

Demandez-nous nos viandes Halal

GRILLADES

ESCALOPE DE DINDE GRILLEE ... 11,50
ESCALOPE DE VEAU GRILLEE ... 13,50
ENTRECOTE GRILLEE ........coooummmmmmmmssnnennne 15,00
FILET DE BEUF GRILLE .......cmmmmmnnnnnnnne 18,00

Supplément sauce: 2€
Poivre, gorgonzola, créme champignons,
4 fromages, échalotes

Diffusion de touts les matchs avec

CANAL+ bairy
o

LE ;///13/?0 ﬁz}a 76 ET SON PERSONNEL VOUS OFFRE UN SERVICE ADAPTE A CHACUN DE VOS EVENEMENTS,

UNE SALLE DE RECEPTION ET UNE TERRASSE SONT A VOTRE DISPOSITION POUR FAIRE DE VOS EVENEMENTS UNE REUSSITE

Renseignements et réservations au 0144247000

ZORE




CALAMARS FRITTI

Beignets de calamars, salade

SCAMPI FRITTI

Selon arrivage

Beignets de crevettes, salade

FRITTI MISTO

Selon arrivage

Beignets de crevettes et calamars, salade

PAVE DE SAUMON A LOSEILLE

GAMBAS GRILLEES (PAR 5)

PAVE DE SAUMON A LA PROVENCALE

9,00 DORADE GRILLEE

9,00 BAR GRILLE

11,00 SAINT-JACQUES A LA PROVENCALE

oooooooooooooooooooooooo

VINS ITALIENS VINS FRANCAIS
37.5¢cl 75cl 37.5¢l
« ROSSO « ROUGE
BARDOLINO CLASSICO 10,50 20,00 COTE DU RHONE 9,00
D.O.C Soave A.O.C Tulette
CHIANTI CLASSICO 11,00 19,00 BORDEAUX
D.O.C. T
O BROUILLY 12,00
VALPOLICELLA CLASSICO ......ccceceeneeecnanceens 11,00 21,00 A.O.C Romanéche-Thorins
D.O.C Le Calesell
S LUSSAC SAINT-EMILION 13,00
LAMBRUSCO 11,50 22,00 A.O.C La Croix Saint-Roc
NERO D’AVOLA e 25,00  ROSE
« ROSATO COTE DE PROVENCE 10,00
A.O.C St-T
BARDOLINO CLASSICO 10,50 20,00 ¢-lropez
D.O.C Soave TAVEL ——ym-
A.O.C les Mésill
LAMBRUSCO 11,50 22,00 e
Sec /D.0O.C Modena * BLANC
« BIANCO BOURGOGNE ALIGOTE 10,00
A.O.C Valentin Vi
ORVIETO CLASSICO e 20,00 O i
D.O.C Orvieto CHARDONNAY -—--

VIN DE TABLE ITALIEN EN PICHET

Verre  25cl
ROSSO..........cucuueee. 280 3,50
BIANCO........ccccveerueee 280 3,50
ROSATO .......cceueueee 280 3,50

50cl
6,50
6,50
6,50

BOUTEILLE DE CHAMPAGNE
Veuve Peletier & Fils

(Sormutes

(jusqu’a 10ans)

Nuggets, frites
ou spaghetti bolognaise
ou marguerita
+ glace 2 boules
+ verre de jus
ou verre de coca

PIZZA AVEC
ou
SPAGHETTI BOLOGNAISE
+
VERRE DE JUS OU SODA

ENTREE / PLAT
ou
PLAT / DESSERT

75cl

17,00

18,00
21,00

24,00

18,00

22,00

19,00

20,00

45,00



Digestis

BAILEYS (4cl) 550 ARMAGNAC (4cl) 5,50
AMARETTO (4cl) 550 GRAPPA,POIRE W (4cl) 5,50
COGNAC (4cl) 550 CALVADOS (4cl) 5,50
LIMONCELLO (4cl) 550 GET 27 (4cl) 5,00

5 i’
-, B
i -.-_-L

COUPE 1 BOULE* 2,00 DAME BLANCHE 6,00
COUPE 2 BOULES * 3,50 Glace vanille, sauce chocolat, creme chantilly

z BANANA SPLIT 6,50
COCO GIVREE 4,50 Glace chocolat, glace fraise, glace vanille, banane, créme chantilly
ORANGE GIVREE, CITRON GIVRE .......ccccccceeercueeennne 4,50 C AFE LIEGEOIS 6,00
GLACE MYSTERE 5,00 Glace café, glace vanille, café chaud, créme chantilly,
Glace vanille, praliné, meringue croquante, sauce caramel coulis chocolat
COUPE FRUITS ROUGES 6,00 CHOCOLAT LIEGEOIS .. _ . 6,00
Sorbet cassis, sorbet fraise, sorbet framboise, créme chantilly, Glace chocolat, glace vanille, créme chantilly, coulis chocolat
CORNSHITEEHEES COUPE LIMONCELLO 6,00
COUPE SAINT-MORITZ 6,00 Sorbet citron, limoncello
Glace chocolat, glace caramel, glace vanille, creme chantilly, COLONEL 6,00

coulis caramel Sorbet citron, vodka

L’AFFOGATO 7,00

*Supplément chantilly 1,00€ Glace vanille, amaretto, café chaud
FROMAGE BLANC 3,00 TIRAMISU 5,50
Fromage blanc, fruits rouges, caramel, miel

\ A o FONDANT COEUR COULANT CHOCOLAT ................ 6,00
CREME BRULEE 5,00 Avec sa boule vanille
PANNA COTTA ........ 500 FONDANT COEUR COULANT CARAMEL ..........c......... 6,00
Fruits rouges, caramel, miel e e Brniils el
MOUSSE AU CHOCOLAT 4,00 Avec une boule vanille ou créme fraiche
SALADE DE FRUITS FRAIS 4,00 CAFE GOURMAND 6,00

Ftiis e safsem Café expresso, décaféiné accompagné de ses mignardises
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