Provozovatel: Jaroslav Maier, I1¢o: 67739601

>~ > ([© (@©
S E 5>
= o =
Od 6.10.2025 do 10.10.2025 S2e 25
> o0 & .C
> > v c
s o E
O © <
\; o >8 ) Q0
S & 0N ©
© =0 75
var > Q 8 c >
Pondéli Krupicovd s vejci 1a,3,7 T 8 c L ©
_— 2o 8 €SB
Tiers
1. Pecené kure, dusena mrkev, brambor 1a,3,7 — ;% g' = =
TL X2
2. Stépdnsky veprovy platek, ryze 1a,3,7 5 S 23
=
28 9 © 2
3. Veprovy pldtek po cikdnsku, ryZe/téstovina 1a,3,7 < S R
(8]
o= S5 QO N
- TP E
/ . . = 0 v O -
Ute!! Hrachova se slaninou 1a,3,7 W o 5 v o
i \; 0 ~§ ;
& > -~ 0 2
1.Debrecinsky veprovy gulds, HK 1a,3,7 g o _g € ©
SEL T
2. Kureci platek v brambordku, zelny saldt 1a,3,7 w2 O wn 3
PR
. v r e 3 S A :
3. Tagliatelle s kufecim masem a brokolici 1a,3,7 Y 3 B 2 o
© ¢S = S o
v, 2 =2
4. Hovézi ragu na ¢erveném viné, bramborova kase la.3.7 M S 0 < 35
Qo 225>
O o
Stred S e s S5
reaa Masové ragu s ryZi a hraskem 1a,3,7 o g0 >
- 3 96 °0
-
1. RyZovy ndkyp se svestkami 1a,3,7 —- 9 S 50 2
S o292
2. Vepiovd kapsa plnénd Zampiony, ryze 1a.3.7 g T ago 8
>Q E 0 o o
s Ly r v . v 12} ) . X
3. SmazZend kureci kapsa plnéna hermelinem a Sunkou, brambor, tatarka 1a,3,7 o i %’ T
4“5 c S o
. . . = =
4. Pecené koleno, BK, spendt 1a,3,7 S S EzTU9
= © O T
< aZ%esg
Ctvrtek Driibezi vyvar s nudlemi 1a,3,7 <% >% s
o > —g_ [ ?1:
1.Driibezi rizoto s kukurici, syr, okurka 1a,3,7 S g ) % €
m o =2 QO O
>0 q o
2. Nadivany vepfovy bok, HK, zeli 1a,3,,7 8 x 35 " o
< < QO
o5 2 2
3. Hovézi chilli con carne, ryie 1a,3,7 5 2 & ﬁ =
c
S w3
4. SmaZeny mlety rizek pInény nivou a slaninou, bramborova kase, okurka 1a,3,7 =12 ¢
- o
5, 6) \8 = 9
Patek sovd 5%y
ate Gulésovd 1a,3,7 T T © ©
8 © ;9 c
v ’ . v . o w > -C
1. Veprovd plec na paprice, HK/téstovina 1a,3,7 > 2 = % ;g
c O >0 T
S >c g 4
2. Kuie peéené na kysaném zeli, HK 1a,3,7 Seom g 2
5 ST ES
v s . Ly . O L 9 G
3. SmazZené Fizkové duo, bramborova kase, salat 1a,3,7 o €S 0 ® ©
N > ~
. S o S > > 25
4. Veprova panenka na liskdach, peceny brambor 1a,3,7 c 5 ©®© .8 O
Woo B S
DESERT : susenkovy desert s ovocem 50,- g TL a f
o s = & Z
v x X o Xy X \ v . . . v . vy sa ™Y S~ ©
Cena obéda: C.1 130,-, C.2 C.3,C.4 150,- véetné polévky(polévka v menu 15,-) cena polévek 40,- Drstkovd, Borsc¢ 50,- g L oz s
—
gl o8 95
(] ~ = >8 >E
wiN N O 'n

Jidla urcena k primé spotrebé v den dodani
Objednavky: sabakuchyne@seznam.cz tel.¢ 606 503 269 do 13°°h den predem
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