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HELLAS

Restaurant

@ 024 02/3865512

Offnungszeiten:

Montag: Ruhetag
enstag - Samstag: 17.00 - 22.00 Uhr

onntag - Feiertags: 12.00 - 14.30 Uhr
17.00 - 21.30 Uhr

Auf der Heide 40
52223 Breinig
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1. Griechische Bohnensuppe

2. Tomatensuppe
3. Huhnersuppe

Kalte Vorspeisgn

4. Tzaziki
5, Oliven und Peperom

6. Schafskase

Warmg VOESEgngn

10. Dolmadakia Weinblatter gefiillt mit Tzatziki
11. Aubergine-Zucchini aus der Pfanne mit Tzatziki 7.3
12. Schafskise aus dem Backofen mit Tomaten, Zwiebeln, Oregano’
13. Saganaki aus der Pfanne, Schafskase paniert K137
14. Knoblauchbrot mit Kése iiberbacken !
15. Dicke Bohnen aus dem Backofen, T
16. Calamari aus der Pfanne mit Tzatzik
17. Scampis Saganaki in Tomatensofie
18. Sardinen aus der Pfanne mit Tzat:

19. Peperoni gegrillt mit Knoblauch **

Salato

24. Kleiner beilagen Salat !
25. GroB3er beilagen Salat UA1
26. Hihnersalat Y217

27. GroBer Bauernsalat VA7
28. Lachssalat V1347

Srillfollor "ot s

32. Gyros Teller mit Tzatziki, Zwiebeln V01212

33. Souvlaki 2 Schweinefleisch SpieBe mit Tzaziki, Zwiebeln **7*

34. Soutzoukakia hackfleischbdllchen mit Tzaziki, Zwiebeln %%

35. S_ChweiHGSteak mit Zwiebeln, Tzaziki oder Krdutercreme V9712

36. Blfteki hackfleischsteak gefillt mit Schafskdse, Zwiebeln, Tzaziki®

37. P'?lldakia Lammkrone mit Tzaziki V9712

38. Rlll.’\derleber mit Rostzwiebeln, Tzaziki ©v07.12

39. Hahnchenbrustfilet mit Tzaziki cv07.2

:(l) SChwei.neﬁlet mit Tzaziki oder Krdutercreme V0712

42: kzrr:r;z;e; aus dem f’ackofen mit Gemise und Kartoffeln
aus dem Backofen mit Gemiise und Kartoffeln

K1

KA

nsofle, Schafskdse 1.7

Gv,0,1,3,7.12

IURERRE - 1 20

Mix_Tollor mnds o

‘47. Ydra Teller Gyros und Souvlaki

48. Santorini Teller Gyros und Kalamari
49. Naxos Teller Gyros, 1 Rinderleber, 1 Lammkrone, 1 Souviaki™
50. Dyonisos Teller ©*

Gyros, 1 Soutzoukaki, 1 Schweinesteak, 1 Souvlaki

51. Mikonos
Gyros, 1 Héhnchenbrustfilet, 1 Schweinefilet, 1 Souviaki

GVv.U,7.1

Gv,0,7.12

52. Atlas Teller ©
Gyros, 1 Soutzoukaki 1 Hahnchenbrustfilet, 4 Souviaki,
1 Schweinesteak, 1 Rinderleber,

Ga%Eitet Platte &2 "¢
1 Lammfilet, 1 Schweinefilet, 1 Hahnchenbrustfilet, 1 Rumsteak
mit Gemiise und Kartoffeln aus dem Backofen

Salat und Pommes

ULQrLaSkgI I wawwmi‘ 2 L&‘laaxaso% og Gamgiggons

58. Gyros mit Kdse ©V.U.1.7.12
59 Soutzoukakia Hackfleischréllchen, Kdase AX.6V:U.13.7.12
Iihnchenbrustfilet mit Kdase Ax.Gv.0.1.7.12
Schweinesteak mit Kdse AXGV.U.1.3.7.12
Schweinefilet mit Kdse Ak.Gv.0.1.7.12

Lam;: ! }i i E i |; mif buf‘izamfklaf

66. Lammhaxe mit Dickenbohnen, Schafskase Ax91.7.12

67. Lammhaxe mit griechischen Nuddeln(kritharaki), Schafskase®”
68. Lammhaxe mit Tagliatelle, Schafskdse #9712

69. Lammhaxe mit griinen Bohnen, Schafskdse **Y17.12

Gri 's litst au<h Vegefarisch
= FurZO(jg;éemger

70. Musakas aus dem Backofen Ax0137.12 -
Aubergine -Kartoffeln -Hackfleisch Bolognese
und Besamel mit Salat und Brot

71. Musakas Vegetarisch %3712

F- mit beila Salat
IS und Kartofféln, Tzatziki

72. Lachsfilet %9472
73. Kalamaria &9%7%:12:¢
74. Scambis 92714

75. Doradenfilet ®V147-2
76. Wolfbassfilet *!V*7"?
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Fur unsere Kleinen Goste
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80. GerS mit Pommes GV 6,50
81. Steak mit Pommes SV 6,50
82. Hahnchen mit Pommes V! e
83. Soutzoukaki mit Pommes 37 655
84. Chicken Nuggets mit Pommes &V o5
85. Fischstabchen mit Pommes '4 6.50
P laﬁg fur 2 Porsonen
86. Hellas Platte aus dem Backofen **cv0137.12 ok

Gyros, 2 Hahnchenbrustfilet, 2 Lammkronen, 2 Soutzoukakia,
mit Salat, Gemiise und Kartoffeln '\( 9 Suvlqgw 0

$70Erh Platte M aanan 46,00
2 Lachs, 2 Dorade, 2 Kalamaria, 10 Sardellen,
mit Gemuse und Kartoffeln
s | mit beilagen Salat
S <hn‘ \ und Pommes
~NE D —————
88. Schnitzel \ t Gv.0.112 11,20
89. Schnitze! mii pignonssofie AxGV.0.1.7.12 13,50
90. Schnitzel mit MetaxasoBe A*CVU1712 13,50
- mit Sahnesofe oder
Tagha-r?”? mitfelscharfe TomatensofRe
91. Tagliatelle mit Hiihnchenbrustfilet %137 11,20
92. Tagliatelle mit Scambis %237 15,50
93. Tagliatelle mit Lachs AK1347 14,60
Dossort
97. Apfelstrudel mit Vanille Eis und Sahne *v37 4,70
98. Baklavas mit Vanille Eis und Sahne AUsT1:378 5,20
99 KarldOpIta mit VaniNe Eis und Sahne walnusskuchen LS8 5;20
100. Joghurt mit Honig und Niissen * 4,60
101. Eis Becher mit Vanille, Erbeere, Schockosofle und Sahne **'’ 4,20
102. 3 Kugeln mit Vanille Eis, SchockosoBe und Sahne "' 4,60
Bellaggn — $au<en
105. Pommes, Reis %" 2,50
106. Gemuse Kartoffeln aus dem Backofen*’ 3,50
107. MetaxasoRe, Champignonsofe *’ 2,50
108. Mayonaise, Ketchup *** 0,50

Allergene ;usaustoﬁ;
A. Glutenhaltiges Getreide (Weizen) 1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoff,

B. Krebstiere, C. Eier, D.Fische, E. Erdniisse, 3. Antioxidationsmittel, 4.Geschma°ksversmr§§{'
F. Soja, G. Milch (einschlieflich Laktose), 5. geschwefelt, 6. geschwarzt, TS pho'sgen )
H. Schalenfriichte (Niisse), I. Sellerie, J. Senf, 8. MilcheiweiB(bei Fleischerzeugmbere
K. Sesamsamen, L. Schwefeldioxid, 9. koffeinhaitig / teeeinhaltig, 10, chininhalid,
M. Lupinen, N. Weichtiere 11. SiBungsmitel, 12. gewac

Zusatz: FM. Festungsmittel, FH. Feuchthaltemittel, FU. Fiillstoff, ST. Stabilisator, 0. Uberzugsmittel



