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Welkom

Restaurant - Take away - Traiteur

 

Wij zijn open 5/7 middag en avond.
Gesloten op dinsdag en woensdag.

De keuken is open van 11u45-14u en van 18u30-21u30.

 Geen zin om te koken ...?
Verschillende gerechten kunnen ook meegenomen worden.

Vraag onze ‘Take away’ kaart voor meer info.

Bancontact / Mister Cash is welkom.
Wij aanvaarden geen cheques.

Wij nemen geen reservaties op het terras.

Wij gebruiken dagverse producten waardoor het kan 
gebeurendat we eens zonder vallen ...

We vragen 1 rekening per tafel en betalingen graag aan de kassa.

Maximum 4 gerechten per tafel 

Hebt u allergiën en wilt u zekerheid, vraag ernaar bij uw bestelling.

Kleine, lieve, brave, stille en rustige hondjes zijn welkom ...

Wij serveren met liefde, u drinkt met verstand!

B R A S S E R I E

E E T H U I S

hotgrill kortrijk

http://www.hotgrill.be
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Hapjes :

Kleine pizza hap� €3,00
Kip curry / Bolognaise / Carbonara
Koud bordje mixed (2 soorten) � €6,00
Warm bordje mixed (10 soorten)� €8,00
Kippe vleugeltjes 5st� €4,00
Kippe vleugeltjes 8st� €6,00

Hot grill (15cl-10°) � €6,00
Mix van rum, amaretto, pompelmoes,
sinaasappel en ananassap

Hot grill zonder alcohol (15cl) � €4,00
Mix van pompelmoes, sinaasappel 
en ananassap

Pintje Hot Grill (25cl)� €4,00
Zoete hoptail met Martini en Vodka

Onze Mojito� €6,00
Rhum/lemoen/suiker en verse munt

Sherry (10cl-18°)  � €5,00
Rood/zoet of wit/droog

Porto rood/wit (10cl-18°) � €5,00

Pineau de charentes (10cl-18°) � €5,00

Kir (cassis/viooltjes/braambes/framboos/perzik)
Witte wijn (15cl) �    €4,00
Royal (15cl)     � €6,00

Picon met bier (25cl)     � €4,00

Picon met witte wijn (15cl)     � €6,00

Bacardi-rum (6cl-40°)�  €6,00
Wit/bruin/frambozen/ananas/limoen
Met Coca� €8,20  

Eristof-Vodka (6cl-20°)� €6,00
Natuur/limoen                            
Met sinaasappelsap, ananassap
of Coca Cola� €8,20

Cava Brut 
Coupe (15cl) � €4,50
Fles (75cl) � €20,00

Champagne Brut 
Klein flesje (37,50 cl) � €22,00
Grote fles (75cl)  � €45,00

Campari (6cl-25°)� €5,00
Met sinaasappelsap of ananassap � €7,20

Ricard (4cl-45°) � €6,00

Tequila Gold (6cl-38°) � €5,00
Distillaat uit het sap van de agave

Get 27 (6cl-27°)     � €5,00
Munt likeur

Suze (10cl-15°)     � €5,00
Kruidenlikeur op basis van gentiaan

Martini wit/rood (10cl-15°)     � €5,00
Italiaanse vermouth met zacht 
en zoet karakter

Passoa (4cl-17°)�        €4,00
Likeur van passievruchten
Met sinaasappelsap of ananassap� €6,20

Pisang Ambon (4cl-17°) � €4,00
Likeur van bananen
Met sinaasappelsap of ananassap� €6,20

Malibu (4cl-21°)� €4,00
Distillaat op basis van rum
met cocosextracten
Met sinaasappelsap,ananassap,� €6,20
chocomelk of Coca Cola �

Whisky Famous Grouse (6cl-40°)*�      €6,00
Zachte, Schotse blend

Whisky J&B (6cl-40)*� €6,00
Kruidige, Schotse blend

Whisky Jack Daniel’s (6cl-40°)*  � €6,00
Fruitige mix van karamel, vanille
en specerijen
Zoetere blend uit de VS

Klassieke Gin Gordon � €5,00
Natuur of met ijs (6cl-42°)�      
Met Schweppes indian tonic� €7,20   
en citroen �

Gin Bombay Sapphire East (exotisch)� €6,80
Natuur of met ijs (6cl-42°)
Met Schweppes ginger ale, gember, � €9,00 
jenever besjes en verse munt
�
Gin Hendricks (kruidig)� €7,80
Natuur of met ijs (6cl-42°)�
Met Schweppes tonic pink pepper, � €10,00
komkommer en peper bolletjes�  

* Whisky naar keuze met Coca Cola� €8,20

Aperitieven
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Bier
Van ‘t vat

Jupiler van het vat (5,2°) 
				    25cl� €2,20
				    33cl� €2,80
				    50cl� €4,20
Mazout (Met Coca Cola)
				    25cl� €2,30

Tango (Met grenadine)
				    25cl� €2,30

Blond

Grimbergen blond (33cl-6,6°)          � €3,80
Duvel (33cl-8,5°)  �         €4,00
Tank 7(33cl-8,5°)� €4,00
Vedett (33cl-5,2°)� €3,80
Chouffe soleil (33cl-6°)� €3,80
Karmeliet trippel (33cl-8,4°)�          €4,00
Omer. (33-8°)�                 €4,00
Leffe (33cl-6,6°)� €3,80
Brugse zot blond (33cl-6°)�              €3,80
Cornet (33cl-8,5°)� €4,00
Hoegaarden (25cl-4,9°)� €2,50

Trappist

Westmalle dubbel (33cl-7°)� €3,80
Westmalle trippel (33cl-9,5°)�  €4,00
Orval (33cl-6,2°)� €5,00
Chimay blauw (33cl-9°)� €5,00

Fruitbieren

Liefmans fruitesse 
	 natuur (25cl-3,8°)�            €2,80
	 on the rocks(25cl-3,8°)           � €2,80
Kriek St.Louis (37,5cl-3,2°)� €5,20

Alcoholvrij

Jupiler 0% (25cl)� €2,20

Amber kleurige bieren

Maredsous trippel(33cl-10°)

Bruine bieren

St. Bernardus Prior 8 (33cl-8°)� €4,00
Leffe (33cl-6,5°)� €3,80
Rodenbach (25cl-5,2°)� €2,50
Grimbergen dubbel (33cl-6,5°)� €3,80
Brugse zot dubbel (33cl-7,5°)� €3,80

Frisdranken

Vers geperst sinaasappelsap (20cl)� €4,00

Chaudfontaine plat/bruisend (25cl) � €2,20
                                          (50cl)� €3,80
                                          (1l) � €5,80

Schweppes (20cl)� €2,20
Tonic/ginger ale/pink pepper

Coca Cola (20cl)� €2,20
Klassiek/zero

Fanta (20cl)� €2,20
Sinaasappel

Tönissteiner (25cl) zonder suiker � €2,50
Sinaasappel/citroen

Cécémel (20cl)� €2,20

Ice tea (25cl) � €2,50
Bruisend/peche

Looza (20cl)� €2,20
Sinaasappel/abrikoos/ananas/
pompelmoes/appel/tomaat/ace

Sprite (20cl)� €2,20

Plat/spuitwater � €2,20
met siroop naar keuze (25cl)�

Duveltje (20cl)� €2,40
Soft drink naar keuze met 
smaakmaker (siroop)

Siroop (3cl) smaakmaker� €0,20
Munt/grenadine/aardbei/citroen/viooltjes
Perzik/frambozen/rode bes-cassis
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Wijn

Wijn van het huis rood/rosé/wit

Glas (15cl)� €4,00
Karraf (25cl) � €6,00
Karraf (50cl)� €12,00
Fles (75cl)� €18,00

Glaasje zoete witte wijn (15cl) � €4,00

Voorgerechten

Garnaalkroket � 1st.- €11,00
� 2st.- €13,00
Geserveerd met een fris seizoenslaatje. 

Kaaskroket� 1st.- € 8,00
� 2st.- € 9,00
Geserveerd met een fris seizoenslaatje.

Duo van kaas & garnaal kroket� €13,00
Geserveerd met een fris seizoenslaatje. 

Garnituur in supplement

Salade mixte � €3,00
Champignon saus� €3,00
Milde pepersaus � €3,00
(witte, roze en groene peper met sjalotjes)  �
Béarnaise saus� €3,00
Verse appelmoes warm of koud � €3,00
Frietjes� €2,00
Kriel patatjes uit de pan � €2,00
Portie lookboter met fijne kruiden� €1,50
Pasta� €2,00
Gratin dauphinois� €3,00
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Specialiteiten van het huis

1/2 Gebakken kip aan ‘t spit                                                                �  €13,50                 
Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.
(Natuur-pikant)

Ons kuikentje Piep  (piepkuiken) �   €14,00
Op zijn geheel in de oven gegrild,lekker mals kuikentje.
Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.
(Natuur-pikant)

Gemarineerde ribben in de oven gegrild�   €18,00                                      
Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.
Smaak naar keuze (natuur-pikant-look-zoet)

Rundspies   �   €18,00
Malse stukjes rundsvlees van Belgisch wit-blauw met gele, groene en rode paprika. 
Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.

Côte à l’os - 500gr - per persoon� €25,00 
Belgisch wit blauw met een fris seizoenslaatje en frietjes.

Wij serveren je gratis de mayonnaise, ketchup en tartaar saus.

Hou het suggestiebord in de gaten, daar 
zal je zeker ook nog lekkere dingen terugvinden!

Geen zin om te koken morgen ...?

De meeste gerechten kunnen ook meegenomen worden.
Vraag onze ‘Take away’ kaart voor meer info!
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Menu Hot Grill €28,00
Voorgerecht

 
Kaaskroket of garnaalkroket (+ €2,00)

Hoofdgerecht

Gemarineerde ribben in de oven gegrild.  
Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.

Smaak naar keuze (natuur-pikant-look-zoet)

Dessert

Irish coffee.
Creme brûlée.
Chocomousse.

of de perfecte ijs coupe (2 bolletjes ijs naar keuze)

Menu Hot Grill €25,00

Voorgerecht
 

Kaaskroket of garnaalkroket (+ €2,00)

Hoofdgerecht

1/2 Gebakken kip aan ‘t spit.                            
Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.

(Natuur-pikant)

Dessert

Irish coffee.
Creme brûlée.
Chocomousse.

of de perfecte ijs coupe (2 bolletjes ijs naar keuze)
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Warm pizza broodje
Saltimbocca

is een traditioneel, warm, Napolitaans broodje op basis 
van pizzadeeg, geserveerd met een fris seizoenslaatje.

  

- Bolognaise � €12,00
Rundergehakt, milde paprika, tomaat, spek en 
champignons met mozarella

- Carbonara � €12,00
Champignons, spek en room met mozarella

- Kip met curry � €12,00
Appel, ajuin en curry met mozarella

- SMOS : � €12,00

	 Spitkip, Mozarella en warme tomaat 
	 Beenham, Mozarella en warme tomaat 
	 Gerookte zalm, Mozarella en warme tomaat 

- Brie, appel, spek en honing met mozarella � €12,00

- Geitenkaas, peer, spek en honing met mozarella� €12,00

- Brie, appel, honing met mozarella (veggie)� €12,00

- 5 kazen met warme tomaat (veggie)� €12,00

 
- Geitenkaas, peer en honing met mozarella (veggie)� €12,00

- Groene pesto, warme zontomaatjes en mozarella (veggie)� €12,00

- Rode pesto, warme zontomaatjes en mozarella (veggie)� €12,00
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Warme gerechten

Goud brasem – Dorade Royal� €18,00
Lekkere zeevis met stevig wit vruchtvlees.
Op zijn geheel gegrild in olijf-olie met smaken van 
verse rozemarijn, dille, look en citroen.
(Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.)

Zalm filet gebakken in de oven�  €18,00
(Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.)

Garnaalkroket� 1st.-€13,00
� 2st.-€15,00
� 3st.-€17,00
Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.

Kaaskroket � 1st.-€10,00 
� 2st.-€11,00
� 3st.-€12,00       
Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.

Duo van kaas & garnaal kroket� €15,00
Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.   

Vol au vent in bladerdeeg gebak� €16,00
Geserveerd met een fris seizoenslaatje en frietjes.

Spaghetti bolognaise van het huis� €14,00

Spaghetti carbonara van het huis� €14,00

Salades

Salade Hot Grill � €20,00
Piepkuikentje, versneden voor uw 
eetgemak en op smaak gebracht met 
een dressing-Caesar.
Afgewerkt met stukjes peer, groentjes en 
verse parmezaankaas.
(Caesar: mayonnaise met look, ansjovis, limoen, 
engelse saus, cayennepeper en natuur-yoghurt)

Salade met warme geitenkaas	  � €18,00
Geitenkaas op knapperig stokbrood met krokant
gebakken Breydelspek, honing en appeltjes.
(Vegetarische versie mogelijk – zonder spek 15€)

Salade met gerookte zalm � €18,00
Gerookte zalm met assortiment van salade
en groentjes

Salade met beenham � €18,00
Beenham met assortiment van salade
en groentjes

Salade Veggie � €12,00
Assortiment van salade en groentjes met 
neutrale dressing en vers fruit.

 

Voor onze jonge kuikentjes
Jonger dan 12 jaar en kleiner dan 1,70m ...

en voor de oudere kuikentjes + €4,00

1/4 gebraden spitkip met frietjes en salade � €9,00
1/2 rib uit de oven met frietjes en salade� €9,00
Bordje met koude of warm beenhesp, frietjes en salade� €9,00
Kipnuggets met frietjes en salade� €9,00
Fishsticks met frietjes en salade (2 stuks) � €9,00
De klassieke frikandelle met frietjes en salade (2 stuks)	�  €9,00
Kaaskroketje met frietjes en salade� €9,00
Garnaalkorketje met frietjes en salade � €10,00
Portie appelmoes warm-koud � €3,00
Spaghetti bolognaise van het huis� €9,00
Spaghetti carbonara van het huis� €9,00

Gratis mayonnaise, ketchup en tartaar saus …..

Alles op = 1 bolletje lekker hoornijs, 
smaak naar keuze

(Vanille, chocolade, pistache, moka, aardbei, rum-rozijnen, praliné, 
karamel, gezouten boter of speculoos)
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Choco mousse van het huis� €6,00

De perfecte ijs coupe�               €6,00
3 bollen naar keuze met slagroom
Vanille, chocolade, pistache, moka, aardbei, 
rum-rozijnen, praliné, karamel, gezouten
boter of spekuloos

1 bolletje ijs met slagroom� €2,00
2 bolletjes ijs met slagroom� €4,00

Hoorntje met 
	 1 bolletje naar keuze� €2,00
	 2 bolletjes naar keuze� €4,00 
	 3 bolletjes naar keuze� €6,00 

Crème brûlée � €7,00

Warm appeltaartje� €8,00
Vanille ijs, vanille saus en slagroom

Coupe met slagroom� €2,00
Indien u graag slagroom eet ...

Coupe Dame blanche / Dame noir� €7,00
Vanille ijs / chokolade ijs met warme 
chocolade saus en slagroom                                                                              

Braziliaanse ijsbeker� €7,00
Vanille en mokka ijs, gebroken hazelnootjes, 
karamel en slagroom

Coupe Hot Grill � €7,00
Vanille en aardbei ijs, coulis van aardbei
met vers fruit en slagroom        

De zondaars coupe� €7,00
Karamel en gezouten boter ijs, vanille 
met karamelsaus en slagroom

Coupe Zoete Hulk� €7,00
Pistache ijs met pistache nootjes
en amandelen, karamel saus en slagroom

Coupe Terraske� €8,00
Vanille en rum ijs met in rum gemarineerde
rozijnen met slagroom

Coupe Calimero� €8,00
Vanille ijs en advokaat                                                                             

Ierse room coupe� €8,00
Vanille en praliné ijs, Baileys en slagroom

Coupe colonel�   €8,00
Citroen sorbet en vodka

Brussels wafel
	 met suiker� €5,00
	 met slagroom� €5,30
	 met confituur� €5,30
	 met boter� €5,30
	 met Nutella� €5,30
	 met ijs (1 bol naar keuze)� €6,00
	 met aarbeien� €8,50
	 extra slagroom�  +€0,80

Nagerechten
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Koffie / Expresso / Déca  � €2,20

Thee �      €2,20

Cappucino / latte machiatto� €3,00

Latte machiatto�
Met speculoos of karamel� €3,50
Met advokaat of amareto� €4,50

Warme melk      � €2,50

Warme cécémelk   �  €2,50

Extra slagroom� €0,80

Ierse koffie�   €7,00
Whisky met koffie en slagroom

Franse koffie� €7,00
Cognac of Cointreau met koffie en slagroom

Italiaanse koffie�  €7,00
Amaretto amandel likeur met koffie en slagroom

Poire William  (6cl-40°)  � €7,80
Fruit brandewijn op basis van peren

Calvados (6cl-40°)   � €5,20
Fruit brandewijn op basis van appelen

Cognac  (6cl-40°)� €7,00
Wijn distillaat gemaakt van witte druiven
(Courvoisier Very Superior)

Grand Marnier  (6cl-40°)   � €7,00
Sinaasappel likeur

Cointreau (6cl-40°)   � €6,00
Sinaasappel likeur

Baileys (6cl-17°) �   €5,00
Likeur op basis van Ierse whiskey en room

Amaretto Disaronno (6cl-28°) � €6,00
Amandel likeur

Limon Cello (6cl-30°)  � €6,00
Citroen likeur

Sambuca (6cl-38°)  �      €5,00
Anijs likeur

Armagnac  (6cl-40°)    �    €6,00
Wijndistillaat gemaakt van witte druiven

Mirabelle  (6cl-40°)   �     €6,00
Fruit brandewijn op basis van pruimen

Advokaat (14°)
Likeur op basis van eieren
	 3cl� €3,00
	 6cl   �   €6,00

Wortegemsen (6cl-24,5°)  � €4,00
Citroen jenever

Filliers (6cl-38°)   �     €6,00
Graan jenever 5 jaren oud

Koffie en digestief
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Tot weerziens

Restaurant - Take away - Traiteur

B R A S S E R I E

E E T H U I S

Hopelijk hebt u genoten van uw bezoek.

Indien u dit wenst mag u een kleine,mooie souvenir achterlaten in ons
gastboek, terug te vinden op aanvraag bij de betaling …

Bancontact / Mister Cash is welkom.
Wij aanvaarden geen cheques.

Om alles vlotjes te kunnen organiseren, geven we u 1 rekening per tafel.

U kan ons ook volgen op facebook en internet.
Door een kleine like zal u op de hoogte blijven

van de gang van zaken in de Hot Grill.

Geen zin om te koken ...?
Verschillende gerechten kunnen ook meegenomen worden.

Vraag onze ‘Take away’ kaart voor meer info!

Wij hopen u zeer vlug terug te mogen ontvangen.

Aalbeeksesteenweg, 62
8500 Kortrijk

BTW BE 0808.802.232

Hot Grill
Tél : 056/19 18 18
info@hotgrill.be
www.hotgrill.be


