DueAMQ

mediterranes Restaurant

Menu

Liebe Géaste,

herzlich willkommen in unserem kleinen Stock Mittelmeer hier in Cerolstein.
Wir, Irsid und Florian, die Gronder dieses Restaurants, sind seit vielen Jahren
gute Freunde und teilen ecine gemeinsame Leidenschaft for die mediterrane
Kuche. Unsere Begeisterung fUr die mediterrane Kiche entflammte vor vielen
Jahren wahrend unserer Zusammenarbeit in einem mediterranen Restaurant.
Dort entdeckten wir die Aromen, die Frische und die Herzlichkeit, die jede
Mahlzeit begleiteten. Seitdem tréumen wir davon, diese Erfahrung mit
lhnen zu teilen. Von sonnenverwdhnten Olivenhainen bis hin zu malerischen
Fischerddrfern - jeder Bissen in unserem Restaurant erzahlt eine Geschichte
von den Reisen und Abenteuern, die uns inspiriert haben. Mit viel Liebe zum
Detail haben wir unsere Speisekarte zusammengestellt, um lhnen das beste
der mediterranen Kuche zu bieten. Jedes Gericht ist eine Hommage an die
Vielfalt der Region - frische Meeresfrochte, aromatische Kréuter, kdstliches
Olivensl und vieles mehr. FOr uns ist jedes Essen nicht nur eine Mahlzeit,
sondern e¢in Moment der Freude, der Gemeinschaft und des Genusses. Wir
hoffen, dass Sie sich bei uns wie zu Hause fuhlen und jeden Besuch in
unserem Restaurant als eine kleine Auszeit vom Alltag genieBen. Wir freuen
uns darauf, Sie in unserem Restaurant begriBen zu dirfen und gemeinsam
unvergessliche kulinarische Erlebnisse zu schaffen. Mit sonnigen GroBen,

Irsid Gjata & Florian Lahi Die Grinder von Due Amici




. ZUPPA-SUPPEN .

Zuppa di Pomodoro b7 €3
(Selbstgemachte Tomatensuppe)
6,90 €

Minestrone Y7 &2
(Selbstgemachte italienische Gemisesuppe)
6,90 €

« ANTIPASTI-VORSPEISEN .

Bruschetta W &3
(3 frisch gerdstete italienische hausgemachte Brote, belegt mit marinierten Tomatenwdrfeln)
6,90 €

Focaccia Classica vg €=
(Pizzabrot mit Knoblauch, Rosmarin und Olivensl)
5,50 €

Vitello Tonnato

(Dunn aufgeschnittenes Kalbsfleisch, Thunfischcreme, Kapern)
13,90 €

Carpaccio di Manzo
(Von Hand geschnittene, dinne Scheiben vom Rinderfilet Zitrone,

Olivensl Rucola, Parmigiano Reggiano und Basilikum )
13,90 €

Mozzarella Caprese vg
(Tomaten, Mozzarella, Basilikum)
10,90 €

. INSALATA-SALATE .

Insalata di Rucola vs Insalata Nizza
(Rucola Salat mit Parmesan, Cherry-Tomaten) (Mix groner Salat mit Rucola, Tomaten, Curken, Méhren,
090 € Frohlingszwiebel Thunfisch, Ei und Edamer Ké&se)
. 9,90 €
InsoIAo’rc Cz'sore Insalata Mista ¥/€3
(Romanasalat, Crootons, Mais, Bacon, Parmesan, (Mix griner Salat mit Rucola, Tomaten, Gurken, Mhren,
hausgemachte Caesarsobe) Frohlingszwiebel)
9,90 € 6,90 €

Gerne kénnen Sie auf ihrem Salat
gegen auforeis bestellen:

- Mit Garnelen 3,10 € pro Stiick
- Mit Rinderfiletstreifen 12.50 €
- Mit Putenbruststreifen 7,90 €

Das Gericht ist schon Vegan oder

4 Scharf P Pikant W Vegetarische ‘ &by e ] rdlen




. PIZZE-PIZZA (30(M) .

Margherita /€3

(mit TomatensoBe, K&se und Oregano)
8,50 €

Mozzarella V€2

(mit TomatensoBe, Mozzarella und Basilikum)
9,80 €

Pizza Napoli

(mit TomatensoBe, K&se, Sardellen, Kapern und Oliven)
11,90 €

Salami
(mit TomatensoBe und Salami belegt)
11,90 €

Prosciutto

(mit TomatensoBe und Kochschinken belegt)
11,90 €

Pizza Funghi ¥
(mit TomatensoBe und Frische Champignons belegt)
11,90 €

4K&se v

(mit TomatensoBe,Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola
und Edamer K&se belegt)

13,90 €

Tonno

(mit TomatensoBe, Kase, Thunfisch und Zwiebeln)
13,90 €

Diavolo <%

(mit TomatensoBe, Kase, scharfer SalamiGorgonzola,
Cetrockene Tomaten)

15,90 €

Salsicia «#
(mit TomatensoBe, Kase, Salsiccia und gegrillte Zucchini)
15,90 €

Vegetariana ¥
(mit TomatensoBe, Kase und Gemise, méglich auch Vegan)
14,90 €

Quatro Stagionni
(mit TomatensoBe, K&se, Kochschinken, Salami,

Champignions, Artischocken)
13,90 €

Salentina ¥7¢3

(mit TomatensoBe, Kase, Getrockene Tomaten,
Cetrockene Steinpilze, Pecorino)
16,90 €

Tonno und Pistazien
(Pizza mit K&se, Thunfisch, Pistazien und Frischkaise)
16,90 €

Crudo di Parma

(Pizza mit TomatensoBe, Parmaschinken, Rucolasalat und Parmesan,)

16,90 €

*PIZZA TOPPINGS

/  Champignions, Ei Jalopenos Rucola
geriebener Mozzarella, Oliven, Sardellen,
Papriko, Zwiebeln, Spinat Salami, glutenfreier

Pizzaboden,Veganer Kase

je 2,00€

/  Feta, Gorgonzola, Parmesan, gebratene
Hahnchenbruststreifen, Kochschinken, Salami
Piccante, Ziegenkdse

je 3,50€

/ Toskanische Salciccia  4,50&

/ Parmaschinken 4,50€
/ Lachsstockchen 4,50€

*ALLE PIZZEN SIND AUCH MIT VEGANEM
MOZZARELLA UND GLUTENFREIEM
PIZZABODEN ERHALTLICH
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. PASTA UND RISOTTO .
Spaghetti Aglio e Olio ¥

(mit Olivens! und Knoblauch, scharf)
10,90 €

Spaghetti bolognese
(mit hausgemachtes Ragu)
12,90 €

Spaghetti Carbonara
(mit Speck, Ei Parmesan und Sahne)
12,90 €

Spaghetti al’Amatriciana @
(TomatensoBe, Speck, Chilischote, Parmesan)
12,90 €

Linguini Aglio e Olio con Gamberi <%
(mit Garnelen und Knoblauch, scharf)
18,90 €

Linguine Salmone
(mit Lachsstuckchen, rosa SoBe)
16,90 €

Linguine Frutti di Mare @
(mit Meeresfrichten in TomatensoBe, pikant)
17,90 €

Penne al Forno
( Uberbacken mit Mozzarella, Bacon, Ricotta, Edamer in SahnesoBe)
14,90 €

Penne Arrabiata ¥ »
(TomatensoBe, Chill; Knoblauch, Olivensl)
11,90 €

Penne Tonno
(TomatensoBe, Thunfisch, Sardellen, Kapern, Oliven)
12,90 €

Gnocchi con Spinaci e Gorgonzola ¥

(Hausgemachte Kartoffelgnocchi Gorgonzola, Spinat in SahnesoBe)
14,90 €

Gnocchi Sorrentina ¥7€3
(Uberbackene hausgemachte Kartoffelgnocchi TomatensoBe, Mozzarella, Parmesan)
14,90 €

Lasagna al Forno
(Hausgemachte Lasagna mit Ragu)
14,90 €

Risotto Vegetariano ¥
(mit frischem Gemise)
15,90 €

Risotto mit Truffel %2
(Risotto mit Troffelpaste)
18,90 €

Risotto Frutti di Mare
(Risotto mit Meeresfrichten)
18,90 €

Wir bieten auch Glutenfreie Nudeln nach abfrage.

‘ a2, Das Gericht ist schon Vegan oder
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« CARNE-FLEISCH .

Scaloppine di Tacchino ai Funghi 17,50 €
(Putensteak in Champignon-RahmsoBe)
Scaloppine al Gorgonzola 17,50 €
(Schweinemedaillons in GorgonzolasoBe)
Scalopinne ai Funghi 17,50 €
(Schweinemedaillons in Champignon RahmsoBe)
Scaloppine al Limone 24,90 €
(Kalbsrocken mit ZitronensoBe)
Saltimbocca alla Romana 26,90 €
(Kalbsrucken mit Crudo di Parma und Salbei)
Bistecca alla Griglia 26,90 €
(Rumbsteak vom Cirill)
Filetto di Manzo 32,90 €
(Rinderfilet vom Crill)
Zum Fisch und Fleischgerichten servieren wir ihnen Salat.

SORBEN

Gorgonzola 3,00 €

Griner Pfeffer 3,00 €

Champignons 3,00 €

Aioli 3,00 €

« PESCE-FISCH .

Dorade vom Grill 25,90 €
Garnelen mit Schale vom Girill 25,90 €
Gegrillte Calamari 22,90 €

DIE BEILAGEN

Pommes Frites 3,90 €

Rosmarin Kartoffeln 3,90 €

Kartoffelpiree 4,90 €

Gegrilltes Gemise 5,90 €

Gebratener Spinat 590 €
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FUR UNSERE KLEINE GASTE

Pizza Margherita 6,90 €
Pizza Mozzarella 6,90 €
Penne mit Butter 7,90 €
Penne Napoli 7,90 €
Penne Bolognese 8,00 €
Ein Kugel Vanilleeis mit Sahne 2,50 €
DOLCI-DESSERTS

Pannacotta 8,50 €
Klassisches Tiramisu 8,50 €
Mousse au Chocolat 8,90 €
Créme Bralée 8,90 €

Pistazien Parfait 10,90 €



. HEIBRE GETRANKE .

Espresso

Espresso doppio

Espresso Macchiato

Espresso Cortado

Tasse Kaffee

Cappuccino

Latte Macchiato mit Pistaziencreme
Latte Macchiato (mit versch. Flavour + Teuro)
Irish Coffee

HeiBe Schokolade (mit sahne + Teuro)
Ellies Tee Diamond (versch. Sorten)

Hausgemachter “Grippekiller Tee”(Frische Pfefferminze, Ingwer, Honig)

. GETRANKE KARTE .

APERITIVI

Best Aperol Ever (Aperol, Sekt, Soda)

El Bandarra Spritz (E/ Bandarra Vermut, Tonic)
Limoncello Spritz (Limoncello, Soda, Basilikum)
Alkoholfrei Bitter Spritz (Bitter, Alkoholfreie Sekt, Soda)
Kir Royal (Cassis, Sekt)

Campari 4cl (+2 euro mit Soda, Tonic, 0-saft)

Martini Bianco / Rosso 5cl

Porto 7cl

Prosecco Frizzante 0.1I

. SOFTDRINKS .

Gerolsteiner Sprudel (Medium, Naturell) 0,251 FI / 0,75 Fl.
San Pellegrino 0,5l

Aqua Panna 0,5l

Coca Cola Fl. 33cl

Coca Cola Zero Fl. 33cl

Mexo Mix Fl. 33cl

Fanta Fl. 33cl

Sprite Fl. 33cl

Rhababerschorle Fl. 33cl

3,00 €
5,00 €
3,30 €
4,80 €
3,00 €
5,00 €
8,50 €
5,50 €
8,40 €
520 €
3,80 €
550 €

8,20 €
8,50 €
8,00 €
7,50 €
7,20 €
6,00 €
6,20 €
7,20 €
4,00 €

300€/720€
7,50 €
7,50 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
520 €
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02| 0,41
Schorle ( Apfel, Maracuja, O-saft) 300€ 520¢€
Séafte ( Apfel, Maracujanektar, Orange, Traubenektar,- Johanisbereenektar) 3,50 € 6,50 €
Schweppes ( Tonic, Bitter Lemon,Ginger Ale) 4,00 €
Pfirsich-Eistee 300€ 550¢€
« BIERE .
0,3l 0,51
Bitburger Pils ( vom FaB) 4,00 € 5,80€
Radler (Colabier,SchuB) 4,00 € 580€
Friih Kélsch F1. 33cl 4,20€
Peroni Nastro Azzurro Fl. 33cl 4,50 €
Kdstrizier Schwarzbier FI. 33cl 4,20 €
Benediktiner WeiBbier (vom FaB)0,5I 580 €
« ALKOHOLFREIE FLASCHENBIER .
Bitburger Pils 0,0 FI. 33cl 4,20 €
Bitburger Radler 0,0 FI. 33cl 4,20 €
Bitburger Radler naturtriib 0,0 F1. 33cl 4,50 €
Kandi Malzbier 0,0 Fl. 33cl 4,00 €
Benediktiner WeiBbier 0,0 FI. 0,5l 5,80 €
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OFFENE WEINKARTE
WeiBweine:

0,21 0,51 0.7
Riesling (Lieblich, Trocken) 5,80 € 10,30 € 22,00 €
Chardonnay del Veneto DOC ( Halbtrocken) 6,50 € 12,20 € 25,00 €
Graubugrunder (Trocken) 6,10 € 11,30€ 25,00 €
Bianco Sicilia DOC (Trocken) 6,50 € 12,50 € 27,00 €
Lugana | Frati DOC (Trocken) 8,20 € 15,50€ 45,00 €
Weinschorle (0,3!) 4,20 € 7,50 €
Rotwein:
Lambrusco Emilia ( Lieblich) 580 € 10,20 € 23,00 €
Doppio Passo Primitivo IGT (Halbtrocken) 6,50 € 12,00 € 31,00 €
Nero d'Avola DOC (Trocken) 6,50 € 12,00 € 32,50 €
Chianti Classico DOCG 6,50 € 12,50 € 33,50 €
Baron de Ley Reserva Rioja (Trocken) 6,50 € 12,50 € 33,50 €
Vino Rosato:
Montepulciano d’Abruzzo Rose (Trocken) 6,50 € 12,00 € 29,00 €
Rose Lieblich 6,50 € 12,00 € 27,00 €
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COCKTAILS
Mocktails:
Virgin Mojito (+3 Euro mit Erdbeeren/Mango) 8,20 €
(Frische Limetten, Minzbldtter, Brauner Zucker,)
Drive Home Safe 7,80 €
(Orangensaft, Ananas, Maracujasaft, Lime Juice, Zitronensaft, Grenadine)
I&F 8,50 €

(Minzbldtter, Mangosaft, Alkoholfreie Ginger Beer )

Cocktails:

Mojito (+3 Euro mit Erdbeeren/ Mango) 970 €
(WeiBer Rum, Frische Limetten, Minzbldtter, Brauner Zucker)

Pina Colada 12,50 €
(WeiBer Rum, Ananassaft, Malibu, Kokosnusscreme)

Due Passion 13,80 €
(Tanqueray 10 Gin, Mango Likér, Limettensaft, Maracuja, Mangosaft, EiweiB)

Moscow Mule 11,20 €
(Frische Limette, Wodka, Ginger Beer)

Bloody Mary 12,50 €
(Wodka, Tomatensaft, Zitronensaft, Tabasco, Worcestersauce)

Daiquiri (WeiBer Rum, Limettensaft, Zuckersirup) 13,00 €
(Classic oder mit Erdbeeren/ Mango)

LonglslandIce Tea 13,50 €
(Gin, Tequila, Wodka, Rum, Cointreau, Cola, Zitronensaft)

Espresso Martini 12,50 €

(Wodka, Kaffeelikér, Frisch gebriihter, Espresso, Zuckersirup )




LONG DRINKS

Cuba Libre 6,80 €
Vodka Cola 6,50 €
Gin Tonic 7,00 €
Whiskey Cola 7,00 €
Rum-Ananas 6,50 €
Gin Lemon 7,00 €
DIGESTIVI

Grappa 3cl 3,20 €
Grappa Oro 3cl 6,50 €
Fernet Branca 3cl 3,90 €
Averna 3cl 3,90 €
Ramazzoti Long 4cl 580 €
Hierbas 3cl 3,90 €
LIKORE UND DESTILLIES

Limoncello 3,cl 3,90 €
Amaretto 3,cl 3,90 €
Baileys 3,cl 3,90 €
Sambuca 3cl 3,90 €
Gentleman Jack 3cl ( + 2 euro mit Cola) 5,50 €
Grey Goose Vodka 3cl 4,30 €
Tequila shot 2cl 2,80 €

Sie erhalten eine Karte mit den Zusatzstoffen und Allergenen an der Theke.



Cruten %pp@tézﬁ/
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Sarresdorferstraflie 53
54568 Gerolstein

& 065916650570
Q, +4915161427666

Dueamici2024@gmail.com / https//dueamicimetrorest



