
Assiette dégustation Falafels & Kefta 13,90€
3 Falafels et 3 Kefta de Boeuf

Nos Légumes

Nos Plats

Nos Entrées

Nos Salades
Salade Nice/TLV 15,90€
Thon confit, Tomates, concombres, poivrons, Artichauts, Olives, Oeuf Dur, Citron Beldhi

Poulet rôti émietté, Crackers au zaatar, Tahina à l’anchois, roquette, menthe, persil, coriandre
Salade Césaré 15,90€

Le choix de viandes ou Falafels
Kefta (K) ou Agneau confit ou Falafels (V) ou Schnitzel (K) ou
Thon confit ou Merguez (H)

Brocolis Brûlés & Labné rose 10,50€
Frites de Patate Douce aux épices (V) 6,90€
Asperges Mimosa 12,50€
Asperges vertes brulées, œuf mimosa et Sauce Tahina et Sylan

Tajinette de Tomates confites et Féta 12,50€

K: KasherV: Veggie H: Hallal

Tchouktchouka Merguez (H) 18,50€

Tchouktchouka 15,50€
compotée de poivron, tomate, œuf, Féta

Gambas Summer Body 16,00€
Gambas au BBQ sauce vierge Olives , capres, pignons, raisins secs

Gravelax de Poisson du Moment & Tzatziki à l’ail rôti 16,00€
Poisson cuit au sel et Tzatziki Yaourt Grec, ail rôti, Concombre, aneth

Assiette Kémia 13,90€
Assortiment de 3 kémias maison: Houmous, Poivrons à l’huile et artichauts à l’orange

Frites de patate douce & & Cole Slaw
Parguit de Poulet 18,50€

Frites de patate douce & Cole Slaw (250/300Gr Viande Union Européenne)
Entrecôte laquée au BBQ sauce Chimichouri 24,00€

La Formule à 17€50
Plat du jour

+ café ou thé à la menthe

Assiettes et Pitas

Assiette Pita Classique (voir le choix plus bas) 16,50€
Assiette Kawarma: Assiette Pita Classique + Houmous 19,50€
Duo de demi Pita au choix 14,00€
Option Frites de patates douces avec l'un de nos plats 4,00€

La base: Salade israélienne, Aubergines confites, Chou et ½ Pita



Boissons Chaudes
Café 2€00
Thé à la menthe fraiche 4€50
Double expresso 3€40
Café au lait 3€50
Capuccino 4€50
Thé Kusmi Tea (Breakfast, Earl Grey, Detox,…) 4€00
Chocolat chaud 4€00

Desserts
Malabi Crème de lait à la rose, mendiant, grenade 6€50
TLV Cheese Cake Miel infusé au Zaatar 6€50
Mousse au chocolat Cœur de Halva (Sésame) 6€50
Sorbet aux fleurs Bio & Vegan (pot de 120g) 6€50
Patisserie Orientale (Makroud, Baklawa…) 5€00

Boissons
Thé Glacé Maison ou Citronana 4€50
Jus de fruits frais jusqu’à 2 fruits 5€00
Jus de fruits ACE Oange, Carotte, Citron, Pomme 6€00
Sodas 33cl à emporter / sur place 2€50 / 4€50
Eau 50cl à emporter / sur place 2€50 / 4€00

Heineken Pression 4€00
Bieres Bouteilles à emporter / sur place 3€50 / 6€50
Blue Coast blonde, Ambrée, Blue Coast Blanche

Cocktail Yafo 9€00
Apéritifs 5€00
Pastis, Anisette, Martini, Prosecco
Aperol Spritz 6€50
Digestif Boukha, Limoncello, Poire 6€00
Alcools (Vodka, Gin, Whikey, Jack Daniels, …) 9€00

Desserts et Boissons



Les Vins

Vin au verre 12cl
Domaine de Triennes Rouge IGP Méditerranée 6€00
Domaine de Triennes Blanc IGP Méditerranée 6€00
Domaine de Triennes Rosé IGP Méditerranée 6€00

Vins Casher
Rouge, bouteille de 75cl
Domaine Bunan Bélouvé 2021 côte de Provence 42€00
Rosé, bouteille de 75cl
Domaine Bunan Les Costes 2022 côte de Provence 42€00

Vins Rouges Bouteilles 75cl
Domaine de Triennes 2018 IGP Méditerranée 22€00
Mr No Sulfites Beaujolais Village Vin Bio 2019 24€00
Domaine Magellan AOP Langue d’oc 2017 26€00
Le P’tit Gars 2020 Côte du Rhône Biodynamie 28€00

Vins Blancs Bouteilles

Vins Rosés Bouteilles
Domaine de Triennes 2020 IGP Méditerranée 20€00
Domaine de Terrebrune 2020 AOC Bandol 36€00


