1. Oliven 6,50

2. Peperoni 5,50

3. Tzatziki 5,90
goglf\uﬁspeziali’rai' mit fl*isclr\em Knoblauch (cwemig)

4, Tarama 5,90
Fischrogen mit Ol und Zitrone verfeinert (1,5

5. Feta 9y‘iec|/\isc|/\ev‘ Scll\c\fsk'o\se 7; 50
mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Olivendl

6. Chtipiti 6,90
Schafskase pikant verfeinert

7. Dolmadakia 6,90
mit Reis gefl'z'\”’re Weinblatter und Tzatziki

9. Scordalia 6,50
Knoblauchpt\ree

10. Ok’ropoclakia 9,50
Polypenfisch mit Ol und Essig

12, VorspeisemLe”ev‘ klein 11,90

von allem ein bisschen (kleine Portion) (1,5,6)

13. Knoblauchbrot 2,90
14, Folienkaﬁoﬁel mit Tzatziki 5,50
15, Saganaki 8,90

Schafsk&se paniert aus der pfanne,
mit Tomaten, Gurken und Tzatziki

16. 5agana|<i 9,50
Sclr\afské'\se mit Zwiebeln und Tomaten aus dem Backofen

17. Qavides Saganaki 16,50
Garnelen mit Tomatensauce und Schafskéase

19. Melizanes 8,90
panierte Auberginen aus denr pfavw\e mit Tzatziki

20. Clr\ampignons - 8,90
geﬁ'\me Clr\ampighons mit Kase tiberbacken

21. Calamaris 8,90
Tinfenfiscl/\winge mit Knoblauchsauce

29, Ol&opoc!akia 14,90
Polypenfisch aus der Pfanne mit Knoblauchsauce

24, Midia Frith 9,90

pcw\iem‘e ]\/\msclf\eln mit Knoblauchsauce



Wf%iﬁier’r mit Knoblauchsauce
@WM@MM Olivend| mit Tomaten, Oliven und peperoni @)

kleine Powrtion mit Salat
groﬁe Portion mit Salat

mit Kdase tberbacken, Résfkaﬁroﬁeln und Salat @

mit Résﬂ(av"roﬁ:eln und Salat ¢

mit Rés’rkav"roﬁelm und Salat

mit Paprikazwiebelgemiise, Résthkartoffen, Tzatziki und Salat o)
mit Kase tberbacken, Rés’rkaﬁoﬁelh und Salat @)

mit Kase tberbacken, Réerkay*’roﬁ:elh und Salat @

mit R&sw‘kar‘roﬁeln und Salat 1

973‘. 4 4 Q/, m%.ﬁ .

mit Rosthartoffeln, Tzatziki und Salat ¢

%Mmmmymm

mit Salat
wahlweise mit Hé\lf\nchenbwusfﬁle’r

mit QGarnelen

7,50

16,90
21,90

17,90

16,90

16,90

16,90

17,90

17,50

16,90

16,90

17,50
21,90



y&%/&m

25, Bolf\nensuppe grieclr\isclf\er Art 5610 5,50

26, 'HU\lf\V\ev‘sv\ppe 5,50
mit frischen Krautern und Hithnerfleisch

27. Tomatencremesuppe 5,50

29, Hummerkrabbensuppe @56 7,90

Salale

30. Giriechischer Bauernsalat o 11,90
mit Tomaten, Gurken, Blattsalat, Zwiebeln,
peperoni, Oliven und Scl/\afskz':'\se

31. Kleiner Bauernsalat 6,50
392, Putenbrust-Salat 11,90
Wei[skohl, Blattsalat, pu‘l’enbv‘usfﬁlefs

mit L\ausgemaclrﬁew\ Dvessing

33. Clz\efsalcﬁ 13,90
Weifkohl, Blattsalat, Gyros, Peperoni, Oliven

Tomaten und Gurken, mit L\ausgemaclr\’rem Dvessing

34, Kleiner 9emisclf\+ev‘ Salat 4,90
mit If\au\sgemacl/\’rem Dressing

35, Tomatensalat 5,90
mit Ol und Essig

36, Weiﬁkolr\lsala’r 4,50

in él und essig eingeleg’r

38, Broccoli 8,50
39. Spanaki—B|aHspina+ 8,50
40. Clr\ampignonsalf\n@ Metaxa oder

pikamLe Tomatensauce o 4,50
49, Rost 3,50

45, Reis 3,50



50.

51

2e,

23,

54,

55.

56.

57.

YVore Geill

GYV‘OS 14,90
griechische Spezialitat vom Drehspiefs

Qiyros spezial 16,90
mit Ofenkarfoﬁeln und Bauernsalat

Souvlaki | 14,90
mageres Schweineﬂeiscl'\ am Spiefs

Souvlaki ll 21,90
mageres Lammfleisch am Spiefs

Souvlaki lll 21,90
Lammfleisch und Schweinefilet am Spief3

Keﬁec’es me Salsa 15,90
TFrikadellen griechischer Awt mit Metaxasauce “1)

Sykoti 14,90

Rinderleber mit Rostzwiebeln

Bifteki | 14,90
Hacksteak gefﬁuf mit Scl'\afsl«'i\se

39,

60.

61,

62,

63.

64,

65.

Ro”spieﬁ |

Schweinefila‘ mit Schafskase gefillt und Knoblauchsauce
Ro”spiefg I

Scl'\weinefilef mit Katenschinken umwickelt

mit Scl'\afsk&se geft'/'\“’r dazu Knoblauchsauce. ©®)
Rollspief Il

Scl'\weiy\efile’r mit Sclr\afsk&se,—foma’ren, paprika, peperoni und
Oliven gef&”’r, mit Knoblauchsauce

Paidakia |

zarte Lammkoteletts

Siskebap |

H&[/\nc'/\enbwusifile’r am Spiefs, mit Broccoli oder Spinat
Siskebap Il

Lammfile’r am Spieﬁ, mit Broccoli odenr Spiha+

Siskebap ll

Sc[f\weinefile’r am Spief3, mit Broccoli oder Spinat

16,90

18,90

21,90

19,90
18,90
26,50

18,90



Cillleller

70. Zeus Leller | 15,50
Souvlaki und Giyros

70a Zeus Leller | 19,90
Giyros und Lammsouvlaki

71. Zeus Leller |l 15,50
Knoblauchwurst und Giyros

79. Zeus Leller lll 15,50
Bifteki und Giyros

73. Ouzo Teller | 16,50
Giyros, kleines Schweinesteak und Bifteki

74, Ouzo Teller |l 16,50
Giyros, kleines Schweinesteak und Knoblauchwurst ©)

75. Makedonia Teller 16,50
Souvlaki, Gyros und Leber

76. Hellena Teller 16,50
Souvlaki, C:\yv‘os und Knoblauchwurst )

77, ;Z\pl/\v‘oclh‘e Teller 16,50
Souvlaki, Gyros und Lammkotelett

78, ;Z\ky‘opolis Teller 16,90
Souvlaki, Gyros und Bifteki

79. Hermes Teller 17,50
Souvlaki, Gyros, Bifteki und Knoblauchwurst ©)

80. Helios Teller 17,50
Gyros, Bifteki, Leber und Lammbkotelett

81. Minos Teller 17,50
Souvlaki, Gyros, kleines Schweinesteak und Leber

82. Athina Teller 17,90
Gyros, Bifteki und Schweinefilet

83. Pan Teller 26,50
Lammfilet, Lammbkotelett, Lammsouvlaki und Blattspinat

84. Mythos Teller 24,50
Lammfilet, Hahnchenbrustfilet, Schweinefilet mit
Broccoli oder Blattspinat

86. Hahnchenbrustfilet 17,90
mit Metaxasuce und Kase tiberbacken

87. Filetteller 26,50
Lammfilet, Schweinefilet, Hahnchenbrustfilet
mit Metaxasauce und Kase tiberbacken

88. Ro”spief3 19,90

Schweinefilet in Champignonsahnesauce

mit Kase tberbacken Rei
¥ \S
. chen Wir e
. hten vom C\V‘\\\ relc + L\C\u\S{—J@”"C‘
Zu ollen GeieRLy -
sotlartoffel
oC\eV Ros

J‘Av"\f_—sc\/\e‘/"‘
a L zatziki:

chtem



Filel-Sheyialililon

o1, Con’rrafi|e+ vom Rind

mit Krauterbutter

99, Confrafile’r vom Rind

in Metaxas

auce (1)

93, Conh‘afile’r vom Rind

mit le\ampi

QHOV\SQI’\V\ESQL\CQ

o4, Covﬁrafile’r vom Rind

mit Réstzwiebeln

95, Lammfilef

in Thymian-Sahnesauce

‘l\
)
5o 0 &
N \(\(7/ 2 o
N
"\C\/l\ ‘X@ (}i\ /b \3%
Ny C D o’
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21,90
21,90
21,90

21,90

26,90

Zu allen File’rspeziaméﬁen reichen winr Résfkaﬁoﬁelm

Broccoli odenr Spina’r und einen fv‘isclf\en Salat

mit ha usgemaclf\Jrem Dv‘essimg

96. Lammfilet Provencia

in pikanter Tomatensauce
7. Lammfi|e+

in Metaxasauce (1)
g, SCI’\WeiV\ef”aL

in Champignonsahnesauce
1 OO.SCI/\WeiV\efiIe’r

in Metaxasauce (1)
101.Gourmet Filet-Teller

Lamm-, Hahnchenbrust-, Sclr\weinefilei-
in le\ampignonsahnesauce

26,90
26,90
18,90
18,90

23,90



105.

106.

107.

108.

109.

110.

Schweinemedaillons
mit pikavﬁrev‘ Tomatensauce
Schweinemedaillons
in Metaxasauce (1)
Schweinemedaillons
in Champignonsahnesauce
Schweinemedaillons
in Sahnesauce

Schweinemedaillon

in Metaxasauce mit Kase iberbacken (1)

Scl/\We‘,iV\e](ilaL

in Metaxasauce mit Kése tiberbacken (1)

1192, Lamml'\b'\f’re

mit le\ampignonsab\nesauce

113. Lammk&ffe Zeus

mit Thymian—SaL\nesauce

114, Lammlf\i)\f’re Athena

in Metaxasauce (1)

115. Lammhifte Provencial

in pikay\‘rer Tomatensauce

116. Héxlr\nclr\embrms’rfilef

in Metaxasauce (1)

117. Hahnchenb v‘ushc”ef

in Champignonsahnesauce

16,90
16,90
16,90
16,90
16,90

18,90

Zu allen Steaks vom Gill reichen wir
Résfkay"roﬁeln und einen fv‘isclf\em Salat

mit lz\ausgemaclfﬁem Dv‘essimg

21,90
21,90
21,90
21,90
17,90

17,90



%WWW

119,

120.

121,

129,

123,

124,

125,

126.

127,

129,

8. Calamaris vom Guill 16,50
mit Knoblauchsauce und Reis

Oldapus aus der pfamf\e 18,90
gebrahah mit Knoblauchsauce und Reis

Calamaris 16,50

Tin’renfischringe aus der Pfanne mit Knoblauchsauce

und Reis

Ok’rapus vom Qnill 18,90
mit Knoblauchsauce
Glossa 18,90

Seezungehfile‘r aus dev‘ pfamf\e mit KV\OBIQMCI(\SC\MC&

und Reis

Filettakia 19,90
Seezungenfilets mit Krabbensauce und Restkartoffeln (1,5,6)
Qiavides 21,90
Garnelen aus der Pfanne ohne Schale in Tomatensauce
Gavrides 21,90

Garnelen aus der Pfanne ohne Schale mit

KV\OBIQMC[’\SQL\CE

QGarides 21,90
Garnelen vom Girill mit Schale, Knoblauchsauce

Gavides a la Chris 21,90
Garnelen aus der Pfanne ohne Schale in Sahnesauce
Fiscl«pfanne 23,90

Seezungehfileb Garneleh, Calamavis, Oldapus
mit Oliven, Tomaten und peperoni )

2u allen Fisclz\gev‘iclr\’rem reichen winr

einen frisclr\em Salat mit lf\ausgemac,/\Jrem Dwessing




s deme %MW

Juwetzki: Lammhaxe nach traditioneller Art
mit griechischen Krautern und Gewiirzen, dazu reichen wir

frischen Salat mit I/\ausgemacl'\’reh Dressing

130. mit Reis 16,90

132, mit Kaﬁoﬁe]n aus dem Backofen 16,90
nach grieclr\isclz\er Art

134. mit Giigantes 16,90
Riesenbohnen in Tomatensauce (5,6,10)

135. mit Fassulakia 16,90
griinen Bohnen 3,6)

136. mit Imam 16,90
geft'k”’ren Auberginen (3,6)

137. mit Stifado 16,90

kleinen Zwiebeln 3,6)

1492, Broccoli 14,90
mit Champignonsaknesauce und Kase itiberbacken
143, Spav\aki—BlanLspirr\onL 14,90

mit le\ampignonsab\nesauce und Kase tiberbacken




Fiie der feleineredffrelil

146.

147,

148.

149,

150.

151,

152,

153.

154,

155.

156.

157.

158,

Hc'il/mclf\enbru\shcile+ 11,90
mit Tzatziki

2 kleine Steaks 13,50
in le\aw\pighonsa['\nesauce

Scl'\weinefile+medai”ons 14,50
in Chmpignonsahnesauce

Lammfile’r 19,90
in Champignonsahnesauce

Seezungenﬁle’r 15,50
mit Knoblauchsauce

Lammsouvlaki 18,50
mit Tzatziki

Qiyros vom Drelx\spieﬁ 12,90
mit Czatziki @)

Biﬁeki 12,90
mit Tzatziki

Souvlaki (1 Spief3) 11,50
mit Tzatziki

Qiyros in Metaxasauce 14,90
mit Kése tiberbacken (1)

Schweinesteaks in Metaxsauce 14,90
mit Kase tberbacken (1)

Biﬁeki in Metaxasauce 14,90
mit Kése tiberbacken (1)

G}_/rospfanne 14,50

mit paprikazwiebelgem&se @

Samtliche Gerichte servieren wir Thnen mit Reis oder
Rés’rkaﬁoﬁeh’\, frisc['\em Salat und ['\ausgemaclr\’rem Dv‘essihg

YDesseols

F'oniggrieﬁ mit Vanilleeis (1,2,5,6)

Giviechischer Sc\|/\y\ejoglf\uw*1L
mit Honig und Nissen

Gialaktobouriko

Blaterteig mit Vanilleeis heif serviert (1,9,5,6)

6,50
7,90

7,90



Celrinte

Bii’buv*gev‘ Pils
Bifburger Pils

Alsterwasser
Alsterwasser

Fascherdbicre
Bi'l’burger ;Z\lkolz\olfrei
Benediktiner Weizen
Benediktiner Weizen 7Z\H<ol/\o|fy*ei
Mythos Bier

Seifle 0,2 {

Orangensaﬂ
Kiv‘sclf\saﬁ
Banahensaﬁ
Holf\annisbeersaﬁ

;Z\pfelsaff
Kiba

0,31
0,4 |
0,3 |
0,41

0,33 |
0,51
0,5 |
0,33 |

Ahoholfreic Geliinke 0,2 {

Coca Cola (1,8)
Coca Cola .LiglmL (1,5,6,8,12

St. Michaelis Mineralwasser ohne Kohlensaure 0,25 |

St Michaelis Mineralwasser

St Miclr\aelis Mineralwasser
Fanta ¢,5,6,19

Sprite )

Schweppes Bitter Lemon  ©
Schweppes Ginger Ale @9
Spezi (9

;Z\pfelsclr\orle

Coca Cola, Fanta, Sprite (1,568,129

UWeawerne Gelrdirdfoe

Kaffee frisch gebriht @
_Eee

Espresso ©)

Doppelter Espresso
Cappuccino ©

0,25 |
0,75 |

0,4 |

3,50
4,50
3,50
4,50

4,00
5,00
5,00
4,00

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

3,00
3,00
3,00
3,00
6,90
3,00
3,00
3,50
3,50
4,50
4,50
4,50

3,00
3,00
3,00
4,90
3,90



L] o
Fragen Sie uns nach unseren erlesenen

Flascl/\emweihem, Wi empfel«lem Thnen

gew\e delf\ pGSSGV\CIEV\ Tl"OP‘F@V\.

0,25l 0,5l
Retzina 6,50 11,90

Traditioneller grieclf\isclf\ev

Weifwein - geharzt 7)

Blanc 6,50 11,90
Leichter Weifiwein

trocken-fruchtig @)

Rose 6,50 11,90
Leicht,

trocken-fruchtig )

Imiglikos weif’ 6,50 11,90
;l\usgepv‘&gi'er‘ Geschmack

feine Sife @)

Imiglikos rot 6,50 11,90
}\Msgepragi'er Geschmack

feine Siife )

Apelia Black Label 6,50 11,90
Rot, lieblich

voll aromatischer Wein 7)

Noaoussa 6,50 11,90

Qualitétswei n, rot,

trocken, voller Geschmack @)

Samos 6,50 11,90
Griechischer Likérwein weifs )

]\/\avrodapl’\ne 6,50 11,90
Giriechischer Likdrwein rot (7)

Mostra 7.50 11.90

Qualitétswein, Weiﬁ,
trocken, fruclf\ﬁger Geschmack @)

Mostra 7,50 11,90

Qualitatswein, rot,

trocken, frucl'\ﬁger Geschmack

Qualitatswein, rose,

trocken fruch’riger Gescmack

1.Farbstoff, 3.Gescmacksverstarker, 4.Phosphat, 5.8Ussungsmittel, 6.Konservierungsstoffe, 7.Sulfide,
8. Koffein, 9.Chinin, 10.Geschwefelt, 11.Antioxidationsmittel, 12.Phenylalaninquelle.



