SAVEURS CREQCLES, nouveau traiteur réunionnais sur la région
lyonnaise, vous propose d'authentiques et délicieux plats réunionnais
préparés dans les regles de Lart, avec des méthodes traditionnelles :
couteau, hachoir et pilon en pierre. Ce sont les méthodes
d'élaboration héritées de la cuisine des grands-méres réunionnaises,
gardiennes des traditions culinaires Locales,

La cuisine réunionnaise esk une cuisine 3éhéreuse, colorée et
généralement guelque peu épicée : gingembre, curcuma, combava,
catuu—FLLé et autres piments oiseaux seront autant de saveurs que
vous découvrirez avec certainement un grand plaisir : tous les
touristes étant revenus de la Réunion pourront vous confirmer
cela ! De PLHS; le repas réunionnais esk cancsé de Fl.u.si.aurs
eléments: le riz, that' ou basmalki, les haricots (&FFELés localement
grains), le EL&E principal (que vous pouvez découvrir a la page
suivanke), et une sauce piquante, o part.

Nos fl.a..l:s, cuisines exclusivement avec des Fmdut&s fradis,
peuvent étre réalisés soit dans nobre cuisine, soit directement chez
vous, st bien sir vous dLstsaz. de La place pour cela: la cuisine

réeunionnaise demoande bemu.ccmp d'élaboration Pré—cuissoh !

Une fois préts, les plats sont présentés sur des ftaques
chauffontes élecfzrtqu@_s avec couvercles, pouvant rester au chaud
Jusqu'a 2/3 heures sans aucun souci et en gardant toutes leurs

saveurs |

Nous pouvons réaliser des prestations jusqu'a 70/%0 personnes
environ, au-deld nous ne pourrions FLu.s maintenir une qumli.l:é
artisanale absolument nécessaire pour rester u.ul:hevxtique, tout ékant
¢laboré manuellement,

Nos prix cnmpreuhent :
-le plat chaud (riz/grains/cari ou rougail),
~l'installation et La présentation du buffet,

-~la Livraison (jusqua 30km autour de Lyon, au-dela, nous consult).

Pour toute commande, 30% d'acompte sera demandé.

Attention : nous ne fournissons pas de vaisselles, tables, nappes.



Le Eraikeur & domicile "SAVEURS CREOLE" a le Flaisi’,r de vous proposer les FL&ES
sutvanks :

- Rougail saucisses (fumées ou FraTehes) . 11€
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- Boucané bringel.uwii S e AL Skt S AT MRS e YT L
- cari de pouleb s 12€
- Cari de Fi’.n&ade .......................................................................................................................... 14%
- Cari de Fih&&de I N e T l4£€
s Cari de crevettes (gambas) .................................................................................................. 13€
- Cari ou civet de =1 TRRRR—— RARR A yataseinisie SEOEEEE i LR
O L T IR L e T e R G o G DR IS e s B e oo S P S S U PR 14-%
S DL WD B SO oo s Tl S T SRS R ST T A SR Yo sk SR SO ST 16€
-  Cari ou civet de Pf.ecls de POTCH it 14-€
e Rl R O AL TR T 1 e s it s ot T A T A T Lt S M R TR T Jo£
-  Samoussas ( par sac de 20 Fi.éces) ............................................................................... 10£€
( pour 2 sacs de 20 Fi.éces) ................................................... ARG wl¥€
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Les prix comFre.hheut : le plat principal, le riz, les haricots (appe;l.é grains), et les
sauces de Fimenbs aux choix,
*(plats pouvant étre réalisés au feu de bois)

Tous nos plats sont élaborés avec des Frc:d.uits fradis.
N'hésitez pas a hous contacter pour toutes Frestal:i.uns, Frépa.rées Airectement chez

vous ou chez nous !

Contact: 0642156260 / screoles?274Cgmail.com



