
Thessaloniki



KALTE VORSPEISEN - OREKTIKA KALT 

1.  TZATZIKI - 5,90
Dip nach eigenem Hausrezept, mit griechischem Joghurt, Gurken, Knoblauch, Olivenöl und Essig “G”

2. PEPERONI & OLIVEN - 5,90
mit feinem Olivenöl und Oregano

3. TARAMAS - 5,90
eine typisch griechische Fischrogencreme, hausgemacht 

4. MELITZANOSALATA - 5,90
eine leckere Auberginencreme “C”

5. CHiTIPITI - 5,90
beliebter griechischer Schafskäse-Dip, pikant “G”

WARME VORSPEISEN - OREKTIKA WARM

6. DOLMADAKIA - 8,90
Weinblätter gefüllt mit würzigem Reis, serviert mit griechischem Jogurt “G” “2”

7.  FETA SAGANAKI süß veredelt - 9,90
     gebackener Schafskäse in Sesamkruste, veredelt mit Honig und Balsamico “G”

8.  FETA-PSITI herzhaft - 9,90
     Schafskäse aus dem Backofen, mit Tomatenscheiben, Zwiebeln und Oregano “G”

9.  BUJURDI PIKANT - 10,90
     zweierlei Käsesorten aus dem Backofen, mit Peperoni “G”

10. DOMATOKEFTEDES-KOLIKITHOKEFTEDES - 8,90

     mit Tomaten, Zucchini, Zwiebeln, griechische Gewürze “G” “C” “A”

11. PEPPERONI vom Grill - 8,50
     in einer dezent gewürzten Knoblauch-Olivenöl-Sauce

12. SARDINEN aus der Pfanne - 11,90 “A”

13. GIGANTES aus dem Backofen - 11,90
     griechische weiße Riesenbohnen mit Fetakäse überbacken “G” “1”

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal



WARME VORSPEISEN - OREKTIKA WARM

14. TIROPITAKIA - 8,90
     Blätterteig gefüllt mit Fetakäse “G”

15. PIPERIES FLORINIS - 8,90
      Spitzpaprika gefüllt mit Fetakäse und einem Hauch Knoblauch “G”

16. ZUCCHINI Und AUBERGINEN - 9,90
lecker frittiert und mit Tzatziki serviert “G” “C” “A”

17. OKTOPUS vom Grill - 15,90
gegrillter Oktopus abgerundet mit einem Olivenöl-Balsamico-Dressing

18. MEERESFRÜCHTE VORSPEISE - 15,90
gegrillter Oktopus, Sardinen, Tintenfische und gefüllte Paprika mit Schafskäse “G” “A”

19. FEINSCHMECKER-TELLER MEDITERRAN - 17,90
eine schmackhafte Auswahl an kalten und warmen Vorspeisen “G” “C” “A”

20. VEGGI-GEMÜSETELLER - 12,50
      bunter Gemüseteller mit Fetakäse und Knoblauch

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

SALATE KNACKIG-FRISCH
Dressing Senf, Öl, Honig, Zitrone, griechische Gewürze

22. TOMATEN-SALAT - 3,90

      mit feinem Olivenöl

23. BEILAGEN-SALAT - 3,50

      mit hauseigenem Dressing

24. KRAUT-SALAT - 3,90
      mit hauseigenem Dressing

25. BUNT GEMISCHTER SALAT - 4,90
      mit Tomaten, Gurken, Peperoni, Oliven und hauseigenem Dressing

26. CHORIATIKI Griechischer Bauernsalat - 11,90
      mit Tomaten, Gurken, Peperoni, Oliven, Käse und hauseigenem Dressing “G”



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

GOURMET- SALATE DER SAISON
Dressing - Senf, Öl, Honig, Zitrone, griechische Gewürze

27. GOURMET-SALAT „PUTE“ - 13,90
      Bunter Salat mit Putenbruststreifen

28. GOURMET-SALAT „GYROS“ - 13,90
      Bunter Salat mit knusprigem Gyros frisch vom Drehspieß mit Tzatziki

29. GOURMET-SALAT „THALASSINA“ - 13,90
      Bunter Salat mit ausgewählten Meeresfrüchte-Köstlichkeiten

29. (A) GOURMET-SALAT “HÄHNCHEN” - 13,90
      Bunter Salat mit Hähnchenstreifen

29. (B) GOURMET-SALAT “CALAMARI” - 13,90
      Bunter Salat mit Calamari



HAUPTGERICHTE

31. SKEPASTI (nach hauseigenem Rezept) - 16,90
      Gyros mit feiner Knoblauch-Sauce auf Pita-Brot, Tzatziki, Salat und Pommes

32. GYROS frisch vom Drehspieß - 17,50
      mit Tzatziki, Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

33. SOUVLAKI - 17,50
      zarte Fleischspieße mit Bratkartoffeln, Reis, Tzatziki und Salat “G” “1”

34. RINDERLEBER vom Grill - 17,90
      mit Röstzwiebeln, Bratkartoffeln, Reis, Tzatziki und Salat “G” “1”

35. SCHWEINEFILET vom Grill - 18,90
      Tzatziki mit Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

36. SUZUKAKIA - 16,90
      drei griech. Fleischpflanzerl mit Tomatensauce, Bratkartoffeln, Tzatziki, Reis und Salat “G” “1”

37. BIFTEKI mit Feta - 18,90
      Hacksteak mit Fetakäse gefüllt mit Tomatensauce, dazu Bratkartoffeln, Tzatziki, Reis, Salat “G” “1”

38. PUTENSCHNITZEL - 16,90
      mit Pommes Frites und Salat

39. PUTENSPIEß vom Grill - 18,90
      mit Tzatziki, Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

40. HÄHNCHENSTEAK vom Grill - 16,90
      mit Tzatziki, Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

VEGETARISCHE SPEZIALITÄTEN

ARTEMIS TELLER - 16,90
gebackene Auberginen & Zucchini, Weinblätter 
gefüllt mit würzigem Reis mit Pita, Tzatziki,

Reis und Salat “G” “C” “A” “2”

VEGGIE TELLER - 16,90
Tiropitakia und Spitzpaprika gefüllt mit Fetakäse, 
gegrillte Gemüse mit Pommes und Salat “G”



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

GRIECHISCHE GENÜSSE AUF EINEM TELLER

41. GRILL-TELLER ATHEN - 18,90
      Gyros und Souvlaki mit Tzatziki, Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

42. GRILL-TELLER HELLAS - 19,90
      Gyros, Souvlaki, Suzukaki mit Tzatziki, Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

43. GRILL-TELLER AKROPOLIS - 20,90
      Gyros, Souvlaki, Rinderleber, Suzukaki mit Tzatziki, Bratkartoffeln, Reis, Salat “G” “1”

44. GRILL-TELLER SALONIKI - 21,90
      Lammkotelett, Putensteak,Gyros und Scampi, dazu Tzatziki, Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

45. GYROS & CALAMARI - 19,90
      Gyros und Calamari mit Tzatziki, Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

46. GRILL-PLATTE APOLLON plus für 1 Person - 24,90 

     für 2 Personen - 47,90
       für zwei Personen Calamari, Souvlaki, Suzukakia, Lammkoteletts und Gyros,

      serviert mit Tzatziki, Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

KÜCHEN-HIGHLIGHTS AUS DER PFANNE
Qualitätsprodukte schonend und geschmackvoll zubereitet

47.  LEBER PFANNE - 19,90
       zarte Rinderleber und Champignons in Metaxasauce mit Käse überbacken,

       serviert mit Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

48. PUTENFILET PFANNE - 19,90
       Putenfilet und Champignons in Metaxasauce, Käse überbacken, serviert mit Bratkartoffeln,

       Reis und Salat “G” “1”

49. SCHWEINEFILET-PFANNE - 19,90
       Schweinefilet und Champignons in Metaxasauce,

      mit Käse überbacken, serviert mit Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”

50. LAMMFILET-PFANNE - 25,90
       Lammfilet und Champignons in Metaxasauce mit Käse überbacken,

       serviert entweder mit, Reis, Pommes oder mit Bratkartoffeln, Salat “G” “1”

51.  GYROS PFANNE - 19,90
      Gyros und Champignons in Metaxasauce mit Käse überbacken, serviert mit entweder Reis, oder mit 
      Pommes, oder mit Bratkartoffel und Salat “G” “1”

52. SCHWEINE STEAK-PFANNE - 19,50
      mit Ananas, Champignons in Metaxasauce, mit Käse überbacken,

       serviert mit Bratkartoffeln, Reis und Salat “G” “1”



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

FEINES VOM LAMM
Am besten schmeckt ein traditionelles Gericht


vom Grill oder aus dem Ofen

53. LAMM KOTELETTs - 23,90
      saftig gegrillt, serviert mit Tzatziki, Reis, Bratkartoffeln und Salat “G” “1”

54. LAMM-DUETT - 24,90
      Lammfilet und Lammkotelett, serviert mit Tzatziki, Reis, Bratkartoffeln und Salat “G” “1”

55. LAMMFILET - 25,90
      extra zart gegrillt, serviert mit Tzatziki, Reis, Bratkartoffeln und Salat “G” “1”

56. LAMMKEULE frisch aus dem Ofen - 23,90
      mit Reisnudeln und Käse überbacken oder mit Ofenkartoffeln. Jeweils serviert mit Salat “G” “1”

LUST AUF FRISCHEN FISCH & MEERESFRUCHT

57. BABY CALAMARI vom Grill - 20,90
      zarte Tintenfische mit Reis, Bratkartoffeln, Tzatziki und Salat “G” “1”

58. CALAMARI gebacken - 19,90
      mit Reis, Tzatziki Bratkartoffeln und Salat “G” “1”

59. CALAMARI & SCAMPI - 22,90
      mit Reis, Bratkartoffeln, Tzatziki  und Salat “G” “1”

60. SCAMPI vom Grill - 23,90
      mit Reis, Bratkartoffeln, Tzatziki  und Salat “G” “1”

61. LACHSFILET vom Grill - 20,90
      mit Tzatziki, Bratkartoffeln, Reis und Salat

62. FISCH TELLER POSEIDON - 25,90
      mit gegrilltem Lachs, Seehechtfilet, Babycalamari, Tzatziki, Salat, Bratkartoffeln und Reis “A” “J” “1” “2”

63. MEERES-TELLER - 25,90
      mit Calamari, Seehecht , Pangasius, Scampi, dazu Reis, Bratkartoffeln und Salat, Tzatziki “A” “J” “1” “2”

64. FISCH-PLATTE plus für zwei Personen - 47,90
       Seehechtfilet, Pangasius, Calamari, Scampis serviert mit Reis, Bratkartoffeln und Salat, Tzatziki “A” “J” “1” “2”

69. RODOS TELLER - 25,90
      Calamari, Babycalamari, Sardine, Seehecht mit Salat, Bratkartoffeln, Reis und Tzatziki “A” “J” “1” “2”



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

LECKERE HITS FÜR UNSERE KIDS

65. DINO SCHNITZEL - 8,90
      paniertes Putenschnitzel mit Pommes und Ketchup “A” “1”

66. RÄUBER TELLER - 8,90
      knuspriges Gyros mit Pommes und Ketchup “1”

67. PIRATEN-SPIESS - 8,90
      Schweinefleisch-Spieß mit Pommes und Ketchup “1”

68. HERR DER RINGE - 9,90
      frittierte Calamari-Ringe mit Pommes und Ketchup “A” “1”

DESSERTS
Hier empfehlen wir unsere griechischen Hausspezialitäten

GALAKTOBOUREKO - 6,90
mit Vanille Grieß-Creme 

gefüllter Blätterteig,

dazu Vanilleeis “G” “C”

GRIECHISCHER 
JOGHURT - 5,90

mit Honig und Walnüssen “G”

GEMISCHTES EIS

3 Kugeln - 5,90

Erdbeer, Schoko und Vanille

BEILAGEN

BRATKARTOFFELN - 4,50 TOMATEN REIS - 3,90 POMMES - 3,90
WEISBROT - 1,50 PITA BROT - 2,50 METAXA SAUCE - 4,50

Zusatzstoffe: 

1. Konservierungsmittel 2. Antioxidationsmittel 3. Geschmacksverstärker 4. Süßungsmittel 5. Farbstoff 6. geschwefelt 7. gewachst

8. geschwärzt 9. Phosphat 10. koffeinhaltig 11. chininhaltig 12. taurinhaltig 13. gentechnisch verändert 14. enthält Sojaöl Allergene:

A = enthält glutenhaltige Getreide B = Krebstiere C = Eier D = Fisch E = Erdnüsse F = Soja G = Milch H = Schalenfrüchte

I = Sellerie J = Senf K = Sesamsamen L = Weichtiere M = Süßlupinen N = Schwefeldioxid od. Sulfite




Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

GETRÄNKEKARTE

ANTHOS  0,75 Rot/Weiß - 19,90 Trocken 


MAVRODAPHNE  0,75 - 24,90

ROSE trocken  0,75 - 19,90

ROSE lieblich  0,75 - 19,90

OFFENE WEISSWEIN
Glas 0,25 enthält Sulfite

HAUSWEIN trocken  0,25 - 5,90   |   0,5 - 11,90

LIMNOS süß  0,25 - 6,90

MAKEDONIKOS halbtrocken  0,25 - 5,90

IMIGLIKOS lieblich  0,25 - 5,90

RETSINA geharzt  0,25 - 5,90

RETSINA Flasche  0,5 - 8,90

OFFENE ROT- und ROSEWEINE
Glas 0,25 enthält Sulfite

HAUSWEIN trocken  0,25 - 5,90   |   0,5 - 11,90

MAVRODAPHNE süs  0,25 - 7,50

MAKEDONIKOS halbtrocken  0,25 - 5,90

IMIGLIKOS lieblich  0,25 - 5,90

ROSE trocken  0,25 - 5,90

ROSE lieblich  0,25 - 5,90



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

Schwarzbräu BIER

EXQUISIT Helles v. Fass  0,25 - 2,90   |   0,5 - 4,50

HELLES alkoholfrei  0,5 - 4,50

WEISSBIER Hell  0,5 - 4,50

WEISSBIER Dunkel  0,5 - 4,50

WEISSBIER Leicht  0,5 - 4,50

WEISSBIER alkoholfrei  0,5 - 4,50

RADLER Bier mit Limo  0,2 - 2,90   |   0,5 - 4,50

RUSS Weissbier/Limo  0,5 - 4,50

Cola Weizen  0,5 - 4,50

DUNKLES BIER  0,5 - 4,50

SCHWEDEN PILS  0,33 - 4,20

ALKOHOLISCHE GETRÄNKE

METAXA 5* 2cl - 4,20

METAXA 7* 2cl - 4,90

METAXA grande fine 2cl - 7,30

JÄGERMEISTER 2cl - 2,90

RAMAZZOTTI 4cl - 4,90

BAILEYS 4cl - 3,90

APERITIFS OUZO 2cl - 2,00

MARTINI BIANCO O. ROSSO 4cl - 4,50

HUGO  0,4 - 8,50

SPRITZ APEROL  0,4 - 8,50

Maracuja SPRITZ  0,4 - 8,50

Erdbeer SPRITZ  0,4 - 8,50

CAMPARI ORANGE ODER SODA  0,3 - 5,90

WEINSCHORLE  0,3 - 5,90   |   0,5 - 7,90



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal

SÄFTE / ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

SAFT SCHORLE  0,4 - 4,20
Apfel, Orange, Johannisbeer, Maracuja, Mango

SAFT  0,4 - 4,60
Apfel, Orange, Johannisbeer, Maracuja, Mango

ADELHOLZENER Medium  0,75 - 6,50   |   0,5 - 4,90   |   0,25 -2,90

ADELHOLZENER  Still  0,75 - 6,50   |   0,5 - 4,90   |   0,25 -2,90

COCA COLA  0,4 - 4,20   |   0,2 - 2,50

LIMO gelb  0,4 - 4,20   |   0,2 - 2,50

LIMO weiss  0,4 - 4,20   |   0,2 - 2,50

BITTER LEMON  0,4 - 4,60

SPEZI  0,4 - 3,90   |   0,2 - 2,50

KAFFEE-SPEZIALITÄTEN

Griechischer MOKKA - 2,90
wählen Sie Ihren Mokka: skéto (ohne Zucker), métrio (mittelsüß) oder glikó (süß)

TASSE KAFFEE - 2,90

CAPPUCCINO - 3,20

TEE verschieden Sorten - 2,50

FRAPPE gr. Kaffee & Vanilleeis - 4,50

ESPRESSO - 2,40

LATTE MACCHIATO - 3,80

DOPPELTER ESPRESSO - 3,20

FRAPPE griech. kalter Kaffee - 3,50

AFFOGATO Espresso mit Vanille Eis - 3,90

ESPRESSO MACCHIATO - 2,90


