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1 Madras Shorba (Linsensuppe nach Studindischer Art, mit einem Schuss 4,50
Sahne und Kokosraspeln) (G)

2 Indische Tomaten Shobra (eine exotische Tomatensuppe, verfeinert 3,50
mit einem Schuss Sahne) (G)

3 Indische Zwiebelcurry Shobra (m. Zwiebeln, Ingwer, indische Gewiirze) 4,50

4 Veggi Kraft Shobra (indische Gemiise Suppe mit ausgewahlten Gewiirzen) 3,50

5 Chicken Shobra (indische Hithnersuppe mit ausgewihlten Gewiirzen und 4,50
Sahne verfeinert)(])

6 Mango Shobra (indische Mango-Kokos-Curry Suppe mit spezial Gewiirzen 5,50
und Niissen garniert) (E)

(Chat

7 Channa Chat Kichererbsen, Kartoffeln und wiirzige Sauce 450
8 Chicken Channa Chat gegrilltes Hithnerfleisch Kichererbsen 330

Warme Vorspeisen

11 Samosa zwei Gemiise Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln, Erbsen, Rosinen und Mandeln 4,50

Pakora: Gemiise oder Fleisch nach Wahl im Kichererbsenmehl ummantelt u. frittiert.

12 Veggi Pakora 3,50 13 Zwiebeln Bhaji (Zwiebelringe) 3,50
14 Blumenkohl Pakora 3,50 15 Champignons Pakora 3,50
16 Kartoffel Pakora 3,50 17 Paneer (indischer Kise) Pakora 6,50
18 Aubergin Pakora 4,50 19 Chicken Pakora 6,50
20 Fisch Pakora 6,50 21 Jhinga (Riesen Garnele) Pakora 8,50
Gemischter Vurspeisente]ler (Vegetarischer Mix auch maglich) eine bunte 12.50

Kombination aus allen unseren Pakoras. Kann gerne auch vegetarisch bestellt werden.

Ch]Ck EI’lgEI'iChtE Alle Gerichte mit Reis und kleiner Salatbeilage

61 Chicken Curry Hahnchenfilet in roter Currysauce, nach nordindischer Art 9,90
zubereitet (a,],4)
62 Butter Chicken Saftige Tandoori Hihnchenstiicke mit leckeren Gewiirzen und 11,50

Niissen in einer cremigen Tomatensauce (a,4)

63 Chicken Saag eine wundervolle Komposition aus eingelegtem Hihnchenfilet, Spinat, 10,50
frischem Ingwer, Knoblauch und indischen Gewiirzen, nach ,Punjabi-Art" gegart (a,1,4)

64 Chicken Vindaloo (mittelscharf) Pikantes Hihnchenbrustfilet mit gebackenen 10,50
Kartoffelstiicken, in einer scharf gewiirzten Sauce mit Paprika- und Zwiebelstiicken, sowie
Kokosraspeln nach . Goa-Art™ zubereitet (a,4,2)

65 Chicken Madras (mittelscharf) Hihnchenbrustfilet in einer wiirzigen Kokos- 10,50
Currysauce, nach kostlicher Art zubereitet (a,j4,1))

66 Chicken Jalfrezi (mittelscharf) scharf gewiirztes Hahnchenbrustfilet, frisches Gemiise, 11,50
Ingwer, Knoblauch und Kokosraspeln in einer einzigartigen Sauce (a,4)

67 Chicken Korma Hihnchenbrustfilet in einer cremigen Sauce aus Mandeln, Cashew- 12,50
niissen u. orientalischen Gewiirzen, verfeinert mit geriebenem Rahmkise (a,e,G,1.4)

68 Chicken Kadahi eine Spezialitat aus Nordindien mit Hithnerbrust, Zwiebeln, Paprika, 12,50
Ingwer, Knoblauch, Tomaten mit verschiedenen Spezial-Gewiirzen in Karahi (Wok)
zubereitet (J)

69 Mangohihnchen gebratenes Hihnchenbrustfilet mit Mandeln in spezieller Safran- 12,50

Mango-Curry (e)

70 Chicken Nilgiri (mittelschart) gebratenes Hihnchenbrustfilet mit griinem Chili, . 11,50
Minze und Krutern in orientalische Curry Sauce verfeinert mit Kokosmilch und
Cashewniisse (4)

71 Chili Chicken (mittelscharf) zartes Hihnchenbrustfilet mariniert mit Sojasauce, 11,50

gebraten mit Zwiebeln und Paprika in feiner Chili-Curry-Sauce
72 Chicken Hawaii Mumbai Art (St Sauer) zartes Hahnchenbrustfilet mit Tomaten, 12,50

Paprika, Zwicbeln und Ananas in milder Currysauce mit ausgewihlten Gewiirzen aus
Mumbai



Tﬁnd(}{}ri (GI’i]_]_S B EZ]ﬂ_ll‘tﬂten) Alle Gerichte mit Reis und kleiner Salatbeilage

101 Tandoori Chicken Zwei grofe Hithnerkeulen, 24 Stunden in einer milden Marinade und Joghust und nordindischen Gewiirzen
eingelegt - bis zur Perfelition im Lehmofen  geprilll, und serviert aul einer heiflen Platte (G.4)

102 Chicken Tikka Mariniertes saftiges Hihnchenfilet mit einer exotischen Gewiirzmischung bis zur Perfektion im Lehmofen gegrillt und serviert
auf einer heiffen Platte (4)

103 Namaste Spezial Grillplatte Eine kostliche Zusammenstellung aus Tandoori Chicken, Chicken Tikka, Lamb Tikka, Reshmi Kebab, Malai
Tikka und Green Tikka gegrillt und serviert auf einer heiffen Platte

104 Chicken Tikka Nilgiri (Green Tikka) Mariniertes saftiges Hihnchenfilet mit griinem Chili, Minze und Krautern, verfeinert mit einer
exotischen Gewiirzmischung, gegrillt und serviert auf einer heifien Platte

105 Lamb Tikka mariniertes saftige Lammfiletstiicke mit erlesenen Gewiirzen gegrillt und serviert auf einer heiffen Platte

107 Chicken Tikka Masala, zarte Hishnerfiletstiicke in einer Joghurtmarinade eingelegt und im Tandoor-(fen gebacken, serviert in einer
Tomatensauce

108 Paneer Tikka Hausgemachter frischer Rahmkiise, mariniert in Joghurt und exotischen Gewiirzen, mit Paprika Tomaten und Zwiebelstiicken
geprillt (G.4)

109 Jhinga Tikka (6 Stiick) Geschilte und gegrillte , Black Tiger” Ricsengarnelen, cingelegt in einer speziellen Mischung aus exotischen Kriutern
und Gewiirzen, gegrillt und serviert auf einer heiffen Platte

110 Fish Tikka Mariniertes saftiges Rotbarschfilet mit Paprika- und Zwiebelstiicken mariniert in eine indische Gewiirzmischung mit Ingwer und
Knoblauch, gegnllt und serviert auf einer heiffen Platte

111 Reshmi Kebab Hiihnerfleisch, Sahne, Cashewniisse, indischer Knoblauch, Ingwer mit Joghurt indische Gewiirze
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81 Lamm CIJII'}’ zartes Lammfleisch in Currysauce, nach indischer Art zubereitet Lammfleisch in pikanter indischer Currysauce (J)

82 Bhuna Gosht Masala (mittelscharf) saftiges eingeleptes Lammfleisch, gebraten mit frischem Ingwer, Knoblauch und speziellen Gewiirzen

83 Lamb Korma Lammfleisch in einer cremigen Sauce aus Mandeln, Cashewniissen und orientalischen Gewiirzen, abgestimmt mit geriebenem
Rahmldise (e,G.4)

84 Palak Gosht eine wundervolle Kombination aus eingelegtern Lammileisch, Spinat, fnschen Ingwer, Knoblauch und speziellen indischen Gewiirzen -
nach ., Punjabi Art” gegart (4)

85 Roghan Josh saftiges Lammfleisch mit hausgemachtem Rahmkise, Zwiebel- und Paprikastiicken, Knoblauch und Kokosraspeln in einer delikaten
und wiirzigen Currysauce (4)

86 Lamb Vindaloo (mittelscharf) pikantes Lammfleisch mit gebackenen Kartoffeln, Paprika und Zwiebelstiicken in einer scharf gewiiraten Sauce mit
Kokosraspeln - nach ,,Goa-Art" zubereitet (4)

87 Lamb Madrasi (mittelscharf) Lammfleisch in einer wiirzigen Kokos-Currysauce, nach kostlicher Siid-indischer Art (4)

88 Lamb Kadhai (mittelscharf zartes Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten in einer cremigen nordindischen Corrymischung (4)

89 Mango Lamm (¢) gebratenes Lammfleisch mit Mandel in spezieller Safran-Mango-Sauce

90 Lamm Nﬂgl_r 1 gebratenes Lammfleisch mit griinem Chili, Minze und Kriotern in orientalische Curry Sauce, verfeinert mit Kokosmilch
und Cashewniisse

91 Lamm Khnumb Wala gebratenes Lammfleisch mit frische Champignons, Knobi, Ingwer in Mandeln-Safran-Curry-Sauce

92 Lamm Hawaii Mumbai Art gebratenes Lammfleisch mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Ananas in Milder Curry Sauce mit ausgewihlten

Gewiirzen aus Mumbai
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11,90
12,50

11,90
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141 Ente Hawaii nach Mumbai Art (siif sauer) zartes Entenbrustfilet mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Ananas in milder Curry Sauce mit
ausgewihlten Gewiirzen aus Mumbai

142 Ente Subzi Entenbrustfilet mit verschiedenen Gemiise in Currysauce und verfeinert mit ausgewiahlten Gewiirzen (G.])

143 Batak Khnumb Wala gebratenes Entenbrustlilet mit frische Champignons, Knoblauch, Ingwer in Mandel-Safran-Curry Sauce

144 Batak Mandrasi (mittelscharf) Entenbrustfilet in einer wiirzigen Kokos-Currysauce, nach késtlicher Siid-indischer Art zubereitet (a,],4,1)

145 Batak Vindaloo (mittelscharf) pikantes Entenbrustfilet mit gebackenen Kartoffelstiicken, in einer scharf gewiirzten Sauce mit Paprika- und
Zwiebelstiicken, sowie Kokosraspeln nach ,Goa Art” zubereitet

146 Batak ]alFrezi (mittelscharf) scharf gewiirztes Entenbrustfilet, frisches Genmise, Ingwer, Knoblauch und Kokosraspeln in einer emzigartigen
Sauce

147 Batak Nﬂgm (mittelscharf) gebratenes Entenbrustfilet mit gritnem Chili, Minze und Kriutern in orientalischer Curry Sauce, verfeinert mit
Kokosmilch und Cashewniisse (4)

148 Chili Ente (mittelscharf) zartes Entenbrustfilet mariniert mit Sojasauce, gebraten mit Zwiebeln und Paprika in feiner Chili-Curry-Sauce

12,90
12,90
14,50
10,50

11,50

11,50

11,50
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121 Fisch Curry Rotbarschfilet zart gegart in p kanter Currysauce und abgeschmeckt mit exotischen Gewiirzen 13,50

122 Fisch Khumb Wala gebratenes Rotbarschfilet mit frische Champignons, Knobi, Ingwer in Mandeln- 13.50
Safran-Curry-Sauce und verfeinert mit exotischen Kriutern und Gewiirzen

123 Fisch Mango gebratenes Rotbarschfilet mit Mandeln in spezieller Safran-Mango-Curry -Sauce, 13,50
(4c)

124 Fisch Vindaloo (mittelscharf) pikantes Rotbarschfilet mit Kartoffeln, Paprika und Zwiebelstiicken in einer 12,90
scharf gewiirzten Sauce mit Kokosraspeln nach ,Goa-Art" zubereitet (a,4,2)
125 Fisch Madrasi (mittelscharf) Rotbarschfile: in einer wurzigen Kokos-Currysauce, nach kostlicher 11,50
sitdindischer Art (i)
126 Fisch Hawaii Mumbai Art gebratener Rotbarschfilet mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Ananasin 12,50
milder Curr
Garnelen-Gerichte o) | Alle Gerichte mit Reis und kleiner Salatbeilage

sauce mit aus g ewihlten Gewtrzan aus Mumbai

131 Scampi GI.IIT_'}-' geschilte und gebratene , Biack Tiger” -Riesengarnelen zart gegart in pikanter Curry Sauce 13,50
abgeschmeckt mit exotischen Gewiirzen (4,])

132 Jhiuga]al&ezi (mittelscharf) geschilte und gebratene ,Black Tiger” -Riesengarnelen, frisches Gemiise, 11,50
Ingwer, Knoblauch und Kokosraspeln in einer einzigartigen Sauce

133 ]hmga Khumb Wala gebratene Riesengarnelen mit frische Champignons, Knoblauch, Ingwer in 13,50
Mandeln-Safran-Curry Sauce und verfeinert mit exotischen Krdutern und Gewtirzen

134 SCHJIIPi Vindaloo (mittelscharf) pikante Fiesengarnelen mit pebackenen Kartolfeln, Paprika und 12,90
Zwiebelstiicken in einer scharf gewiirzten Sauce mit Kokosraspeln nach ,Goa Art" zubereitet

135 Mangn Jhi‘n ga gebratene Riesengarnelen mit Mandeln in spezieller Safran-Mango-Curry Sauce ¢ 13,50

Alle Salate werden mil bausgemachteren Joghurt - Dressing serviert

50 Namaste Salat griiner Salat, Zwiebeln, Guriten, Tomaten, mit marinierten ,, Tandoori”-Hithnerstiicken 7,50
(Chicken Tikka) gegrillt im original indischen Lehmofen mit cingelegten Krautern (a)
51 Hawai Salat aus Mumbai griiner Salat, Gurken, Tomaten, Mais, Zwiebeln und Ananas, serviert mit 7,50

marinierte Chickenlikka im original indischen Lehmofen gegrillt
52 Mozzarella Salat (Tomaten Mozarella auf griine Wiese mit Balsamico und Basilikum garniert, auf Wunsch 6,70
mit Essigol)

53 Goa Salat Tanno (griiner Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Feta-Kise und Thunfisch) 7,50
54 Insalata mista gemischter Salat 5,50
30 Tandorri Naan Klassik (leichtes knuspriges Fladenbrot) (a) 2,20
31 Tandorri Garlic Naan (Fladenbrot mit indischer Knoblauchbutter und Sesam) (2,G,K) 2,50
32 Tandorri Paneer Naan (Fladenbrot aus Weizenmeh! mit indisch Kase)(a) 3,50
33 Tandoori Roti (Fladenbrot aus Vollkornmehl) (a) 2,20
34 Batura (frittiertes Brot aus feinstem Weizenm=hl) (a) 2,50
35 Butter Naan (Fladenbrot aus Weizenmehl mit indische Ghee Butter) 2,50

36 Papadam (2x indische Chips knuspriges Linsenmehl Brot) (a) 1,50

37 » T'andoori” Pudina Paratha ( Vollkornbrot mit hausgemachter Butter und frischer Minze, aufen knusprig 3,10
und innen locker (a,G)

38 Basmati Reis 2,20
39 Jirra Reis (indischer Reis mit Cumin) 2,50
40 Reita (gewiirzter Jourgurt mit Cumin & Gurke) ] 2,50
41 Achar (Mix-Pickel) eingelegte Friichte in Senf-Ol, wiirzig scharf 1,90
42 Mango Chatney 1,90
43 Minz Sauce Sauce siif sauer 1,50
44 Griine Chili Sauce scharf 1,00




VﬂgEtﬂl'iSChE Alle Gerichte mit Reis und kleiner Salatbeilage

161 Mix Vegetaﬂhle frisches Gemiise mit hausgemachten indischen Rahmkise 9,50
in einer nordindischen Currysauce (G,])

162 Palak Paneer Hausgemachter gebratener Rahmkise mit Spinat in Curry 10,50
aus exotischen Gewiirzen (G,4)

163 Dal Makhani Verschiedene Linsen mit Knoblauch, frischem Ingwerund 8,90
Tomaten -eine Nacht lang -langsam tiber dem Lehmofen gegart, abgeschmeckt
mit indischer Butter (G)

164 Cholé Batura Amritsari Kichererbsen gepart in einer nordindischen 8,90
Sauce aus einer speziellen Gewiirzmischung aus Amritsar (4)

165 Malai Kofta Zarte gebratene Kartoffelrglichen mit hausgemachtem Rahm- 11,50
kiase und Cashewniissen, serviert in einer geschmackvollen Sauce, abgestimmt
mit geriebenem Kise und Rosinen ein Gericht nach kéniglichem Rezept (a,G)

166 Alu -Ghobi Masala frische Kartoffeln und Blumenkohl, mariniert in 8,90
Joghurt und exotischen Kridutern, serviert in einer leichten Sauce (G,4)

167 Paneer Tikka Masala Hausgemachter (mariniert) Rahmkise, gebraten in 11,50
Butter mit Nissen und feinen indischen Gewdlirzen, serviert in einer Tomaten-
sauce, abgerundet mit einem Hauch indischer Butter

168 Paneer Kadai Jalfrezi (leicht scharf) eine pikante Zubereitung aus hausge- 11,50
machtem indischen Rahmkise, Paprika und Zwiebeln, Ingwer, Kokosraspeln
und einer dezenten Knoblauchnote, abgestimnt mit exotischen Krautern und
Gewiirzen

169 Nau Ratan Korma frisches Gemiise in mit Kokosflocken, Cashewniisse, 11,50
Mandeln, Ingwer, Knoblauch in feiner Sahne-Currysauce, Kase verfeinert mit
ausgewihlten Gewiirzen. (G)

170 Sahi Paneer Indischer Rahmkise mit Ingwer & ausgewahlten Gewuirzen in 10,50
feiner konigliche Kokosmilch-Cashew-Curry (G,4)

171 Bhindi {nl{raschuten} Masala (leicht scharf) frische indische Okraschoten 9,90
mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch in feiner nordindischer Currysauce (J)

151 Sabzi Biryani Langkérniger Basmatireis, verfeinert mit Safran und 9,90
angebraten mit frischem Gemiise, indischer hausgemachtem Rahmbkise, Niigse,
Rosinen und feinen Gewiirzen (4,¢)

152 Chicken Birf‘m'li ein aromatisches, delikates Basmatireisgericht mit gebra- 10,50

tenen Hihnchenhiletstreifen, knackigem Gemiise, Rosinen und Niissen (e)

153 H}rderabadi Chicken Biryani delikates Basmatireisgericht aus Hyderabad 10,90
mit gebrannten Hihnchenfiletstreifen, knackigem Gemiise, Rosinen, Niissen
und Minze. Das alles wird verfeinert mit exotischen Kriiutern und Gewiirzen

154 Mutton (Lamm) Biryani zartes Lammfleisch, gebraten mit Basmatireis, 11,90
knackigem Gemiise, Rosinen, Niissen und mit onientalischen Gewiirzen
abgestimmt (e,].4)

155 Hyderabadi Mutton Biryani (mittelscharf) delikates Basmatireisgericht 12,50
aus Hyderabad mit gebratenen Lammfleisch, knackigerm Gemiise, Rosinen,

Nissen und Minze. Das alles wird verfeinert mit exotischen Kriutern und
Gewiirzen (e)

156 [hinga Biryami geschilte ,Black Tiger” Riesengarnelen, gebraten mit 14,50

feinstem Basmatireis, frischem Gemiise, Niissen und Rosinen (e)




B-normal C-groR F-Family P-Party

PiZZﬂ lede Plzza (st mit Tomatensofe, Kise und Oregano belegt: 36cm 30cm 46x33 A0%60

201 Mar garita mit Tomatensauce (1,9,10,11) 5.50 7,00 19,50 19,50
202 Mozarella mit frischen Tomaten, Knoblauch, Mozzarella (9,1011y 7,50 7,50 1650 20,50
203 Italia mit Schinken frischen Tomaten, Mozzarella (4,9,10,11 ) 750 950 17,50 22,50
204 Salami mit Salami (1,2.5.9,10,11) 600 10,50 1550 19,50
205 Salami e Funghi mit Salami frische Champignons (1391011) 650 950 17,50 21,50
206 Salami Hawaii mit Salami, Ananas (1,2:3,49,10,11) 7,00 9,00 18,50 22,50
207 Prosciutto mit Schinken (1,2.3,4,9,10,17) 6,00 7,50 13,50 19,50
203 Cﬂpr 1CC10Sa mit Salami, Schinken, 7.00 9,00 17,50 21,50
frische Champignonst1,2.3,49.10,11,14,19)
204 O Sole Mio mit Salami, Schinken frische Champignons, 8,00 10,00 2050 2450
Peperoni, Oliven (1,2.3,4.9,10,11,)
205 Campagnola mit Salami, Schinken (1,234,101, 650 9,00 1650 21,50
206 Diavolo mit Paprika, Zwiebeln, Peperoni {9.10,11) 6,50 8.50 16,50 20,50
207 Mexikana mit Salami, Mais, Speck, Pegroni, Zwiebeln, 850 1050 1850 22,50
rote Behnen (1.23.4.9.10 11)
208 Prosa mit Salami, Knoblauch. Peperoni (scharf) (1,2.39,10,11) 6,50 8,50 17,50 21,50
209 Prosciutto e Funghi mit Schinken; frische Champignons 650 850 1750 21,50
(2,3,4,9,10,11)
210 Hawaii mit Schinken, Ananas  (2.3.49,10,11) 7,00 10,00 1850 22,50
211 Bombay Schinken, Ananas, Hihnchen (2.3,4,9,10,11) 8,00 1050 21,50 24,50
212 Gyros mit Gyros, Zwiebeln (3.9,10,11) 750 950 1850 22,50
213  Greta mit Gyros, Spinat, Feta (1,2.3,49,10,11) 8,00 10,00 21,00 24,50
214  Malibu mit Thunfisch, Ananas  (1,2,3,4.9,10,11) 7,00 900 18,50 22,50
215 Del Pardone mit Hahnchen, Ananas {234.910.11) 7,50 9,00 16,50 19.50
216 Tonno mit Thunfisch, Zwiebeln (1,23.4,9,10,11) 8,00 9,00 18,50 21,00
217  Gustosa mit Thunfisch, Schinken, frische Champignons 750 1000 1950 22,50
1,2,34.9,10,11
218  Frutti de Mare mit Meeresfriichte, Knoblauch (s lﬂi 1:; :I 8,50 10,50 19,00 2550
219  Gamberetti mit Schrim ps, Knoblauch {9,10,11,14,19,) 8.00 10,50 19,50 25,50
220 Wunschpizza mit 4 Wunschbeligen (123491011, 8,00 10,00 1950 24,50
221 Pasta-Pizza mit Hackfleisch und Spaghetti (1,2.3,49,10,11,) 750 10,50 19,50 24,50
223 Mix mit Hackfleischsauce, Salami, 8.50 10,50 19,50 25,00
Zwiebeln, Schinken, frische Champignons (1,2,3.4,9,10,11,)
224 Hollandische Salami, Schinken,Sauce-Hollandais, 850 1050 22,00 2500
Zwiebeln, Champignons (1.2,3.9,10,11,13)
225  Siciliana mit Salami, frische Paprika, frische Champignons 7,50 2,50 1950 23,50
(1,2,3.4910,11)
226 Vﬂgﬂtﬂriﬂ mit Broceoli, Spinat, frische Champignons 7,50 9,50 19,50 23,50
227 Texas (scharf) mit Hackfleischsauee, frische Paprika, (1. Ltﬂqlli;.lj;ﬁlﬁmrn} 8,00 10,00 20,50 24,50
rote Bohnen, Mais, Zwiebeln, Peperoni, Chili
228 Quattro Stagioni mit Salami, Thunfisch, (1.2,349.1011) 750 950 20,50 24,50
frische Champignons, frische Paprika
229 Q_U.Elﬁ'l'ﬂ Furmaggl Feta, Gorgonzola, Mozzarella (19,1011, 3,00 10,00 19,50 24,50
Zusatzwunsch
Extra-Beilage L00 150 250 4,00
Auf Wunsch mit Kiserand 2.00 4,00 5,00 8,00

Gekennzeichnete Zusatzstoffe

Lieber Gast, Informationen (ber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeiten In den Zutatenenthaltene Allergene:
auslosen konnen erhalten Sie auf Nachirage bei unseren Servicemitarbeitern. 9) glutenhaltiges Getreide
Kennzeichnung der Inhaltsstoffe: 10) Eier und daraus hergestellte Produkte
Bolognese 2+7; Cola + Fanta 3; Currysauce 2; Dressing 3 + 7; Schafskase 3; 11) Milch und Milcherzeugnisse

Bohnen 2 = 7; Mais 7, Frichte 7; Meeresfriichte 1+3; Oliven 5; Pasta 3: 12) mit Senf und Senferzeugnissen
Peperoni 2; Salami 1 + 2 + 3 + 4; Schinken 1 + 3 + 4 +6; Sprite 4; Tomatensauce 2; 13) Sellerie und Sellerieerzeugnisse
EIE.]EUHE!'EEL!EE 4+7 _ 14) mit Soja und Sojaerzeugnissen

Wir verwenden Vorderschinken, geschwérzte Oliven, Champignons, 15) Lupinen

frische Zwisbeln 16) Schalenfriichte

L it Antionldatiasuitiel(n) 8 Mhlcheiweil A Glutenhabige Gotreide Erreugn. F Schalenfiiichte s -crirugnites 17) Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse
:::::;chmmﬂ o ki f; h;w;mu-mwhw Jﬁdlﬂmmmsm 18) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
4 mit Kenserdemingssoflz 11 it Schwalebdiosid J.J'l"ul::u Lm Hﬂ?mmﬂhf 19] Fisch und FiECh'EI‘IETJgniESE

5 it Schewireungsenittel 17 enthilt cine Phenyalaninguelle £ Erdnisse u, -erseugnluse § Schwelfeldicodd v Sulfide Eﬂ] Sesam und Sesamsamen

i mil Plasphaten 13 gewachs: F Sofa - -erecupnisie M Lopine u_trocugmasse
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Cola, Fanta, Sprit 11 3,50€ Rotwein indisch 0,751 10,00 €

Mixerie 0551 2,50€ Weildwein indisch 0,751 10,00 €
Bier Pils 0,51 2,00€ Rotwein italienisch 0,751 8,00€
Bier indisch 0331 3,00€ Weilwein italienisch 0,751 8,00 € T



Calzone gefiillte Teigtaschen

251 Calzone Udinese  mit Schinken, Thunfisch, frische Champignons
: ) 2,3,4,9, 10, 1,1 14, 18
252 Calzone Gyros mit Gyros, Fetakiise
910,111, 2,3.4
253 Calzone Bolngnese mit Spaghetti, Kise

149,10, 11

254 Mixcalzone mit Bolognese, Salami, Schinken

L34910.11

253 Calzone Contadina mit Salami, Schinken

L2349 10,11

254 Calzone Hawaii  mit Schinken, Ananas

2,3,4.9.10,11

255 Calzone Vegetaria mit Brokkoli, Paprika
frische Champignons, Peperoni

256 Calzone Hawaii :?:L:: 51::11111.]{&11, Ananas und Sahnesauce
- 2,3.49 10,11
257 Calzone 4 Wunschbelige
1, 2,3, 4,910, 11

NHdElgﬂI’iCh‘tE mit Spagetti oder Rigatoni

nach Wunsch mit Kise tiberbacken 1,00 €

261 Pﬂmﬂ'dﬂfﬂ mit Tomatensauce 1,9,10,11,12, 12, 13, 14, 18, 19

262 BDIDEDESE mit HackHeischsauce %, 10,11, 12, 12,13, 14,18, 19

263 Carbonara mit Schinken, Ei, Sahnesauce 32,39 10, 1

264 Hawaii Carbonara schinken, Eier, Ananas, Sahnesance 1.2,3,4,9. 11
265 Bell Arte mit Brokkoli, Schinken, Ei, Sahnesauce 1,2,3,49,1

26 cm 30cm

8,50

8,50
8.50
8,50
8,00
8,00
8,00

8,00
8,00

266 Boscaiola mit Schinken, frischen Champignons, Tomatensauce 1,2,%,4,9,10, 11,12, 13, 14, 18,19

267 Quattro Formaggimit 4 Kasesorten Sahnesole 9,1,
268 Prosciutto mit Schinken-Sahnesauce 1.2.3.9, 11
269 vEgEtﬂIiﬂ mit Brokkoli, Spinat, frische Champignons, Sahnesauce 12,3491

10,00
10,50
10,50
10,50
10,50

10,50
10,50

10,50
10,00

6,00
7,00

8,00
8,50
8,00
8,50

8,50
8,00

7,50

Kartoffelauflauf

281 Blumenkohl-Broccoli  Schinken, Sahnesauce 1,2,3.491
282 Kartoffel Schinken, Sahnesauce

283 Hawaii Kartoffeln Schinken, Ananas, Sahnesauce

284 Spinat Schinken, Ananas, Sahnesauce

285 Mischgemiise Sahnesauce

286 Hahnchenbrust Ananas, frische Champignons, Sahnesauce
287 Schinken frische Tomaten, Mozzarella, Sahnesauce

8,50
8,50
9,00
8,50
8,00
9,00
9,00

Fiir den kleinen Hunger

290 Pommes mit Majo./ Ketchup

291 6 Chicken Nuggets

293 12 Chicken Nuggets

294 6 Chicken Wings mit Pommes, Beilage
295 6 panierte Chilieschoten gefiillt mit Kise

295 6 Fischstiabchen
295 6 Kroketten

Schmtzelgerlchte

(Pommes, oder Krokette ) und kleine Salatbeilage

301 Schnitzel Wiener Art s
302 Schnitzel Zigcuncrﬂ_rt 1,9,11
303 Schnitzel mit gebratenen Zwiebeln, frische Champignons ?

304 Schnitzelllawaii Schinken, Ananasin Sahnesauce mit Kse fiberbacken
L2 3431

305 Schnitzel Broccoli Broccoli in Sahnerahmsauce o1
306 Schnitzel Blumenkohl Blumenkohl in Schinkenrahmsauce 14,9117
307 Schnitzel mit Bolognese 12,391

308 Schnitzel mit frischen Champignons in Sahnerahmsauce 9
309 Schnitzel mit Spiegelei 9

3,00
5,50
8,00

8,50
6,00

6,00
4,00

7.50
9,00
9,00
9,00

9,00
9,00
9,00
9.50
9,50




