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»Essen auf Radern“ tiglich Montag bis Sonntag
auch an Feiertagen

GASTHAUS

Tradition seit 1914

7521 Eberau

Taglich frisch gekocht! N\ 0664/3404635
Montag - Sonntag office@gasthausbuch.at

www. gasthausbuch.at

5. Okt. - 9. Okt. Allergene
Montag Selchrahmsuppe AGL
Selchschopf , Kartoffel, Salat
Dienstag Zuccinicremesuppe AGL
Fischfilet gebacken, Kartoffel, Salat CGA
Mittwoch Rindsuppe mit Nudel ACL
Wiener Schnitzel, Reis, Salat ACG
Donnerstag Karottensuppe mit Erbsen(’ AGL
Gebratener Leberkase, Plree, Salat AGLM
Freitag Rollgerstelsuppe AL
gerostete Knodel mit Ei, Salat ACG

Leber gebacken und gerdstet am Sa. 10. Okt. & So 11. Okt.
12. Okt. - 16. Okt.

Montag Rindsuppe mit Backerbsen ACGL
Faschierte Laibchen, Plree, Salat ACGM
Dienstag Rindsuppe mit Eingetropftem Ei CL
Reisfleisch, Salat A
Mittwoch Minestrone LA
Topfenknddel, Kompott ACG
Donnerstag Legierte Griessuppe ALG
Gemuseauflauf mit Nudel, Salat AGCL
Freitag Gemusecremesuppe AGL
Zwetschkenknodel, Kompott ACG

Wildgerichte am Sa. 17. Okt & So. 18. Okt

19. Okt. - 23. Okt.

Montag Rindsuppe mit Backerbsen ALCG
Letschoschnitzel, Kartoffel
Dienstag Rindsuppe mit Frittaten ACL
Kartoffelgulasch mit Wirstel und Gemise AL
Mittwoch Klare Gemusesuppe L
Wourstnudel mit Rahm, Salat AGC
Donnerstag Krauterrahmsuppe ALG
Naturschnitzel, Vollkornnudel, Gemuse AC
Freitag Karfiolrahmsuppe AGL
Kartoffelstrudel, Salat, DIP ACG

Anderungen vorbehalten !

Wildgerichte vom Sa. 24. Okt bis Mo. 26. Okt

Vollkorn Light (VL) Vollkorn + Helles Mehl

Wir verwenden vorwiegend Produkte aus Osterreich in AMA Qualitét

A Gluten / B Krebstiere / C Eier /D Fisch / E Erdnusse / F Soja / G Milch / H Schalenfriichte / L
Sellerie / M Senf / N Sesam /O Sulfite / P Lupinen / R Weichtiere
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