Preisliste Partyservice Loffelmann

Kleinigkeiten fur viele Anlasse

Kleine runde Weil3- oder Graubrotscheiben mit exklusivem Belag
und bunter Garnitur

Empfang: 4 Kanapees pro Person
Lachsschinken, Kasseler, Kase, Graved-Lachs 10,80 €

Sektfrihstuck: 6 Kanapees pro Person
Roastbeef, Forellenfilet, Schweinemedaillons,Kase,
Kasseler und Graved-Lachs 16,80 €

Belegte halbe Brotchen und Brot — Schnitten Empfehlung 3 — 5 Halften
Mit Auflagen nach Auswahl ab 1,80 €

Fingerfood Snacks

Fingerfood Snacks heilden kleine Spezialitaten, die man mit den Fingern
oder nur mit einer Gabel essen kann. Solch ein Buffet ist also ideal fur
viele Gaste, wenn nur wenige Sitzplatze vorhanden sind oder wenn es mal
etwas Besonderes sein soll.

Y2 Eier garniert und gefullt 0,80 €
Kleine Mettballchen 0,80 €
Mini Knusperschnitzel 0,80 €
Kasehappen 0,90 €
Lachs oder Forelle auf Pumpernickel 2,70 €
Tomaten-Mozzarella-Spiele 2,10 €
Rosagebratene Roastbeefrolichen/

Medaillons mit Frischkasehaube 2,10 €
Mini Salami 2,00 €

Unsere besondere Empfehlung

Gemischte Platte

Mit 5x Schnitten, 5x kleine Tafelbrotchen verschiedene belegt

und Fingerfood Snacks 5x Mini Salami, 5x Boulette,

5x Kasespielde, 5x Mozzarellaspielde, 5x kleine Knusperschnitzel

(insgesamt 35 Teile fur ca. 5 Pers.) 45,00 €



Suppen und Eintopfe
Portion 0,5 Liter Mindestabnahme 3 Liter

Als Vorsuppe empfehlen wir ca. 0,3 Liter
Rinderbrihe mit reichlich Einlage (Hochzeitssuppe)
Gulaschsuppe

Kase-Lauchsuppe mit Hackfleisch
Kase-Lauchsuppe vegetarisch ohne Hackfleisch
Kartoffelcremesuppe

Erbsensuppe

Mo&hren- oder Gemiuseeintopf

Suppenwtrstchen

Fur groliere Mengen Preisnachfrage!

Desserts

Obstsalat von frischen Fruchten
Mousse au Chocolat
Verschiedene Cremespeisen
Rote-Grltze mit Vanillesauce

Stick

Portion
Portion
Portion
Portion

Liter Preis
6,80 €
6,80 €
7,90 €
7,90 €
7,00 €
6,00 €
6,00 €
1,30 €

3,25 €
2,85 €
2,20 €
2,30 €

Gemischte Dessertvariationen portioniert in Glasern ab 20 Pers. pro Pers. 3,80 €

Extra kleine Schweinerei
Gekochtes Mett, Mettenden, Mettgut,
Schinken, kleine Bouletten, Sauerfleischhappen

Buffet-Beilagen

Gemischter Brotkorb zum Buffet
Gemischter Aufschnitt, Wurst- oder
Schinkenplatte

Kaseplatte nach Zusammenstellung
Fischplatte nach Zusammenstellung

Schlachteplatte

Auf 6er Platten oder als Buffet

Ab 5 Pers.

35,00 €

2,00 € / Person

Ab 4,50 €/ Person
Ab 4,50 €/ Person
Ab 8,90 €/ Person

Hausmacher Leber-, Rot-, Mett- und Jagdwurst, Mettgut, Sulze, Sauer-
fleisch, Schnittkase, Gurken, Tomaten, Butter und Schmalz, Fleischsalat,

Matjeshappen
Bis 50 Personen

Preis pro Person

7,80 €



51 bis 150 Personen Preis pro Person 7,20 €
Ab 150 Personen Preis pro Person 6,90 €

Kaltes Buffet Ab 15 Personen

- Gebratenes Geflligel mit frischem Obst, frisches Hausmacher Mettgut
mit Zwiebelwurfel

- Hausmacher Sauerfleisch mit Remouladensol3e, kleine Schnitzel
und Schweinelendchen bunt garniert

- kleine Bouletten, Rauchenden, Kochschinken geflllt mit Spargel
und Lachsschinken mit Melone

- Fischplatte mit Graved-Lachs,Forellenfilets, Matjes-Happen
und Sahnemeerrettich

- Kaseplatte und Griebenschmalz

- Butterplatte

- Krautsalat, Wurstsalat, Eiersalat, Mischsalat mit Balkankase

- Cremespeise nach Wahl

Preis pro Person 22,00 €
Buffet Ab 10 Personen
Warm:
Y2 Haxen, Fleischkase, Nurnberger auf Sauerkraut mit
warmen Speckkartoffelsalat Preis pro Person 9,80 €
Kalt:

Schlachtemolle mit Hausmacher Leberwurst, Rotwurst, Jadgwurst,
Sauerfleisch, kleine Bouletten, Salami, frisches Mettgut,

landliche Kaseplatte, Butter und Schmalz.

Salate:

Krautsalat, Geflugelsalat, Kase-Wurst Salat,

Preis pro Person 10,50 €
Als Warm — Kalt — Buffet Ab 15 Personen 17,00 €
Schon ab 15 Personen
Brunchbuffet
Warm Schweineruckensteak in Kasesahnesol’e mit Kartoffelecken

und Putengeschnetzeltes in Curryrahm mit Reis,
Ruhrei und kleine Nurnberger
Kalt Kase, Graved-Lachs, verschiedener Aufschnitt,
kleine Mettenden, Bouletten, Salami und Schinkensorten,



Salat

Rohkostplatte mit Dips, Obstsalat mit Quark
Fleisch- und Geflligelsalat mit Brotkorb
Preis pro Person 18,00 €

Bitte daran denken — Montag keine Geschirr Riicknahme!

Gala-Buffet

Warm

Kalt

Salat

Tomaten-Orangencremesuppe mit Croutons,
Hahnchenbrustfilet in Kase/KrautersolRe

oder gefllltes Schweinefilet mit

Kartoffelgratin und Kaisergemuse

Roastbeef — zart rosa gebraten — mit Remoulade
Lachsschinken mit Melone, Kochschinken mit Spargel gefullt,
kleine Salami-Enden, Knusperschnitzel, Tomate-Mozzarellaspiele,
pikant geflllte Eier bunt garniert, Gefligelspielde,
Graved-Lachs mit CocktailsoRe, geraucherte Forellenfilets mit
Sahnemeerrettich, Garnelen mit Senf-Dillsol3e

Kasebrett und Butterplatte

Geflugelsalat, Rindfleischsalat, Shrimpssalat, Mischsalat

mit Balkankase

Desserts Mousse au Chocolat, Obstsalat mit VanillesolRe

Preis pro Person 28,80 €

Loffelmanns Antipasti Platte  ab 5 peronen
Mini Salami, Roastbeef Réllchen, gefilltes Gemuse,

gegrilltes Gemduse, eingelegten Fetakase, Tomate-Mozzarella,
Mediterraner Schweinebraten mit ThunfischsolRe

1 Platte fiir 5 Personen 49,00 €



Warm oder Kaltes Festtags Buffet Ab 15 Personen
Warm Putensteak im Knuspermantel oder
Schweine Medaillons mit Tomaten-Zwiebel-Ragout
dazu Mediterranes Gemuse, gebackene Champignons,
Rosmarinkartoffeln und Teigtaschen verschieden gefillt

Als warmes Buffet Portion 17,80 €

Kalt

Geflugelple mit Hahnchenkeule, verschiedene Geflligelspielle

Bratenplatte = Hackballchen, Pfefferbeil3er, Mini Schnitzel, Roastbeef
Roallchen mit Frischkase

Schinkenplatte Melonenschiffchen mit Lachsschinken und gefullte
Kochschinkenrollchen

Fischauswahl mit Graved-Lachs, Forellenfilet, Garnelen
Matjes Happen, Meerrettich, Senf-Dillsolze

Kaseauswahl mit frischem Obst und Butterplatte

Salate Frische Salatauswahl mit Dressing, Gefligelsalat und
Tomate-Mozzarella, Ruccola mit Melone und Parmesan

Als Kaltes Buffet Portion 24,50 €

Als Warm Kaltes Buffet  Ab 15 Pers. Portion nur 23,50 €

Desserts Auswahl nach Wunsch Portion 2,00 €
Brotkorb zum Buffet Portion 2,00 €

Bitte daran denken — Montag keine Geschirr Riicknahme!

Verschiedene warme Braten

Portionspreis Rohgewicht = 400 g, dazu BratensolRe

1 Knusprige Schweinshaxe 6,20 €
Knusprige 72 Schweinshaxe 3,40 €
2 Schweineschnitzel 5,80 €

2 Schweinerlckensteaks mit Paprika- oder Jagersolie



10

11

12

13

14

15

vom Schweinenacken
Jagerbraten

vom Schweinenacken gefullt mit einer Champignon-Zwiebel-Fleischfarce

Rennauer Bierbraten
Schweinenacken deftig gewlrzt, im Biersud gebraten

Senf-Zwiebelbraten

Schweinenacken gepdkelt mit einer wirzige Senf-/ ZwiebelsolRe

vom Schweinefilet
Filetkopf im Blatterteigmantel
mit Sahnesol3e

Filetgeschnetzeltes
in Sahnesole mit reichlich Champignons

Burgunderbraten oder
Schinkenkrustenbraten
Nach ,Spanferkel-Art"

1 Scheibe mit Brotchen und Krautsalat

zum selbstbelegen Empfehlung 2-3 St. pro Pers.

vom Schweinertcken wenn es mager sein soll
Krauterlachsbraten
im Krautermantel

Kasselerriucken
im Blatterteig gebacken

Blatterteigtaschen
gefullt mit Gyros vom Schwein und Pute

von Pute und Hahnchenbrust
Putengeschnetzeltes
in PfefferrahmsofRe, Curryfruchtrahm oder Pfifferlingsrahm

Uberbackenes Hahnchenbrustfilet
in Kase-/ Krautersofle

Schlemmerpfanne

8,20 €

8,20 €

8,20 €

9,90 €

9,90 €

9,00 €

4,50 €

9,80 €

9,80 €

9,80 €

9,80 €

9,80 €

11,20 €



Kleine Schnitzel, wiirzige Bouletten, Hahnchenkeule und
Schweinemedaillons mit RahmchampigonsO0fie

Gerichte mit oder ohne Beilagen

1.Jagerschnitzel
2 kleine Schnitzel vom Schweineriicken,
mit Mischgemuse und Kartoffeln

2. Currywursttopf
mit Baguett und Krautsalat

3. Grunkohl mit Bregenwurst
Kasseler, Bauchfleisch und Kartoffeln

4. Jagerbraten gefullt
mit Pilzragout, Rosenkohl und Kartoffeln

5. Schaschliktopf
mit Nudeln und Krautsalt

6. Gemischte Bratenplatte
Rinder- und Schweinebraten, mit Rotkohl, Kartoffeln und Salat

7. Gebratene Entenbrust
mit Rotkohl und KloRe

8. Filettopf
mit Rahmchampignons, Krautsalat und Spatzle

9. Filetpfanne
Schweinemedaillons Gberbacken mit Tomatenragout und
Kase, dazu Kartoffelecken und bunter Salat mit Dressing

10. %2 Schwein nach Spanferkel Art ab 20 Personen
Schinken, Schulter, Kotelett, Bauch und Eisbein aufgeschnitten,

pro Person
8,80 €

6,80 €

10,00 €

10,00 €

8,50 €

11,50 €

17,50 €

15,00 €

16,00 €



dazu Sauerkraut und Speckkartoffelsalat / Krautsalat

pro Person
11. Puten — oder Schweinegeschnetzeltes ,Gyros Art”
mit Baguette, Krautsalat und Tzatziki

12. Bayerische Fleischplatte
mit SpielRbraten, halber Haxe, Leberkase,
Krauterwurstchen, Specksalat und Sauerkraut

13. ,Hausmacher” Sauerfleisch oder Sulze
mit Bratkartoffeln, Gurken, Tomaten und Remoulade

14. Pfefferrippchen
gefullt mit Fleischfarce, Zwiebeln dazu Speckbohnen
und Rostkartoffeln

Menu — Angebote ab 15 Personen

Angebot |
Suppe nach Wahl

12,00 €
9,00 €

12,50 €

9,60 €

8,00 €

Preis pro Person ohne Aufbau und Gerate 15,00 € als Buffet mit Aufbau und Gerate 19,00 €

Rinder — und Schweinebraten, Gemuseplatte mit Erbsen,
Mohren, Blumenkohl, Rotkohl, Kartoffeln und Klof3e,
Rote Grutze und Vanillesolde

Angebot Il

Suppe nach Wahl Preis pro Person 17,00 € als Buffet 21,50 €

Schweinefilet in Eihulle, Hahnchenbrust in Kase-Krauter-Solte
mit Kaisergemuse, Salatplatte, Kartoffelgratin, Kartoffelecken
und verschiedene Cremespeisen

Angebot Il

Suppe nach Wahl reis pro Person 21,50 € als Buffet 25,80 €

Wildschwein oder Rinderhufte an Zwiebel — Rotweinsol3e, Schweinefilet

mit Champignon-Zwiebel-Ragout, Bohnen im Speckmantel,
Erbsen, Mohren, Rosenkohl und Rotkohl

Geflllte Preiselbeerbirnen, Kroketten und Rosmarinkartoffeln
Dessert nach Wahl

Anbegot IV

Suppe nach Wahl Preis pro Person 24,00 € als Buffet 29,80 €



Schweinemedaillons mediterran, geschmorte Rinderhufte,

Lachsfilet mit Gurken — Dill - Ragout dazu Salatplatte, Schmorgemdse,
geflllte Teigtaschen mit Quark und Pilzen, Kartoffelgratin

und Rosmarinkartoffeln

Dessert nach Wahl

Unser Rindfleisch — Angebot

Nur aus eigener Mast und Schlachtung!

Chill = con Carne pro Person
Rindergulasch pro Person
Rindfleischpfanne oder Stroganoff Art pro Person

mit Frihlingszwiebeln und Champignons in Rotweinsolie

Zwiebelrostbraten aus der Hufte pro Person
Rinderschmorbraten pro Person
Sauerbraten pro Person
2 kleine Rinderrouladen pro Person

geflllt mit Rippenspeck, Zwiebeln und Gurke

Beilagen und Vegetarische Gerichte

Kaisergemuse oder mediterranes Schmorgemuse

Gemuseplatte

mit Erbsen, Méhren, Blumenkohl und Bohnen im Speckmantel.

einzeln angerichtet auf 5-er Platten ab 10 Personen pro Person

Sauerkraut oder Rotkohl Portion

Bohnen im Speckmantel 3 Stlick

6,00 €
8,30 €

9,50 €

10,50 €
9,80 €
9,80 €

9,90 €

3,80 €
2,00 €

3,30 €



Reis, Rosmarinkartoffeln oder Salzkartoffeln
Kartoffelecken oder Kartoffelgratin
Bratkartoffeln mit Rippenspeck und Zwiebeln
Spatzle oder Nudelauflauf

Vegetarische Platte  Fiir 5 Personen

Uberbackene Tomaten, gebackene Champignons, Maiskolben,

Grill-GemuUsesorten und Kartoffelplatzchen

Verschieden geflillte Teigtaschen

mit Quark, Champignons oder Tomate-Lauchzwiebeln
dazu Krautersol3e a 5 Pers.
Champignon-Zwiebelpfanne

Gemuseschnitzel mit Dip

Reispfanne mit mediterranes Gemuse

Spezielle Moglichkeiten

Riesenpfanne zum Selber Braten

Portion
Portion
Portion
Portion

Platte

30 Stuck

Portion

Portion

Portion

Leihgebuhr

Lieferung und Aufbau berechnen wir nach Aufwand

Grill - Angebot

1,50 €
3,30 €
3,80 €
2,35 €

38,00 €

45,00 €

6,00 €

6,80 €

7,80 €

35,00 €

Wir kommen zu Ihnen und grillen zu jedem Anlass, Anfahrt Pauschale

60,- / Grillzeit ca. 1,5 - 2 Stunden.

Grill — Personal berechnen wir mit einem Stundensatz von

40,- pro Mitarbeiter.
Preise richten sich nach Personenzahl.

Hinweis:
Alle Mengen basieren auf Erfahrungswerte
Auf Grund der vielfalltigen Auswahl wird nicht



fur jeden Gast von jeder Sorte ein Stlck geliefert.

Angebot | Preis pro Person 15,00 €
Bratwurst, Krakauer, Kasegriller, Nackensteak und Putensteak

Angebot I 22,90 €
Bratwurst, Krakauer, Kasegriller, Nackensteak, Putensteak und Filetspief3
Beilage: Krautsalat, Mischsalat und Kartoffelsalat, Nudelsalat

verschiedene Grillsol3en und Baguettestange

Angebot llI Preis pro Person 29,00 €
mit Fisch 33,00 €

Bratwurst, Krakauer, Kasegriller, Nackensteak, Putensteak,

geflllte Ruckensteak, Rindersteak,

mediterrane Gemuse-Champignon-Pfanne und Rosmarinkartoffeln

Beilagen: Krautsalat, Mischsalat, Kartoffelsalat, Nudelsalat
Ruccola- Melonensalat, Krauterquark, Krauterbutter
Grillso3en und Baguettestange

Auf Wunsch auch andere Zusammenstellungen moglich

Sie brauchen Teller und Besteck...? Fragen Sie uns!

Allgemeine Liefer- und Geschaftsbedingungen

* Die Preise in unserer Angebotsliste gelten bei Abholung / Kiiche Rennau

* Bei Anlieferung bitte eine Toleranz von bis zu 30 Minuten.
frGher/spater einkalkulieren

* Bei Anlieferung berechnen wir eine Liefergeblhr

* Bei Lieferausfall durch hdhere Gewalt besteht kein Rechtsanspruch
auf Lieferung / Entschadigung

* Die bestellte Ware wird auf/und in Leihgeschirr angeliefert
das Geschirr und Besteck geben Sie bitte gesaubert zurtick

* Beim Leihgeschirr/- Besteck gehen Fehimengen, Bruch- und
Beschadigungen sowie ggf. sdubern zu Lasten des Kunden

* Bruch oder Verlust der Leihgeschirrs/- Besteckes wird mit dem
Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt



* Alle Speisen sind mit der Gesetzlichen MwSt. berechnet.7% /

bei Serviceleistungen 19%

Bitte beachten Sie, das wir Montage kein Geschirr zuricknehmen kénnen!

- Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten sie auf Anfrage

Leihgebuhr

Ein Gerate — Verleih kann nur in Verbindung mit unserer Ware erfolgen!

Kuhl-Anhanger

Cafing Dish (Rechaud, inklusive Brennpaste)
Gasgrill

Wrstchenkocher

Riesenpfanne

Grillstand

Mit Auf- und Abbau Lieferung oder Reinigung

Imbisswagen
Leihgeschirr je Teil

ab

s P Pt Pt Pt Pt Pt P Pt P Pt P Pt Pt P P P Pt

Hauptgeschaft:
HauptstraBRe 19 — 38368 Rennau
Tel.: 05356 — 625 - Fax: 05356 — 204

Offnungszeiten:
Dienstag: 7.00 -18.00 Uhr

Filiale in Helmstedt:
Emmerstedter StraRe 10
38350 Helmstedt

Tel.: 05351 — 33513

Offnungszeiten:

80,00 €

6,00 €
20,00 €
10,00 €
35,00 €
80,00 €

Preis nach Aufwand

180,00 €
0,30 €



Freitag: 7.00 —18.00 Uhr Di. - Fr. 6.00 — 18.00 Uhr
Samstag: 7.00 —12.00 Uhr Samstag: 6.00 — 13.00 Uhr



	Preisliste Löffelmann

