(PHEZ ‘MAMIES

CARTE N°86

‘RESTAURANT

BIENVENUE CHEZ MAMIES,
AVANT D’ETRE UN RESTAURANT, CETTE MAISON ETAIT CELLE DE NOS GRANDS-PARENTS.
CEST ICI QU’ILS ONT CUISINE, AIME, RI, ACCUEILLI..
ET TRANSMIS BIEN PLUS QUE DES RECETTES
CHAQUE RECOIN DE CETTE MAISON RESPIRE ENCORE PLUS LEUR GENEROSITE,
LEUR DOUCEUR ET SURTOUT,

L’ODEUR DES BONS PETITS PLATS MIJOTES AVEC PATIENCE ET AMOUR.
AUJOURD’HUI, NOUS AVONS CHOISI DE FAIRE REVIVRE LEUR ESPRIT EN OUVRANT CETTE TABLE
FAMILIALE, SIMPLE ET SINCERE, COMME NOS MAMIES.

ICI TOUT EST FAIT MAISON, DANS LE RESPECT DES TRADITIONS: DES PLATS RECONFORTANTS, DES
DESSERTS D’AUTREFOIS, ET UNE ATMOSPHERE CHALEUREUSE OU L'ON SE SENT COMME CHEZ ‘MAMIE.

MERCI DE POUSSER LA PORTE DE NOTRE HISTOIRE.
‘INSTALLEZ VOUS, PRENEZ LE TEMPS, ET SURTOUT...
BON APPETIT!

SES MAMIES

CARTE DES BOISSONS

APERITIFS (AIN_BIGNATURE (POCKTAILS
La Soupe de Mamie 18 cl 10.50€
Coupe de Champagne Baron Albert Brut 12cl 8.50€ Un large choix de tonic pour accompagner a votre Cointreau, Sucre de canne, Jus de citron, Vin blanc pétillant
Coupe de Champagne Baron Albert Rosé 12cl 10€ convenance votre gin signature
o Apérol Spritz 18cl 9.50€
Martini Blanc 6cl 6.50€ Gin aux choix avec tonic 10.50€ Apérol, Vin blanc pétillant, Tranche d'orange, Perrier
Martini Rouge 6c¢l 6.50€ ‘
Lillet Rouge 6¢l 6.50€ T -
A ombay Sapphire .
Lillet Blanc 6el . Tanqueray .dem Américano 12cl 10€
Porto Taylors Selection 6¢l 6.50€ o Campari, Martini Rouge, Perrier
Porto Taylors Blanc 6c¢l 6.50€ . . . I:'ERR H
Pineau des Charentes 6c¢l 6.50€ Gin Maison Ferroni Tl /4- r Huguette 18cl 10.50€
FEslB CliElEal els S e b Ae] = e Gin Juillet 44° Champagne Baron Albert Brut, Gin Bombay Sapphire,
La Binouse de Mamies 33cl 6€ . Gin Jui[[et Cor]finemem 44° qugeur Saint Germain, Jus de pamplemousse, Miel D'acacia
¢ Gin Juillet main de Bouddha 44° dujardin
Kir vin Blanc 7 50€ e Gin Kreyol by Juillet 44° )
X ) . ) ) Dalida 12cl 12€
(Créeme de péche, mure, framboise, cassis) . irop d il lisd dk
Kir Pstillant 8.50€ Les tonics gzop ec\j/arghe, Coulis de Mangue, , Passoa,Vodka,
(Créeme de péche, mure, framboise, cassis) . G/ Re I 228/112
e Schweppes Tonic
Whisky + coca 9€ e Fever-Tree Glng(?r beer Tonic Mojito Royal 12cl 12€
Whisky JB 7€  Schweppes Tonic Pamplemousse Rhum, Sucre de canne, Perrier, Champagne, menthe, citron
Whisky Monkey Shoulder 8.50€ Ve
Whisky Roof Rye 43° 9.50€
Lolotte 14cl 9€
Rhum Mdlﬁ'{?ﬂ Cocktail sans alcool Mangue, Fraise et Goyave
Saint James I:_ERROI\“ 7.50€
Ferroni Ambre 40° —_ 8.50€
Antilles Hispaniques 7 ans 65.5° - Jindis s Ml s
Ferroni Brasseur D'Enfer, Rubé Brasserie 47° 8.50€ @IGESTIFS
comnan | E2
Café double 3.50€
V&OFTS LA Croqueuse 4cl 8€
Coca 33cl 4.50€ Creme de Pomme ,
Coca Zéro 33cl 4.50€ T';e _ 4.00€
Fuzztea 25cl 4€ La Pulpeuse 4cl ge | | 'nfusions 4.00€
Pago Nectar D'Orange 20cl 4€ Créme de citron
Jus de pomme de la ferme de Verdelot 33cl 5€
Famille Biberon
Schweppes Tonic 20cl 4.50€ .
Schweppes Tonic Pamplemousse 33cl 4.50€ .,% ﬂ
Fever-Tree Ginger beer Tonic 4.50€ AUX INERALES
Perrier 33cl 4€ Evian 1L 6€
Evian 50 cl 3.50€
Sirop 18cl 3€
IMenthe, Grenadine, Fraise San Pellegrino 11 6€
San Pellegrino 50cl 3.50€

« Prix et service compris » «

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé »



(PHEZ ‘MAMIES

A CARTE

e Foie gras de Canard mi-cuit fait maison 18€
chutney d’abricots au gingembre et son pain brioché
e Salade de chévre chaud pané aux deux courgettes 10€
e Gambas croustillantes sur tartare d'avocat 12€
e Duo derrillettes de saumon et de thon, 9€
creme legére au citron
o Bavette de Charles Verriest 24€
GEST sauce poivre et frites de Mamies
%QG IO/I/- Brochette d'araignée de cochon marinée provencale 22€
fes Imathies pommes de terre persillées
Paveritable . Brochette de Saint Jacques et.G'ambas 24€
andouilette de r/sottq auxlcourgette et pfrm(,asan Parmlgfano . .
e Souris d’agneau mijotée au rose, miel et romarin 24€
Jargeau, , )
: pommes de terre nouvelles et legumes du soleil
sauceBriedeMeaux , \, ||es facon asiatique au Magret de canard 24€
et frite de Mamies
24€ T
J(ROMAGES
o Assiette de Brie Meaux sur lit de salade 7€
e Brie de Meaux roti sur lit de salade 7€
e Vacherin aux fruits de Tante Louise 10€
(fruits frais, glace vanille, coulis fraise, meringue, chantilly)
e Péche roties a la lavande et au miel, 11€
(glace yaourt et crumble de Mme Blanchard)
e Profiteroles, sauce chocolat 10€
e Les gourmandises des Mamies 14€
(5 différents petits desserts surprises)
e Salade fruits frais, au sirop leger 9€
‘MENU_@GNFANTS 9N0S PRODUCTEURS §OCAUX
JUSQUA 10 ANS DONT CERTAINS DE NOS PRODUITS PROVIENNENT :
e La Ferme du Chanois
12€ « La Ferme de Challouet (Charles Verriest)
o Omelette aux herbes « Laboulangerie de Montreuil aux Lions
« Notre biére unique élaborée par la Brasserie des Fables
ou -
. « Laferme de la Bonnerie a Verdelot
¢ Nuggets de poulet ma'sqn « Miel d'Acacia en direct du jardin de Papi
accompagnements aux choix o Champagne Baron Albert
o Champagne Guibert
o Mini dessert au choix « Tableaux de Moe Delaitre @moedelaitre77

Si vous souffrez d'allergie alimentaire merci de |

, , DANS NOTRE RESTAURANT, NOUS VUTILISONS
le signaler lors de la prise de commande

QUE DES (EUFS PLEIN AIR

« Prix et service compris » « L’abus d'alcool est dangereux pour la santé »




