Cotée Saon
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Salade verte, tomates, jambon cru, 3 toasts de chévre chauds, emmental cubes

e Fstivale

Salade verte, tomates,ceuf dur, jambon blanc, jambon cru, melon, emmental cube, 1 toast de chévre chaud
e Cesar s

Salade Romaine, tomates cerises, copeaux de parmesan, croltons aillés, ceufs dur, poulet pané, lardons, sauce césar
e [talienne

Tortis a 1a creme de poivrons, créme de Balsamique, tomate cceur de beeuf, Basilic, Burrata, melon, jambon cru

e Gourmande L

Salade verte, tomates, jambon cru, foie gras «cuit maison», abricots secs, Toasts chutney de mangue

e Assiette de foie gras « Cuit Maison » 2 tranches, toasts et chutney de mangue -

1dRTdRES

e BoeUuf (coupe au couteau) avec salade verte, frites et sauce tartare « Maison » —_

e Saumon citron, aneth, ciboulette, huile de noisette, confiture de yuzu, créme épaisse & :

Salade verte et frites «Maison»
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e Croque Monsieur « Traditionnel » Béchamel, jambon blanc, comté —

salade verte et frites « Maison »

e Fish and Chips Cabillaud pané, citron, créeme ciboulette __
salade verte et frites « Maison »

S CUISSe de CANATCEEONTItG o ns Wy - 0 L vl L
Garniture au choix

e Camembert pane
I camembert entier pané au four, salade verte et frites « Maison »

e Camembert pan'é et sa charcuterie salade verte et frites « Maison »

e Cheeseburger sauf le mard:

Pain burger, steak haché 180gr, bacon, oignons, cheddar, tomate, cornichon, sauce du Chef,
Salade verte et frites « Maison »

e Pave de Rumsteak 180Qr Garniture au choix
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barnitures : Fritesimaison, linguines/riz, haricots uerts. tomates Prouencale, salade uerte
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FROMaces/ ‘Menu enFanT

e Fromage blanc ] 1 plat, 1 boisson, g €
e Fromage blanc et creme __ 5,50¢ | boule de glace S
e Assiette de fromages - 6° ou un cake chocola

Steak haché, Nuggets ou Poisson pane
et garniture au choix

Comté. camembert et chévre frais ’
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DESSER IS
e Café * Cake au chocolat « Maison » — 1,90
e Café * Mars glace Sl (WP e
e Gaufre de Liege 4 | 6¢
e Tarte aux pommes « Maison » et glace vanille —— 6°
e Coupe de framboises fraiches < 6 ?:::::‘;ft
e Tiram1su Palet Breton / framboises / copeaux de chocolat « Maison » 6€ | ‘Wanille
e Mousse au chocolat « Maison » ¢ : : 6¢ | E:Lin gl L
e Fondant au chocolat, glace vanille ______ . 6€ Framboise
e Glaces 1boule 2.50¢/ 2 boules 4.50€/ 3 boules 6.00¢ :\:Ar;?qifj]:f:hocolat

supplement chantilly / Nutella 0.50¢€ Caramel beurre sale

DOUR €S GROUPRS

N\ V4
VOUS POUVeZ PRIVATISER
L eTaBLISsemenT 30 Pers. Min

Doge‘/ verre 25 cl 50 cli Bouteille

® Cote de Provence, St Tropez — 3,?‘3 :, , 60 /ig, DO 'f iglm

BIENCS Ly 2

® Bourgogne Aligote - Valentin Vignot

& &

R | StMarie 1ol Blaniehe s A Gt (. | T¥,00° " V8, 00€ \fs 00€ 23,00€
e Macon Milly Lamartine - Alexis Pollier RN LT 4,00¢ 8,00°¢ 16,00°€ 23,00¢
¢ Saint Véran - Domaine Pollier 4,50¢ 9,00% 1 %18,00° 26,00¢
° Gwry Les Grognots 2021 - Michel Sarrazin._ = & 6.00°€ 12.00¢€ 24 ,00€ 35,00°€
b s SR T S 50 11 DS S 32,00¢
POUGES

e Céte du Rhéne « 0 Font » Domaine les deux Cols ——  4,50° 9,00¢  18,00¢ 26,00¢
e Bourgogne Pinot noir « Sélection » Lyonel Leconte—  4,80° 9,60°¢ 19,20¢€ 27,00¢€
® Pic st Loup 2021 « RBserve les Almades™» <= "= W 5 00¢€ 10,00¢€ 20,00¢€ 28,00¢€
® Givry « La Cadole »,HMichel EREERZ T — 2 B 6 . 00 € 12,00€ 24.,00€ 35,00¢€
BULRS / BOURGOG!C

¢ Cremant de Bourgogne ChristianVignot ______ 5 00¢€ o . 9P
o CroypAntRogsellyohel Leconte ...~ -~ =~ = .85 50¢€ B o ;_1 1_
IR Aon@ BaNIewy - -~ "= = - . h gl ° ® o : :}' o

N’HESITEZ PAS A NOUS DEMANDER LES MILLES IMES




