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LA LIBERT







BIENVENIDOS
En La Libertina. la gastronomia italiana y la musica se unen
para crear una experiencia unica.
Déjate llevar por los sabores. el ambiente y cada detalle
pensado para disfrutar con todos los sentidos.

WELCOME
At La Libertina. ltalian cuisine and music come together to
create a unique experience.
Let yourself be carried away by the flavors. the atmosphere.
and every detail designed to be enjoyed with all the senses.

Referencias




PARA PICOTEAR

FOCACCIA LIBERTINA 6€ (2)(&)(2)
Queso crema. gorgonzola con guanciale. nueces. pera y miel

FOCACCIA PARMA 6€ (&)
Queso crema, proscnutto parma semidrive de colores. lonjas de parmesano y rucula.

FOCACCIA NORDICA 550€ ()
Burrata fresca. salmon ahumado pomodonm rucula y aceite de oliva.

TAGLIERE LA LIBERTINA 3U€ (&) (8) (&)
Pecorino sardo. scarmoza ahumada, gorgonzola. provolone. prosciutto parma. coppa. mortadela
bolona y salchicha picante.

TAGLIERE DE QUESOS 22€ (&)(a)
Pecorino sardo, scarmoza affumicata. parmesano 24 meses. pecolino moliterno
altartufo. acompanados de panecillos italianos.

TAGLIERE DE SALUMI 22€ (&)(&)
Prusciutto parma. salchicha picante. mortadela bolona. coppa parma IGP.

CROQUETAS DEL DIA 250€ (£)(©)(@)
Croquetas de salumi (mix de embuudos italianos). setas y prosciutto parma.

OLIVAS ITALIANA 350€
CESTA DE PAN CASERO Y ALIOLIU50€ (&)

PANINI GENOVES 13€ ( B)@)
Mortadela bolona. suprema apanada mozarella bufala. pesto de pistacho. ricula y tomate.

TARTE FLAMBEE / FLAMMKUCHEN (&) (&)
Tradicional 1150€ (cebolla y bacon)
Gratinada 1250€ (cebolla, bacon. mozarella y grand padano)
Champinones 1350€ (cebolla, bacon. champinones. mozarella)



ENTRANTES FRIOS

TARTAR DE TERNERA 22€ (@)(&) (0) (&) (&
Solomillo de ternera alinos esulo 1tal|ano Iamlnas de parmesano
acompanado de pan guttiau (pan crujiente de Sardegna).

TARTAR DE GAMBA ROJA 23€ (&
Gamba roja. cebolla chalota. plmlenta Ilma aceite extra virgen.

QUESO TRUFADO 15€ (&)(@)(&
Laminas de pecorino mohsardo con trufa, almendras. mermelada de
frutos rojos y pan carasatu.

ENTRANTES CALIENTES

VERDURA EN TEMPURA 13€ () (0) (&)
Verduras de temporada acompanada con salsa libertina.

PROVOLETA 13€ (& :f'];';f'j:
Queso provolone fundido con tomate. albahaca fresca y orégano.

PROVOLETA LA LIBERTINA 17€ (&
Queso provolone fundido con trufa tomate mix de setas.

PARMIGIANA DI MELANZANE W€ (&
Pomodoro. laminas de berenjena frltas en tempura, queso parmesano y mozzarella con albahaca.

BRAVAS ALLA ITALIANA 1250€ (&)
Patatas al horno con aceite de romero. nduja picante. queso parmesano. salsa de ricota y miel

SALTEADO DE VERDURAS 10€ () (&) ‘_ /‘
Zanahoria. champinon. cebolla. esparragos calabacin. berenjena y cherry.

CAMENBERT CON SALSA DE FRUTOS ROJOS 6€ ()
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ENSALADAS

ENSALADA CAPRESE € '
Tomate. mozzarella di bufala. aceite de albahaca. vinagreta balsamica. orégano
y rucula.

ENSALADA BURRATA 17€ (@)
Burrata pugliese y mortadela bologna con pesto al pistacho.

ENSALADA CESAR 13€ (&

Lechuga romana, fi lete de pollo rebozado, tomates cherry y parmesano con una cremosa salsa césar.

ENSALADA LA LIBERTINA 1u€ (06

Mix de lechugas. cebolla encurtida. aceitunas taggiasca. atun. huevo cocido. tomate y vinagreta de la casa.

ENSALADA DE CABRA Iu€ (&) (0)

Mix de lechugas. tomate cherry. aceitunas. mozzarella. queso de cabra y confitura de tomate.

ENSALADA PRIMAVERA 17€ (£))

Burrata. aguacate. fresa. lechuga crespa. brotes. flores comestibles. cherry y vinagreta de la casa.

PASTAS

TAGLIATELA A LA BOLOGNESE I5€ ( @)@
Deléitate con nuestra clasica salsa bolonesa y lascas de parmesano.

RIGATONI CARBONARA 16€ (<) (0)
Con crema de pecorino romano. yema de huevo. pimienta y gunciale amatriciano.
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LASAGNA 18€ (& ﬁ :‘...: @)
Autentica lasagna 1tal|ana con salsa bolonesa bechamel. queso parmesano y mozzarella.

RAVIOLONE LA LIBERTINA 16€ (&) () (O)
Delicado raviolone relleno de gambas en salsa bisque.

NOQUIS CUATRO QUESOS 19€ ()&

Pasta de patata en salsa de queso gorgonzola. mozarella. scamorza ahumada y parmesano.

SPAGHETTI NERO DE SEPIA AL SALMON 16€ (&) (0))(A)
Espagueti negro banado en salsa de salmon ahumado nata y pomodorini.
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PASTA CARLOFORTINA 18€ ( &
Pasta trofie acompanada de pesto genoves atun pinones y tomates cherry.

TAGLIATELLA A LA CALABAZA DE QUESOS 20€ () (0) (i)
Pasta. crema de calabaza. queso gorgonzola. queso parmesano y guanciale.

PACHERI DE SETAS TRUFADO 20€ (&) (0) (i)

Pasta rigatoni. setas. crema trufada. cebolla. vino blanco. semidrive. queso parmesano y base de pizza.



RISOTTOS

DE SETAS I8€ (5)
Cremoso risotto con un mix de setas. mantequilla y queso parmesano.

GAMBAS 2I€ (& D)
Risotto cremoso con gamlbas cubos de calabacin. cherry. mantequilla y queso
parmesano.

MARINERO 23€ (&) (8) @& (@)t
Arroz tipo carnolli cremoso con mariscos. salsa pomodoro. vino blanco. mantequilla
y queso parmesano. |

CARNES

ENTRECOT DE VACA RUBIA GALLEGA 38€
40O gramos de carne madurada a U5 dias. con salteado de verduras de
temporada.

Acompanado de patatas fritas.

HAMBURGUESA POLLO CRISPY 18€ (¢ ,
Pollo apanado. provoleta. salsa ranchera tomate lechuga crespa y bacon.

PECHUGA CAPRESE 2I€ (5)
Suprema de pollo. tomate. aceite de albahaca. salsa pomodoro. mozarella y
parmesano con patatas.

CHULETON DE CERDO GLASEADO 19€ (¢
Parmentier cremosa de romero, chuleta de cerdo glaseado dulce y vegetales
asados.

PESCADOS

ATON AL PISTACHO 30€ (@) (&) @)
Con costra de pan. especies y plstacho acompanado de puré de calabaza
citrico.

SALMON EN SALSA DE NARANJA 18€ (=
Acompanado de un puré de patata Cremoso. aromauzado coon romero fresco y
ajo.

DORADA AL OLEO 20€ (&) ()
Dorada a la plancha en un grasé de aceite de oliva. vino blanco. perejil y ajo con
patatas y ensalada.




PIZZAS

TODAS DISPONIBLES EN COLOR NEGRO (CARBON VEGETAL) 1€

MARGHERITA 12€ (¢ & ._1 )
Pomodoro san marzano dop mozzarella fior di latte. albahaca y aceite de oliva.

MARGHFRITA BUFALINA 1350€ (& :1./7“1‘."‘1
Pomodoro san marzano dop mozzarella di bufala. albahaca y aceite de oliva.

LA BURRATINA [750€ (@) (&) (
Burrata. pesto de plstacho mortadella Bologna ralladura de limon.
albahaca fresca. pomodoro amarillo y aceite de oliva extra virgen.

DIAVOLA 1650€ | “f Q)
Pomodoro san marzano dop mozzarella fior di latte. nduja. provola affumicata.
cebolla caramelizada con miel de romero.

LA LATINA 1550€ (£8) (5) (&
Pomodoro san marzano dop mozzarella fior di latte. pina asada.
salchicha picante. maiz y AOVE.

CARLOFORTINA 20€ (¢ ()0
Pomodoro san marzano dop mozzarella fior di latte. filete de atun,
cebolla roja, tomate cherry. pesto genovés. albahaca fresca. pinones y AOVE.

PARMA 19€ (&) (B1)
Pomodoro san marzano dop. mozzarella di fior di latte. prosciutto di Parma.
rucula. pomodorini semidried. parmesano y AOVE.
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4 QUESOS 17€ . “/
Fior di latte. gorgonzola escamas de parmesano con 24 meses de curacion dop y fontina.

PIZZA DEL HUERTO 15€ (&) ()
Crema de calabaza. mozarella fior de latte. alcachofa. pomodorini. champinones. cebolla. berenjena y AOVE.

PROSCIUTTO E FUNGHI I6€ &)
Prosciutto cotto. mozzarella f ior de latte pomodoro San Marzano dop. champinones y albahaca fresca.

PIZZA GORGONZOLA 1750€ (&) (5)
Crema de calabaza. mozzarella fior di latte. gorgonzola, prosciutto di parma. pomodorini. pasas de uva.

PIZZA NORDICA 16€ (&
Nata salmonada. salmén humado stracuatella cebolla roja y rucula.

CALZONE (PIZZA AL HORNO O FRITA) 1I550€ (&) () (&
Pomodoro san marzano dop. mozzarella fior di latte. | prosmutto cotto. queso parmesano. albahaca y AOVE.



CAFES

EXPRESSO 190€
CORTADO 200€
AMERICANO 220€
CAFE CON LECHE 220€
BOMBON 220€
LATTE MACCHATO 2Ho€E
CAPPUCCINO 2Ho€E
BELMONTE 300€
CARAJLLO 290€
CAFE IRLANDES 790€
AMARETTO IRLANDES 790€
TCHAILATTE 290€

INFUSIONES
TE VERDE / TE NEGRO / TE ROJO / 190€

MENTA POLEO / ROIBOS / MANZANILLA
+ CON LECHE 050€

HOT CHOCOLATE

NORMAL 320€
VIENNE 360€

REFRESCOS
AGUA 50CL 250€
AGUA CON GAS 280¢€
TONICA 280€
AQUARIUS LIMON - NARANJA 290€
FANTA LIMON - NARANJA 290€
SPRITE 290€
NESTEA 290€
COCA COLA - COCA COLA ZERO 290€
ZUMO DE PINA 260€

LICORES & APERITIVOS

POR COPA
BAILEYS 150€
TIA MARIA 43o€
AMARETTO 430€
LIMONCELLO 390€
LICOR DE MANZANA 250€
LICOR DE MRTO 290¢€
LICOR DE DE HIERBAS 290¢€
CREMA DE ORUJO 290¢€
MARTINI ROSSO / MARTINI BIANCO 390€
CAMPARI 50€

CERVEZA

COPA CERVEZA 33CL

PINTA CERVEZA 50CL

CERVEZA CON LIMON 33CL

PINTA CERVEZA CON LIMON 50CL
CERVEZA SIN ALCOHOL 33CL
CERVEZA SN GLUTEN 33CL

VINOS

290€
420€
340€
450€
340€
330€

(CONSULTAR AL CAMARERO POR CARTA DE VINOS)

CON VINO

GRAPPA

COPA DE TINTO DE VERANO
COPA DE SANGRIA

JARRA DE SANGRIA

GINEBRA
BEEFEATER

PUERTO DE INDIAS / BOMBAY SHAPHIRE
TANQUERAY / SEAGRAMS

HENDRICK'S

MARTIN MILLER'S

VODKA

POR COPA
450€
430€
830€

SMIRNOFF
ABSOLUT
GREY GOOSE

TEQUILA

JOSE CUERVO

550€
340€
450€
150€

COMBINADO
6.90€
750€
750€
990€

10€

COMBINADO
6.90€
750€
150€



POR COPA  COMBINADO
BACARDI 150€ 6.90€
BRUGAL ANEJO 490€ 750€
BARCELO ANEJO 490€ 750€
MATUSALEM 650€ 890€
APEROL SPRITZ 790€
Aperol. prosecco. agua con gas.
LIMONCELLO SPRITZ 790€
Limoncello. prosecco. agua con gas.
SAINT GERMAN SPRITZ 890€
Saint Germain, cava, lima,
AMARETTO SOUR 9€
Amaretto. zumo de limén. clara de huevo. langostura, naranja.
NEGRONI 790€
Vermut rojo. campari, haranja.
BIANCO TONIC 790€
Martini blanco. tonica, lima.
LYCHEE MARTINI 890€
Vodka, licor de lychee. lima.
APPLE BEE'S 890€
Ginebra. zumo de limon. sirope de miel. zumo de manzana.
PORN STAR MARTINI 9€
Vodka. zumo de limon. sirope de fruta de la pasion.
LA LIBERTINA 9€
Amaretto. sirope de cereza. naranja.
MOJITO 950€
MOJITO SABORIZADO 1050€
PINA COLADA 950€
CAIPIRINA 950€
CAIPIRINA SABORIZADO 1050€
BLUE LAGOON 950€

EXPRESSO MARTINI 19

WHISKEY & BRANDY

POR COPA  COMBINADO

WHITE LABEL 1450€
BALLANTINE'S 450€
JACK DANIEL'S 650€
BLACK LABEL 650€
BLUE LABEL 11090€
MAGNO

CARLOS |

’—\.

6.90€
6.90€
830€
830€



MUCHAS GRACIAS

THANK YOU







