Le Neptune

(Craisitile

Nos tapas & entrées

Assortiment tapas 12 piéces 14.50€
(Tartelette tomate & pesto, Focaccia provencale, Croque-Monsieur, :
‘Toast frotté a l'ail, Croutons de fromage gratiné rillettes de sardines ,légumes croquants jambon de parme )

Planche de saucisson sec nature
7,50€
Planche de fromages de chez Edouard 9,50€
Huitres creuses n°3
(“La Belle Ostrea” et condiments)6 pieces 11,50€
Assiette de 10 crevettes roses 12,50€
Chiffonade de Saumon Fumé 13,50€
(Créeme ciboulette & toasts)
Foie Gras de Canard 14,50€
(Toasts et confits d'oignons)
Nos Plats
Steak a cheval 18,50€
(Steak haché 150g, tomate, salade, oignons rouges, bacon grillé
,cheddar oeuf au plat ,sauce BBC)
Fish and chips 18.50€

(Cabillaud frit, frites maison, sauce tartare)

1 suggestion viande ( voir ardoise)

1 suggestion poisson (voir ardoise ,selon arrivage )

Nos viandes sont accompagnées de frites maison et salade verte.

Portion Supplément garniture : 4,50
Origine des viandes : voir ardoise




Le Neptune

CARIE

. Ziniill

Menu pti Mouss (-12 ans)

4 nuggets & frites OU steak haché & frites, 1 boule de glace, 13,50€
25¢l de sirop a l'eau

Nos desserts

Pla‘nche de 4 fron’{ages 9,50€

Créme brulée maison 7 50€

Café gourmand (+1€ thé/double café/chocolat) 8’50=€

NI.ouss.e au chocolat ’ 7.50€

Tiramisu chocolat-café

Crépes i
P 4,50€

au choix: sucre ,pate a tartiner ,chantilly, caramel au beurre salé

Glaces & Sorbets

Supplément chantilly : 0,50€
Vanille, fraise, chocolat, caramel, framboise, rhum raisin , citron, cassis

1 boule 3,50€ 2 boules : 4,50€ 3 boules : 6,80€

Prix nets - service compris / Le tableau des allergenes est affiché dans le restaurant sur le porte menu




Le Neptune

DOISSONS

Sirop a I'eau 25¢l 2,90€

Limonade 25cl, Vittel 25cl 3,00€
Diabolo 25cl 3,60€
Coca-cola, coca-cola zéro, Schweppes tonic/agrumes, Orangina, Fuzetea 3,90€
Jus de fruit 25cl : orange, ananas, pomme, tomage, pamplemousse 3,90€
Nectar 25¢l : abricot 3,90€
Orange / citron pressé 20cl 7,50€
Evian / Badoit 50cl 3,90€ 1L 5,90€
BIERES PRESSION 15cl 25¢l 50cl
Fischer 5° 2,50€ 3,70€ 7,40€
Affligem (blonde d’abbaye) 6.7° 2,80€ 4,00€ 8,00€
Gallia (blonde IPA) 6° 3,10€ 4,50€ 9,00€
Biére du moment Voir ardoise
BIERE BOUTEILLE 33cl
Captain James du moment, Captain James blonde ou brune 5,5° 6,00€
Desperados 5,90° 6,00€
Heineken 0° 4,20€
CIDRE ARTISANAL 12¢l 37,5¢cl ol
Le Clos Fleuri bouché brut 4.5° 3,50€ 9,00€ 18,00€
BOISSONS CHAUDES
2,00€
Noisette / petit creme 2'2 0€
Verre de lait chaud/froid '
Chocolat 3,90€
Thé Noir Damman : Ceylan, Earl grey, Fruits rouges, Jardin bleu 3,90€
Theé Vert Damman : Gunpowder, Menthe, Rooibos, Bali 3,90€
Infusion Damman : Verveine, Verveine menthe, Berger 3,90€
Cappuccino / grand creme, café / chocolat viennois 4,70€
Irish coffee / Normandy coffee 9,50€
Suppt pot de lait 0,20€

Prix nets - Service compris
L’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération

Le tableau des allergénes est affiché dans le restaurant sur le porte menu




Le Neptune

VINS BLANCS

Chardonnay IGP Albrieres

Pinot gris Alsace AOP

Cote de Gascogne IGP XVIII
Muscadet Sévre & Maine sur lie AOP
Chablis La Chablisienne

VINS ROSE

Cabernet d’Anjou AOP Domaine Terrebrune
Costa Serena (lle de beauté) 1GP
Cote de Provence “Cuvée Papillon”

VINS ROUGES

Bordeaux Chateau Landereau AOP
Cote du Rhone villages Plan de Dieu
St Nicolas de Bourgueil AOP Petits grains

PETILLANTS

Prosceco DOC blanc Riccardonna
Champagne brut Nicolas Feuillatte AOP

APERITIFS

Kir vin blanc 12cl

Kir Normand (cidre) 12¢l

Kir Royal (pétillant) 12cl

Pastis, Ricard 2cl

Porto rouge/blanc 4cl

‘Martini rouge/blanc 4cl

Suze 4cl

Américano 6¢l

Whisky, Gin, Rhum... 4cl - Suppt soda 0,50€

Suggestions sur ardoise

12cl

4,30€
4,20€
4,20€
4,00€

4,20€
4,40€
4,40€

3,90€
4,40€
5,10€

4,90€
8,00€

Cocktail avec alcool 25¢l : Mojito, Spritz, Ti punch, Sex on the beach,
Neptune, Cosmopolitain, Tequila sunrise...

Cocktail sans alcool 25¢l

18,50€
24,50€
24,50€

23,00€
28,00€
29,50€

35,00€
50,00€

3,70€
3,70€
8,80€
3,60€
4,50€
4,50€
4,50€
7,50€
8,00€
9,50€

7,00€



