



Entrées 
Oeuf cocotte aux cèpes et au lard (3,7)	 	 	 	 	 	 8,90 € 

Caillette chaude (3)	 	  	 	 	 	 	 	 	 8,50 € 

Terrine de foie gras de canard maison aux coings	 	 	 	 14,90 € 

Oeufs mayo	 (3,10,5)	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,90 € 

Plats 
La soupe du mois		 	 	 	 	 	 	 	 	 12,90 € 
(bouillon de queue de boeuf aux légumes, pain grillé et oignons confits)	   
	  
Sandre rôti, sauce vigneronne, échalotes confites 
et risotto crémeux (4,12,7)	 	 	 	 	 	 	 	 18,90 € 

Filet de boeuf sauce marchand de vin, gratin dauphinois (7,12)	 	 18,90 € 
	  
Magret de canard, jus réduit aux morilles et marrons, 
gratin dauphinois (7,12)		 	 	 	 	                                  19,90 € 

Risotto au saumon fumé, poireaux et parmesan (4,7)		 	 	 14,50 € 

Lièvre à la royale et sa purée maison au comté	 (7,12)	 	 	 	 14,90 €  
(médaillon de lièvre farci au foie gras de canard) 

Desserts	  
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

Ile flottante aux pralines (3,7) 	 	 	 	 	 	 	 6,90 € 

Palet des Papes (3,7,8)	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,90 € 
(palet croustillant, crème aux fruits confits et origan) 

Crème brûlée au thé Matcha (3,7)	 	 	 	 	 	 	 6,90 € 

Café gourmand (1,3,7)	  	 	 	 	 	 	 	 	 6,90 € 

Thé gourmand (1,3,7)	  	 	 	 	 	 	 	 	 7,90 € 

Assiette de fromages et salade verte (7,8)		 	 	 	 	 6,90 € 

Crêpe Suzette (1,3,7) 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6,90 €  



CÔTÉ BRASSERIE 

Tartare de bœuf préparé, frites et salade (1,3,7)	 	 	 	 	 15,90 € 

Carpaccio de boeuf, pesto et parmesan, frites et salade (1,7)	 	 	 13,90 € 

Carpaccio de saumon fumé, huile d’olive parfumée à l’orange 
frites et salade (1,4)	 	 	 	 	 	 	 	 	 14,90 € 

Tarte maison du moment et sa salade composée (3,7)	 	 	 	 11,90 € 

La Périgourdine : 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15,90 € 
salade, tomates, foie gras maison, magret de canard fumé,  
gésiers confits déglacés au vinaigre de framboise, champignons (1,12) 

L’Automnale :	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 14,50 € 
velouté du moment, salade, tomates, pomme, noix, terrine de légumes au chèvre (1,3,7,8) 

Entrecôte (180 gr), grenailles façon potatoes et légumes du moment	 	 15,50 € 

Bavette (180 gr), grenailles façon potatoes et légumes du moment	 	 13,50 € 

Steak haché frais et son oeuf à cheval (100 gr),  
grenailles façon potatoes et légumes du moment (3)	 	 	 	 12,90 € 

Aioli Maison : dos de cabillaud, légumes et sauce aioli (3,4,7)	 	 	 13,90 € 

Classique Burger : 		 	 	 	 	 	 	 	 	 13,90 € 
pain burger, steak haché frais, salade, tomates, oignons (1,3,7,8) 

Cheese’n bacon Burger 	 :	 	 	 	 	 	 	 	 14, 90 € 
pain burger, steak haché, tomates, oignons confits, bacon, emmental (1,3,7)	 	 	  

Basse cour Burger : (1,3,7,1O,12)	 	 	 	 	 	 	 	 13,90 € 
galettes de pommes de terre, poulet mariné aux herbes, bacon, emmental 
oignons croustillants, sauce moutarde au miel 

Crispy Fish Burger : 	 	 	 	 	 	 	 	 	 14,90 € 
pain à l’encre de seiches, saumon fumé, salade, tomate, crème fraiche échalotes/ciboulette,  
oignons croustillant (1,3,4,7,12)		 	 	  

Tagliatelles au saumon fumé, crème à l’aneth (3,4,7)	 	 	 	 13,90 € 

Planches 

La Charcutière :	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 13,90 € 
Jambon Serrano, saucisse sèche, pavé au poivre, Beaufort (1,7,8) 

Foie gras de canard maison et ses petites poires confites au vin et épices	 12,90 €	   
(8,12)	 	  
La Fromagère : 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 13,90 € 
Sélection de fromages, raisins secs, toasts de tapenade rouge et noire, 
terrine maison de légumes au chèvre (3,4,7,8) 

Supplément sauce maison  
1,50 € 

Roquefort	 Poivre 
Echalotes	 Miel 

Cèpes	 	 (1,7,12)



NOS FORMULES 

 

 

Tous les midis (de 11h30 à 15h) sauf 
dimanche et jours fériés 

NOS GLACES 

Menu enfant 
1 sirop 

+ 

Nuggets, frites (1,3,7) 
Ou 

Tagliatelles 
Napolitaine (1,3,7) 

+ 

1 boule de glace (1,3,7) 
Ou  

Brownies maison (3,7,8) 

8,90 €

FORMULE  
PIE KAFÉ 

Entrée + plat 
Ou 

Plat + dessert 

Entrées :  
Assiette de charcuterie (1,8) 

Ou  
Terrine maison de  

légumes au chèvre (3,7) 

Plats :  
Plat du jour 

Ou 
12/15 

Desserts :  
Dessert du jour 

Ou 
Café gourmand (1,3,7) 

15,90 € LE PLAT DU JOUR 
10,30 € 

* 
LE 12/15 
10,00 € 

* 
Jusqu’à épuisement des marmites



2,00 € la boule  
3,90 € les 2 boules 
5,90 € les 3 boules 

GLACES: Café, Chocolat, Fraise, Menthe-Chocolat, Caramel beurre salé, 
Pistache, Rhum-raisin, Vanille, Nougat, Plombière, Marron 

SORBETS: Citron, Fruits de la passion, Poire, Figues, Pêche de vigne, Pomme, 
Orange, Clémentine  

NOS COUPES GLACÉES :                   		 	 8,50 € 

DAME BLANCHE : 3 boules Vanille, chocolat chaud maison et crème fouettée 
façon chantilly (1,3,7,8) 
	  
CHOCOLAT LIÉGEOIS : 2 boules Chocolat, 1 boule Vanille, chocolat chaud 
maison et crème fouettée façon chantilly (1,3,7,8)  

CAFÉ LIÉGEOIS : 2 boules Café, 1 boule Vanille, café et crème fouettée façon 
chantilly (1,3,7,8)  

L’ARDÉCHOISE : 2 boule vanille , 1 boule marron , crème de marrons, crème 
fouettée façon chantilly et macaron amande (1,3,7,8)  

L’HEURE ANGLAISE : 2 boules de glace menthe-Chocolat, chocolat chaud, 
crème fouettée façon chantilly et After Eight  (1,3,7,8)  

TRÉSOR DES PAPES : 1 boule nougat, 2 boule plombière , crème fouettée 
façon chantilly et cerise confite (1,3,7,8,12)  

WEST COAST : 2 boules caramel beurre salé, 1 boule vanille, cookies,  
crème fouettée façon chantilly, sauce caramel maison (1,3,7,8)  

NOS COUPES GLACÉES ALCOOLISÉES : 		  9,90 € 

COLONEL : 2 boules Citron et Vodka (3,7) 
  
WILLIAMINE : 2 boules Poire, Eau-de-vie de poire (3,7) 

PEPERMINT : 2 boules Menthe-Chocolat, GET 27 (3,7) 

RIVIERA : 1 boule citron, 1 boule orange, 1 boule clémentine, Limoncello,  
crème fouettée façon chantilly et citron confit (3,7) 

Liste des allergènes 

Les tarifs appliqués sont des tarifs TTC. Service inclus. Montant minimum Carte Bancaire: 8,00 €



1. Céréales, gluten 

2. Crustacés 

3. Oeufs 

4. Poissons 

5. Arachides 

6. Soja 

7. Lait 

8. Fruits à coques 

9. Cèleri 

10. Moutarde 

11. Graines de sésame 

12. Anhydride sulfureux et sulfites 

13. Lupin 

14. Mollusques 


