ENSALADAS

VERDURAS

TOMATE ROSA DEL TERRENO
aguacate, salmén ahumado, yema de BERENJENAS GRATINADAS

aH)abaca LR CIG‘ Cdl’)!d RGO gueso CIG Cc'lbl’c’l, cebol]a Cc’lfc’llﬂ(—:‘]ilc’ldd

AGRIDULCE ALCACHOFAS ALA BRASA

fruta tropica], cebolla caramelizada, con yema tru el y panceta
bolitas de gueso con membrillo Yy nueces

ALCACHOFAS CON GAMBON

alcachofas con gambén al ajillo

MIXTA TRADICIONAL

atin, huevo, tomate, cebolla, maiz...

BOLETUS EDULIS

con crema de boletus, huevo poché

trufado y cecina

CURADOS

JAMON IBERICO BELLOTA
brida roja

MIXTO DE JAMONY QUESO

jamén bellota y queso curado oveja QUESOS
QUESO CURADO DE OVEJA

CECINA CON MICUIT

cecina de vacuno, micuit de patoy

coulis de mango TABLA DE QUESOS

seleccién de cuatro ti pos de guesos

TOSTA DE ANCHOA “00”

con bruschetta de aceituna




MARISCO/

CEFALOPODOS
GAMBA BLANCA

GAMBA ROJA

PULPO A LA BRASA

PULPO ESTILO GALLEGA

VIEIRA GRATINADA

con gratinado de ali-oli

CHIPIRONES SOBRASADA

salteados con sol)rasacla, cebolla
y un togue picante

CHIPIRONES PLANCHA

salteados con fino y ajitos

FRITOS EN HORNO

POLLO CRUJIENTE

pechuga de pollo en tiras
empanada con panko

CROQUETAS CASERAS

esparrago verde y trufa
lechazo con chutney de tomate
jamén ibérico

bacalao

SURTIDO DE CROQUETAS

esparrago verde, lechazo chutney,
jamén ibérico y bacalao

FLAMENQUIN CRUJIENTE

de rubia gallega con albahaca

FLAMENQUIN DE LOMO

CHIPIRONES FRITOS




ATUNROJO

TARTAR

con aguacate de yuzu

TATAKI

con un suave l’l’léll’CdClO

LOMO NEGRO

ala parrﬂla

PARPATANA

la chuleta del atin
ala parrﬂla

VENTRESCA

ala pan’illa

| NIROS

HAMBURGUESA CASERA
TALLARINES CARBONARA
PECHUGA PLANCHA

PESCADOS

BACALAO GRATINADO

gratinado de pimiento asado

BACALAO GOURMET

con crema de boletus y trufa

SALMON NORUEGO

en suprema ("ll l’lOY no

CALAMARFINO

ala parrilla

LUBINA

a ld espal Cl(’:l

PEZ ESPADA

alaparrilla



ASADQOS

COCHINILLO SEGOVIANO

cuarto delantero
costillar y paletilla

CODILLO DE CERDO

PIERNA DE CORDERO

lechal de aranda de duero

PALETILLA DE CORDERO

lechal c].e axanda c]e cluero

COSTILLAR DE CORDERO

lechal de aranda c]e cluero

A LA BRASA

PRESA IBERICA BELLOTA

SOLOMILLO IBERICO BELLOTA

LAGARTILLO IBERICO BELLOTA

CHULETILLAS DE CORDERO

]echal cle dfdl‘l('lﬁ de (‘11.1(—,‘1/0

MOLLEJAS DE CORDERO

lechal de aranda de duero

RINONES DE CORDERO

lechal cle dl’dlldd de cluero




CHULETAS
VACUNO

MORENA DEL NOROESTE CORTES DE VACUNO

procedencia: Norte Portugal

maduracién +290 dias PARRILLADA ARGENTINA
picafia, lomo alto novillo, secreto
RUBIA GALLEGA ‘LyoseLeccion 2 personas

proceclencia: Galicia
maduracién + 180 dias

LOMO ALTO NOVILLO ARGENTINO

VIANESA
procedencia: Galicia PIC AN A BLACK ANGUS

maduracién + 90 dias

SECRETO DE ANGUS NACIONAL

LOMO BAJO DE VACA GALLEGA

h‘ SOLOMILLO DE VACA GALLEGA
STEAK TARTAR

picafia madurada cortada
a cuchillo, foie, yema trufada
y un marcado de plancha

servicio de pan casero elaborado con masa madre
sin levaduras y harina natural 100 % sin aditivos




ELABORADOS

SOLOMILLO AL TERIYAKI
solomillo i]aérico, ]:Joletus, trigueros,
salsa terigaki y frutos secos

SOLOMILLO AL TURRON

solomillo ibérico, crema de turrén
y crocanti de almendra

SOLOMILLO AL PEDRO XIMENEZ

medallones de solomillo, bacén,
reduccién de px. y frutos secos

LIBRITOS DE SOLOMILLO

solomillo, gueso de ca])ra, cebolla
caramelizada y frutos secos

MAGRET DE PATO

con foie y reduccién de mango

TALLARINES AL WOK

picacla de vacuno y verduras

RABO DETORO

a baja temperatura

Establecimiento con informacién
clisponi]ale en materia de alérgias
e intolerancias alimentarias,
soliciten informacién a nuestro
personal.



POSTRES

MILHOJA DE PISTACHO TOCINO DE CIELO
Ilojaldre caramelizado y yema de huevo caramelizada
crema de pistacho estilo italia

TORRIJA
TARTA DEMANZANA de pan brioche caramelizada
dulce de leche y canela

FONDANT DE BAILEYS
DELLA NONNA fondant de chocolate con micleo
masa quebrada, crema pastelera de crema de baileys

almendras y pifiones

HELADO DE PEDRO XIMENEZ

TIRAMISU helado elaborado por nosotros

estilo italiano con pedro ximénez
de la d.o. montilla-moriles

TARTA DE QUESO

y coulis de pera TARTA DELA ABUELA
helada

MUERTE POR CHOCOLATE

varias texturas de chocolate TARTA AL WHISKY
helada

CARROT CAKE

bizcocho de zanaboria, nueces
y crema de gueso



