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LANIMA

/Nel nostro ristorante abbiamo scelto di
lavorare pensando all’eco-sostenibilita,
usando solo pesce di specie non arischio di
estinzione.

LA TESTA

/Il pesce fresco viene messo ogni giorno

a -20°in appositi abbattitori che eliminano la
presenza di parassiti o batteri mantenendo i
valori organolettici della carne. Il resto del
pesce invece & convgelato alPorigine.

IL CUORE

/ll pesce fresco @ scelto ogni giorno tra i vari
fornitori specializzati della zona. La medesima
cura viene posta anche nella scelta di tutti gli
ingredienti e prodotti offerti.

LE BRACCIA

/Tutte le pietanze vengono preparate
a mano al momento delPordinazione.

SEI CELIACO O HAI ALTRE
INTOLLERANZE ALIMENTARI?

/Rivolgiti al personale in servizio, sono
disponibili le informazioni circa la presenza
di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze.

come leggere il menu

(o

PESCE CRUDO

PESCE COTTO

VEGETARIANO

VEGANO

PICCANTE

GLUTEN FREE



PRESTA ATTENZIONE A QUESTA ICONA.

DA UNA SINGOLA PERSONA.
% %

i ORDINAZIONE EFFETTUABILE

regolamento

POCHE E SEMPLICI REGOLE...

/IL CIBO E VITA NON SPRECARLO!

/La consumazione al tavolo & obbligatoria sia
per gli adulti che per i bambini dai 6 anni in su.

/Il nostro meni "all you can eat" & senza limiti
di quantita (bevande, dolci e caffé esclusi).

/Ogni ordinazione pud contare massimo
4 pietanze a persona. Le ordinazioni
possono essere illimitate.

/ll mancato rispetto del regolamento causera
il conteggio di una maggiorazione dai 5
ai 20€ per piatto non consumato.
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all you can eat

Per garantire un servizio veloce e migliore ad ogni tavolo,
vi chiediamo di ordinare 4 portate a persona per ordine.

r

PRANZO PRANZO PRANZO CENA

feriale festivo/prefestivo con menu cena festivo/prefestivo

16,90€ 18,90€ 21,90€ 26,90€

ESCLUSA DOMENICA

1. ALL YOU CAN EAT
2. ALLA CARTA
3. TAKE AWAY

PIU SPENDI PIU RISPARMIL.
SCONTO DAL 10% AL 30%

OFFERTA VALIDA SOLO PER L'ASPORTO

fino a 120cm =50%
fino a100cm GRATIS

o) f
sakura-ristorante.eatbu.com
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i ; antipasti

SAKURA
FASHION

Sakura fashion, philadelphia,

scampi,tobiko,salsa chef.

10.00€ P

SALMONE
PESTO

Salmone pesto, gambero cotto,
salmone scottato,pestowakame

35

o 8.00€

GINZA

Ginza, salmone fritto,philadelphia,salmone
kataifi,salsa ponzu.

585

1000 | B

Sweet, gamberi rosso,
tobiko,Philadelphia,salsa chef

SWEET

»F§  1000€

o
tartare

w

e

&

MAGURO
D = @ O isto
salmone. Sy tonno. —
b (] 8.00€ ) 8.00€

Wp  12.00€



MISTO @

salmone, tonne, branzino.

12.00€ o

v 2 P.E.Z;I
nigiri

SAKE MAGURO SUZUKI AMAEBI

@ salmone. i tonne. @ branzine. @ gamberec
rosso.

o 3.00€ i 12.00€ ®»  300€ ¥  450€

g - - .
y f" S L «
£ €
EBI SAKE TAKO
i COTTO @ Affumicato Q polipo.
gambero. salmone.
155 55 55 35
3.00€ ) 4,00€ 3.50€ S (3
SAKE
@ AVACADC o9 AVOCADO

} 3.00€ S 4 EQE

SURIMI

granchio.

250€



@ SPICY

SAKE

2pz. salmone piccante.

I uooe

s

@ TARTARE
o SAKE

1pz. salmone.

(-] 4.00€

@

SPICY
MAGURO

§5%

L ]

2pz. tonno piccante.

I

4.00€

o

TARTARE
MAGURO

lpz. tonno.

4.00€

1PEZZO

onigiri
MIURA EBI
salmone gambero
cotto. cotto, surimi.
55
3.00€ i 3.00€

@ | TOBIKO

2 pz. uova di pesce.

o

D

2 PEZZI
gungan

@ | WAKAME

2pz. alghe.

4.00€ Y 350€

SAKE PHILAD
TOBIKO

ELPHIA

1pz. salmone, philadelphia,

uova di pesce.

D

4L.00€



temaki
1PEZZO

@ SAKE @ MAGURO SPICY
salmone, I tonno, SAKE
.avocado avocado. salmone

insalata,

salsa piccante,

W usoo0e

Lo 3.50€ (] 4.00€

SPICY
€ MaGuURO VEGETA- @ MURA
— tonno, RIANO salmone
insalata, insalata, wakame, cotto, insalata.
salsa piccante. avocado.
59
W sooe XY 300e€ »  3.50€

EBI @ EBI
gambero TEMPURA
cotto e avocado. gambero

fritto e insalata.

35
»  350€ .
3.50€
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@ EBI

SAKE — MAGURO
salmone. tonno. gambero cotto.
1)
4,00€ > 4.50€ » 4.00€

SURIMI

granchio.

4.00€

@ FUTO FRITTO

S PEZZI

gambero fritto, granchio,

23]

avocado, maionese,
cipolla fritta.

9.00€

ol

¥ 6 PEZZI
LUV Losomaki

@ OSHINKO

ravanello.

b 4 3.50€

HOSO @ CETRIOLO @ AVOCADO

misto.
5.00€ b 4 3.50€
4o
maki fritto

@ HOSO FRITTO

6 PEZZI ——

salmone, philadelphia,
frutta del giorno, salsa
dello chef, salsa teriyaki.

359

p» 8.00€

S 3.50€

URA FRITTO
8 PEZZI

uramaki fritto,
cipolla fritta.

10.00€



@ | TIGER ROLL

mayo, gamberi fritti,

salmone.

8 PEZZI
uramaki

@ SAKE @ MAGURO PHILADELPHIA @ EBI
ROLL ROLL @ ROLL TEN

salmone, avocado tonno, avocado. philadelphia, gambero fritto, kataify,
salmone, avocado. maionese, teriyaki.

b (-3 8.00€ (3 8.00€ (-] 8.00€ % 10.00€

g
w
@ @ SPICY @ SPICY
MIURA CALIFORNIA SAKE MAGURO
miura, salmone cotto, @ california, granchii, insalata, salmone, insalata, tonno,
insalata,kataifi teriyaki avocato,cetriolo,

maionese cipola salsa piccante. salsa piccante.
croccante,spicy maio

p»  800€ » 800€e J W sooe I  sooe

MIURA SPECIALE

salmone cotto,

TONNO COTTO @

tonno cotto,

VEGETARIANO
@ @

vegetariano,
avocato,insalata,
asparagiwakame. avocado. tobike, mandorle, insalata.

bip)
o 7.00€ W»  800€ B 8.00€




8 PEZZI

uramaki special

SUPER ROLL

super roll, salmone,
avocato,Philadelphiawakame

1200  §W

@ | PISTACCHIO ROLL
gamberoni griglioti,
avocado, salmone scottato,
philadelphia, pistacchio,
teriyaki.

L
13.00€ 1

@ | Tokyo

salmone fritto, philadelphig,
farina di tempura.

559
12.00€



8 PEZZI

' uramaki special

@ | DRAGON ROLL

mayo, gambero fritto,
avacado, teriyaki, tobiko.

12.00€ n

© | ArcoBAaLENO @ | rRucoLAROLL
surimi, mayo, avocado, gambero fritto, maionese,
pesce misto. salmone scottate, teriyaki,

rucola fritta.

10.00€ 0

1]

12.00€

D | FUJI

fuji, surimi fritto,Philadelphia,
risocrocante,salmone tobiko,
farina di tempura,teriyaki

1200€ _j W



8 PEZZI

uramaki special

@ | ToBIKO ROLL @ | MANGO ROLL ]
mayoe, surimi, avecado, mango, gambero fritto, 2
tobiko salmone crudo, salsa di

mango, teriyaki, cocco, 12.00€
8.00€ -]

@ | CHICKENROLL ® | sakura
pollo fritto, mangeo, riso nero, gambero fritto, salmone
salmane, teriyaki. affumicato, philadelphia, teriyaki.
85 %
10.00€ ¥ 12.00€

v

Futomaki

@ | FUTOEBI 5 PEZZI

fotoebi, ebi fritto,Philadelphia,
avocato,kataifi teriyaki

@ I FUTOMAKI 5 PEZZI

pesce misto, avocado,
philadelphia, tobiko.

700§ W 700¢  §



o

sushi misto

@® | NGIRIMISTO 6pz (D) | SUSHI MISTO PICCOLO
59 4 uramaki, & nigiri.

6.00€ D W

gooc  § B B

@ | susHiMisToMEDIO  (Z}) | SUSHI MISTO GRANDE

4 uramaki, 3 nigiri, 4 uramaki, & nigiri,
5 sashimi misto. 6 hoso.

» ) » 85
13.00€ T » » 15.00€ ¢ »p

Q@ | sake Q | misTo

salmone. pesce misto

L H

.8.00€ 2.00€



@ | SAKE 4 PEZZI

salmaone.

500 ¥

@ | SUZUKI 4 PEZZI

branzino.

400€  § ¥

& | BARCA 20 PEZZI
8 pz ura misto, nigiri 6pz,
sashimi misto 6pz.

35

23.00€ o P

,. v
sashimi

(69) | MAGURO 4 PEZZI

tonno,

5.00€ P

dgfﬂf%:f'

(70] | SASHIMI 12 PEZZI

misto.

15.00€ 'i‘ b (3

@ | BARCA 40 PEZZI

ura misto 12pz, hoso 6pz,

nigiri 10pz, sashimi 12pz.

48.00€

1}

B



s 2%

- CUCINA

At Caldi

antipasti caldi

Q@ | INvoLTINI @ | rRAVIOLIAL
PRIMAVERA VAPORE CON CARNE
spaghetti di soia, verdure. maiale, verdure.
200€ 3.50€
Q@ = C:D)
@ | rRAVIOLIDI @ | PANECINESEFRITTO @) | PANE VAPORE
GAMBERI
gamberi, verdure. 250€ 2.50€
555
s00e W -
@ | NUVOLETTE DI GAMBERO ® | epaMAME
s fagiolini di soia verde.
2.00€

3.50€ b



antipasti freddi

. ¥ s ,'

@ | coMMA WAKAME @ | MIsTO DI MARE
insalata di alghe giapponesi. frutti di mare misti.
3.00€ S 500€ o
-
Lo g
at®
B 'l_ .
- 83
Q| MaissaLap @ @ | EBISALAD i | ToRI SALAD
insalata con mais  5.00€ insalata con gamberi, £.00€ insalata con polle, 6.00€

E NPTy

tempura e frittura

@ | TORI TEMPURA polio @ | KARAAGHE coscia di pollo

8.00€

@ | EBITEMPURA gomber @ | TEMPURA MisTO
355 gamberi, verdure
10.00€ n

9.00€ ,ﬂ



Q | IKA TEMPURA calamari @ | CIPOLLE FRITTE

59
7.00€ S (3 350¢€ %

@ | coToLeTTA DIPOLLO Q) | TONKATST cotoletta di maicle

7.00€ 700€

Q@ | xorokkE
crocchette giapponesi di patate fritte
@ | ALIDIPOLLO FRITTE

3.00€
4.00€

@ | TEMPURA VERDURA
@ | GAMBERI FRITTI

6.00€ %)
% 6.00€ (3

: “‘N“

@ | PATATINE FRITTE

3.00€ y




8

EBI @ EBI @ YAKI | @ IKA

TEPPANIAKI YAKI TORI TEPPANYAKI
gamberoni argentini spiedini di gamberetti spiedini di coscia di pollo grigliata di calamari
1000€ » 700€ B 700€ 300 ,p

TONNO SAKE @ TAI

TATAKI TERIYAKI TEPPANYAKI

tonno, sesamo. salmone griglia orata alla griglia
355 815 355

10.00€ 8.00€ » 10.00€

POLLO SPIEDINI DI
ALLA GRIGLIA PESCE DOUFU

b33

8.00€ 6.00€



@ | zupraDiMISO

3.00¢€ b

.‘iso

@) | zuppa AcrOPICCANTE

3.00€ J

@ | risoBianco
200¢ W

@ | riso canToNESE
4.50€

@ | RISO CON GAMBERI
4.50€

@ | risoconroLLo

4.50€

@ | riso con saLMONE

5.00€

@ | riso curry PiccANTE

450¢ J
@ | risosusHi

2.50€

& | riso coN VERDURA

4.00€ p



Yool 11

spaghetti

@ | SPAGHETTI DI RISO CON GAMBERI
555
500€ W

@ | SPAGHETTI DI RISO CON VERDURA

4.50€ g

@ | SPAGHETTI DI RISO CON VITELLO

6.00€

@ | SPAGHETTI DI RISO CON POLLO

5.00€

@D | SPAGHETTI DI SOIA CON GAMBERI
39
500 W

@ | SPAGHETTI DI SOIA CON VERDURE

4.50€ %

@) | spacHETTI DI SOIA CON CON
VITELLO

6.00€

@ | SPAGHETTI DI SOIA CON POLLO

5.00€

@) | SPAGHETTI CON GAMBERI

3
500€ Wp

@ | SPAGHETTI CON VERDURA
450€ By

' @ | SPAGHETTI CON VITELLO

6.00€

@) | spacHETTICONPOLLO
5.00€



| YAKI UDON CON EBI

pasta di riso con gamberi

8.00€

@ | YAKI UDON CON YASAI

pasta di riso can verdure

7.00¢ W

&) | vaxiupon conGuy

pasta di riso con vitello

8.00€

@ | vakiubon con Tori

pasta di riso con pollo

8.00€

@ | RAMEN CON VITELLO

R.‘/\/‘v 8.00€
b ramen

@ | RAMEN CON FRUTTI DI MARE

)
8.00€

pollo

& | PoLLo ALLE MANDORLE

600€
@ | POLLO CON FUNGHI E BAMBU

6.00€

@ | POLLO IN SALSA AGRODOLCE
6.00€

| POLLO AL LIMONE
6.00€

@ | POLLO IN SALSA PICCANTE @ | POLLO CON CURRY
6.00€ j 6.00€



il =

( ’2/‘-‘4 v
N gamberi

@ | GAMBERETTI AL SALE E PEPE

55
700€ W

@ | GAMBERETTI IN SALSA PICCANTE

700 _J W
@ | GAMBERETTI IN SALSA CURRY
700¢ _J @
| GAMBERETTI CON FUNGHI @ | GAMBERETTI IN SALSA AGRODOLCE
E BAMBU .
" 7.00€
7.00€

@ | GAMBERETTI CON LIMONE

V@

7.00€ W
vitello

VITELLO CON
SALSA PICCANTE

7.00€ ‘j

@ | VITELLO CON CURRY
7.00€

@) | viTELLO CON FUNGHI
E BAMBU

7.00€

@ | verDURA MISTA

4.00€ w



GELATO FRITTO GELATO FRITTO
AL CIOCCOLATO ALLA VANIGLIA
4.00€ 3.50€

DOROYAKI DOROYAKI
@ CON FAGIOLI
4.00€ _—
3.50€

GELATO NUTELLA
matcha, risa, sesamo nero, FRITTA
mango, fagicli rossi, yogurt,

amarena, limene, cioccolato 3.50€

3.50€



MOCHI AL MOCHI MOCHI AL MANGO
@ CIOCCOLATO @ AL MATCHA

—_— 4.00€

4L00€ 4.00€

CONIGLIO FORTUNA

qs’ 4.00€

DOLCE FRUTTA
DEL GIORNO @ DEL GIORNO

4,00€ 3.50€



Frutta a guscio

mandorie (Amgdalus communis L.}, nocciole {Corylus aweSana),
roci (Jugtans regia), noci di acagil (Amcardium oocidentate )
noci di pecan [Caryn illinoionsis{Wangenh) K. Kach]

noci del Brasie (Berholletia exceisn), pistacchi (Pistacia vera)
noc macadamia o noci dal Quoonsland (Macadamia tomiloka)

& | loro prodotti

tranna per la fruttn a guscio utlizzata peria fabbricazions df
el alcobich, ncluso Nsleol eliico di orge agicols

Sedano
e prodotti a base di sedano

Senape
& prodotti a base di senape.

Semi di sesamo
@ prodotti a base di semi di sesamo.

Anidride solforosa

& soffiti in concentrazioni superiori a 10mg’kg o 10mgfl
espress in lermini di SO2 tolale da calcolarsi per | prodotii cosi
ooma proposti pronti al o i b alle
istruzion| doi fabbrcant

Lupini
e prodotti a base di lupini

Molluschi
@ prodotti a base di molluschi.

GLUTINE

Cereals containing

FRUTTA
A GUSCIO
Nuts

SEDANO
Celery

SEMI DI
SESAMO
Sesame

ANIDRIDE
SOLFOROSA
Sulphur Dioxide
(Sulphites)

LUPINO
Lupin

MOLLUSCHI
Molluscs

Wheat

CROSTACEI
Crustaceans

ARACHIDI
Peanuts

SOIA
Soya

LATTE
Milk

allergeni

Cereali contenenti glutine

(grano, segale, orzo, avena, farmo, kamul

o loro ceppi ibridati} & prodottl derivatl,

tranne: Schoppd df glucosio b base di grana. inciuso dedtrosio
Mallo destrine a base dof gromo;

Sciroppi o glucosio 3 base oi orzo;

Careall utfizzati per s abbricezions o distilati alcalicl,
incluso Faicol ativco di origine agricola.

Crostacei
e prodotti a base d| crostacel,

Uova

@ prodotti a base di uova,
{8000 comprese b uova di lutte lo spocia di pnimall ovipari)

Pesce

e prodotti a base di pesce,

tranne: gefafina df pesce vtlizzata come supporio
par di viamire o :

golaling o colls o pesco utlizrata come chianificane
nalls birs & nal vino.

Arachidi
e prodotti a base di arachidi.

Soia

e prodotti a base di sola,

Iranne: olio ¢ grasso o soia ralfnale;

10COMOH WHAL natwal (EJ06). tocalarolo D-aifa naturais,
inooferns acetato D-alla nalurale, locoforolo succinato D-atte
naturalo o Bago oF 5o,

of vogolal divival da Sloaterol & Sostarol

eylon a bake o sola

@aafe O SIAMID VEQEiNE prodotio da steral di olio vegolnie
8 base ol gois

Latte

e prodotti a base d latte (incluso latiosio),

tranne: saro & afle vllizralo par la fabbricazions di distifat!
alcolied. inchiso aicol silico of origing agricale;

lalticdo.

{sono compres! latle boving, capring, oving,

© ogni lipo 4i prodotio da asal derivalo).




SAKURA SUSHI BENEVENTO 82100
S§S7 Contrada Piano Cappelle Km 267.3.

RISTORANTE GIAPPONESE SAKURA
BENEVENTO

SAKURABENEVENTO

0824 1748538

348 873 6622




sAKURA

SUSHI EXPERIENCE

sakura-ristorante.eatbu.com




