
Viet House
Asiatisches Restaurant

SPEISEK A R T E



HER ZLICH W ILLKOMME N

viet_house 
          www.viethouse_elmshorn.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag – Samstag:  
11.30 – 22.00 Uhr
So. & Feiertage: 
12.30 – 22.00 Uhr

Holstenstraße 8
25335 Elmshorn

Telefon: 04121 46 99 993

VIET HOUSE

SCAN ME!



1. GOI CUON  1,3,6,11 (2 Stk.)  5,90 
Frische Sommerrollen in Reispapier mit 
Reisnudeln, frischen Kräutern,  
serviert mit Hoisin-Erdnuss-Dip, dazu:  
(2 pcs) Fresh summer rolls in rice 
paper with rice noodles, fresh herbs, 
served with hoisin peanut dip: 

A BIO-TOFU  6 organic tofu   

B HÜHNERFLEISCH   chicken   

D PANIERTE GARNELEN  1,2,3 breaded shrimps   

2. SUP CANH CHUA     5,90 
Pikante Zitronengras-Suppe mit Kokosmilch, 
Gemüse, serviert mit Koriander und 
Lauchzwiebeln, dazu:  
Spicy lemongrass soup with coconut 
milk, vegetables, served with 
coriander and spring onions 

A BIO-TOFU  6 organic tofu   

B HÜHNERFLEISCH   chicken   

D GARNELEN  2 shrimps   

3. MISO SUPPE  4,6   5,90 
Traditionelle japanische Suppe  
mit Lauch und Seetang, dazu:  
Traditional Japanese soup  
with leek and seaweed 

A BIO-TOFU  6 organic tofu   

B LACHS  4 salmon   

4. NEM CHAY -  
MINI-FRÜHLINGSROLLEN  1,6   4,90 
(6 Stk.) Vegetarische Frühlingsrollen  
mit Süß-Sauer-Dip  
(6 pcs.) Vegetarian mini spring rolls 
with sweet and sour dip 

5. NEM RAN-  
FRÜHLINGSROLLEN  3,4,6 (2 Stk.)  5,90 
Hausgemachte Frühlingsrollen, gefüllt mit 
Rindfleisch, Gemüse und Glasnudeln,  
dazu Fisch-Limetten-Dressing  
(2 pcs) Homemade spring rolls filled 
with beef, vegetables and glass 
noodles, with fish-lime dressing 

A BIO-TOFU   organic tofu  

C RINDFLEISCH   beef  

6. WANTAN CHIEN -  
GEBACKENE WANTAN  1,2   5,90 
(6 Stk.) mit hausgemachter Süß-Sauer-Sauce 
und Salat, gefüllt mit Hühnerfleisch und Garnelen  
(6 pcs) Fried wonton with homemade sweet and 
sour sauce, salad,  filled with chicken and shrimps 

7. WANTAN-SUPPE  1,2   5,90 
Heiße Suppe mit Teigtaschen, gefüllt mit 
Hühnerfleisch und Garnelen  
Hot soup with dumplings filled 
with chicken and shrimps 

8. GYOZA  1,6 (5 Stk.)   5,90 
Japanische Teigtasche gefüllt mit Gemüse, dazu:  
(5 pcs) Japanese dumplings filled with vegetables 

A VEGAN  1,6,11    
mit Teriyaki-Soja-Sauce und Sesam  
vegan with teriyaki soy sauce and sesame 

B HÜHNERFLEISCH  1,4,6    
mit Unagi-Sauce  
chicken with unagi sauce 

9. HA CAO  1,11 (5 Stk.)   5,90 
gedämpfte Teigtaschen mit Sesamdressing, dazu:  
(5 pcs) steamed dumplings with sesame dressing 

A GEMÜSE   (vegan)   
 vegetables (vegan) 

D GARNELEN  2 shrimps  

VORSPEISEN ◇ STARTERS



VORSPEISEN ◇ STARTERS

10. WAKAME SALAT  11   6,90 
Algensalat mit Sesam  
Seaweed salad with sesame 

11. EDAMAME  6   5,90 
Junge grüne Sojabohnen, gekocht und gesalzen  
Young green soybeans, boiled and salted 

12. SPICY SATE  1,5,6 (2 Stk.)  6,90 
Hühnerfleischspieße mit pikanter Erdnuss-Sauce  
(2 pcs) Chicken skewers with spicy peanut sauce 

13. TOM CHIEN  1,2,3,4,6,7,10,A,F,K (3 Stk.)  6,90 
Knusprig gebackene Garnelen, 
dazu Cocktail-Unagi-Sauce und Sesam  
(3 pcs) Crispy baked shrimps, 
cocktail unagi sauce and sesame 

14. BO NUONG LA LOT  4 (4 Stk.)  6,90 
Gegrilltes Rindfleisch in Betelblättern,  
dazu Fisch-Limetten-Knoblauch-Sauce  
(4 pcs.) Grilled beef in betel leaves, 
with fish-lime-garlic sauce 

15. MANGO SALAT  5   6,90 
Frischer Mangosalat mit Gurke, Salat 
und Erdnuss-Limetten-Kräuter-Dressing, dazu:  
Fresh mango salad with cucumber, lettuce 
and peanut-lime-herb dressing 

A BIO-TOFU  6 organic tofu   

B HÜHNERFLEISCH   chicken  

D GARNELEN  2 shrimps   

16. KIM CHI SALAT     6,90 
Eingelegter Chinakohl mit Salz, Chilipulver, 
frischer Ingwer und Knoblauch  
Pickled Chinese cabbage with salt, chili powder, 
fresh ginger and garlic 

17. YAKITORI  1,6   6,90 
Zartes Hühnerfleisch am Spieß 
mit Unagi-Soße  
Tender chicken on a skewer 
with unagi sauce 



 

20. PHO HA NOI  6    
Reisbandnudelsuppe mit Sojasprossen,  
Koriander und Zwiebeln nach vietnamesischer Art, 
aromatisiert mit 5 verschiedenen Gewürzen, dazu:  
Rice ribbon noodle soup with bean sprouts, 
Vietnamese-style coriander and onions 
flavored with 5 different spices 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  11,90 

B HÜHNERFLEISCH   chicken  12,90 

C RINDFLEISCH   beef  13,90 

21. PHO DAC BIET  6   15,90 
Kräftige hausgemachte Reisbandnudelsuppe 
mit Rindfleischbällchen, zartem Rindfleisch und 
Hühnerfleisch  
Hearty homemade flat rice noodle soup 
with beef balls, tender beef and chicken 

22. PHO CHAY  6   10,90 
Vegane Reisbandnudelsuppe  
mit Gemüse und Tofu  
Vegan rice noodle soup  
with vegetables and tofu 

 

24. BUN NAM BO  4,5    
Pikanter Salat mit Reisnudeln, frischen exotischen 
Kräutern in herzhaften Dressing, Erdnüssen und 
Koriander, dazu:  
Spicy salad with rice noodles, fresh exotic herbs 
in a hearty dressing, peanuts and coriander 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  11,90 

B HÜHNERFLEISCH   chicken  13,90 

C RINDFLEISCH   beef  14,90 

 25. BUN NEM RAN  3,4,6   13,90 
Vietnamesische Frühlingsrollen gefüllt mit 
Glasnudeln, dazu frischer Reisnudelsalat, Kräuter 
und hausgemachtes Fisch-Limetten-Dressing  
Vietnamese spring rolls 
filled with glass noodles, served with 
fresh rice noodle salad, herbs and 
homemade fish-lime dressing 

A BIO-TOFU  1,6  (vegan)   
und hausgemachte Sojasauce  
organic tofu with homemade soy sauce (vegan) 

C RINDFLEISCH   beef   

26. BUN CA NUONG  4,5   15,90 
Reisnudeln serviert mit Lachsfilet gegrillt, 
frischen Kräutern, Erdnüssen, Röstzwiebeln und 
traditioneller vietnamesischer Sauce  
Rice noodles served with grilled salmon 
fillet, fresh herbs, peanuts, fried onions 
and traditional Vietnamese sauce 

HAUPTSPEISEN ◇ MAIN DISH



 

30. MANGO-CURRY-SOSSE  7    
mit gebratenem Gemüse, Kokosmilch, Milch, 
serviert mit Reis, dazu:  
Mango curry sauce with fried vegetables, 
Coconut milk, milk, served with rice 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  10,90 

B HÜHNERFLEISCH   chicken  11,90 

C RINDFLEISCH   beef  13,90 

D GARNELEN  2 shrimps  13,90 

E KNUSPRIGE ENTE  1,3 crispy duck  14,90 

F KNUSPRIGES HÜHNERFLEISCH  1,3   13,90 
crispy chicken 

31. GELBE CURRY-SOSSE  7     
mit gebratenem Gemüse, Kokosmilch, Milch, 
serviert mit Reis, dazu:  
Yellow curry sauce with fried vegetables, 
Coconut milk, milk, served with rice:  

A BIO-TOFU  6 organic tofu  10,90 

B HÜHNERFLEISCH   chicken  11,90 

C RINDFLEISCH   beef  13,90 

D GARNELEN  2 shrimps  13,90 

E KNUSPRIGE ENTE  1,3 crispy duck  14,90 

F KNUSPRIGES HÜHNERFLEISCH  1,3   13,90 
crispy chicken 

32. ROTE CURRY-SOSSE  7     
mit gebratenem Gemüse, Kokosmilch, Milch, 
serviert mit Reis, dazu:  
Red curry sauce with fried vegetables, 
coconut milk, milk, served with rice 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  10,90 

B HÜHNERFLEISCH   chicken  11,90 

C RINDFLEISCH   beef  13,90 

D GARNELEN  2 shrimps  13,90 

E KNUSPRIGE ENTE  1,3 crispy duck  14,90 

F KNUSPRIGES HÜHNERFLEISCH  1,3   13,90 
crispy chicken 

33. ERDNUSS-SOSSE  5,7     
mit verschiedenem Gemüse, Kokosmilch, Milch, 
serviert mit Reis, dazu:  
Peanut sauce with various vegetables, 
coconut milk, milk, served with rice 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  10,90 

B HÜHNERFLEISCH   chicken  11,90 

C RINDFLEISCH   beef  13,90 

D GARNELEN  2 shrimps  13,90 

E KNUSPRIGE ENTE  1,3 crispy duck  14,90 

F KNUSPRIGES HÜHNERFLEISCH  1,3   13,90 
crispy chicken 

HAUPTSPEISEN ◇ MAIN DISH



34. SÜSS-SAUER-SOSSE      
mit verschiedenem Gemüse, Tomaten, Ananas, 
Kartoffelmehl, serviert mit Reis, dazu:  
Sweet sour sauce with various vegetables, 
tomatoes, pineapple, potato flour, served with rice 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  10,90
B HÜHNERFLEISCH   chicken  11,90
C RINDFLEISCH   beef  13,90
D GARNELEN  2 shrimps  13,90
E KNUSPRIGE ENTE  1,3 crispy duck  14,90
F KNUSPRIGES HÜHNERFLEISCH  1,3   13,90 

crispy chicken 

35. KNOBLAUCH-SCHARF-SOSSE  1,6,Gv    
mit gebratenem Gemüse in 
Knoblauch-Scharf-Soße, serviert mit Reis, dazu:  
Fried vegetables in a garlic and 
hot sauce, served with rice 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  10,90
B HÜHNERFLEISCH   chicken  11,90
C RINDFLEISCH   beef  13,90
D GARNELEN  2 shrimps  13,90
E KNUSPRIGE ENTE  1,3 crispy duck  14,90
F KNUSPRIGES HÜHNERFLEISCH  1,3   13,90 

crispy chicken 

 
 

40. PHO XAO  1,3,6     
Gebratene Reisbandnudeln mit verschiedenem 
Gemüse, Ei und Sojasauce, dazu:  
Fried rice ribbon noodles with various 
vegetables, egg and soy sauce 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  11,90
B HÜHNERFLEISCH   chicken  12,90
D GARNELEN  2 shrimps  14,90
E KNUSPRIGE ENTE  1,3 crispy duck  15,90
F KNUSPRIGES HÜHNERFLEISCH  1,3   14,90 

crispy chicken 

41. UDON XAO  1,3,6     
Gebratene große runde Reisnudeln mit 
verschiedenem Gemüse, Ei und Sojasauce,  
fein abgeschmeckt mit Zwiebeln, dazu:  
Fried large round rice noodles with 
various vegetables, egg and soy sauce, 
delicately seasoned with onions 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  12,90
B HÜHNERFLEISCH   chicken  13,90
D GARNELEN  2 shrimps  15,90
E KNUSPRIGE ENTE  1,3 crispy duck  16,90
F KNUSPRIGES HÜHNERFLEISCH  1,3   15,90 

crispy chicken 

42. MY XAO  1,3,6,Gv    
Gebratene Asia-Nudeln mit Gemüse, dazu:  
Fried Asian noodles with vegetables 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  10,90
B HÜHNERFLEISCH   chicken  11,90
D GARNELEN  2 shrimps  14,90
E KNUSPRIGE ENTE  1,3 crispy duck  14,90
F KNUSPRIGES HÜHNERFLEISCH  1,3   13,90 

crispy chicken 

HAUPTSPEISEN ◇ MAIN DISH



43. COM RANG  1,3,6    
Gebratener Eierreis mit Gemüse, dazu:  
Fried rice with egg and vegetables 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  10,90
B HÜHNERFLEISCH   chicken  11,90
D GARNELEN  2 shrimps  13,90
E KNUSPRIGE ENTE  1,3 crispy duck  15,90
F KNUSPRIGES HÜHNERFLEISCH  1,3   14,90 

crispy chicken 

44. GRILLTELLER  1,3,6,7,10,A,F,K Gemüse, Salat,   
Reis mit Knoblauch-Sauce (scharf), dazu:  
Grill plate with vegetables, salad, rice, 
served with garlic sauce (hot) 

A BIO-TOFU  6 organic tofu  13,90
B LACHS  4 salmon  17,90

36. EXTRA PORTION REIS     + 2,00 
Extra portion rice 

37. EXTRA PORTION  
GEBRATENE NUDELN  1,3,6,Gv   + 2,00 
Extra portion fried noodles 

HAUPTSPEISEN ◇ MAIN DISH



SUSHI



NIGIRI 
2 Stk. 2 pcs 

S1. AVOCADO NIGIRI     4,00

S2. SAKE NIGIRI  4 Lachs / salmon  5,00

S3. MAGURO  4 Thunfisch / tuna  5,00

S4. EBI NIGIRI  2 Garnelen / shrimps  5,00

S5. SURIMI NIGIRI  Srm   4,90 
Krebsfleischimitat / Crab meat imitation

S6. UNAGI NIGIRI  4 Aal / eel  6,00

S9. SAKE ABURI NIGIRI  4 Feuer-Lachs  5,90 
Flamed salmon

S10. MAGURO ABURI NIGIRI  4   5,90 
Feuer-Thunfisch / Flamed tuna

MAKI
6 Stk. 6 pcs 

 

S11. AVOCADO MAKI     4,90

S12. KAPPA MAKI   Gurke / Cucumber  4,90 

S14. OSHINKO MAKI  11   4,90 
Eingelegter Rettich, Sesam  
Pickled radish, sesame 

S15. SAKE AVOCADO   Lachs, Avocado  5,90   
Salmon, avocado 

S16. EBI MAKI  2 Garnelen, Avocado  6,90   
Shrimps, avocado 

S17. SAKE MAKI  4 Lachs / Salmon  5,90

S18. TUNA MAKI  4 Thunfisch / Tuna  6,90

S19. SURIMI MAKI  Srm   4,90 
Krebsfleischimitat, Avocado  
crab meat imitation, avocado 

S20. UNAGI MAKI  4 Aal / Eel  6,90

S22. SPICY TUNA  4   6,90 
Scharfer Thunfisch / Spicy tuna 



S30. SAKE I-O  4,7,11,Tbk   9,90 
Lachs, Avocado und Cream Cheese,  
außen mit Sesam und Fischrogen  
Salmon, avocado and cream cheese, 
outside with sesame and fish roe 

S31. HOT SPICY TUNA  4,Tbk   9,90 
Thunfisch, Gurke, Lauch, Spicy Sauce,  
umwickelt mit Fischrogen  
Tuna, cucumber, leek, spicy sauce, 
wrapped with fish roe 

S32. OSAKA I-O  4   9,90 
Gekochter Thunfisch, Gurke,  
umwickelt mit Röstzwiebeln  
Cooked tuna, cucumber, 
wrapped with fried onions 

S33. EBI I-O  1,2,3,7,11,Tbk   9,90 
Garnelen Tempura, Gurke, Cream Cheese,  
außen mit Sesam und Fischrogen  
Shrimp tempura, cucumber, cream cheese, 
outside with sesame and fish roe 

S34. CALIFORNIA I-O  4,11,7,Srm,Tbk   9,90 
Krebsfleischimitat, Avocado und Cream Cheese, 
außen mit Sesam und Fischrogen  
crab meat imitation, avocado and cream cheese, 
with sesame and fish roe on the outside 

S35. VEGETARISCHE I-O  11   8,90 
Avocado, Gurke, Rettich, außen mit Sesam  
Veggie I.O with avocado, cucumber, 
radish, outside with sesame 

S36. CHICKEN I-O  7,11   9,90 
Hühnerfleisch, Gurke, Cream Cheese,  
außen mit Sesam  
Chicken, cucumber, Cream Cheese, 
outside with sesame 

INSIDE OUT
Serviert mit Unagi-Sauce, Rettich und Sesam (8 Stk.)   

Served with unagi sauce, radish and sesame (8 pcs.) 1,6,11



S37. SALMON ROLL  4,7   13,90 
Innen: Lachs, Avocado, Cream Cheese 
Umwickelt mit: Lachs  
Inside: salmon, avocado, cream cheese 
Wrapped with: salmon 

S38. TUNA ROLL  4,7   13,90 
Innen: Thunfisch, Gurke, Cream Cheese 
Umwickelt mit: Thunfisch  
Inside: tuna, cucumber, cream cheese 
Wrapped with: tuna 

S39. DRAGON ROLL  1,2,3,4,7   14,90 
Innen: Ebi Tempura, Avocado,  
             Gurke, Cream Cheese 
Umwickelt mit: Süßwasseraal  
Inside: Ebi Tempura, Avocado, 
             cucumber, cream cheese 
Wrapped with: freshwater eel 

S40. WHITE TIGER ROLL  1,2,3,4,7   14,90 
Innen: Ebi Tempura, Avocado, Cream Cheese 
Umwickelt mit: Bio-Lachs  
Inside: Ebi Tempura, Avocado, Cream Cheese 
Wrapped with: Organic salmon 

S41. EBI ROLL  1,2,3,4,7   14,90 
Innen: panierter Lachs, Gurke, Cream Cheese 
Umwickelt mit: Garnelen  
Inside: breaded salmon, cucumber, cream cheese 
Wrapped with: Shrimps 

S42. FIRE TUNA ROLL  4,7   14,90 
Innen: Rucola, Gurke, Mango, Cream Cheese 
Umwickelt mit: Flambiertem Thunfisch  
Inside: rocket, cucumber, mango, cream cheese 
Wrapped with: Flambéed tuna 

S43. VIET HOUSE ROLL  1,2,3,4,7   15,90 
Innen: Ebi Tempura, Avocado,  
             Gurke, Cream Cheese 
Umwickelt mit: Lachs, Thunfisch, Aal  
Inside: Ebi Tempura, Avocado, 
             Cucumber, cream cheese 
Wrapped with: salmon, tuna, eel 

S44. VEGETARIAN ROLL  11   13,90 
Innen: Avocado, Gurke, Kürbis,  
             Rettich, Sesam 
Umwickelt mit: Avocado  
Inside: avocado, cucumber, pumpkin, 
             radish, sesame 
Wrapped with: Avocado 

EXTREME ROLLS
Serviert mit Unagi-Sauce und Cocktail-Sauce (8 Stk.)   

Served with unagi and cocktail sauce 1,3,6,7,10,A,F,K



SASHIMI
S45. SAKE SASHIMI  4  (8 Stk.)  16,90 

Lachs  
Salmon (8 pcs) 

S46. TUNA SASHIMI  4  (8 Stk.)  16,90 
Thunfisch  
Tuna (8 pcs) 

S47. SAKE & TUNA SASHIMI  4  (10 Stk.)  20,90 
Lachs und Thunfisch  
Salmon and tuna (8 pcs) 

VIET HOUSE TEMPUR A ROLL
Alle Rollen mit Kürbis, Rettich, Sesam, Cream Cheese und Cocktail-Unagi-Sauce (6 Stk.)   

All rolls are with pumpkin, radish, sesame, cream cheese and Cocktail unagi sauce (6 pcs.) 1,3,6,7,10,A,F,K

S50. SAKE TEMPURA ROLL  1,3,4   9,90 
Lachs, Avocado, Gurke  
salmon, avocado, cucumber 

S51. TUNA TEMPURA ROLL  1,3,4   9,90 
Thunfisch, Avocado, Gurke  
tuna, avocado, cucumber 

S52. EBI TEMPURA ROLL  1,2,3   9,90 
Garnelen Tempura, Gurke, Avocado  
shrimp tempura, cucumeber, avocado 

S53. CHICKEN TEMPURA ROLL  1,3   9,90 
Hühnerfleisch, Gurke  
chicken, cucumber 

S54. VEGETARIAN  
TEMPURA ROLL  1,3,6   9,90 
Avocado, Gurke, Rettich, Kürbis  
Avocado, cucumber, radish, pumpkin 

S55. VIET HOUSE  
TEMPURA ROLL  1,3,4   10,90 
Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke  
Salmon, tuna, avocado, cucumber 

MINI TEMPUR A ROLL
S56. MINI TUNA TEMPURA  1,3,4   8,90 

gekochter Thunfisch  
cooked tuna 

S57. MINI SAKE TEMPURA  1,3,4 Lachs  8,90 
salmon 



M1. MENÜ 1  4,11   13,90   
• 6 Stk. Sake Maki  
• 6 Stk. Tuna Maki  
• 6 Stk. Avocado Maki  
• Seetangsalat  
• 6 pieces Sake Maki 
• 6 pieces Tuna Maki 
• 6 pieces Avocado Maki 
• Seaweed salad  

M3. MENÜ 3  4,11   15,90 
• 6 Stk. Lachs Maki  
• 6 Stk. Avocado Maki  
• 8 Stk. Lachs I-O  
• Seetangsalat  
• 6 pieces of salmon maki 
• 6 pieces Avocado Maki 
• 8 pieces of salmon I-O 
• Seaweed salad 

M4. MENÜ 4  11   14,90 
• 6 Stk. Avocado Maki  
• 6 Stk. Gurke Maki  
• 8 Stk. Vegetarische Inside Out  
• Seetangsalat  
• 6 pieces Avocado Maki 
• 6 pieces of cucumber maki 
• 8 pieces Vegetarian Inside Out 
• Seaweed salad 

M5. MENÜ 5  4,7,11,Tbk   23,90 
• 2 Stk. Sake Sashimi  
• 2 Stk. Tuna Sashimi  
• 6 Stk. Avocado Maki  
• 6 Stk. Lachs Maki  
• 8 Stk. Lachs I-O  
• Seetangsalat  
• 2 pieces Sake Sashimi 
• 2 pieces Tuna Sashimi 
• 6 pieces Avocado Maki 
• 6 pieces of salmon maki 
• 8 pieces of salmon I-O 
• Seaweed salad 

M6. MENÜ 6  1,2,3,4,7,11,Tbk   39,90 
• (2 Personen) 
• 6 Stk. Avocado Maki  
• 6 Stk. Lachs Maki  
• 4 Stk. Nigiri:  
   Lachs, Garnelen  
• 8 Stk. Lachs I-O  
• 6 Stk. Lachs 
   Tempura Roll  
• 2 Stk. Lachs Sashimi  
• 2 Stk. Tuna Sashimi  
• Seetangsalat  
• (2 persons) 
• 6 pieces Avocado Maki 
• 6 pieces of salmon maki 
• 4 pieces Nigiri: 
   Salmon, shrimp 
• 8 pieces of salmon I-O 
• 6 pieces salmon 
   Tempura roll 
• 2 pieces salmon sashimi 
• 2 pieces Tuna Sashimi 
• Seaweed salad 

SUSHI MENÜ



SUSHI MENÜ

M7. MENÜ 7  1,2,3,4,7,11,Tbk   65,90 
• (3 Personen) 
• 6 Stk. Lachs Maki  
• 6 Stk. Avocado Maki  
• 6 Stk. Gurke Maki  
• 8 Stk. Lachs I-O  
• 8 Stk. California I-O  
• 8 Stk. Viet House I-O 
• 6 Stk. Nigiri  
• 6 Stk. Sashimi  
• 12 Stk. Sake Tempura  Roll  
• Seetangsalat  
• (3 persons) 
• 6 pieces of salmon maki 
• 6 pieces Avocado Maki 
• 6 pieces of cucumber maki 
• 8 pieces of salmon I-O 
• 8 pcs California I-O 
• 8 pcs Viet House I-O 
• 6 pieces nigiri 
• 6 pieces of sashimi 
• 12 pieces sake tempura roll 
• Seaweed salad 

M8. VIET HOUSE MENÜ  1,2,3,4,7,11,Tbk    89,00 
• (4 Personen) 
• 6 Stk. Lachs Maki  
• 6 Stk. Tuna Maki  
• 6 Stk. Avocado Maki  
• 6 Stk. Gurke Maki  
• 8 Stk. Nigiri  
• 8 Stk. Sashimi  
• 8 Stk. Lachs I-O  
• 8 Stk. Ebi I-O 
• 8 Stk. Viet House I-O  
• 12 Stk. Lachs Tempura Roll  
• 6 Stk. Tuna Tempura Roll   
• Seetangsalat  
• (4 persons) 
• 6 pieces of salmon maki 
• 6 pieces Tuna Maki 
• 6 pieces Avocado Maki 
• 6 pieces of cucumber maki 
• 8 pieces nigiri 
• 8 pieces of sashimi 
• 8 pieces of salmon I-O 
• 8 pieces Ebi I-O 
• 8 pcs Viet House I-O 
• 12 pieces salmon tempura roll 
• 6 pieces Tuna Tempura Roll 
• Seaweed salad 



NACHTISCH

50. JAPANESE MOCHI   (3 Stk.)  7,90 
Klebreiskuchen nach japanischer Art  
Japanese-style glutinous rice cake (3 pcs) 

51. CHUOI CHIEN  1,3,11 (5 Stk.)   5,90 
Gebackene Banane in hausgemachter Panade mit 
Honig und Sesam  
Baked banana in homemade breading 
with honey and sesame (5 pcs) 

52. BANH RAN VUNG  1,3,11 (5 Stk.)   5,90 
Sesambällchen hergestellt aus Klebreis, grüner 
Bohnenpaste, außen mit Sesam  
Sesame balls made from sticky rice, green bean 
paste, with sesame seeds on the outside (5 pcs) 

53. VIET HOUSE-EIS  7   5,90 
Vanilleeis mit Mango-Sauce  
Vanilla ice cream with mango sauce 

ALLERGENE
1 Enthält Weizengluten
1b Enthält Gerstengluten
2 Enthält Krebstiere/-Erzeugnisse
3 Enthält Ei/-Erzeugnisse
4 Enthält Fisch/-Erzeugnisse
4b Enthält Fischsoße
5 Enthält Erdnüsse/-Erzeugnisse
6 Enthält Sojabohnen/-Erzeugnisse
7 Enthält Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig)
8  Enthält Cashew-Schalenfrüchte/-Erzeugnisse
9  Enthält Sellerie/-Erzeugnisse
10 Enthält Senf/-Erzeugnisse
11 Enthält Sesamsamen/-Erzeugnisse
12 Enthält Schwefeldioxid und Sulphite
13 Enthält Lupinen/-Erzeugnisse
14 Enthält Weichtiere/-Erzeugnisse

ZUSATZSTOFFE
A Antioxidationsmittel (Antioxidans)
Ch Chinin
F Farbstoff – Lebensmittelfarben
GV Geschmacksverstärker
K Konservierungsmittel
Ko Koffein
S Säure, Säuerungsmittel
St Stabilisator
Su Süßungsmittel
V Verdickungsmittel

Srm (Surimi) enthält 2,F,St,V
Tbk (Tobiko, Masago) enthält 1,4,6,F,Gv,S

Alle Preise in Euro-Währung  
inkl. Bedienung und MwSt.  
Änderungen und Irrtümer  
vorbehalten.  
Abbildungen ähnlich.
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K AFFEE 
COFFEE

100. VIETNAM PHIN CA PHE  7,Ko   4,90 
Traditioneller vietnamesischer Kaffee 
mit gezuckerter Kondensmilch oder 
nach Wunsch auch mit Reismilch

101. CA PHE SUA DA  7,Ko   4,90 
Kalter vietnamesischer Kaffee mit gesüßter 
Kondensmilch und Milchschaum

TEE
TEA

111. TRA GUNG   Hausgemachter Ingwertee  3,90 
mit Limetten und Honig  
Homemade ginger tea 
with lime and honey

112. TRA CAM GUNG     3,90 
Tee aus frischem Ingwer, Orange und Honig  
Tea made from fresh ginger, orange and honey

113. TRA XANH   Sencha-Grüntee aus Japan  3,90 
mit geröstetem Reis  
Sencha green tea from Japan 
with toasted rice

114. JASMINTEE     3,90 
Grüntee mit Jasmin-Knospen  
Green tea with jasmine buds

115. ZITRONENGRASTEE     3,90 
Frisches Zitronengras mit Orange und Honig  
Fresh lemongrass with orange and honey 

 

SÄFTE 
JUICES

     0,3l

120. APFELSAFT   apple juice   3,90

121. ORANGENSAFT   orange juice   3,90

122. ANANASSAFT   pineapple juice   3,90

123. MANGOSAFT   mango juice   3,90

124. APFELSCHORLE   apple spritzer   3,90

125. LYCHEE-NEKTAR   lychee nectar   3,90

126. KIBA   cherry and banana   3,90



GETR ÄNKE

 

SOFTDRINKS

     0,3l

130. COCA COLA  Ko,F,S    3,50

131. COLA ZERO  F,Ko,S,Su    3,50

132. COLA LIGHT  F,Ko,S,Su    3,50

133. SPRITE  S    3,50

134. FANTA  A,F,S    3,50

135. SPEZI  A,F,Ko,S,Sr   3,50

136. MINERALWASSER      3,50 
(mit Kohlensäure)  
Sparkling mineral water

137. STILLES WASSER      3,50 
still mineral water

 

LIMONADE / EISTEE
LEMONADE/ICED TEA

140. CHANH DA   (0,4l)  4,90 
Vietnamesischer Eistee, hausgemachte Limonade 
aus frischen Limetten, Minzen, Rohrzucker und 
Soda  
Vietnamese iced tea, homemade lemonade made 
from fresh limes, mint, cane sugar and soda

141. OI CHANH   (0,4l)  4,90 
Hausgemachte Limonade aus frischem 
Limettensaft, Guavensaft, Minzen und Soda  
Homemade lemonade with fresh lime 
juice, guava juice, mint and soda

142. VAI CHANH   (0,4l)  4,90 
Erfrischende Limonade  
aus Limettensaft, Lycheesaft, Minzen und Soda  
Refreshing lemonade with lime juice, 
lychee juice, mint and soda

143. ASIAN CUP   (0,4l)  4,90 
Limetten, Minze, Orangensaft und Ananassaft  
Lime, mint, orange juice and pineapple juice

144. CHE BAC HA  F (0,4l)  4,90 
Limettensaft, Minzen, Soda, Ginger Ale, Apfelsaft  
Lime juice, mints, soda, ginger ale, apple juice



 

BIERE
BEERS

    0,3l 0,5l

150. KROMBACHER PILSNER  1b   3,50 5,50 
(Fassbier) draft beer

151. ERDINGER HEFEWEIZEN  1   5,50 
(alkoholfrei) wheat beer, non-alcoholic

152. ERDINGER HEFEWEIZEN  1   5,50 
(Weißbier) wheat beer, clear

153. ERDINGER HEFEWEIZEN  1   5,50 
(Dunkel) wheat beer, dark

154. SAIGON BIER  1b  (0,33l)  4,50

155. RADLER  1b  (0,3l)  3,50 
 (0,5l)  5,50

LASSI

160. MANGO LASSI  7  0,4l  6,90

 

WEISSWEINE
WHITE WINES

    0,2l 0,75l

170. CHARDONNAY  12   5,50 19,90 
trocken, aus Italien from Italy, dry

171. GRAUER BURGUNDER  12   5,50 19,90 
trocken, aus Deutschland from Germany, dry

172. RIESLING  12   5,50 19,90 
trocken, aus Deutschland from Germany, dry

ROTWEINE
RED WINES

    0,2l 0,75l

173. DORNFELDER  12   5,50 19,90 
aus Deutschland from Germany

GETR ÄNKE
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SPECIAL HOMEMADE 
DRINKS

180. GOLDEN DRAGON     6,90 
Beeren Mix, Erdbeerpüree,  
Orangensaft, crushed ice  
Berry mix, strawberry puree, 
orange juice, crushed ice

181. VIRGIN PRINCESS     6,90 
Lycheesaft, Maracuja, Lychee,  
Minze, crushed ice  
Lychee juice, passion fruit,  
lychee, mint, crushed ice

182. SUNNY     6,90 
Maracuja, Orange, Mango,  
Minze, crushed ice  
passion fruit, orange, mango, 
mint, crushed ice

183. APPLE ICE TEA     6,90 
Grüntee, Apfel, Ingwer,  
Minze, crushed ice  
green tea, apple, ginger, 
mint, crushed ice

 

HOMEMADE COCKTAILS

185. VIETNAMESISCHER  
MOJITO  Ch,S   7,90€ 
Wodka, Limette, Minze, Tonic, Zucker  
vietnamese mojito with vodka, 
lime, mint, tonic, sugar

186. CAIPIRINHA     7,90€ 
Wodka, Limette, Rohrzucker, Soda  
vodka, lime, cane sugar, soda

187. MANGO LUA MOI     7,90€ 
Reisschnaps, Limette, Orange, Mangonektar  
Rice liquor, lime, orange, mango nectar

188. HURRICAN     7,90€ 
Rum, Limetten, Ananassaft, Orange, Mango  
Rum, lime, pineapple juice, orange, mango

189. GIN TONIC  Ch,S   7,90€ 
Gin, Tonic Water, Zitronenscheibe  
Gin, tonic water, lemon slice

190. APEROL SPRITZ  F,12   7,90€ 
Aperol, Prosecco, frische Orange, Soda, Eiswürfel  
Aperol, Prosecco, fresh orange, soda, ice cubes

191. CUBA LIBRE  Ko,F,S   7,90€ 
Havana Club, Limette, Coca Cola  
Havana Club, lime, Coca Cola

192. CAMPARI ORANGEN  F   7,90€ 
Campari, Orangensaft, Orangenscheibe  
Campari, orange juice, orange slice

193. SWIMMING POOL  F   7,90€ 
Havana Club, Wodka, Kokossirup,  
Ananassaft, Blue Curacao  
Havana Club, vodka, coconut syrup, 
pineapple juice, Blue Curacao



BON A PPÉT I T!


