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BADA

In Italiano la parola “Bada” significa “Mare”.
La Corea, come |'Italia, ¢ uno stato peninsulare,
bagnata dal mare su tre lati.




ANTIPASTI

2l

Kimbap 10€ \

Rotolino di riso avvolto in foglio di alga nori
ripieno di carote, cetrioli, rapa coreana, straccetti
di uovo, tortino di pesce e wurstel.
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Rucola Kimbap 10€

Rotolino di riso avvolto in foglio di alga nori ripieno Cheese Klmbap 12€

di rucola, carote, cetrioli, rapa coreana, straccetti di Rotolino di riso avvolto in foglio di alga nori

uovo, tortino di pesce e wurstel. ripieno di cheddar, carote, cetrioli, rapa coreana,
straccetti di uovo, tortino di pesce e wiirstel.
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Chamchi Kimbap 12€ -”

Rotolino di riso avvolto in foglio di alga nori ripieno di Tteokbokki 11€

tonno con maionese, carote, cetrioli, rapa coreana, Gnocchi di riso cotti in salsa coreana piccante

straccetti di uovo, tortino di pesce e wurstel. accompagnati da cavolo cappuccio, cipolle, tortino
di pesce e uovo sodo.
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Bulgogi Kimbap 12€ o

Rotolino di riso avvolto in foglio di alga nori ripieno Gungjung Tteokbokki 13€

di carne di manzo carote, cetrioli, rapa coreana, Gnocchi di riso cotti in salsa di soia e accompagnati
straccetti di uovo, tortino di pesce e wiirstel. da carne di manzo marinata nella stessa salsa,
tortino di pesce, zucchine, cipolle, carote.

7ol 57

Kim Mari Ttwigim 10€

Involtini fritti di alghe arrotolate e ripiene di verdure
e vermicelli di patate dolci. Serviti con salsa di soia
a parte

ORARIO DI APERTURA PRANZO 12:00-15:00 La cucina chiude alle 14:45

Siamo aperti tutti i giorni CENA 18:00- 22:00 La cucina chiude alle 21:40~22:00
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Gun Mandu 9€

Ravioli fritti ripieni di tofu tritato e cipollotti
verdi accompagnati dalla salsa si soia.
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Mul Mandu 9€

Ravioli bolliti ripieni di tofu tritato e verdure
accompagnati da salsa a base di soia e aceto.

ZH| YR
Galbi Wangmandu 11€

Ravioli fritti ripieni di carne di manzo guarniti
con la salsa BBQ.
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Yachae Roll 10€

Involtini di carta di riso e foglio di alga nori con
un ripieno composto da carote, germogli di soia,
insalata mista e straccetti di uovo. Il tutto guarnito
da salsa di senape e sesamo.
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Modum Jeon 14€

Un assortimento di pancake salati che includono

carne di manzo, pesce, carote, rapa coreana, cipollotti,

zucchine, wiirstel e tofu, preparati in una pastella a
base di farina e uova. Il tutto accompagnato da una
salsa a base di soia e aceto.

e aceto.

alati con kimchi e cipollotti, preparati in una
posta da farina e acqua. Il tutto accompag

Yukhoe 13€

Tartare di manzo servito con pera,
tuorlo d’'uovo crudo e alghe essiccate

CER Y
Haemul Pajeon 13€

Pancake salati con frutti di mare, cipollotti verdi

e uovo, preparati una pastella composta da farina
e acqua. Il tutto accompagnato da una salsa a base
di soia e aceto.

A171eH 5%
Chicken Tangsuyuk 14€

Carne di pollo fritta accompagnata da gnocchi di
riso fritti. Il tutto guarnito in una salsa agrodolce
insieme a cetrioli, carote, cipolla, uvetta e funghi.

TR R ]
Tofu Doeji Kimchi 12€

Tofu bollito accompagnato da carne di maiale,
kimchi, aglio macinato, cipolla e carote tutto in
salsa piccante coreana.
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Japchae 13€

Vermicelli di patate dolci, saltati insieme a zucchine,
cipolla, aglio macinato, funghi e carote guarniti con
cipollotti verdi e straccetti di uovo.



RISO

BRI
Bibimbap 14€

Riso bianco servito con funghi, zucchine, carote, germogli di
soia, insalata mista, carne di manzo marinata in salsa di soia e
uovo fritto. Il tutto & presentato in una ciotola a temperatura
ambiente. Come accompagnamento, viene servita una zuppa
a base di salsa di soia fermentata, spinaci, zucchine e tofu e
salsa piccante a parte.
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Dolsot Bibimbap 15€

Riso bianco servito con funghi, zucchine, carote, germogli di
soia, insalata mista, carne di manzo marinata in salsa di soia e
uovo fritto. Il tutto presentato in una ciotola gia scaldata
direttamente sul fuoco. Come accompagnamento, viene servita
una zuppa a base di salsa di soia fermentata, spinaci, zucchine
e tofu e salsa piccante a parte.

Fol2nt

Jangeo Deopbap 18€

Riso bianco servito con anguilla marinata in salsa
agrodolce, avocado e insalata mista. Il tutto guarnito
da straccetti di uovo e cipollotti.
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Chicken Mayo Deopbap 15€ Dwaeji Kimchi Mayo Deopbab 13€

Riso bianco servito ' -cipolla saltata in S,al,sa Fﬁ soia Riso bianco accompagnato da straccetti di maiale e kimchi,
ag_rodolce, stlfaccett% di uovo € bocconcini di POHC,) carote, aglio macinato e cipolla saltati in salsa piccante. I
fr%tto. 1 tuttq € guarnito con maionese e salsa teriyaki tutto guarnito con maionese, straccetti di uovo e insalata

e insalata mista. I
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Jeyuk Deopbap 13€

Riso bianco servito con straccetti di maiale insieme
a carote, zucchine e cipolle saltati in salsa piccante.
Il tutto guarnito da straccetti di uovo e insalata mista.

~2 BADA




%‘HH 7] %_,‘17] Ttukbaegi Bulgogi - merrereeeeeessiesiiiiccciiirreeee 16€

Straccetti di manzo marinati in salsa di soia agrodolce e zucchine, funghi, carote, vermicelli di
patate dolci. Il tutto e guarnito con funghi e cipollotti verdi e servito in una ciotola riscaldata
sul fuoco. Come accompagnamento € servita una ciotola di riso.

%37] ]E:é ]:ll:l]‘ Bulgogl Deopbap ................................................................... 13€

Riso bianco servito con straccetti di manzo marinati in salsa di soia, insieme a cipolla, carote,
aglio macinato, cavolo cappuccio e zucchine. Il tutto guarnito da straccetti di uovo e insalata
mista.

7]—2]-]." —_ul—]:“] =13 Ganjang Jeyuk Deopbap .............................................. 13€

Riso bianco servito con straccetti di maiale insieme a carote, cipolla e aglio macinato, saltati in
salsa di soia. Il tutto guarnito da straccetti di uovo e insalata mista.

9_%' O-] ]:_:"_:l]‘.]:]l:l]_ B O DRIl oo A 13€

Riso bianco servito con calamari insieme a carote, cavolo cappuccio, cipolla e aglio macinato
saltati in salsa piccante. Il tutto guarnito da straccetti di uovo e insalata mista.

7] Z] H]‘ Kimchi Bokkeumbap ............................................................. 14€

150 leggermente piccante saltato con kimchi, cipollotti e tonno, guarnito con formaggio cheddar
vo fritto. Il tutto accompagnato da insalata mista.



NOODLES

Piatti di stagione.
Solo durante il periodo estivo

=34
Mul Naengmyeon 16€

Noodles sottili accompagnati da brodo freddo a base
di manzo, guarniti con piccole fette di cetriolo, rapa
dolce e uovo sodo. Il tutto viene accompagnato da
aceto e senape a parte.

R
Bibim Naengmyeon 16€

Noodles sottili accompagnati da ghiaccio e guarniti con
piccole fette di cetriolo, rapa dolce, uovo sodo e salsa
piccante. Il tutto viene accompagnato da brodo a base di
manzo, aceto e senape a parte.

sii=2ls
Haemul Ramyeon 14€

Ramen preparati in brodo piccante, arricchito con
frutti di mare, uova e cipollotti verdi.

A
Jjajangmyeon 15€

Spaghetti Udon serviti con la salsa agrodolce di
fagioli neri insieme a cubetti di carne di maiale,
cipolla, aglio macinato zucchine e cavolo cappuccio.
Il tutto guarnito da piccole fette di cetriolo, uovo
sodo e piselli. In accompagnamento viene servita

la rapa coreana.

AR BH,
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Jjamppong 16€

Spaghetti Udon in stile preparati in brodo piccate,
arricchito con frutti di mare, cavolo cappuccio,
carote, cipolla, aglio macinato e cipollotti verdi.

ORARIO DI APERTURA PRANZO 12:00- 15:00 La cucina chiude alle 14:45
Siamo aperti tutti i giorni CENA 18:00- 22:00 La cucina chiude alle 21:40~22:00



ZUPPE

2RI
Doenjang Jjigae 16€

Zuppa leggermente piccante a base di un impasto di
soia fermentato che comprende tofu, zucchine, cipolle,
aglio macinato, patate e vongole. Il tutto guarnito da
funghi enoki e cipollotti verdi. Come accompagnamento
viene servita una ciotola di riso.

=21 =] R A
Dwaeji Kimchi Jjigae 16€

Zuppa piccante che comprende kimchi, cipolla, aglio
macinato e carne di maiale. Il tutto guarnito da funghi
enoki e cipollotti verdi. Come accompagnamento viene
servita una ciotola di riso.
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Chamchi Kimchi Jjigae 16€

Zuppa piccante che comprende kimchi, cipolla, aglio
macinato, tofu e tonno. Il tutto guarnito da funghi
enoki e cipollotti verdi. Come accompagnamento
viene servita una ciotola di riso.

o VA |
Sundubu Jjigae 16€

Zuppa a base di una salsa piccante che comprende
cipolla, aglio macinato, uovo, tofu morbido e frutti
di mare. Il tutto guarnito da funghi enoki e cipollotti
verdi. Come accompagnamento viene servita una
ciotola di riso.
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Yukgaejang 16€

Zuppa piccante preparata con straccetti di manzo, funghi,
cipolla, aglio macinato, germogli di soia, vermicelli di patate
dolci. 11 tutto guarnito da funghi enoki e cipollotti verdi.
Come accompagnamento viene servita una ciotola di riso.
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Dak Bokkumtang 18€

Pollo bollito in brodo a base di una salsa piccante,
peperoncino, carote, zucchine, cipolla, aglio macinato,
patate e cipollotti a pezzi. Il tutto guarnito da funghi
enoki e cipollotti verdi. Come accompagnamento viene
servita una ciotola di riso.
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Budae Jjigae

31€

Zuppa grande a base di una salsa piccante che comprende kimchi, wiirstel, prosciutto a fette,
ravioli, tofu, gnocchi di riso, cipolla e aglio macinato accompagnata da una porzione di noodels
guarniti con fette di formaggio cheddar e funghi enoki. Su richiesta sono incluse due porzioni di
riso bianco.

AFBAEH.
Shabu Shabu
36€

Zuppa grande da cucinare sul tavolo a base di manzo, accompagnata da ingredienti crudi da
cuocere. Gli ingredienti includono: cavolo, germogli di soia, funghi, cipollotti verdi e straccetti di
manzo. Alla fine é possibile scegliere tra riso bianco e noodles.

Piatto di stagione. Solo durante il periodo invernale
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Eomuk-Tang

20€

Brodo caldo a base di manzo che comprende tortino di pesce coreano, cipollotti, gnocchi di riso,
aglio macinato e rapa bianca.

*versione piccante e non piccante*

Tutte le zuppe grandi sono consigliate per 2-4 persone

ORARIO DI APERTURA PRANZO 12:00- 15:00 La cucina chiude alle 14:45
Siamo aperti tutti i giorni CENA 18:00- 22:00 La cucina chiude alle 21:40~22:00




SECONDI

_9‘%' O:I %—% Ojingeo Bokkeum oo

Calamari saltati insieme a carote, cipolle, aglio macinato, cavolo cappuccio. Il tutto condito con
salsa piccante e guarnito da cipollotti verdi.

Anguilla alla griglia guarnita da una salsa agrodolce. Tutto accompagnato da contorni che
includono: avocado, alga nori, zenzero, wasabi, cetrioli e salsa di soia.

Zl_zo'l_%_%-yal—ul Ganjang Dak galbi ................................................................

Bocconcini di sovracoscia di pollo alla griglia, marinati in salsa di soia agrodolce. Serviti con
cipolle, aglio macinato, pomodorini e carote. Il tutto guarnito da cipollotti verdi e funghi enoki.

etta di maiale cotta al vapore. Il tutto accompagnato da vari contorni che includono kimchi,
ccante, cetrioli, carote, insalata, peperoncino, aglio e salsa di soia fermentata piccante.
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Jokbal 19€

Brasato di zampone di maiale bollito e grigliato sulla piastra,
servito con zucchine, pomodorini e cipolle saltate. Il tutto
viene accompagnato da insalata e salsa di soia fermentata
coreana, aglio e peperoncino.

=E17]
Bulpan Bulgogi 27€ i] 2_1

Straccetti di manzo marinati nella salsa agrodolce a base di soia c
che vengono preparati al momento con funghi, cipollotti verdi Pollo Fritto 21€
a striscioline, carote, cipolle, funghi enoki e vermicelli di patate

. A . s Pollo fritto in stile coreano. A scelta tra tre versioni.
dolci. 11 tutto viene accompagnato da insalata e salsa di soia

fermentata coreana. « Pollo fritto classico.
T « Pollo fritto saltato in salsa agro-piccante coreana,
Consigliato per 2 persone . .
guarnito da mandorle tritate.

« Pollo fritto misto delle due opzioni.

Il tutto viene accompagnato da patatine fritte, maionese,
Z—“ = H. O ketchup e rapa sottopageto g

el Bl (153

Straccetti di maiale saltati insieme a carote, cipolle e aglio
macinato. Il tutto condito con salsa piccante e guarnito da

cipollotti verdi.
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S A= S e Osam Bulgogi 16€
Gangj ang JEYUk Boklkum 15€ Calamari e straccetti di maiale saltati insieme a carote, cipolle,
cavolo cappuccio. Il tutto & condito con salsa piccante e
Straccetti di maiale saltati insieme a carote, cipolle, aglio guarnito con cipollotti verdi.
macinato. Il tutto condito con salsa di soia e guarnito da
cipollotti verdi.

Z1 AL,
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Kimsambok 15€ LA Galbi 21€

Straccetti di maiale saltati insieme a kimchi, carote, cipolle
e aglio macinato. Il tutto condito con salsa piccante e guarnito
da cipollotti verdi.

Costine di manzo tagliate alla coreana, marinate in salsa di
soia su un letto di cipolla a fette cucinate su una griglia. Il
tutto guarnito da cipollotti verdi.

/\]—73 /J' ..I..o]

Samgyeopsal Gui 22€
Pancetta di maiale, wiirstel e cipolle alla griglia. Il tutto

viene accompagnato da insalata, aglio, peperoncino e
salsa di soia fermentata coreana.




i ['E:II HOTEEOKR covvveeeeeee et 7€

Pancake ripieno di zucchero di canna, vari semi e noci tritate,guarnito con sciroppo al cioccolato
fondente e panna. Il tutto accompagnato da una pallina di gelato.

['E:II :ﬂ:l- Q_I]::L_'_]. Tteok e Yakgwa ............................................................................ 6€

Gnocchi di riso ripieni di salsa dolce ai fagioli rossi e biscotto coreano al miele e sesamo. Il tutto
accompagnato da una pallina di gelato.

= __.E_‘%- (0 10) 8 11 =TT U U U PP PPUPPR 7:€
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Impasto di croissant cotto come waffle sulla piastra, guarnito con sciroppo al cioccolato fondente
e panna. Il tutto accompagnato da una pallina di gelato.

ﬂ-;‘é—ug]— Dan Pat PPN -eevvvvorreeeeoooeeesieseceoesssse oot 6€

Ciambella ripiena di salsa dolce ai fagioli rossi, guarnita da sciroppo al cioccolato fondente. Il
tutto e accompagnato da una pallina di gelato.

BEVANDE DOLCE

/)_! ‘6‘:" Slkye ............................................................................................................... 3€

Bevanda tradizionale coreana al riso in lattina da 238 ml

_/.I\_.Z(;I I'_]- Sujeonggwa ........................................................................................... 3€

Bevanda tradizionale coreana alla cannella in lattina da 238 ml

ORARIO DI APERTURA PRANZO 12:00 -15:00 La cucina chiude alle 14:45

Siamo aperti tutti i giorni CENA 18:00 - 22:00 La cucina chiude alle 21:40 ~ 22:00




BIBITE

ANALCOLICHE CAFFE’

Acqua naturale da 0,65 1 3€ Caffe Espresso 2€
Acqua frizzante da 0,651 3€ Caffe Macchiato 2€
Coca Cola in lattina da 330 ml 3€ Caffe Americano 2€
Sprite in lattina da 330 ml 3€ Caffé Coreano ® 4 7]x] 2€
Fanta in lattina da 330 ml 3€ Caffé Americano freddo o}o] 24 o}rf|2]7}=. 3€
Fuze tea al limone&pescada 330 ml  4€ Caffe Coreano freddo o}o] A 2] A 7]5] 3€
Te caldo 4€

ALCOLICHE

BinrRERG ] B gl 60 R R RS ——————— 5€
Ichnusa non filtrata in bottiglia da 500 Ml --eereessreemessniceiis 5€
Birra bionda coreana in bottiglia da 330 Ml - eereesssereremessnnireiin 5€
Birra bionda coreana in bottiglia da 500 ml  «eereesssseremessnnireine 8€
1k 2] Makgeolli, vino di riso dolciastro fermentato da 750 ml  «-oeeeeeesieens 11€
H 2 B H 7} Vino coreano raffinato al lampone da 375 ml e 19€
Z2FSoju, distillato coreano, bottiglia da 350 ml (vari gusti) e 15€
3}2 Hwayo, distillato coreano pregiato, bottiglia da 500 ml oo, 50€
Shot

TABGEIEEIID  --oocvevovoeeoveersereemsessessensee b e b bbb bbb bbb 3€
LAGUATIZIA.  rooooeeeee---ooooeeeeesssssssssss s 3€
R B 3¢
Sambuca .............................................................................................................................. . 3€
Amaro Montenegro / Del Capo / LUCANIO cvrorrrrrrrr et 3€
JAGETIMEISLET -+ rsrevseesersemsse st 3€
REEAEATNG oot S R ... S 3€
Vari super alcolici (whisky, vodka, gin) e prezzo variabile

Aperitivi coreani Boksa - al vino di riso / Maksa - al vino di lampone oo 5€



ALLERGENI

ANTIPASTI

Kimbap: glutine, uova, sesamo, soia

Chamchi Kimbap: glutine, uova, sesamo, soia, pesce,
Rucola Kimbap: glutine, uova, sesamo, soia

Bulgogi Kimbap: glutine, uova, sesamo, soia

Cheese Kimbap: latticini, glutine, uova, sesamo, soia
Gun Mandu: glutine, soia

Mul Mandu: glutine, soia

Chicken Tangsuyuk: glutine

Yachae Roll: senape

Modum Jeon: glutine, soia, pesce, uovo

Kimchi Jeon: glutine, sesamo, soia, pesce

Haemul Pajeon: glutine, soia, molluschi, uova
Tteokbokki: glutine, pesce, uova, curry

Gungjung Tteokbokki: glutine, soia, pesce, uova
Tofu Doeji Kimchi: glutine, soia, pesce

Japchae: glutine, sesamo, soia, uova

Kim Mari Ttwigim: glutine

RISO

Bibimbap: glutine, uova, sesamo, soia

Dolsot Bibimbap: glutine, uova, sesamo, soia

Jangeo Deopbap: glutine, uova, sesamo, pesce

Chicken Mayo Deopbap: glutine, uova, sesamo

Dwaeji Kimchi Mayo Deopbab: glutine, uova

Ttukbaegi Bulgogi: glutine, soia

Bulgogi Deopbap: glutine, soia, sesamo

Jeyuk Deopbap: glutine, soia, sesamo, uova

Gangjang Jeyuk Deopbap: glutine, soia, sesamo, uova
Ojingeo Deopbap: glutine, sesamo, molluschi, uova, soia
Kimchi Bokkeumbap: glutine, sesamo, pesce, latticini, uova

NOODLES

Haemul Ramyeon: glutine, molluschi, uova
Mul Naengmyeon: glutine, sesamo, senape
Bibim Naengmyeon: glutine, sesamo, senape
Jjajangmyeon: glutine, uova, sesamo
Jjamppong: glutine, molluschi

ZUPPE

Doenjang Jjigae: glutine, soia, molluschi
Dueji Kimchi Jjigae: glutine, soia, pesce
Chamchi Kimchi Jjigae: glutine, soia, pesce
Sundubu Jjigae: glutine, uova, soia, molluschi
Yukgaejang: glutine, soia, uovo

Budae Jjigae: glutine, soia, pesce, latticini
Shabu Shabu: glutine, soia, pesce

Dak Bokkumtang: glutine, soia, sesamo

SECONDI

Ganjang Dak galbi: glutine, soia, sesamo
Jokbal: glutine, soia, sesamo

Bulpan Bulgogi: glutine, soia, sesamo
Jeyuk Bokkum: glutine, soia, sesamo
Gangjang Jeyuk Bokkum: glutine, soia, sesamo
Bossam: glutine, soia, sesamo

Pollo fritto: glutine, sesamo, frutta a guscio
Osam Bulgogi: sesamo, soia, pesce
Kimsambok: glutine, soia, sesamo, pesce
LA Galbi: glutine, soia

Samgyeopsal: glutine, soia

DOLCI

Hotteok: glutine, frutta a guscio, latticini
Tteok e Yakgwa: glutine, sesamo
Croiffle: glutine, frutta a guscio, latticini
Dan Pat Ppang: glutine, frutta a guscio
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