
Carte

E n t r é e  +  p l a t  o u  P l a t  +  d e s s e r t  :  3 0 € 5 0

M e n u  d ' H e n r i
( E n t r é e  +  p l a t  +  d e s s e r t ) :  3 7 € 5 0

M e n u  d e  G a s p a r d  
( e n t r é e + p l a t + f r o m a g e + d e s s e r t )  :  4 2 € 5 0

M e n u  d e  C h a r l o t t e  ( e n t r é e + p o i s s o n + v i a n d e + f r o m a g e + d e s s e r t )  :  4 9 € 5 0
L e  m e n u  d e  C h a r l o t t e  e s t  s e r v i  p o u r  l ' e n s e m b l e  d e s  c o n v i v e s

P o u r  l e  p o i s s o n :  s u p p l é m e n t  d e  3 € 7 0

                 
E n t r é e s  

* L e  c r é m e u x  d e  p e t i t  p o i s ,  l a  g a m b a s  e n  t e m p u r a ,  
f i n g e r  d e  b e t t e r a v e

*  L e  c u b e  d e  c a n a r d  c r o u s t i l l a n t ,  m é l i s s e ,  s o b a ,
 o n c t u o s i t é  d e  c u r r y  v e r t

P l a t s

* A t l a n t i q u e ,  m é d i t e r r a n é e ,  r i v i è r e ,  l e  p o i s s o n  s e r a  u n e
d é c o u v e r t e  e n  d é b u t  d e  r e p a s  ( S u p  3 € 7 0 )

* L e  m o e l l e u x  d e  p i n t a d e  c u i t  à  b a s s e  t e m p é r a t u r e ,  u n  p a r f u m
d e  b a d i a n e ,  m u l t i c o l o r e  d e  l é g u m e s ,  u n  j u s  r é d u i t

* L e  f i l e t  m i g n o n  d e  c o c h o n ,  m i s o  b l a n c h e ,  c i t r o n  c o n f i t ,  
l e s  h e r b e s  d u  j a r d i n

D e s s e r t s  

* L ’ a b r i c o t  g l a c é ,  e s p u m a  d e  r o m a r i n ,  m e r i n g u e ,  s é s a m e  g r i l l é  

* L e  b i s c u i t  m o e l l e u x ,  p ê c h e  r ô t i e ,  u n e  c r è m e  g l a c é e  v a n i l l e ,
v e r v e i n e  l i p p i a  

* L a  d e m i e  s p h è r e  a u x  a m a n d e s  t o r r é f i é e s ,  m e l o n  c o n f i t ,  j u s
d e  c a r a m e l

 


	Carte
	Entrées
	*Le crémeux de petit pois, la gambas en tempura,  finger de betterave
	* Le cube de canard croustillant, mélisse, soba,  onctuosité de curry vert

	Plats
	*Atlantique, méditerranée, rivière, le poisson sera une découverte en début de repas (Sup 3€70)
	*Le moelleux de pintade cuit à basse température, un parfum de badiane, multicolore de légumes, un jus réduit
	*Le filet mignon de cochon, miso blanche, citron confit,  les herbes du jardin

	Desserts
	*L’abricot glacé, espuma de romarin, meringue, sésame grillé
	*Le biscuit moelleux, pêche rôtie, une crème glacée vanille, verveine lippia
	*La demie sphère aux amandes torréfiées, melon confit, jus de caramel
	Menu de Charlotte (entrée+poisson+viande+fromage+dessert) : 49€50 Le menu de Charlotte est servi pour l'ensemble des convives



