
KLEINIGKEITEN  
    

KÜRBISSUPPE           7,50 €    
mit Kokosmilch und Kürbiskernöl 

 

ZWIEBELSUPPE      8,50 €    
Französische Zwiebelsuppe mit Käsecrouton  

 

GULASCHSUPPE  9,50 €    
deftige Gulaschsuppe vom Rind  

mit Kartoffeln, Paprika und Zwiebeln 

 

HANDKÄS MUSIK               6,50 €    
1 Handkäse mit Zwiebeln, Kümmel und Brot    

(2 als Hauptspeise 9,50€)    

 

CARPACCIO VOM RIND   16,00 €   
mit Rucola, Parmesan und Ciabatta 

 

ROTE BETE         12,50 €    

& ZIEGENKÄSE  
eingelegte Rote Bete mit karamellisiertem 

Ziegenfrischkäse und Feldsalat 

 

RÖSTI MIT                          12,00 €   

RÄUCHERLACHS                
dazu Kräuterquark 

(als Hauptspeise 19,00€) 

 

CHAMPIGNONPFANNE      8,50 €                   
dazu Kräuterquark und Ciabatta 

 

KLEINER SALAT                    5,50 €    
verschiedene Salate, bunte Blattsalate    

Schmand- oder Hausdressing      

 

 

 

 

HAUPTSACHEN  
 

RINDERROULADE        23,50 €    
gefüllt mit Essiggurke, Zwiebel und Speck, 

dazu Rahmwirsing und Semmelknödel 

 

RUMPSTEAK (250g)         26,00 €    
dazu Bratkartoffeln 

 

BRATWURST                     12,50 €    
Hausmacher Bratwurst mit Kartoffelstampf 

und Schmorzwiebeln 

 

KALBSTAFELSPITZ             22,50 €    
mit Wurzelgemüse, kleinen Kartoffeln  

und Meerrettichsauce 

 

RINDERBÄCKCHEN        32,00 €    
mit gebratenem Rosenkohl  

und Kartoffelstampf 

 

KÖNIGSBERGER KLOPSE 21,00 €    
mit Kapernsauce, kleinen Kartoffeln  

und Rote-Bete-Salat 

 

HÜHNERFRIKASSEE         16,00 € 
Frikassee vom Bio-Huhn mit Erbsen  

und Möhren dazu Butterreis   

 

FISCH DES TAGES      TAGESPREIS    
unsere wechselnden Fischgerichte finden Sie 

auf unserer Tageskarte 

 

 

 

 

 

 

 

 



SCHNITZEL     
 

SCHNITZEL                15,00 €    
Vom Schwein oder Hähnchen mit 

Pommes-Frites und Zitrone     

- Schmorzwiebeln               +2,50 €    

- Pilzrahmsauce               +2,50 €    

- Pfefferrahmsauce                +2,50 € 

- Paprikasauce                         +2,50 €  

- Rahmsauce             +2,50 €   

 

CORDON-BLEU              17,50 €    
Schweineschnitzel gefüllt mit Gouda und  

Kochschinken mit Preiselbeeren und 

Bratkartoffeln  

(Zubereitungszeit ca. 45 min) 

    

HOLZFÄLLER                      19,50 €    
Schweineschnitzel mit Speck, 2 Spiegeleiern, 

Röstzwiebeln und Bratkartoffeln  

 

KOCHKÄSE SCHNITZEL     19,50 €    
Schweineschnitzel mit Kochkäse, 

Bratkartoffeln und Preiselbeeren  

 

 

FLEISCHLOS   
 

OFENKÜRBIS MIT FETA     18,00 €  
Gebackener Hokkaidokürbis mit Feta, 

Walnüssen und Rosmarinhonig 

    

KÄSESPÄTZLE         16,00 €    
Cremige Käsespätzle mit Bergkäse, 

Röstzwiebeln und Schnittlauch 

      

SEMMELKNÖDEL             17,50 €    
mit Waldpilzrahmsauce und Preiselbeeren 

DESSERTS  
 

KAISERSCHMARRN             9,50 €    
mit Zwetschgenröster und Vanilleeis 

(Zubereitungszeit ca. 15 min) 

 

CRÈME BRÛLÉE                   7,00 €    
Klassische Vanille Crème Brûlée mit frischen  

Beeren  

 

HEIßE LIEBE                        7,00 €    
2 Kugeln Vanilleeis mit Sahne und heißen  

Himbeeren       

LAVA CAKE                            9,50 €    
Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern mit 

Vanilleeis und Sahne    

(Zubereitungszeit ca. 15 min) 

 

 

KUGEL EIS    2,00 €    
In den Sorten Vanille, Schokolade oder 

Erdbeere erhältlich 

 

 

 

WAFFELN 
 

FRISCHE WAFFEL   4,50 €    
mit Puderzucker 
 

- heiße Himbeeren  +2,50 € 

- Zwetschgenröster +2,50 € 

- Kugel Vanille Eis +2,50 € 

- Sahne   +1,00 € 


