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PARA COMPARTIR

Jamón ibérico,  pan crista l  y  tomate ral lado con aove

Calamares begihaundi  fr i tos con mayonesa cítr ica

Ración de croquetas de jamón ibérico

Cata degustacion de croquetas cocktai l  

Torreznos de Soria  braseados,  cebol la  ro ja  y  l ima

10

11

12

Patatas rust idas con mantequi l la ,  romero y nuestras salsas 9

NUESTROS ENTRANTES

Timbal  de morrones asados Bacalao confitado y cebol la  encurt ida     

Tomate asado con emulsión de aguacate y  burrata 

Ventresca,  cherrys a l iñados y  Antxoas del  cantábrico

PREGUNTAR POR NUESTROS PLATOS DE TEMPORADA

Verduras a  la  brasa,  huevo a  63º  sobre salsa  romescu

SI USTED ES ALERGICO O INTOLERANTE 
A ALGUN TIPO DE ALIMENTO 

PIDA LA CARTA DE ALERGENOS

EN LA TERRAZA SE COBRARA SUPLEMENTO

Langostinos Braseados con salsa  cocktai l  p icante

16

14

14

17

19



CARNES A LA BRASA DE ENCINA
LA

 V
IN

O TE
KAChuleton Premium con patatas y  pimientos de padrón 50-kg

23

23

21

Confit  de pato a  la  brasa,  compota de manzana y  tofee de Oporto

Chulet i l las  de cordero lechal  con piqui l los  y  patatas

Carri l leras  g laseadas a l  v ino t into con parmentier  y  manzana

PESCADOS A LA BRASA DE ENCINA

Lomo de Rape con su refr ito l igado y paté de ol ivas  negras

Lomo de rodabal lo  est i lo  Orio y  patata panadera 

Pata de pulpo,  patata y  mojo de tomates cherrys

Bacalao grat inado con al io l i  de a jos  asados y  morrones

23

24

25

21

22Kokotxas de Bacalao con su pi l  p i l

LOS POSTRES

Torri ja  de brioche caramel izada y  helado de vaini l la

Tarta de queso con coul is  de frutos ro jos  y  helado de queso

Tarta tat in de manzana con helado de coco

Tabla para 2  de 4  c lases de quesos y  conf itura de membri l lo

 7

 7

 7

 12

Hamburguesa de entrecot  a  la  parr i l la  con queso chedar 16

SI USTED ALERGICO O INTOLERANTE 
A ALGUN TIPO DE ALIMENTO 

PIDA LA CARTA DE ALERGENOS

EN LA TERRAZA SE COBRARA SUPLEMENTO



LA
 V

IN
O TE

KA24

13

À PARTAGER

Jambon ibérique,  pain cr ista l  et  tomate râpée avec AOVE

Calamars begihaundi  fr i ts  avec mayonnaise citronnée

Port ion de croquettes au jambon ibérique

Dégustat ion de croquettes cocktai l

Torreznos de Soria  braisés ,  o ignon rouge et  c itron vert

10

11

12

Pommes de terre rôt ies  avec beurre,  romarin et  nos sauces 9

NOS ENTRÉES

Timbale de poivrons rôt is ,  morue confite  et  oignon mariné

Tomate rôt ie  avec émulsion d ’avocat  et  burrata

Ventresca,  tomates cerises assaisonnées et  anchois  du Cantabrique

VEUILLEZ DEMANDER NOS PLATS DE SAISON

Légumes gri l lés ,  œuf  à  63º  sur sauce romesco

I  VOUS ÊTES ALLERGIQUE OU INTOLÉRANT À
UN ALIMENT,  VEUILLEZ DEMANDER LA CARTE

DES ALLERGÈNES.

UN SUPPLÉMENT SERA APPLIQUÉ EN TERRASSE.

Crevettes gr i l lées avec sauce cocktai l  épicée

16

14

14

17

19

 (poitr ine de porc croust i l lante)



VIANDES GRILLÉES AU CHÊNE
LA

 V
IN

O TE
KACôte de bœuf premium avec pommes de terre et  piments de Padrón 50-kg

23

23

21

Confit  de canard gri l lé ,  compote de pomme et  caramel  de Porto

Côtelettes d ’agneau de la it  avec piqui l los  et  pommes de terre

Joue de bœuf glacée au v in rouge avec parmentier  et  pomme

POISSONS GRILLÉS AU CHÊNE

Dos de lotte avec son ai l  fr i t  l ié  et  pâté d ’o l ives noires

Dos de turbot à  la  mode Orio et  pommes de terre boulangères

Tentacule de poulpe,  pommes de terre et  mojo de tomates cerises

Morue grat inée avec aïol i  d ’a i l  rôt i  et  poivrons

23

24

25

21

22Kokotxas de morue avec sauce pi l-pi l

LES DESSERTS

Brioche perdue caramél isée et  g lace à  la  vani l le

Tarte au fromage avec coul is  de fruits  rouges et  g lace au fromage

Tarte Tat in aux pommes avec glace à  la  noix  de coco

Plateau pour 2  de 4  variétés de fromages et  conf iture de coing

 7

 7

 7

 12

Burger d ’entrecôte gri l lée avec fromage cheddar 16

I  VOUS ÊTES ALLERGIQUE OU INTOLÉRANT À
UN ALIMENT,  VEUILLEZ DEMANDER LA CARTE

DES ALLERGÈNES.

UN SUPPLÉMENT SERA APPLIQUÉ EN TERRASSE.
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TO SHARE

Iberian ham, cr ista l  bread,  and grated tomato with extra v irgin ol ive oi l

Fried begihaundi  squid with citrus mayonnaise

Port ion of  Iberian ham croquettes

Assorted cocktai l  croquette tast ing

Braised Torreznos from Soria ,  red onion,  and l ime

10

11

12

Roasted potatoes with butter ,  rosemary,  and our sauces 9

OUR STARTERS

Roasted pepper t imbale,  conf it  cod,  and pickled onion

Roasted tomato with avocado emulsion and burrata

Tuna bel ly ,  seasoned cherry tomatoes,  and Cantabrian anchovies

ASK ABOUT OUR SEASONAL DISHES

Gri l led vegetables ,  63º  egg over romesco sauce

IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR FOOD
INTOLERANCES,  PLEASE ASK FOR THE

ALLERGEN MENU

A TERRACE SERVICE CHARGE WILL APPLY.

Gri l led prawns with spicy cocktai l  sauce

16

14

14

17

19

(pork crackl ings)



OAK-GRILLED MEATS
LA

 V
IN

O TE
KAPremium ribeye steak with potatoes and Padrón peppers 50-kg

23

23

21

Gri l led duck confit ,  apple compote,  and Porto toffee

Milk-fed lamb chops with piqui l lo  peppers and potatoes

Glazed beef  cheeks in  red wine with parmentier  and apple

OAK-GRILLED FISH

Monkfish loin with garl ic  sauce and black ol ive pâté

Turbot loin "Orio style"  with boulangère potatoes

Gri l led octopus leg,  potatoes,  and cherry tomato mojo

Gratinated cod with roasted garl ic  a iol i  and peppers

23

24

25

21

22Cod kokotxas with pi l-pi l  sauce

DESSERTS

Caramel ized brioche toast  with vani l la  ice cream

Cheesecake with red fruit  coul is  and cheese ice cream

Apple tarte Tat in with coconut ice cream

Cheese board for  two with four variet ies  and quince jam

 7

 7

 7

 12

Gri l led entrecôte burger with cheddar cheese 16

IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR FOOD
INTOLERANCES,  PLEASE ASK FOR THE

ALLERGEN MENU

A TERRACE SERVICE CHARGE WILL APPLY.


