
Týdenní menu 7.6.-12.6.2026

11:00 - 14:00
Pondělí 

Polévka 0,33L Fazolová  (1/1,3,7)
Hlavní chod 1. 100g Smažený plísňový sýr, vařené brambory (1/1,3,7) 129,00 Kč

2. 150g Vepřová kotletka na smetaně, houskový knedlík (1/1,3,7) 135,00 Kč
3. 150g Vepřový steak z grilu, hranolky, dip (1/1,3,7) 159,00 Kč
4. 150g Duo smažených řízků, bramborový salát (1/1,3,7) 165,00 Kč

Úterý
Polévka 0,33L Kulajda (1/1,3,7)
Hlavní chod 1. 150g Chilli con carne s chlebem (1/1,3,7) 129,00 Kč

2. 150g Krkovička na cibuli a pivu, bramborová kaše (1/1,3,7) 135,00 Kč
3. 150g Vepřové nudličky alla gyros, hranolky (1/1,3,7) 159,00 Kč
4. 150g Kuřecí řízek "Ondráš", salátek (1/1,3,7) 165,00 Kč

Středa 
Polévka 0,33L Zeleninový krém (1/1,3,7)
Hlavní chod 1. 150g Čočka na kyselo s párkem, kyselý okurek, chléb (1/1,3,7) 129,00 Kč

2. 150g Vepřo-knedlo-zelo (1/1,3,7) 135,00 Kč
3. 150g Živáňská pečeně v alobalu, pečené brambory 159,00 Kč
4. 150g Medailonky z vepř.panenky se sázeným vejcem, hranolky (1/1,3,7) 165,00 Kč

Čtvrtek 
Polévka 0,33L Brokolicová (1/1,3,7)
Hlavní chod 1. 150g Maso dvou barev, rýže (1/1) 129,00 Kč

2. 150g Vepřové ragů a naše bramboráčky (1/1,3,7) 135,00 Kč
3. 150g Živáňská pečeně v alobalu, pečené brambory 159,00 Kč
4. 150g Kuřecí Plumlovský řízek, hranolky (1/1,3,7) 165,00 Kč

Pátek
Polévka 0,33L Vývar se zeleninou a těstovinami (1/1)
Hlavní chod 1. 150g Čevapčiči s hořčicí a cibulí, vařené brambory (1/1,3,7,10) 129,00 Kč

2. 150g Vepřová kapsa se zelím a klobáskou, rýže (1/1,3,7) 135,00 Kč
3. 150g Kuřecí steak na pepři, hranolky (1/1) 159,00 Kč
4. 150g Česnekové řízečky z kotlety, hranolky, dip (1/1,3,7) 165,00 Kč

                                      POKUD JSTE SI NEVYBRALI, RÁDI VÁM PŘIPRAVÍME - VČETNĚ POLÉVKY 

130g Vepřový/kuřecí smažený řízek, hranolky, tatarka (1/1,3,7) 155,00 Kč
100g Smažený sýr, hranolky, tatarka (1/1,3,7) 155,00 Kč
130g Kuřecí / Vepřový plátek se sázeným vejcem, hranolky (1/1,3) 165,00 Kč

              Cena samostatné polévky 35,00Kč

Dobrou chuť Vám přeje celý kolektiv naší restaurace
tel.: 777 201 905   hristerebel@gmail.com
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