
FORMULE 
COCOTTE

LES COCOTTES ENTRÉE : 6€ 

LES COCOTTES PLAT : 14€ 

LES COCOTTES DESSERT : 6€ 

MENU DES PETITS GOURMANDS 12€
jusque 10 ans

Steak hâché frites ou nuggets frites 
ou mini cocotte grand-mère

+
2 boules de glace ou crêpe au choix

+
sirop ou diabolo

Disponible du lundi au vendredi midi et soir hors jours fériés

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT = 18€ 

ENTRÉE + PLAT + DESSERT = 22€

COCOTTE EXPRESS !!!
Vous êtes pressés, on vous sert toutes vos cocottes en 

une fois et vous mangez à votre rythme !!

CONSULTEZ NOS TABLEAUX
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NOS
ENTRÉES

20€

15€

9€

14€

10€

13€

LE PATÉ CROÛTE CHAMPENOIS 
Véritable paté feuilletée, servi tiède avec salade verte

LA TERRINE DU CHEF 
servie avec ses cornichons
La terrine est disposition à volonté, le prix est par personne

OEUF COCOTTE AUX GIROLLES
Oeuf de la ferme des Oseraies

CARPACCIO ET TARTARE DE THON
Mousse d'agrumes

LA SALADE AUTOMNALE 
Salade, tomate, poitrine fumée grillée, roquefort, poires 
et noix - 19€ en format plat

ESCARGOTS À LA CRÈME D'AIL (X12) 
En cassolette, cuisinés à la crème d'ail 
Les escargots des grands crus à Bouzy 

au ratafia de la Maison Giraud
Foie gras de la maison Rougié
TERRINE DE FOIE GRAS  MAISON

12€



NOS 
PLATS 

16€ 

16€ 

20€

22€

15€

LA COCOTTE GRAND-MÈRE 
Mijoté de saison

HACHIS PARMENTIER DE CANARD 

LA POULE AU POT DU ROI HENRI 
Véritable poule au pot, ses légumes et sa sauce blanche

BLANQUETTE DE LA MER 
Saumon et poisson blanc, sauce vin blanc et crème

LA SAUCISSE DE MORTEAU ET SES LENTILLES 
Crème de moutarde à l'ancienne

LE JARRET DE PORC BRAISÉ
cuit au bouillon puis grillé

LE BURGER 19€ 
pain, sauce burger, steak haché de boeuf, poitrine grillée, raclette 
fumée, oignon rouge, salade, tomate

28€LA PIÈCE DU BOUCHER 
pièce de viande (boeuf, veau, agneau, canard,...) sélectionnée par notre chef

Garnitures au choix : frites maison, tagliatelles, riz, légumes, purée
Sauces au choix : moutarde, ketchup, mayonnaise maison, béarnaise

24€



NOS 
DESSERTS 

3€

9€ 

10€

9€

9€ 

LE PLATEAU DE FROMAGES-prix à la part 
Au choix 

LA MOUSSE AU CHOCOLAT
chocolat Équateur Valrhona

LE CARPACCIO D'ANANAS-boule de glace citron vert

LA TARTE FINE FAÇON TATIN 
et sa glace vanille 

LE TIRAMISU CAFÉ

LA CRÈME BRULÉE PISTACHE

LE CAFÉ GOURMAND
Café ou thé ou chocolat et ses 3 douceurs

LE CHAMPAGNE GOURMAND
La coupe de champagne sélection et ses 3 douceurs

 ET NOTRE CARTE CRÈPES, GAUFRES ET GLACES 

9€ 

15€ 

9€ 


