Entrées

Velouté de couraes, ceuf mollet, brisures de chataignes et huile de
nolsette. 9€

Croustillant de st Marcellin au chorizo doux. 9€

Tervine ode fole gras de canard mi-cult maison et sa confiture
d'olomons matson. 13€

(+g€ en formule)

Plats

Blanguette de veau traditionnelle, tavtuffo et viz pilaf. 20€
Magyret de conard, sauce au polvre vert et frites maison. 19.50€

Tartave de beewf préparé & wn facon, potlé ou pas, salade et frites
matson. 19.50€

Ballotine de merln, favce fime a La salicorne, sauce vin blanc,
condiment Lodé et écrast de pomume de terre.19.50€

Desserts
Assortiment de 3 fromages du moment, salade verte. 9€
Mi-cult auw chocolat, glace vanille et cha thLLg.j@

RLlz au latt crémeux o La vanllle et carameel au beuwrve salé matson.
j€

La fameuse tarte des sceurs Tatln walson, créme fraiche. 9€

Bown appetit !
Culsine faite matson.
Entrée +plat =25.90€
Plat +dessert =25.90€

Entrée +plat +dessert =29.90€



