{ Venez poditer la pele d'un vrai passionné..

Pete maturée ef travmllée selon le profocole napolitain, sélecthionnée et gualifiée pour les phases fmales du champnonnal de France de Pizza 2023,
Produits frats & arfisanaux. Fromagene & charculerte en provenance directe J "Talie,

Pizzas classiques (33em)

Pi{{fﬂ a lail : Purée d*ail, mozzarella fior di latte, huile dolive - 11€ (E.’Jﬁ'i..!i'ff ausst en 26cm d 3&)

Sortie de four : origan, olives

M'arguerrﬂﬁ J Sauce tomate maizon, mozzarclla fior di latte - 95 S50€

Sortie de four : ongan, olives

Stcilienne ; Sauce tomate maison - [':"J 20€
Sortie de four : anchois, capres, origan, olives, basilic frais

ng ing © Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, champignons - 12€
Sortie de four : jambon blane, origan, olives, basilic frais

meagfre S Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, gorgonzola, scamorza fumée, chévre, taleggo - ¥, 4,90%:
Sortie de four : olives, origan, basilic frais

CﬁlﬂZﬂH-ﬁ' S Sance tomate maison, mozzarella fior di latte, champignons de Paris, jambon blane, oeut, origan - 13€

Carne ! Sauce tomate maison, mozzarella for di latte, viande hachée fraiche, oignons rouges - 14,.906-‘
Sortie de four : fleurs de capres, olives, ongan, roquette

Suppléments :

Légume : 1€  Burrata:4,5€ Buffala:4.5€ Fromage:2€ Anchois: 2€ Saumon: 3€
Oecuf : 1,50€ Thon:3€ Viande hachée fraiche : 3,5€  Jambon blanc wruffé : 3,5€  Charcuterie : 2€

Nos pizzas sont possibles en base blanche



{ Venez potiter la pete d'un vrai passionnd...

Pete maturée ef travarllée selon le protocole napolitam, sélectionnde et qualifie powr les phases finales du champronnal de France de Przza 2023,
FProdusts frais & arfisanmux. Fromagene & charcuterie en provenance divecte d 'Ttalie,

Pizzas végétariennes (33c¢m)

ziﬁbfrginf J Sauce tomate maison, aubergines grillées, mozzarella fior di latte - 13} H0€
Sortie de four : billes de mozzarella di buffala, origan, basilic frais, persillade

4 .TEIE;.S‘{}?.E.T 2 Sance tomate maison, mozzarella fior di lamte, aubergines grillées - _f.f)-,jf}ﬁ‘
poiveons grillés, champignons de Paris, artichants grillés
Sortie de four : origan, olives, basilic frais

Artichaut : Base créme d’artichauts, artichauts grillés, mozzarella fior di latte, champignons de Paris - .f.i,fj e
Sortie de four : stracciatella, noisettes grillées et concassées, basilic frais, olives

Pizzas de la mer (33cm)

Saumon : Base blanche, mozzarella fior di latee - 1 4,9&6'
Sortie de four : sanmon fumé maring & aneth, baies roses, billes de yuzu, citron tranche, roquette

Nﬁflmmi . Sauce tomate maison, thon, mozzarella fior di larte, cignons rouges effilés - f?,’ifjf::
Sortie de four : persillade, olives, origan, citron tranché

Pizzas enfants (26cm)

ﬁrfﬂ?’gﬂﬁﬂlﬁ? S Sauce tomate maizon, mozzarella fior di latte - 6E
Sortie de four : origan, olives

ng—ﬂ.ﬂﬂ. + Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, champignons - 7€
Sortie de four : jambon blanc, origan, olives

Suppléments :

Légume : 1€  Burrata:4,5€ Buffala:4,5€ Fromage:2€ Anchois: 2€ Saumon : 3€
Ogcuf : 1,50€  Thon: 3€ Viande hachée fraiche : 3,5€  Jambon blanc truffé : 3,5€  Charcuterie : 2€

Nos pizzas sont possibles en base blanche



{ Venez potiter la pete d'un vrai passionnd...

Pele maturée ef trapallfe selon le protocele napolitatn, séleclionnde et qualifide pour les phases fmales du champnonnal de France de Przza 2023,
FProduils frars & artisanaux. Fromagerte & charcuterie en provenance divecte d 'Ttalie,

Pizzas spéciales (33cm)

Hzﬁﬂ dit mots  Retrouvez la recette sur nos réscaux sociaux - 1 €

ﬁ{pi{-ﬂﬂ . Base blanche, mozzarella fior di latte, pommes de terre, taleggio - .E?._, H50€
Sortie de four : oignons crispy, origan, coppa, olives

Pistadelle : Base créme pistache, mozzarella fior di latte - 14,9!‘?1‘.‘?

La Terrotr ; Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, scamorza fumée - _34;,501%‘
Sortie de four : jambon cru de Modéne, coppa, olives, tomates cenises, eréme de balsamique, roquette

La chevrette : Sauce tomate maison, chévre frais, aigunllettes de poulet rot, mozzarella fior di latte - ; 5} H0€
Sortie de four : micl. pignons de pin, tomates séchées, roquette, olives

Envte de .ﬂﬂgﬁ@f S Base sauce truffe, mozzarella fior di latic - I?Jqﬂg

Sortie de four : jambon blane truffé, stracciatella, huile de truffe, copeaux de truftes

Burrata ; Sauce tomate maizon, mozzarclla fior di latte - I.’i.‘?ﬂé‘

Sortie de four : burrata fumée des Pouilles, jambon cru de Modene, tomates séchées, eréme de basilic, roquette, olives

Bl‘r‘jﬂ&ﬂd S Sauce tomate maison, mozzarclla fior di latte - I.EJQF?E

Sortie de four : mozzarella di buffala, jambon cru de Modéne, tomates séchées, creme de Balsamique, roquette, olives

Calabraise : Sauce tomate maison, mozzarella fior di latte, poivrons grillés, spianata piquante - 12 Jj[‘jg
Sortie de four : olives, baslic frais

Supplements :

Légume : 1€  Burrata:4,5€ Buffala:4,5€ Fromage:2€ Anchois: 2€ Saumon : 3€
Oecuf : 1,50€ Thon:3€ Viande hachée fraiche : 3,5€  Jambon blanc wruffé : 3,5€  Charcuterie : 2€

Nos pizzas sont possibles en base blanche



E q P Eﬁz z g{ Venez poditer la pite d'un vrai passionné...

Pite maturée et travaillée selon le protocole napolitain, sélectionnée et qualifie pour les phases finales du championnat de France de Pizza 2023,
Produits frais & artisanaux. Fromagerie & charcuterie en provenance directe d'Tralie.

Box apéro (pour 2 personnes)

Toutes nos box sont accompagnées de salade roquette, d°olives,
de lomales cerise ou coewr de pigeon el de foccacia

Box medgg . Burrata fumée des Pouilles, mozzarella di buffala - I ‘5“':. 90€

billes de mozzarella di buffala, scamorza, pignons, huile dolive, chévre fras (1 ou 2 piéces en fonction de la talle)

Box Charcuterie : Jambon cru de Modéne, coppa, mortadelle pistachée - I 4,9014:
spianata picuante (salami piquant typique de Calabre)

Box Bjﬂ??ibﬂﬂ.f . Jambon blane truffé, jambon cru de Modéne, jambon blane, copeaux de truffes - 1 f':'; 90€

Box Mixte : Burrata fumée des Fouilles, jambon blanc truffe - & 8,9 €
jambon cru de Modéne, mortadelle pistachée, mozzarella di buffala, scamorza

Douceurs :
Pizzas : Autres :

Nutella - 6€ Tiramisu classique - 4,50€
Nutella éclats de cookies - 6,50€ Tiramisu Nutella - 4,50€
Nutella banane- 6;5 o€ Panna cotla : (conlis mangue ou_frutls rouges) - 3:, 50€

Fﬂfﬂﬂ Tatin : {pommes caramel beurve salé) = 8€ Panna colta fmmme’ Tatin - .?J H0€



E q P Eﬁz z g{ Venez poditer la pite d'un vrai passionné...

Pite maturée et travaillée selon le protocole napolitain, sélectionnée et qualifie pour les phases finales du championnat de France de Pizza 2023,
Produits frais & artisanaux. Fromagerie & charcuterie en provenance directe d'Tralie.

Boissons :

Eau plate : 1,50€
Eau gazeuse : 2€

Soda 35¢l : 2€

(Coca-cola, Coca-cola zéro, Coca-cola Cherry, Orangina, San Pelegrino Citron,

Schweppes, Ice Tea Peach, Oasis Tropical)

Bouteille 1,251 : 4,5€

(Coca-cola, Coca-cola zéro, Coca-cola Cherry, Ice Tea Peach)
Heineken 33cl : 2,50€

Péroni 35cl (biere Italienne) : 3€

Desperados 33cl : 3,50€

Vin rouge - Néro d’Avola DOC 75c¢l : 12€

Vin blanc - Collines vins du pays du Var Estandon 75cl : 13€
Vin rosé - Collines vins du pays du Var Estandon 75cl : 13€
Vin blanc pétillant - Lambrosco 75cl : 10€

Vin rouge pétillant - Lambrosco 75cl : 10€



