
Krem z pomidorów

Pieczywo serowo-oliwkowe

Bruschetta

Caprese di Bufala

Fritelle di zucchine

Mule po marynarsku

Gamberi alla griglia

smażone placuszki z cukinii (4 szt.), podawane z sosem z suszonych pomidorów,
parmezanu, czosnku i bazylii

Pieczywo serowo-czosnkowe

zapieczone z mozzarellą, oliwkami i fetą, podawane z pesto bazyliowym, oliwą czosnkową i serem grana padano

Focaccia
placek z ciasta drożdżowego z dodatkiem oliwy czosnkowej i rozmarynu

Pieczywo ze spianatą

Zupa rybna

Carpaccio 41 zł41 zł

talerz włoskich przystawek: zielone oliwki, suszone pomidory, karczochy, cebulki
marynowane w sosie balsamicznym, owoce kapara, plastry szynki parmeńskiej 
i spianaty calabrese, ser grana padano; PODAWANE Z FOCACCIĄ

mozzarella z bawolego mleka, podawana z pomidorami, pesto, bazylią i grzankami

podawany z serem grana padano i grzanką

Brodo di Carne

grzanki (4 szt.) z serem kozim, podawane z drobno posiekanymi pomidorami i bazyliowym pesto

sezonowana polędwica wołowa z kaparami, oliwą truflową, sosem balsamicznym,
serem grana padano, podawane z grissini

Antipasti dla jednej lub dwóch osób 44/67 zł44/67 zł

Krewetki czosnkowe

Zuppa
21 zł21 zł
20 zł20 zł

29 zł29 zł
wywar rybno-pomidorowy, podawany z łososiem i owocami morza
przygotowanymi w maślano-winnym sosieAntipasti

24 zł24 zł
zapieczone z mozzarellą, podawane z oliwą czosnkową i serem grana padano

27 zł27 zł

18 zł18 zł

18 zł18 zł

25 zł25 zł

30 zł30 zł

53 zł53 zł
mule (ok. 500 g) w białym winie, maśle, czosnku i ziołach, podawane z grzankami

krewetki (6 szt.) na maśle, winie, czosnku i ziołach, podawane z grzankami

42 zł42 zł

47 zł47 zł
krewetki w sosie winno-pomidorowym (6 szt.), zapiekane z serem feta,
czosnkiem i świeżymi ziołami, podawane z grzankami

Zupy i przystawki

klasyczny włoski bulion z dodatkiem tortellini z farszem bolońskim

zapieczone z dodatkiem spianaty calabrese i mascarpone, podawane z serem grana padano

29 zł29 zł

Nowość



Margherita

alla carbonara

Bosco

gorgonzola, grana padano, ser kozi, feta

Fantasia Bianca

Numero Uno

Tutto Quanto
salami, szynka, włoska kiełbasa, papryka, pieczarki, cebula, oliwki

Piccante alla Diavola

Luca Lena

Cinque Formaggi

Americana

Carnevale

spianata calabrese, jalapeno, papryka

Con Pollo

Pizza BiancaPizza Bianca
pizze na bazie innych sosów- nie dzielimy pół na pół Średnia

32 cm
Duża
36 cm

46/51 zł46/51 zł

46/51 zł46/51 zł

Nasze kompozycjeNasze kompozycje
48/53 zł48/53 zł

Średnia
32 cm

Duża
36 cm

szynka parmeńska, rukola, pomidory, ser grana padano

46/51 zł46/51 zł
salami, boczek, oliwki, cebula, kapary, papryka, pesto, grana padano

43/47 zł43/47 zł
włoska kiełbasa, ser kozi, papryka, oliwki, pesto

44/49 zł44/49 zł

45/50 zł45/50 zł

44/49 zł44/49 zł
kurczak, karczochy, suszone pomidory, pesto

bakłażan, pasta truflowa, szynka parmeńska, ser grana padano

salami, rukola, grana padano
Carnivora
salami, szynka, boczek, grana padano

30/35 zł30/35 zł
Prosciutto 36/40 zł36/40 zł

Pepperoni 36/40 zł36/40 zł

KlasykiKlasyki

szynka gotowana

salami napoli (łagodne)
Hawaii 39/43 zł39/43 zł
szynka, ananas
Capricciosa 41/45 zł41/45 zł
szynka, karczochy, pieczarki oliwki

43/47 zł43/47 zł

podstawą każdej pizzy są ser i sos pomidorowy Średnia
32 cm

Duża
36 cm

47/52 zł47/52 zł

42/47 zł42/47 zł

44/49 zł44/49 zł

PIZZA

Pizza

Dolce e piccante
mozzarella di bufala, nduja, cebula karmelizowana, papryczki chilli,
rukola (pizza tylko w mniejszym rozmiarze- ok. ⌀28 cm)

45 zł45 zł



Con Verdure

Vegetariana

Con Cipolle

Di Bufala

szpinak, papryka, karczochy, pieczarki, ser kozi, pesto bazyliowe

pizza na bazie sosu śmietanowego; kurki, cebula, koperek

szpinak, cebula marynowana, cebula karmelizowana, ser kozi

Dodatkowy składnik: podwójny ser, grana padano, gorgonzola, ser kozi,
buffala,  feta, szynka, salami, boczek, szynka parmeńska, włoska kiełbasa,
spianata, kurczak, anchois, tuńczyk, borowiki, cebula marynowana, cebula
karmelizowana, rukola, pesto

Frutti di Mare

41/45 zł41/45 zł

Amali

42/47 zł42/47 zł

Gamberetti

Ryby i owoce morzaRyby i owoce morza

krewetki, mule, ośmiorniczki, kalmary, przegrzebki, soliród,
odrobina chilli i natki

owoce morza przygotowujemy na świeżo, z dodatkiem wina, masła i czosnku
Średnia
32 cm

Duża
36 cm

66/78 zł66/78 zł

51/62 zł51/62 zł
krewetki (4 szt., na średniej/6 szt. na dużej pizzy), rukola,
pomidorki cherry, natka

Con Tonno
tuńczyk, oliwki, cebula

CalzoneCalzone
pizza-pieróg, podawana z bazyliowym pesto, oliwą

czosnkową i serem grana padano

zapieczony ze szpinakiem, ricottą,
suszonymi pomidorami i papryką

zapieczony ze spianatą calabrese,
kurczakiem, oliwkami i serem kozim

45 zł45 zł

47 zł47 zł

WegetariańskieWegetariańskie Średnia
32 cm

Duża
36 cm

44/49 zł44/49 zł

45/50 zł45/50 zł

37 zł37 zł
mozzarella z bawolego mleka, ser grana padano, liście bazylii
(pizza tylko w mniejszym rozmiarze- ok. ⌀28 cm)

DodatkiDodatki

PIZZA

4/5 zł4/5 zł

Średnia
32 cm

Duża
36 cm

Dodatkowy składnik: ananas, cebula, papryka, kapary, oliwki, pieczarki,
jalapeno, karczochy,  pomidory, pomidorki cherry, szpinak

6/7 zł6/7 zł

Dodatkowy składnik: krewetka na winie, maśle i czosnku 6 zł/szt.6 zł/szt.

Pizza

*przy wyborze pizzy "pół na pół" liczymy za cenę droższej z dwóch wybranych pozycji

brezza marina
mozzarella di bufala, wędzony łososś, ricotta, pomidorki
cherry, kapary, roszponka 
(pizza tylko w mniejszym rozmiarze- ok. ⌀28 cm)

45 zł45 zł

ai finferli Nowość

Nowość



Al pomodoro

Amatriciana

Pesto verde

Zingarella

Ai Frutti di Mare

spaghetti w kremowym sosie śmietanowym z dodatkiem bazyliowego pesto, orzeszków pinii i sera grana
padano

spaghetti z oliwą, czosnkiem, natką, chilli, pomidorkami cherry i serem grana padano

con pollo piccante

Nowość

Bolognese

alla Carbonara/Carbonara classica
spaghetti w kremowym sosie śmietanowym z boczkiem, serem grana padano, żółtkiem i czosnkiem;
polecamy też w bardziej klasycznym wariancie- bez śmietany, w sosie na bazie żółtek i sera grana
padano

Al Pollo e Broccoli
tagliatelle w kremowym sosie śmietanowym z dodatkiem kurczaka, brokułów, pomidorków cherry,
czosnku i sera grana padano

Al Pollo e Funghi

Alla Parmigiana

Aglio, olio e peperoncino

Numero Uno

penne w gładkim sosie pomidorowo-warzywnym z dodatkiem śmietanki 
i sera grana padano

spaghetti w pomidorowym sosie bolońskim z mięsem mielonym, ser grana padano

spaghetti w sosie pomidorowym z dodatkiem boczku, cebuli, miodu, czosnku, chilli, natki i sera grana padano

PastaPasta
29 zł29 zł

37 zł37 zł

40 zł40 zł

38 zł38 zł

39 zł39 zł

tagliatelle w kremowym sosie śmietanowym z dodatkiem kurczaka, borowików, natki i sera grana padano

40 zł40 zł

42 zł42 zł
tagliatelle w kremowym sosie śmietanowym z dodatkiem szynki parmeńskiej, pomidorków cherry,
szparagów i sera grana padano

38 zł38 zł

tagliatelle z  oliwą, czosnkiem, suszonymi pomidorami, szynką parmeńską, rukolą, 
orzeszkami pinii i serem grana padano

tagliatelle z oliwą, krewetkami, miodem, papryką, cebulą, czosnkiem, chilli, natką

czarne tagliatelle z atramentem kałamarnicy w winno-maślanym sosie z owocami morza
(krewetki, mule, ośmiorniczki, kalmary, przegrzebki), solirodem, czosnkiem, chilli,
pomidorkami cherry i natką

27 zł27 zł

42 zł42 zł

52 zł52 zł

57 zł57 zł

Każdą pozycję możemy przygotować z makaronem
bezglutenowym (+5 zł).

Czas przygotowania pasty nieco się wydłuża.

Pasty

tagliatelle w sosie pomidorowo-śmietanowym z dodatkiem kurczaka, spianaty calabrese, czosnku,
papryki i cebuli

43 zł43 zł

teraz serwowane ze świeżymi
makaronami jajecznymi (pasta fresca)

spaghetti z domowym pesto z suszonych pomidorów z dodatkiem orzeszków pinii 
i sera grana padano

pesto rosso 39 zł39 zł



młode liście szpinaku, parmezan, pomidorki cherry, vinaigrette, balsamico

Roquette

di salmone
roszponka, wędzony łosoś, szparagi, pomidorki cherry, musztardowo-koperkowy vinaigrette

Filet z kurczaka

Polędwiczka wieprzowa

rukola, parmezan, gruszka, pomidorki cherry, vinaigrette, balsamico

roszponka, pieczona papryka, marynowana cebula, orzechy włoskie,
dojrzewający ser kozi, vinaigrette

pieczony sandacz w kremowym sosie kurkowym, podawany z kluskami gnocchi z
dodatkiem koperku i kalafiorem romanesco w maśle, cebuli i czosnku

Pieczony łosoś

Spuntature
żeberka w słodko-pikantnym sosie korzennym z dodatkiem suszonych pomidorów,
podawane z pieczonymi ziemniakami oraz sałatką z rukoli i pomidorków cherry

64 zł64 zł

risotto szafranowe z krewetkami, szparagami, pomidorkami cherry i czosnkiem,
oprószone gramolatą Nowośćrisotto con galinacci
risotto z dodatkiem kurek, mascarpone, cebuli, pomidorków cherry, koperku i czosnku

Nowość

Nowość

PIATTOPIATTO

55 zł55 zł

Grana e Spinaci

con paprika arrosto

Caesar con Pollo/con Gamberi/con salmone

Camerano

Con Tonno

Numero Uno

INSALATEINSALATE
17 zł17 zł

18 zł18 zł

27 zł27 zł

kurczak/krewetki/łosoś, sałata rzymska, pomidorki cherry, klasyczny sos cesarski, grzanki
39/49/49 zł39/49/49 zł

sałaty, ser burrata, speck, kurczak w konfiturze pomidorowo-cebulowej, pomidorki
cherry, ogórek, słonecznik, sos vinaigrette, balsamico

48 zł48 zł

sałaty, tuńczyk, mozzarella z bawolego mleka, cebula, oliwki, pomidor, ogórek,
sos vinaigrette, balsamico

35 zł35 zł

sałaty, pomidor, ogórek, orzeszki pinii, sos z gorgonzoli, karmelizowana gruszka,
szynka parmeńska

41 zł41 zł

43 zł43 zł

grillowany, podawany z kluseczkami gnocchi z masłem oraz marchewką baby
38 zł38 zł

w pieczeniowym sosie grzybowo-warzywnym, podawana z kluseczkami gnocchi 
z dodatkiem koperku oraz różyczkami kalafiora

45 zł45 zł

parmigiana di melanzane
klasyczna włoska zapiekanka z plastrów bakłażana, sosu pomidorowego
i sera grana padano

podawany z chrupiącymi ziemniaczkami i grillowanymi warzywami
lucioperca 47 zł47 zł

38 zł38 zł

Dania i sałatki

risotto con gamberi 51 zł51 zł

46 zł46 zł

Nowa receptura

Nowa receptura



Coca-cola

DeseryDesery
Panna Cotta

Tortina di Cioccolato
czekoladowe ciastko z płynnym wnętrzem, podawane 
z domowym sosem karmelowym i karmelizowanymi orzechami

Cola Zero

Tiramisu

włoski deser waniliowy z dodatkiem białej czekolady,
podawany z musem malinowym

biszkopty nasączane kawą i likierem, przekładane kremową
masą z mascarpone

19 zł19 zł

22 zł22 zł

23 zł23 zł

Napoje zimneNapoje zimne

10 zł10 zł

10 zł10 zł

8 zł8 zł

  10 zł10 zł

19 zł19 zł

Fanta Sprite FuzeTea
Kinley      : elderflower (bez cukru), 
pink aromatic berry, Tonic Water (0,25l)

jabłkowy, pomarańczowy, grejfrutowy,
multiwitamina (0,25l)

Soki

Woda niegazowana (0,25l)
Woda gazowana (0,25l)

Pepsi, Pepsi max Mirinda (0,25l)

Dzbanek wody mineralnej
gazowana/niegazowana
(cytrusy,mięta)

Desery, napoje gorące i napoje zimne

Diverso
deser o zmiennym i często sezonowym charakterze, zapytaj
obsługę co obecnie serwujemy

21 zł21 zł

Americano
Espresso
Espresso Doppio
Latte
Cappuccino
Herbata Sir Williams

Herbata Richmont

Kawy i herbatyKawy i herbaty

12 zł12 zł
8 zł8 zł
10 zł10 zł
13 zł13 zł
15 zł15 zł
10 zł10 zł

wybór herbat
  15 zł15 zł

wybór herbat, podawane w czajniczku

kawy parzymy ze świeżo zmielonych ziaren przygotowanych
przez lokalną palarnię kawy Cafe Panamera

Domowa lemoniada
(szklanka 0,45l/dzbanek 1,5l)
wyciskany sok z cytryn, limonek
i pomarańczy, syrop, liście mięty,
woda gazowana

18/43 zł18/43 zł

sok porzeczkowy toma (0,25l)

gelato italiano
4 gałki (różne smaki) włoskich lodów przygotowanych
przez Quattro Si, jedną z najbardziej utytułowanych 
i najlepszych włoskich lodziarni w Polsce 

24 zł24 zł

espresso tonic   19 zł19 zł
espresso, syrop imbirowy, tonik kinley



  16 zł16 zł

Free ipa

Aperol Spritz
  33 zł33 zł

hugo Spritz
  35 zł35 zł

corona sunset/sunset cero

Browar Trzech kumpliBrowar Trzech kumpli

American beauty

pan ipani

Oaty

20 zł20 zł
wheat India Pale Ale, 6,0%

17 zł17 zł
oatmeal stout, 5,5%

18 zł18 zł
American Pale Ale, 5,0%

Wino domowe białe/czerwone- karafka (0,5/1l)

Żywiec z beczki (0,3/0,5l)
Heineken (0,5l)
Heineken bezalkoholowy (0,5l)
Paulaner

WinaWina
Wino domowe białe/czerwone- lampka 17 zł17 zł

  40/70 zł40/70 zł
białe/czerwone

Prosecco (kieliszek/butelka)   19/85 zł19/85 zł

Wybór włoskich win butelkowych 75-125 zł75-125 zł
karta win na kolejnej stronie

PiwaPiwa
  11/14 zł11/14 zł

  16 zł16 zł

  15 zł15 zł

Możliwość płatności kartą i BLIK
Przy stolikach od 8-miu osób doliczamy 10% opłaty za serwisPiwa i wina

Śmietanka

Browar Jan OlbrachtBrowar Jan Olbracht

18 zł18 zł
pszeniczne, 5,6%

Korona Olbrachta 17 zł17 zł
piwo jasne, 5,6%

Królowa tropików 18 zł18 zł
fruit wheat, 5,6%, pszeniczne piwo z mango
i marakują

Miami

Pilzner

Jungle IPA

Browar Inne BeczkiBrowar Inne Beczki
15 zł15 zł

pale lager, 4,6%
15 zł15 zł

pilzner, 4,6%
16 zł16 zł

India Pale Ale, 6,0%
16 zł16 zł

bezalkoholowe India Pale Ale, <0,5%

29/24 zł29/24 złCorona Extra z dodatkiem ginu, marakui,
limonki i syropu cukrowego (dostępny
również w wersji bezalkoholowej)

Corona extra/corona cero   16 zł16 zł

zero stresu-
owoce lasu 18 zł18 zł
napój piwny, 0%
zero stresu- mango
marakuja limonka 18 zł18 zł
napój piwny, 0%



Szczep: Gewurtztraminer

Muskat to król win słodkich. Moscato D'Asti to bardzo aromatyczne wino 
o słomkowej barwie z silnym zapchem piżma, kwiatów pomarańczy i jaśminu.
Słodycz przełamana przyjemną kwasowością w tle i niska zawartość alkoholu
dają lekko musujące wino, które idalnie nadaje się do picia samodzielnego.

karta win

Alturis Traminer Aromatico
85 zł85 zł

Pochodzenie: Włochy, Friuli

wina białewina białe

wina czerwonewina czerwone

Alturis Aromatico ma jasny słomkowy kolor z zielonymi refleksami. Typowe
zapachy dla tego szczepu, nuty liczi, platków róż i marakui. Miękki, aksamitny
smak z eleganckim, aromatycznym wykończeniem.

Sobrero Moscato D'Asti
110 zł110 zł

Pochodzenie: Włochy, San Marzano
Szczep: Muscat

Pinot Grigio
75 zł75 złPochodzenie: Włochy, Veneto

Szczep: Pinot Grigio

Pinot Grigio z Pigno Azienda Agricola ma jasnosłomkowy kolor ze złotymi
odcieniami. Aromat owocowo-kwiatowy z wyczuwalnym jabłkiem, bananem 
i owocami tropikalnymi.

75 zł75 złPochodzenie: Włochy, Sycyli
Szczep: 50% Inzolia, 50% Chardonnay

Gilea Bianco to organiczne wino o słomkowo-żółtym kolorze z zielonkawymi
refleksami. W kieliszku uwalnia intensywne i eleganckie aromaty, pełne
dojrzałych owoców takich jak jabłka, limonki i grejpfrut. W smaku przyjemnie
świeże, bogate, mineralne i intensywne.

Inzolia/chardonnay

85 zł85 złPochodzenie: Włochy, Friuli
Szczep: 50% Inzolia, 50% Chardonnay

Gilea Bianco to organiczne wino o słomkowo-żółtym kolorze z zielonkawymi
refleksami. W kieliszku uwalnia intensywne i eleganckie aromaty, pełne
dojrzałych owoców takich jak jabłka, limonki i grejpfrut. W smaku przyjemnie
świeże, bogate, mineralne i intensywne.

Alturis Prosecco

alturis cabernet sauvignon 85 zł85 zł
Pochodzenie: Włochy, Friuli
Szczep: Cabernet Sauvignon

Wino o intensywnym, rubinowo-czerwonym kolorze z fioletowymi refleksami.
W zapachu nuty śliwek, wiśni, fiołków, czarnego pieprzu i karmelu. Ma świeży
i owocowy charakter z przyjemną głębią i nutami toffi dzięki starzeniu się 
w dębowych beczkach.

Gilea Rosso nero d'avola
90 zł90 zł

Pochodzenie: Włochy, Sycylia
Szczep: Nero D'Avola

Gilea Rosso to wino o przepięknym, głębokim i czerwonym kolorze, silnym
akcencie i smaku świeżych owoców-wiśni, śliwki czy borówki. 
Walory tego wina podkreślone są przez starzenie w dębowych beczkach.

Negroamaro puglia
105 zł105 zł

Pochodzenie: Włochy, Apulia
Szczep: Negroamaro, 

LP Vini Negroamaro ma rubinowy kolor z fioletowym rantem. Nos zachwyca
intensywny, korzenno-owocowy bukiet, z nutami czarnej porzeczki, jagód,
lukrecji i tytoniu. W ustach pełne, aksamitne, długotrwałe z pikantnym
posmakiem. Wino stworzone do jedzenia.

LP VINI Primitivo di manduria 125 zł125 zł
Pochodzenie: Włochy, Apulia
Szczep: Primitivo

LP Vini Primitivo to wino o rubinowym kolorze, starzone 6 miesięcy tradycyjnie 
w stali. Intensywne aromaty suszonych śliwek, wiśni i przypraw takich jak biały
pieprz. Na podniebieniu aksamitne z wyraźnymi taninami i długim posmakiem.
Delikatną słodycz zawdzięcza mocno dojrzałym winogronom.

LA COPPIA Chianti classico docg 125 zł125 zł
Pochodzenie: Włochy, Chianti
Szczep: Sangiovese

La Coppia Chianti Classico ma intensywny burgundowy kolor i aromat
czerwonych owoców, śliwki i fiołków. Wyczuwalne są również nuty czarnej
czekolady przyprawionej ostrym pieprzem. Na podniebieniu orzeźwiające,
eleganckie ze zbilansowanymi taninami, które pozostawiają długi, tostowy
finisz z nutką gorzkiego kakao.

karta win


