Lampas Restaurant Menu

Levesek/Soups/Suppen:

Husleves Gazdagon: 1720 Ft

- Authentic Hungarian Chicken soup: 1720 Huf
- Fleischsuppe reichlich

Gulyas leves: 2200 Ft
- Goulash soup: 2200 Huf
- Ungarisce gulyas suppe

Tarkonyos vadragu leves: 2200 Ft
- Game soup with tarragon: 2200 Huf
- Wildfleisch Suppe mit estragon

Babgulyas: 2200 Ft

- Hungarian bean goulash: 2200 Huf
- Ungarishe Bohnen suppe

Francia hagyma leves: 1200 Ft
- French-style onion soup: 1200 Huf
- Franzdzishe Zwiebel suppe

Fokhagyma krémleves: 1200 Ft
- Garlic cream-soup: 1200 Huf
- Knoblauchcrem suppe



Napi Ajanlatunk/Daily Offers/
Tagesgericht:

Csulok Pékné modra: 4500 Ft

- Knuckle of ham baker’s wife’s style : 4500 Huf
- Haxe backersfrauenart

Szarvas ragu: 5850 Ft
- Venison ragout: 5850 Huf
- Hirschragu

Brassoi apropecsenye: 4200 Ft

- Roast pork “Brasho” style: 4200 Huf
- Breslauer Bralen
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Foetelek/Main Courses/Fleischgerichte:

Matrai borzas burgonyaptrével: 4800 Ft
- Fried pork chops with mashed potatoes: 4800 Huf
- Struppig Fleisch mit kartoffelptree

Mozzarellas csirkemell steak burgonyaval: 4400 Ft
- Chicken breast with mozzarella and steak fries: 4400 Huf
- HUhnerbrust mit mozzarella und steak kartoffeln

Ananaszos csirkemell parolt rizzsel: 4200 Ft

- Chicken breast with pineapple and steamed rice: 4200 Huf
- HUhnerbrust mit ananas und reis

Cordon bleu krokettel: 4400 Ft

- Cordon bleu with croquette potato: 4400 Huf
- Cordon bleu mit kroketten

Rantott sajt parolt rizzsel, tartar martassal: 3300 Ft
- Cheese fried in breadcrumbs with steamed rice and tartar sauce:
3300 Huf
- Panierte Gebratene kase mit remuladensose

Aszalt szilvaval tolt6tt rantott camembert, parolt

rizzsel, erdei gyim®dlcs lekvarral: 3500 Ft
- Prune field Fried camembert with steamed rice and wild berry jam:
3500 Huf
- Gebratene camembert gefillt mit Backpflaume reis und waldbeeren
marmelade



Marha szelet vadasan burgonyagomboccal: 5550 Ft
- Beef in “Vadas” sauce with potato dumplings: 5550 Huf
- Rinderbraten mit Wildrose und kartoffel knédel

Orias bécsi szelet hasabburgonyaval, tzatzikivel:

4480 Ft
- Wiener Schnitzel with French fries and tzatziki: 4480 Huf
- Wiener schnitzel mit pommes und tzatziki

Pfeffer jérce zoldséges tocsnival: 4260 Ft
- Pfeffer pullet with potato pancake: 4260 Huf
- Pfeffer hiinchen mit gemuse rosti

Marhaporkdlt juhturos sztrapacskaval: 5020 Ft
- Beef stew with sheep’s cheese curd and small potato dumplings:
5020 Huf
- Rindergulasch mit strapatschka

Pacolt slilt csaszar parolt kaposztaval, hazi
ropogossal: 4040 Ft

- Cured fried pork belly with steamed cabbage and homemade Crispy:
4040 Huf
- Marinierte Kaiserfleisch mit hevslighe knusperig

Konfitalt kacsacomb fliszeres burgonyagombdccal,

almas-hagymas chutneyval: 5050 Ft
- Duck drumstick with spicy potato ball and chutney: 5050 Huf
- Gebratene entenkeule mit kartoffel knédel und apfel, zwiebel chutney



Vasalt csirkecomb petrezselymes burgonyaval:

3800 Ft

- Drumstick with potato and parsley: 3800 Huf
- Geblgelte Hihnerschenkel mit kartoffel

Ciganypecsenye nagypapa modra
(Fliszeres tarja szelet, silt szalonnaval,
burgonya lepénnyel):

5400 Ft

- Spicy pork with fried pork belly and potato pancake:
5400 Huf
- Zigeunerbraten grossvaterlicht

Tésztak/Pastas/Nudeln:

Carbonara spagetti: 3200 Ft
- Spaghetti Carbonara: 3200 Huf
- Carbonara spagetti

Bolognai spagetti: 3200 Ft
- Spaghetti Bolognese: 3200 Huf
- Bolognai spagetti



Koretek/Garnishes/Garnierung:

Burgonyapiiré: 600 Ft
- Mashed potato: 600 Huf
- Kartoffel plre

Petrezselymes burgonya: 600 Ft
- Potato with parsley: 600 Huf
- Kartoffel mit petersilie

Hasab és Steak burgonya: 600 Ft
- French fries and Steak fries: 600 Huf
- Pommes und steak kartoffel

Rizibizi: 600 FT
- Rice with green peas: 600 Huf
- Risi Pisi

Rizs: 600 Ft
- Rice: 600 Huf
- Reis

Parolt kaposzta: 600 Ft
- Steamed cabbage: 600 Huf
- Schmorkraut

Hagymas tort burgonya: 600 Ft
- Mashed potatoes with onion: 600 Huf
- Kartoffel mit zwiebel



Savanyuk/Pickles/Sauer:

Kaposzta salata: 830 Ft
- Cabbage salad: 830 Huf
- Sauerkpavi salat

Uborka salata: 830 Ft
- Cucumber salad: 830 Huf
- Gurken salat

Csemege Uborka: 830 Ft

- Gherkins: 830 Huf
- Delikatesse gurken salat

Cékla salata: 830 Ft

- Beetroot: 830 Huf
- Rote bete salat

Ecetes almapaprika: 830 Ft
- Pickled peppers: 830 Huf
- Paprika mit essig

Tzatziki: 830 Ft
- Tzatziki: 830 Huf
- Tzatziki



Salatak/Salads/Salat:

Gorog salata: 1930 Ft
- Greek salad: 1930 Huf
- Grichische salat

Friss vegyes salata: 1210 Ft
- Fresh mixed salad: 1210 Huf
- Frisch Gemischter salat

Lampas salata: 2100 Ft
- Lampas salad: 2100 Huf
- Laterne salat

Coleslaw: 1500 Ft
- Coleslaw salad: 1500 Huf
- Coleslaw salat



Desszertek/Desserts/Dessert:

Somldi galuska: 1230 Ft

- Hungarian sponge cake: 1230 Huf
- Schomlauer nockerln

Turé gombodc erdei gyimolcs 6ntettel vagy fahéjas
Ontettel: 1560 Ft

- Curd dumplings with cinnamon or wild berry dressing: 1560 Huf
- Quarkknddel mit Obstsaft oder zimtsaft

Palacsinta: kakaods, lekvaros: 410 Ft

nutellas, turds, dios: 460 Ft
- Pancakes: cocoa, jam: 410 Huf
nutella, sweet cottage cheese, walnut: 460 Huf
- Pfannkuchen mit Kakao, marmelade
nutella, quark, nlsse



Borok/Wines/Weine:

Folyobor: Fehér: 450 Ft/dl
- White: 450 Huf/dl
- Offener weiswein

Voros: 450 Ft/dl
- Red: 450 Huf/dl
- Rotwein

Rose: 450 Ft/dl
- Rosé: 450 Huf/dl
- Weiswein

Kavék/Coffees/Kafe:

Capuccino: 600 Ft
- Capuccino: 600 Huf
- Capuccino

Espresso: 520 Ft
- Espresso: 520 Huf
- Espresso

Hosszu kavé: 550 Ft
- Long coffee: 550 Huf
- Verlengerter kafe

Forro tea: 300 Ft
- Hot tea: 300 Huf
- Heises tee



Udit6k/Soft drinks/Erfrischung:
Pepsi Cola 0,25 dI: 580 Ft/Huf
Pepsi cola Zero 0,25 dl: 580 Ft/Huf

7up 0,25 dlI: 580 Ft/Huf

Schweppes narancs 0,25: 580 Ft
- Schweppes orange 0,25: 580 Huf

Canada Dry 0,25 dI: 580 Ft/Huf

Lipton ice tea citrom: 580 Ft
- Lipton ice tea lemon 0,25 dl: 580 Huf
- Lipton eistee mit citrone

Lipton ice tea barack: 580 Ft
- Lipton ice tea peach 0,25 dl: 580 Huf
- Lipton eistee mit pfirsich

Szbérp: 250 Ft/dl
- Syrup: 250 Huf/dl
- Sirup



Rostos/Juices/Faserig:

Oszibarack: 600 Ft
- Peach juice: 600 Huf
- Pfirsich

Alma: 600 Ft
- Apple juice: 600 Huf
- Apfel

Fekete ribizli: 600 Ft
- Black currant juice: 600 Huf
- Schwarze Johannisbeere

Korte: 600 Ft
- Pear juice: 600 Huf
- Birne

Szamoca: 600 Ft
- Strawberry juice: 600 Huf
- Erdbeere

Viz/Water/Wasser:

Szentkiralyi szénsavas viz: 400 Ft
- Mineral water-sparkling: 400 Huf
- Mit kohlensaure

Szentkiralyi szénsavmentes viz: 300 Ft
- Mineral water-still: 300 Huf
- Ohne kohlensaure



Sorok/Beers/Biere:

Csapolt sé6rék/Draught beers/Bier vom fass:

Pillsner urquell 0,3 dl: 900 Ft/Huf

Pillsner urquell 0,5 dl: 1400 Ft/Huf

Uveges sérék/Bottled beers/Flaschenbier:

Dreher alkoholmentes: 700 Ft
- Dreher alcohol free: 700 Huf
- Dreher ohne alkohol

Heineken: 900 Ft/Huf
HB buza: 900 Ft/Huf

Dreher meggy: 700 Ft
- Dreher sour cherry: 700 Huf
- Dreher Sauerkirsche schwarzbeere bier ohne alkohol

Dreher citrom: 700 Ft
- Dreher lemon: 700 Huf
- Dreher zitrone ohne alkohol

Peroni: 850 Ft/Huf



Rovid italok/Spirits/Schnaps:

Jager: 4 cl: 900 Ft/Huf
2 cl: 600 Ft/Huf

Unicum: 4 cl: 900 Ft/Huf
2 cl: 600 Ft/Huf

Palinkak/Hungarian Spirits/Schnaps:

Barack/Peach/Pfirsich: 4 cl: 1400 Ft/Huf
2 cl: 750 Ft/Huf

Szilva/Plum/Pflaume: 4 cl: 1400 Ft/Huf
2 cl: 750 Ft/Huf

Korte/Pear/Birne: 4 cl: 1400 Ft/Huf
2 cl: 750 Ft/Huf

Whisky:

Johnnie Walker: 4 cl: 950 Ft/Huf
2 cl: 600 Ft/Huf

Ballantines: 4 cl: 1300 Ft/Huf
2 cl: 700 Ft/Huf

Jim Beam: 4 cl: 950 Ft/Huf
2 cl: 550 Ft/Huf



