
  

Proposition de menu  

36€ par personne mise en bouche, plat, Livraison 

Mise en bouche : 

-   Panacotta parmesan piment d’Espelette, pesto de pistache 

Entrée : 

- Maki de saumon fumé fromage frais et Tourteau 

o Ou  

- Mille-feuille crevettes grises 

  

Plat : 

- Ballotine de Volaille farcie foie gras et champignons cuisson basse température, jus réduit, écrasé de 

pommes de terre à l’huile de noisette et petits légumes. 

o Ou 

- Quasi de veau basse température, jus forestier, Gaufre de pomme de terre et petits légumes 

Dessert :  

- Bavarois framboise croustillant spéculoos financier pistache 

o OU 

- Trois chocolat croustillant praliné, dacquoise noisette 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 


