
2 6 9  AV E N U E  D E  CO U R M AY E U R  -  74 4 0 0  C H A M O N I X  |   L I T T L E- B OX ES @ O U T LO O K . F R  -  0 4  5 0  9 3  4 8  3 6
Prix nets - Service compris - ©esope chamonix - décembre 2024

CHEESE   14,9€
Steak haché 150g, cheddar, sauce maison 

DOUBLE CHEESE   19,9€  
Steaks hachés 300g, double cheddar, sauce maison

BACON CHEESE  18,9€
Steak haché 150g, 2 tranches de bacon, cheddar,
sauce maison

DOUBLE BACON CHEESE     22,9€
Steaks hachés 300g, 4 tranches de bacon, 
double cheddar, sauce maison

BACON AVOCADO CHEESE  19,9€
Steak haché 150g, 2 tranches de bacon, cheddar, 
avocat, sauce maison

CHICKEN AVOCADO CHEESE  19,9€
Blanc de poulet mariné maison, cheddar,
avocat, sauce maison

CHICKEN BACON AVOCADO CHEESE 21,9€
Blanc de poulet mariné maison, 2 tranches de bacon, 
cheddar, avocat, sauce maison 

GRAND TORINO  19,9€
Steak haché 150g, mozzarella di bufala, tomates 
séchées, sauce pesto maison, roquette, tomates, 
oignons rouges 

VG  17,9€
Mozzarella di bufala, tomates séchées, avocat,
sauce pesto maison, roquette, tomates, oignons rouges

B U R G E R S
BASE DE SALADE, TOMATES

ET OIGNONS ROUGES

SANDWICH AMÉRICAIN   
Steak haché 150g, emmental, sauce burger

SANDWICH ORIENTAL  
Blanc de poulet mariné maison, emmental,
poivrons rôtis, sauce Algérienne

S P É C I A U X

A S S I E T T E S
SERVIE AVEC FRITES ET SALADE

POULET  23,9€ 
Blancs de poulet marinés maison ±300g

STEAK   23,9€ 
Steaks hachés 300g

MIXED GRILL  23,9€
Blanc de poulet mariné maison, steak haché 150g

A C C O M PA G N E M E N T S
FRITES  Petite/Grande 5€/8,5€

SALADE MIXTE  Petite/Grande 5€/8,5€

TENDERS  3 pces 5€

S A L A D E S

CHÈVRE    18,9€
Salade verte, toasts de crottins de Chavignol 
(fromage de chèvre), miel, figues, poivrons rôtis, 
noix, tomates cerises, tomates séchées, vinaigre 
balsamique

CAPRESE   16,9€
Mozzarella di bufala sur lit de roquette et mélange
de tomates, huile basilic maison, vinaigre balsamique

CAESAR     18,9€
Salade verte, poulet mariné, tomates,
tomates cerises, Parmesan, sauce Caesar,
croûtons, anchois, vinaigre balsamique

ENFANTSENFANTS 
SERVI AVEC FRITES

CHEESE BURGER   
POULET MARINÉ MAISON    

JAMBON

STEAK HACHÉ   
TENDERS

( f i let  de poulet pané) 

+2€

17 €

P L A N C H EP L A N C H E
C H A R C U T E R I ES C H A R C U T E R I ES 

F R O M AG ESF R O M AG ES  

PAIN MAISON, SALADE, TOMATES,
OIGNONS ROUGES ET FRITES

10,9€

1 9 , 9 €
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P I Z Z A S  (Ø : 33 CM) BASE DE TOMATE BIO ET MOZZARELLA FLEUR DE LAIT

S A N D W I C H S  BAGUETTE

MARGARITA  11,9€ 
Basilic frais

JAMBON - FROMAGE  15,9€ 
Jambon blanc, origan 

NAPOLITAINE  17,9€
Anchois, olives, origan

REGINA  16,9€
Champignons de Paris, jambon blanc, olives, origan

BUFALINA  18,9€
Tomates cerises, mozzarella di bufala, 
huile basilic maison

SAUMON 18,9€
Tomate ou base blanche, saumon fumé,
oignons rouges, ciboulette

VÉGÉTARIENNE  17,9€ 
Cœurs d’artichauts, poivrons rôtis, 
champignons de Paris, olives, origan

CHÈVRE   17,9€
Bûche de chèvre, noix, miel

4 FROMAGES  19,9€
Fontina, Gorgonzola, Parmesan, olives

SICILIENNE  15,9€
Câpres, origan, olives

4 SAISONS  18,9€
Champignons de Paris, jambon blanc, 
cœurs d’artichauts, olives, origan N O T R E  PA I N  À  L’A I L

Chausson fourré, mozzarella, Fontina,
beurre d’ail maison, tuiles de parmesan

PARISIEN  9,9€
Jambon blanc, beurre, cornichons

COMPLET  9,9€
Jambon blanc, emmental, salade, tomates

ROMAIN  9,9€
Jambon cru italien, beurre, cornichons

ITALIEN  13,9€
Jambon cru italien, mozzarella di bufala, crème 
de balsamique, tomates séchées, sauce pesto 
maison, roquette, tomates

ITALIEN VÉGÉ   10,9€
Mozzarella di bufala, crème de balsamique, tomates 
séchées, sauce pesto maison, roquette, tomates 

COMPLET POULET    9,9€
Blanc de poulet, emmental, salade, tomates, mayonnaise

P E T I T  D É J E U N E R
TARTINE BEURRE CONFITURE 6€

CROISSANT/PAIN AU CHOCOLAT 3€ 

G L A C E S
BEN ET JERRY’S  100 ml  4€
Peanut butter cup |  Vanilla Pecan
Chocolate fudge Brownie  |  Cookie Dough 

D E S S E R T S  7€
CONSULTEZ LE.LA SERVEUR.SE

Légumes (sauf avocat) 2€
Fromages (sauf bufala), œuf, avocat 3€
Viande, poisson, bufala 4€

S U P P L É M E N T S  P I Z Z A

ITALIA  18,9€
Spianata Calabrese, Gorgonzola, roquette

CALABRESE  15,9€
Spianata Calabrese, origan

CHORIZO    15,9€
Chorizo de veau & de volaille, origan

DOLCE VITA  18,9€
Jambon cru italien, roquette

CÈPES  19,9€
Cèpes marinés, ail, roquette, Parmesan

FUNGHI  14,9€
Champignons de Paris, origan

LA VERTE    19,9€
Oignons frits, poivrons rôtis, chorizo
veau & volaille, roquette

POULET    19,9€
Poulet, poivrons rôtis, oignons rouges, origan

TONO & CIPOLLA  17,9€
Thon, oignons rouges, origan

S M O O T H I E S  25 cl  6,5€

Fresh | Exotic | Boost | Ultraviole | Coco Mango
Vitamango | Nutritonic | Tropik’Colada

1 5 , 9 €
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CHEESE   14,9€
Beef pattie, cheddar, homemade sauce

DOUBLE CHEESE   19,9€  
2 beef patties, double cheddar, homemade sauce

BACON CHEESE  18,9€
Beef pattie, 2 bacons, cheddar, homemade sauce

DOUBLE BACON CHEESE     22,9€
2 beef patties, 4 bacons, cheddar, homemade sauce

BACON AVOCADO CHEESE  19,9€
Beef pattie, 2 bacons, cheddar, avocado, 
homemade sauce

CHICKEN AVOCADO CHEESE  19,9€
Homemade marinated chicken breast, cheddar, 
avocado, homemade sauce

CHICKEN BACON AVOCADO CHEESE 21,9€
Homemade marinated chicken breast, 2 bacons, 
cheddar, avocado, homemade sauce

GRAND TORINO  19,9€
Beef pattie, mozzarella di buffala, sun dried, 
tomatoes, homemade pesto sauce, arugula, 
tomatoes, red onions 

VG  17,9€
Mozzarella di bufala, sun dried tomatoes, avocado, 
homemade pesto sauce, arugula, tomatoes, red onions

B U R G E R S
LETTUCE, TOMATOES

AND RED ONIONS BASE

S A L A D S

CHÈVRE    18,9€
Lettuce, crottins de Chavignol toasts (goat cheese), 
honey, figs, roasted peppers, walnuts, cherry 
tomatoes, sundried tomatoes, balsamic vinegar

CAPRESE   16,9€
Mozzarella di bufala, arugula, mixed tomatoes, 
homemade basil oil, balsamic vinegar

CAESAR     18,9€
Lettuce, marinated chicken breast, tomatoes,
cherry tomatoes, Parmigiano, Caesar sauce, 
croutons, anchovies, balsamic vinegar

SANDWICH AMÉRICAIN   
Beef pattie, emmental cheese, burger sauce

SANDWICH ORIENTAL  
Homemade marinated chicken breast, emmental 
cheese, roasted peppers, Algérian sauce

S P E C I A L S

A S S I E T T E S
SERVED WITH FRENCH FRIES AND LETTUCE

POULET  23,9€ 
Homemade marinated chicken breasts

STEAK   23,9€ 
2 beef patties

MIXED GRILL  23,9€
Homemade marinated chicken breast, beef pattie

KIDSKIDS 
SERVED WITH FRENCH FRIES

CHEESE BURGER   
HOMEMADE MARINATED 

CHICKEN BREAST    

HAM

BEEF PATTIE   
TENDERS  

+2€

17 €

P L A N C H EP L A N C H E
C H A R C U T E R I ES C H A R C U T E R I ES 

C H E ES ESC H E ES ES  

MINUTE MADE BREAD, LETTUCE, TOMATOES, 
RED ONIONS AND FRENCH FRIES

10,9€

1 9 , 9 €

S I D E S
FRENCH FRIES  Small/Large 5€/8,5€

MIXED SALAD   Small/Large 5€/8,5€

TENDERS  3 pces 5€
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P I Z Z A S  (Ø : 33 CM) ORGANIC TOMATO BASE AND FIORA DI LATTE MOZZARELLA

S A N D W I C H S
RUSTIC FRENCH BAGUETTE

MARGARITA  11,9€ 
Fresh basil

JAMBON - FROMAGE  15,9€ 
Ham, origano 

NAPOLITAINE  17,9€
Anchovies, olives, origano

REGINA  16,9€
Mushrooms, ham, olives, origano

BUFALINA  18,9€
Cherry tomatoes, mozzarella de bufala, 
homemade basil oil

SAUMON 18,9€
Tomato or white base, smocked salmon, red 
onions, chives

VÉGÉTARIENNE  17,9€ 
Artichokes hearts, roasted peppers, 
mushrooms, olives, oregano

CHÈVRE   17,9€
Goat cheese, walnuts, honey

4 FROMAGES  19,9€
Fontina, Gorgonzola, Parmigiano, olives

SICILIENNE  15,9€
Capers, oregano, olives

4 SAISONS  18,9€
Mushrooms, ham, artichokes hearts, 
olives, oregano O U R  G A R L I C  B R E A D

Homemade bread stuffed with mozzarella, 
Fontina, homemade garlic butter, parmesan tiles

PARISIEN  9,9€
Ham, butter, pickles

COMPLET  9,9€
Ham, emmental cheese, lettuce, tomatoes 

ROMAIN  9,9€
Italian ham, butter, pickles

ITALIEN  13,9€
Italian ham, mozzarella di bufala, balsamic cream, sun dried 
tomatoes, homemade pesto sauce, arugula, tomatoes

ITALIEN VÉGÉ   10,9€
Mozzarella di bufala, balsamic cream, sun dried 
tomatoes, homemade pesto sauce, arugula, tomatoes

COMPLET POULET    9,9€
Chicken breast, emmental cheese, lettuce, tomatoes, 
mayonnaise 

B R E A K FA S T
BUTTER AND JAM ON TOAST 6€

CROISSANT/PAIN AU CHOCOLAT 3€ 

I C E  C R E A M
BEN ET JERRY’S  100 ml  4€
Peanut butter cup |  Vanilla Pecan
Chocolate fudge Brownie  |  Cookie Dough 

D E S S E R T S  7€
CONSULT THE WAITER

Vegetables (except avocado) 2€
Cheeses (except bufala), egg, avocado 3€
Meat, fish, bufala 4€

E X T RA P I Z Z A

ITALIA  18,9€
Spianata Calabrese, Gorgonzola, arugula

CALABRESE  15,9€
Spianata Calabrese, oregano

CHORIZO    15,9€
Veal & chicken chorizo, oregano

DOLCE VITA  18,9€
Italian Serrano ham, arugulae

CÈPES  19,9€
Marinated porcini mushrooms, garlic, Parmigiano, 
arugula

FUNGHI  14,9€
Mushrooms, oregano

LA VERTE    19,9€
Fried onions, roasted peppers, veal & chicken 
chorizo, arugula

POULET    19,9€
Chicken, roasted peppers, red onions, oregano

TONO & CIPOLLA  17,9€
Tuna crumbs, red onions, oregano

S M O O T H I E S  25 cl  6,5€

Fresh | Exotic | Boost | Ultraviole | Coco Mango
Vitamango | Nutritonic | Tropik’Colada

1 5 , 9 €
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S O F T B I È R E S  BEERS

C O C K TA I L S

S P R I T Z

B O I S S O N S  C H A U D E S
HOT DRINKS

17 €

P L A N C H EP L A N C H E
C H A R C U T E R I ES C H A R C U T E R I ES 

F R O M AG ESF R O M AG ES
CHARCUTERIES & CHEESES

SODAS  
Savoie Limonade - Coca Cola - Coca Zero - Fanta 33 cl 3,9€
Franklin Tonic - Schweppes Agrums - Orangina 25 cl 3,9€
Red Bull 25 cl 5€
Bundaberg Ginger Beer 37,5 cl 5€
Fever Tree Ginger Beer 20 cl 3,9€

JUS DE FRUITS FRUIT JUICES  
PAGO Orange Orange - PAGO Ananas Pineapple 33 cl 3,9€
PAGO Pomme Apple - PAGO Fraise Strawberry 
PAGO Tomate Tomato 25 cl 
PAGO ACE (orange/carotte/citron) (orange/carrot/lemon) 
Orange pressée Fresh orange juice 25 cl 6€

ICED TEAS  
Maison (pêche ou citron) Homemade (peach or lemon) 25 cl 3,9€

EAUX WATER 
Perrier 33 cl 3,9€
Evian                                                        50 cl/100 cl 3/5€
San Pellegrino                                    50 cl/100 cl 3,9/6,5€ 

SIROPS MONIN
Grenadine/menthe/pêche/fraise/cassis 25 cl 2,5€
framboise/kiwi/citron/orgeat/ananas

À EMPORTER SEULEMENT TAKE AWAY (PET) 
Fuzetea pêche Peach 40 cl  3,9€
Sprite/Coca/Coca Zero/Fanta/Orangina 50 cl 3,9€ 
Evian/San Pellegrino 

SMOOTHIES 25 cl 6,50€
Fresh/Exotic/Boost/Ultraviolet/Coco Mango/
Vitamango/Nutritonic/ Tropik’Colada

PRESSION  25 cl 50 cl  100 cl
Cristal/Blanche 4,9€ 9€ 17€
Blonde/Rousse
Sylvanus/Cristal IPA  
Panaché/Monaco 4,9€ 9€ 17€
Supplément Picon : +0,5€/25 cl  

BOUTEILLES   33 cl  
La Rousse - La Blonde - La Blanche - La Bleue  6,5€
La Verte - La Cristal IPA
Heineken 25 cl   5,5€
Corona   6,5€
Orval - Paix Dieu   6,5€
Lagunitas IPA - Brewdog punk IPA   6,5€

HK 0.0° sans alcool   6,5€
Brooklyn special effects 0.4°   6,5€

Cidre La Mordue Hard 6° 27,5 cl   6€

Margharita 12€
Negroni 12€ 
Mojito 12€ 
Cosmopolitan 12€
Moscow mule 12€ 
White russian 12€ 
Old fashion 12€
Lynchburg limonade 12€ 
Paloma 12€

Aperol  9€
Campari 9€
Hugo 9€

CAFÉS COFFEES 
Ristretto/Expresso 4 cl 1,8€
Expresso décaféiné Decaffeinated 4 cl  2€
Expresso noisette 7 cl 2€
Café allongé Americano 10 cl  2€
Café allongé au lait/Petit crème White Americano 10 cl  2,5€
Double expresso 8 cl 3,5€
Double expresso au lait/Grand crème Flat white 10 cl 4,5€
Capuccino   10 cl 4,5€
Latte macchiato  20 cl 5€

THÉS TEAS 20 cl 
Earl Grey, Breakfast tea, Gun Powder, 5€
Oriental, jasmin Jasmine, camomille Chamomile, 
Rooïbos citron, tilleul menthe Lime mint
Thé vert menthe fraîche Fresh mint green tea  6€

CHOCOLAT CHOCOLATE 
Chocolat chaud Hot chocolate 10 cl 4,5€
Chocolat viennois Chocolate viennois 20 cl 5,5€

A P É R I T I F S  APERITIVES
Kir (12cl) - Ricard - Martini rouge 4 cl 5€
Martini Blanc - Campari - Suze - Porto



2 6 9  AV E N U E  D E  CO U R M AY E U R  -  74 4 0 0  C H A M O N I X  |   L I T T L E- B OX ES @ O U T LO O K . F R  -  0 4  5 0  9 3  4 8  3 6
Prix nets - Service compris - ©esope chamonix - décembre 2024

V I N S  WINES

VIN ROUGE RED WINE 12 cl 75 cl

Domaine de Valant IGP Méditerranée 2020 5€ 27€
Valpolicella Ripasso REGOLO DOC 6€ 34€
Domaine Vendange AOP Mondeuse Le Coz 6€ 30€
La Consulta Malbec Argentin de Mendoza 6€ 30€
Naturalys Gérard Bertrand Syrah Bio 6€ 30€
Vacqueyras AOP Domaine Miramont 7,50€ 45€
Jean Luc Colombo Pied la Vigne Cornas - 80€

VIN ROSÉ ROSÉ WINE 12 cl 75 cl 
Costa Serena IGP Ile de beauté, Corse 5€ 27€ 
Out of the blue AOP Côte de Provence 6€ 30€
Domaine Vendange AOP Mademoiselle A 6€ 33€

VIN BLANC WHITE WINE 12 cl 75 

Chardonnay AOP Confidence Cave de Chautagne 5€ 30€
Pinot Griggio Delle Venezie AOC 5€ 30€
La Bruxinoise AOP Bourgogne Aligoté 6€ 27€
Les Jamelles Vermentino IGP Pays d’Oc 5€ 27€
Tariquet Premières Grives Gascogne moëlleux 7€ 33€

LES BULLES BUBBLES 10 cl 75 cl

Montelvini DOCG Asolo Proseco superior brut 7,5€ 39€
Champagne Blanc de Blanc AOP Collery - 65€

D I G E S T I F S  E T  A L C O O L S
DIGESTIVES AND SPIRITS

   2 cl 4 cl
Cognac Hennessy fine - Armagnac Ubi  5€ 9€
Chartreuse verte - Williamine Morand
Abricotin
Grappa - Calvados - Génépi - Limoncello  4€ 7,5€
Cointreau - Grand Marnier  

GINS   2 cl 4 cl
Altitude - Hendrick’s - Mistral - 4810 - Adamus 5€ 9€ 
Generous (Organic, Grapefruit berry, Delightfully)  5€  9€ 
Fords   4€ 8€

 Gin Tonic   Fords, lime, Tonic 29 cl   10€
  Little Ginto  Mistral, lime, sariette, Pink Pepper Tonic 29 cl 12€ 

TEQUILAS   2 cl 4 cl
El Jimador repossado   4€ 8€ 
Don Ramon Punta Diamante Blanco  4€  8€ 
Clase Azul   8€ 15€

Margarita   Tequila El Jimador, Cointreau, lime 10 cl  10€

VODKAS   2 cl 4 cl
Stoli - Zubrowka  4€ 8€ 
Grey Goose   5€  9€ 

 Moscow Mule   Stoli, lime, Ginger beer 20 cl   12€

WHISKY - BOURBONS  2 cl 4 cl
Jack Daniel’s - Honey - Fire - Apple   4€ 8€ 
Woodford Reserve  5€  9€ 
Slane - Balantine’s  4€ 8€
Benriach 10 ans  5€  9€ 
Mossburn Island  4€ 8€
Lagavulin 16 ans  6€  12€ 

Fire Ginger Jack Daniel’s Fire, orange, Ginger beer 20 cl 12€
Old Fashioned  Woodford Reserve, orange         20 cl 12€ 

Angustura, sucre
Jack Apple Tonic      Jack Daniel’s tennessee apple 20 cl 12€ 

citron, tonic

RHUMS   2 cl 4 cl
Diplomatico  Vénézuéla  5€ 9€
Angostura 1919  Trinidad & Tobago    5€ 9€
Havana Club 3 ans   4€ 8€
Havana Club especial   4€ 8€
Captain Morgan Spiced Gold   4€ 8€ 
Père Labat rhum agricole Marie Galante 59%   4€ 8€
Eminente Cuba   4€ 8€
Yellow snake Jamaïque  4€ 8€
Cachaça Leblon Brésil    5€ 9€

17€

P L A N C H EP L A N C H E
C H A R C U T E R I ES C H A R C U T E R I ES 

F R O M AG ESF R O M AG ES
CHARCUTERIE & 

CHEESES 

FRITES FRENCH FRIES

Petite Small 5€ 
Grande Large 8,5€

TENDERS
3 pces 5€

N O T R E  PA I N 
À  L’A I L

Chausson fourré, mozzarella, 
Fontina, beurre d’ail maison

GARLIC BREAD
15,9€


