Création et conception : La mére Polette - 06 77 36 88 12

SAUCISSONS | 6,50 € ENTREE  PLAT

Pur porc, fumé, sanglier, Comté, Beaufort.

Frites fraiches |4 €
Frites Maroilles | 6,50 €

TERRINE DE FOIE |7,50€ -
DE VOLAILLE MAISON

FLAMICHE AU MAROILLES, |8€ |16 €

Houmous maison |7 € SALADE
Pot Guacamole et ses Nachos | 7€ SAUMON FUMEMAISON |13€ |20€
Croquettes crémeuses au Maroilles |8€ ESCARGOTS |10 € ;
i i Poélee d’ ts, ch i t lard fit
BAR . RESTAURANT Flamiche au Maroilles | 8 € fgfmeeié_ escargots, champignons et lard confi
PLANCHES

Charcuteries |17 €
Fromages |17 €

Mixte |22 €

Saumon fumé maison |20 €
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Plats faits maison.

RESTAURANT ENTREE PLAT
SALADE CESAR - |17,50 €
BAR & PLANCHES Salade, poulet, croltons, copeaux de Grana

Plat au choix : Padano, sauce César maison.
. o SALADE DU CHEF - |16,50 €
_ ?K Steak hache, jambon, ] Salade, camembert frit, lardons, croutons.
’{ﬂ_pe[ saucisses, blanc de poulet / Frites
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A g N eccort au oy POKE BOWL VEGAN |8€ |1550€
\% \\é& : Houmous, guacamole, boulghour, quinoa,

rdrn légumes de saison.

Mousse au chocolat, 1 boule de glace
¥ (Vanille, Fraise, chocolat) POKE BOWL POULET |10€ |19€



CROQUETTES AUX CREVETTES GRISES
MAISON ET SA SAUCE TARTARE |23 €

(3 pieces) Accompagneées de frites et salade

TAGLIATELLES AUX SCAMPIS ET AU
CURRY |19,50 €

PAVE DE SAUMON GRILLE | 19,50 €
Riz, pilaf et petits legumes.

TOUTES NOS VIANDES SONT ACCOMPAGNEES

D’UNE GARNITURE ET D’UNE SAUCE AU CHOIX.

ASSIETTE DE FROMAGES | 7,50 €

PROFITEROLES AU CHOCOLAT
CHAUD, CHANTILLY |8 €

BRIOCHE PERDUE CARAMEL
AU BEURRE SALE |8 €

GAUFRE DE BRUXELLES
CHANTILLY ET CHOCOLAT | 7,50 €

CREME BRULEE A LA VANILLE

BAVETTE (180G) | 19 € DE MADAGASCAR 7€

D’origine irlandaise.

BROCHETTE (180G) | 19,50 € (220G) | 23,50 €
de Boeuf.

TARTARE PREPARE (200G) |18 €

Viande de boeuf hachée, sauce maison, capres,
cornichons, persil, ciboulette, mayonnaise,
sauce anglaise.

TARTARE ITALIEN |19 €
Viande de beceuf hachée, sauce tartare au
pistou et parmesan.

ENTRECOTE|21€

D’origine frangaise.

BALLOTINE DE VOLAILLE | 17,50 €

Aux champignons sauvages, purée maison et
sauce crémeuse.

Suggestions du jour :

Veuillez consulter I’ardoise

Toutes nos viandes sont accompagnées d’une garniture et
d’une sauce au choix.

Suppléments garnitures 4.00€ : Frites fraiches, purée de
pommes de terre, légumes de saison, pates, riz.
Suppléments sauces 2.00€ : Béarnaise, champignons,
échalotes, Maroilles, poivre, beurre Maitre d’hotel
Mayonnaise maison 1.00€
Doggy bag = 1€
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BURGERS
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CHEESE BURGER [16,50€ |20¢€
Steak haché fagon boucheére (150g), cheddar,
oignons confits, poitrine grillée, tomates,
cornichons, salade, sauce burger, frites
fraiches.

CH’TI BURGER |17,50€ |21,50€

Steak haché fagon bouchére (150g), Maroilles,
oignons confits, salade, sauce Maroilles, frites
fraiches.

L’ENVOL |17 €
(PORK PULLED BURGER DU CHEF)

Echine de porc fumée, braisée en effiloché,
oignons confits, tomates, cornichons, cheddar,
salade, sauce barbecue, frites fraiches.

DAME BLANCHE OU DAME NOIRE | 7 €

MOUSSE AU CHOCOLAT
MAISON | 7,50 €

COLONEL |8 €
CAFE GOURMAND |8 €
IRISH GOURMAND | 12,50 €

|21€

) PRIX NETS TVA INCLUSE .
PRESENCE POSSIBLE D’ALLERGENES RENSEIGNEMENTS AUPRES DU PERSONNEL,
AINSI QUE POUR L’ORIGINE DE NOS VIANDES



