
MENU
E N T R E E S

P L A T S

D E S S E R T S

Le Thon rouge
Mariné  comme un tataki  |  Crème de  po ireaux |  Mayonnaise  wasabi

L’  Oeuf Parfait
Velours  de  Butternut |  Graine  de  courge  & Ai l  |  Bonbon au mie l  

Le Homard et  Sarrasin                                               
Eff i loché  à  l ’andoui l l e  |  Sarras in  crémeux |  Bisque  émuls ionnée       

Le Chocolat
Financier  cacao |  Ganache  choco lat  b lanc  |  Caramel  e t  Cacahuète

La Figue 
Mil le  f eui l l e  croust i l lant  |  Mousse  vani l l e   |  Glace  Mie l -Porto

Assiette  de fromages  fermiers  

SERVI MIDI ET SOIR TOUS LES JOURS

Le Céleri  et  Truffes
Comme  un r i sot to  |  Crème de  champignon d ’automne  |  Truf fe  f ra îche

Le Boeuf  Charolais
Snacké  e t  en  tartare  |  Betterave  g lacé  e t  en  mousse l ine  |  Jus  gras

Le Saumon
Cuit  sur  la  peau |  Moule  AOP et  Pomme de  terre  |   Safran
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