Benvenuti al

Ristorante Pizzeria

l.e Fucine

Vi auguriamo buon appetito!

Rimani aggiornato e seguici sulle nostre pagine
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CUCINA ITALIANA

ANTIPASTI DI TERRA

Carpaccio di carne salada , €10,00
Carne salada con rucola e scaglie di grana accompagnata da

fagioli Borlotti con cipolla.

Tagliere di affettati trentini ,, €12,00

Tagliere con selezione di affettati, formaggio e tortel di patate,
accompagnato da giardiniera.

Caprese a modo mio, €8,50
Mozzarella di bufala accompagnata da pomodoro fresco, @
basilico ed olio EVO, con aggiunta di acciughe.

La classica bruschetta,, €8,00
Pane tostato con pomodorini datterini colorati, aglio, basilico ed @
olio EVO.

ANTIPASTI DI MARE

Capesante scottate , .., €13,00
Capesante scottate accompagnate da crema di patate allo

zafferano.

Insalata di polpo .., €12,00

Tentacolo di polpo tagliato, condito con olive Riviera, pomodorini
datterini colorati e capperi, su letto di insalata.

Impepata di cozze , .., €9,00

Cozze in salsa di pomodoro, aglio e basilico, accompagnate da
crostini di pane.

Si prega di comunicare eventuali allergie ed intolleranze al momento dell'ordine

COPERTO @ @ *All'occorrenza possono essere

. . . ti dotti lati all'origi
€1,50 Senza Glutine Senza Lattosio Vegetariano LSatl prodotti surgelati altorigine




PRIMI PIATTI DI TERRA

Tagliatelle alla selvaggina 5,
Pasta fresca all'uovo con ragu di capriolo.

Risotto ai sapori di bosco

Risotto Carnaroli con porcini, finferli, champignon e pasta di
lucanica.

Gnocchi al gorgonzola ;5

GCnocchi di patate fatti in casa con fonduta di gorgonzola DOP,
strisce di speck e granella di noci.

Risotto al Teroldego
Risotto Carnaroli mantecato al Teroldego con radicchio.

Paccheri Tricolore s« .

Paccheri in salsa di pomodoro con pomodorini datterini
colorati, stracciatella di burrata e punta di pesto di basilico.

Strangolapreti nostrani , .,

Gnocchi a base di pane raffermo e spinaci conditi con burro
fuso e scaglie di grana.

PRIMI PIATTI DI MARE

Linguine allo scoglio ,, . ...
Linguine con cozze, calamari, code di gambero e scampo in
salsa di pomodoro.

Tagliatelle al gambero ., ;,

Pasta fresca all'uovo con code di gambero e julienne di carote e
zucchine.

Linguine con polpo ;..
Linguine con tentacolo di polpo tagliato e code di gambero.

Gran tortello nero al salmone 15z 467104

Tortelloni al nero di seppia con ripieno di salmone e ricotta,
crema di Philadelphia e scorza di limone.

€10,50
( ‘]'
€11,00

&

€11,00

€17,00

€13,50
€13,50

€13,00



SECONDI PIATTI DI TERRA

Pollo con julienne di verdure

Tagliata di petto di pollo alla piastra, saltata con julienne di
carote e zucchine (ca. 200/250 gr).

Bistecca di manzo
Roast beef di manzo scottato alla griglia (ca. 220 gr).

Costolette di agnello .
Costolette di agnello scottadito alla griglia (ca. 400 gr).

Scaloppina,
Scaloppina a scelta tra vino bianco o limone o funghi misti (ca. 180 gr).

Tagliata di manzo,

Tagliata di entrecote di manzo su letto di rucola e scaglie di grana
(ca. 250 gr).

Filetto di manzo

Filetto di manzo con riduzione al vino rosso
(ca. 250 gr).

Grigliata di carne per 2 persone

Petto di pollo, roast beef di manzo, wurstel di tacchino, salsiccia
nostrana, bistecca di maiale.

SECONDI PIATTI DI MARE

Frittura mista di pesce ., ..«
Frittura di pesce con calamari, gamberetti, polipetti, seppioline, triglia e
scampo.

Trota salmonata ai ferri ,
Filetto di trota salmonata deliscata alla griglia.

Orata ai ferri ,
Filetto di orata deliscata alla griglia.

Trancio di salmone,

Trancio di salmone scottato alla griglia, aromatizzato all’arancia
con olive Riviera.

Crigliata di pesce per 2 persone ;, . ..
Filetti di orata, branzino, trota salmonata, trancio di salmone e
scampi.

=€1{+,~OO
€1 4_+OO
€] E?,OO
€] %,OO
€] 8_,‘(.30
€] 8_,OO

€40,00

€18,00
€16,00
€16,00
€18,00

€42,00

TUTTI I SECONDI PIATTI HANNO INCLUSO UN CONTORNO A SCELTA



CONTORNI

Patatine fritte ,
Patate saltate
Verdure grigliate
Verdure al vapore
Insalata mista

Spinacino al burro «

INSALATONE

Insalata Veg ,

Insalata verde con pomodori, radicchio, carote, patate lesse,
granella di noci, fagioli e rucola.

Insalata Estate .,

Insalata verde con radicchio, carote, mozzarella, tonno e
pomodorini.

Insalata Saporita

Insalata verde con radicchio, carote, carciofi, olive Riviera e
pomodorini semi dry.

Insalata Trentina ,,

Insalata verde con radicchio, carote, rucola, speck, uvetta,
granella di noci e scaglie di grana.

Caesar Salad

Insalata verde con petto di pollo alla piastra, scaglie digrana e
salsa Caesar.

MENU BAMBINO

Penne al pomodoro/pesto ;5

Gnocchi al ragu

Tortellini con panna e prosciutto ; ;,
Cotoletta alla milanese con patatine fritte ;5
Wurstel alla griglia con patatine fritte

Petto di pollo alla griglia con patatine fritte

€4,00
€4,00
€5,00
€4,50
€4,50
€4,50

€8,00
€8,00
€8,00
€9,50
€9,00

€9,00



CUCINA INDIANA

ANTIPASTI

Vegetable Pakora

Misto di verdure fritte in pastella di farina di ceci.

Samosa,
Fagottini di sfoglia (3 pezzi) ripieni con patate, piselli e spezie.

Panir Pakora ,
Cubetti di formaggio fresco fritti in pastella di farina di ceci.

Ring Pakora

Anelli di cipolle fritti in pastella di farina di ceci.

Chicken Pakora

Straccetti di pollo fritto in pastella di farina di ceci.

Jhenga Pakora ,,
Code di gambero fritte in pastella di farina di ceci.

Misto Pakora ., .,
Assaggio misto di antipasti.

BIRYAN!I

Vegetable Biryani g

Riso Basmati alle verdure cotte.

Chicken Biryani

Riso Basmati allo zafferano con pollo e mandorle.

Mutton Biryani

Riso Basmati con carne di agnello, uvetta, mandorle e zafferano.

Jhenga Biryani , .,

Riso Basmati con code di gambero e mandorle.

)

Non Piccante Poco Piccante Piccante

€8,00

€7,00

€8,00

€7,00

€8,50

€9,50

€10,50

€10,00

€10,00

€11,50

€13,50
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SPECIALITA A BASE DI POLLO

Chicken Curry

Spezzatino di pollo in salsa curry con riso Basmati.

Chicken Tikka Masala ,

Spezzatino di pollo al forno marinato nello yogurt e preparato in salsa
orientale con coriandolo e riso Basmati.

Chicken Vindalu

Spezzatino di pollo in salsa agrodolce con peperoni, cipolle e riso Basmati.

Chicken Karahi

Spezzatino di pollo con verdure cotte in salsa curry con riso Basmati.

Chicken Chilli

Spezzatino di pollo in salsa chilli piccante con peperoni, cipolle e riso
Basmati.

Chicken Saag ,

Spezzatino di pollo in crema di spinaci con riso Basmati.

Chicken Tikka Jahangiri

Spezzatino di pollo speziato in salsa curry piccante con pomodorini freschi,
cipolle, aglio, coriandolo e riso Basmati.

Mughlai Chicken .,

Spezzatino di pollo preparato all’antica ricetta Maharaja in salsa curry
cremosa alle mandorle con riso Basmati.

Chicken Passande .,
Straccetti di pollo alle mandorle e cocco con riso Basmati.

Chicken Mango , 4

Spezzatino di pollo preparato in salsa al mango e mandorle con riso
Basmati.

€12,00

€13,50

€12,50



)
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SPECIALITA VEGETARIANE

Mix Vegetable

Verdure miste cotte in salsa curry con riso Basmat.i.

Alu Chana Masala
Ceci e patate al curry con pomodorini freschi, zenzero e riso Basmati.

Panir Chilli ,
Cubetti di formaggio fatto in casa in salsa chilli piccante con peperoni,
cipolle e riso Basmati.

Malai Kofta ,,

Polpettine di verdure in salsa curry cremosa alle mandorle con riso
Basmati.

Panir Karahi ,

Cubetti di formaggio fresco fatto in casa con verdure cotte in salsa curry e
riso Basmati.

Saag Panir ,

Crema di spinaci con cubetti di formaggio fresco fatto in casa e riso
Basmati.

Daal Makhani

Lenticchie in salsa curry con riso Basmati.

SPECIALITA A BASE DI GAMBERO

Jhenga Curry ,,

Code di gambero in salsa curry con riso Basmati.

Jhenga Vindalu ,,

Code di gambero preparate in salsa agrodolce con peperoni, cipolle e riso
Basmati.

Jhenga Karahi ,,

Code di gambero alle verdure cotte in salsa curry con riso Basmati.

Jhenga Chilli ,,

Code di gambero in salsa chilli piccante con peperoni, cipolle e riso
Basmati.

€10,50

D®

€10,50

O®

€13,50

€13,00

€12,50

€12,00

€10,50

O®

€14,00

€14,50

€14,50

€16,00



SPECIALITA A BASE DI MANZO

Beef Vindalu

Spezzatino di manzo in salsa agrodolce con cipolle, peperoni e riso
Basmati.

Beef Chilli

Spezzatino di manzo in salsa chilli piccante con peperoni, cipolle e riso
Basmati.

Beef Karahi

Spezzatino di manzo alle verdure cotte in salsa curry con riso Basmati.

SPECIALITA A BASE DI AGNELLO

Mutton Rogan Josh

Spezzatino di agnello in salsa orientale piccante con aglio, zenzero,
peperoni e riso Basmati.

Mutton Korma

Carne di agnello in salsa cremosa allo yogurt, zafferano, mandorle e riso
Basmati.

Mutton Chilli

Spezzatino di agnello in salsa chilli piccante con peperoni, cipolle e riso
Basmati.

CONTORNI

Naan : focaccia semplice con farina bianca.

Garlic Naan , focaccia con farina bianca ed aglio.

Panir Naan 17 focaccia con farina bianca con formaggio fatto in casa.
Roti 1 focaccia semplice con farina integrale.

Riso Basmati riso bianco.

€2,50
€3,00
€4,00
€3,00
€3,50



MENU DEGUSTAZIONE (minimo 2 persone)

MENU DI CARNE €40,00

Antipasto: Chicken Pakora

(spezzatino di pollo fritto in pastella di farina di ceci)

Secondo: Mughlai Chicken
(pollo preparato all’antica ricetta Maharaja in salsa curry cremosa alle
mandorle)

Beef Vindalu
(straccetti di manzo in salsa Vindalu agrodolce con cipolle e
peperoni)

Mutton Chilli

(spezzatino di agnello in salsa chilli piccante con peperoni e cipolle)

Contorno:; riso e naan

MENU VEGETARIANO €40,00

Antipasto: Vegetable Pakora

(misto di verdure fritte in pastella di farina di ceci)

Secondo: Mix Vegetable
(verdure miste cotte in salsa curry)

Malai Kofta

(polpettine di verdure in salsa curry cremosa alle mandorle)

Saag Panir
(crema di spinaci con cubetti di formaggio fresco fatto in casa)

Contorno: riso e naan

MENU DI PESCE €42,00

Antipasto: Jhenga Pakora,

(code di gambero fritte in pastella di farina di ceci)

Secondo: Jhenga Curry,
(code di gambero in salsa curry)

Jhenga Saag,

(code di gambero in crema di spinaci)

Jhenga Vindalu,

(code di gambero in salsa agrodolce con peperoni e cipolle)

Contorno: riso e naan



PlZZE CLASSICHE

Marinara, €550 Romana, ., €9,50
Pomodoro, aglio, origano Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi
Margherita ., €6,50 Delicata,, €9,50
Pomodoro, mozzarella Pomodoro, mozzarella, bresaola,
rucola, scaglie di grana
Bufala,, €9,00
Pomodoro, mozzarella di bufala Gorgonzola,, €8,50
_ ) Pomodoro, mozzarella, gorgonzola

Ploggia,, €7,00 _
Pomodoro, doppia mozzarella NapO|I 14,7 €8,50

) Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
Prosciutto ,, €8,50

Eloise ;¢ €10,00
Pomodoro, mozzarella, brie, prosciutto
Prosciutto e Funghi,, €900 cotto, radicchio, granella di noci

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

funghi Capricciosa ,, €9,50
Pomodoro, mozzarella, funghi,

Calzone,, €9,50 carciofi, prosciutto cotto

p d I iutt Tt . .

fuonrgﬁi oro, mozzarella, prosciutto cotto, Quattro Staglom L €10,00
Pomodoro, mozzarella, funghi,

Salamino ,, €850 carciofi, prosciutto cotto, olive

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante Tonno e cipolle Laa €9,50

Viennese £850 Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

1,7 1

Pomodoro, mozzarella, wurstel Diavola - €9,50

Bomba . €950 P'omoc?ltoro,l'mozzarella, ;alammo

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, olive, peperoni

piccante, cipolla, peperoncino, olive Aj Formaggi - £€10,00

Romantica, ., €950 Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,

. ricotta, philadelphia, grana
Pomodoro, mozzarella, tonno, mais, rucola P phia, 9

Italia ,, €9,50
Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, zucchine

Misto Bosco ,, €10,00

Pomodoro, mozzarella, finferli,
porcini, champignon

Francese ., €950 Fucine €9,50

Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, gorgonzola

Pomodoro, mozzarella, brie, speck

Calisio ;. , €9,50
Pomodoro, mozzarella, tonno, zucchine

@ @ NOVITA

BASE SENZA GLUTINE MOZZARELLA SENZA LATTOSIO

€3,00 €150 IMPASTO INTEGRALE




PlZZE SPECIALI

Dolomiti ,, €10,00
Pomodoro, mozzarella, funghi, wurstel,
speck

Marzia ,,

Pomodoro, mozzarella, zucchine,
philadelphia, finferli, salame dolce

€10,50

Sfiziosa . .,
Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, acciughe, olive, origano

€10,00

Frutti di Mare ., ;... €10,50

Pomodoro, mozzarella, aglio, frutti di mare

La Stella ,, €10,50
A scelta del pizzaiolo
Tirolese ,, €10,00

Pomodoro, mozzarella, finferli, lucanica,
grana, speck

Bimbo - €9,50

Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine
fritte

Trevisana ,, €9,00
Pomodoro, mozzarella, radicchio,
pancetta

Gamberetti ,,, €9,50
Pomodoro, mozzarella, aglio,
gamberetti, zucchine

Sara ., €10,50

Pomodoro, mozzarella, burrata,
zucchine, prosciutto cotto, rucola

Pizza di Patate ,, €9,50
Pomodoro, mozzarella, pancetta, patate

Roger ,, €10,00
Pomodoro, mozzarella, pomodorini
freschi, ricotta, bresaola, scaglie di grana

®

BASE SENZA GLUTINE
€3,00

®

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO
€1,50

Mari e Monti ,,, €10,00
Pomodoro, mozzarella, gamberetti,
prosciutto cotto, rucola

Principessa ,, €9,50
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
prosciutto crudo

Spaccalegna s,

Pomodoro, mozzarella, pancetta,
asparagi, uovo

€9,50

Bavarese ., €10,00

Pomodoro, mozzarella, porcini,
gorgonzola, speck

Rustica .5,

Pomodoro, mozzarella, finferli,
pancetta, uovo, grana

€10,00

Della Casa ,,

Pomodoro, mozzarella, porcini,
gorgonzola, olive, speck

€10,00

Randy ., €11,00
Pomodoro, mozzarella, olive taggiasche,
pomodorini secchi, mortadella, granella

di pistacchi

Taj Mahal .,

Pomodoro, mozzarella, salamino
piccante, pancetta, lucanica, wurstel

Michela ., €10,50

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
salamino piccante, cipolla, capperi

€10,50

Giada ,, €10,00
Pomodoro, mozzarella, pesto,
philadelphia, pomodorini freschi
Gabriele ;5 €10,00

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
speck, granella di noci

NOVITA
IMPASTO INTEGRALE




PlZZE VEGETARIANE

Vegetariana ., €10,00
Pomodoro, mozzarella, melanzane,
zucchine, peperoni, spinaci, radicchio,
grana

Bellissima ,, €9,50
Pomodoro, mozzarella, carciofi,
peperoni, scaglie di grana
Melanzane ,, €8,50

Pomodoro, mozzarella, melanzane,
grana

Valentina €9,00
Pomodoro, mozzarella, brie,

pomodorini freschi, rucola

Campagnola ;- €9,50
Pomodoro, mozzarella, funghi,

zucchine, asparagi

Ortolana ., €9,50
Pomodoro, mozzarella, asparagi,

zucchine, cipolla, olive

Primavera ,, €9,00
Pomodoro, mozzarella, zucchine,

mais, grana

Leggera ,, €9,50

Pomodoro, mozzarella, pomodorini
freschi, mais, rucola, scaglie di grana

Mediterranea ,,

Pomodoro, mozzarella di bufala,
pomodorini freschi, aglio, origano

€9,50

Buongustaia ,, €9,50

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
spinaci, grana

Mumbai €10,50
Pomodoro, mozzarella, burrata,
peperoni, zucchine

Vittoria,, €10,50

Pomodoro, olive taggiasche, melanzane,
pomodorini secchi, burrata

PlZZE BIANCHE

Blue Moon ,, €9,00
Mozzarella, melanzane, grana,

salamino piccante, origano
Casabianca ,, €9,50

Mozzarella, brie, prosciutto crudo, rucola

Pasqui
Mozzarella, zucchine, mortadella,
burrata, granella di pistacchi

€10,50

®

BASE SENZA GLUTINE
€3,00

®

VIp
Mozzarella, burrata, porcini,
prosciutto cotto

Delhi ,,

Mozzarella di bufala, salamino
piccante, peperoni

€10,50

€9,50

Calabrese
Mozzarella, aglio, peperoncino

€7,50

AGGIUNTE ALLE PIZZE
DA €1,00 A€2,50

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO
€1,50




ELENCO DEI'14 ALLERGENI ALIMENTARI

Cereali, grano. seqale. orzo, avena. ) 1
farro, kamut. inclusi ibridati derivati

Uova e prodetti che le contengono come: 3
maionese. emulsionanti. pasta all'uovo

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

O
>

LATTE E DERIVATI
[ Ogni prodotte in cui viene usato il latte:
¥

ogurt, biscotti. torte, gelato e creme varie

SEDAND

[ Siain pezzi che all'interno di preparati

per zuppe, salse e concentrati vegetali

SESAMO

[ Semi interi usati per il pane, farine anche

11

se lo contengona in minima percentuale

Presenti in cibi vegan sottoforma di: 13
arrosti, salamini, farine e similari

CROSTACEI

Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

8]

PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

O

SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia. tofu. spaghetti di soia e simili

FRUTTA A GUSCID

Mandorle, noceiole, noci comuni, noci di
acagiu. noci pecan, anacardi e pistacchi

O

SENAPE

Si pud trovare nelle salse e nei ]

condimenti, specie nella mostarda

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto. sott'olio e in salamoia, ]

marmellate, funghi secchi, conserve ecc

MOLLUSCHI

Canestrello, cannolicchio. capasanta, ’

cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

b
‘



