COCKTAIL APERITIF 0V

DINATOIRE

Les salés

VELOUTES FROIDS

+ Petit pois glacés, menthe
+ Carottes, cumin

+ Gaspacho

+ Indien, légumes

+ Bavarois
asperges vertes, saumon fumé
cépes, bacon grillé
+ Dips de légumes, sauce acidulée
+ Mini ratatouille, cumin
+ Méchouia
+ Mousse de betterave rouge, chévre frais
+ Salade grecque
+ Guacamole, tortilla chips
+ Tartare de concombre a la grecque
+ Saumon fumé, ricotta, ciboulette, aneth
+ Mousse de carotte au cumin et chorizo
+ Tartare de tomate, creme parmesan

VELOUTES CHAUDS

+ Cepes

+ Chataignes

+ Légumes selon la saison

+ Courgette, curry, coriandre

+ Choux-fleurs, éclats de noisettes

VERRINES "PRESTIGES”

+ Huitres, coco de Paimpol

+ Carpaccio thon rouge

+ Crevette Torpedo, guacamole

+ Saint -Jacques et agrumes

= Saint-Jacques, purée de panais
+ Mini Saint-Jacques en coquille

+ Tartare d’ananas, gambas au curry

+ Foie gras, confit d'oignons
+ Foie gras, fruits exotiques
+ Panna cotta de foie gras

+ Carpaccio de boeuf

CLUB SANDWICH

+ Foie gras, pain d'épice
+ Marin
+ Campagnard
+ Navette roquette
caviar de courgette
caviar daubergine
+ Navette Vitello Tonnato
+ Navette parisienne, roquette
+ Navette bretzel garnie

+ Délices des Dombes
+ Pincée de polenta, viande de grison
+ Saumon fumé, oeufs de lump noir
+ Tartare

Saumon

Thon

Bar

Boeuf

Canard

Légumes
+ Pain surprise 50 piéces



COCKTAIL APERITIF OU

DINATOIRE

Les sales

CLASSIQUES

+ Mini quiche traditionnelle
+ Mini quiche fromage

+ Mini quiche légumes

+ Mini pizza

+ Rouleau de printemps

+ Maki

+ Samoussa poulet, légumes
+ Nem légumes

+ Mini Bao

+ Brochette de poulet Yakitori

CROUSTINIS

+ Jambon Serrano, figue
+ Caviar d’aubergine

+ Tapenade

+ Tartare de tomate

BROCHET TES FROIDES

+ Tomates, mozzarella
+ Melon, speck
+ Tortilla, chorizo

BROCHET TES CHAUDES

+ Gambas

+ Saumon

+ Thon mi-cuit au sésame
+ Boeuf mariné

+ Poulet au sateé

MINI BURGER

Les suggestions

+ Parmentier de cabillaud au lait de coco
+ Légumes Thai aux crevettes
+ Tajine aux fruits secs

+ Parmentier de joue de boeuf
+ Parmentier d'effilé de canard
+ Légumes Thai aux sot-l'y-laisse



COCKTAIL APERITIF 0V
DINATOIRE

LeS sucreés
+ Chouquette + Panna cotta + Fraisier - framboisier traditionnel
+ Choux coulis de fruits rouges + Mousse de fruits bavarois
vanille coulis exotique + Délice d'été
chocolat + Créme brilée + St Honoré
café + Tiramisu + Royal chocolat
praliné traditionnel + Chocolat caramel
pistache poire, chocolat + Ananas, passion
+ Eclair mandarine » Mangue, passion
+ Tartelettes fruits rouges + Poire, vanille, caramel
framboises + Crémeux
fraises chocolat
mirabelles tropical
bigarreaux fromage blanc et fruits rouges
citron + Caipirinha

+ Brandy Alexandra
+ Fraicheur

litchi

passion
+ Pina Colada



ANIMATIONS CULINAIRES
LIVE-COOKING

RISOT TO PLANCHA
+ Champignons + Gambas au curry
+ Asperges vertes + Boeuf thai
+ Petits légumes + Volaille a l'espagnole
+Jus corsé, tuile de Parmesan + Escalope de foie gras, poires épicées
+ Huile de truffe blanche
" Exotique SAVOYARDES

PENNES + Mini - tartiflette

+ Fondue

+ Sauce tomate, basilic

+ Pesto, tomates séchées CHARCUTERIE ITALIENNE

MINI RAVIOLES DU DAUPHINE + Animation charcuterie italienne

avec la trancheuse a volant Italienne
+ Sauce gorgonzola

+ Sauce cépes TRUITE DE LA MER

+ Tomates séchées, basilic, huile d’olive

+ Truite de mer en crolite de sel,
créme de safran



