


Menii zum | anzin den Mai

02.05.2026 ab 18.00 (_}hr

\/omeweg
i. Plumenkohl Farmcsansiﬁppchcn mit frittiertem Salbei

OClCI"

2. APICCI / wiebel Cremesﬁppchen mit frischer K resse

*

Mittendrin
i. Kleine Kalbsschnitzel mit frischem Spargel & Sauce Hollandaise,

dazu K artoffelnockeln in Semmelbutter
OC!CY'
2. (Gersucherter Lachs & [eilbutt auf hausgemachtem K artoffelrosti

mit gebackcncm, griinen SPargcl, Sauerrahm & Sauce [Jollandaise

*

[)anach

Warmes \Waffelsandwich mit frischen |~ rdbeeren,
Fuclerzucker & Sahne
ein Gléschcn Obst&ranc! & eine | asse Kagce,

pro FPerson: 45~ €*
*inklusive 1 G!as Weik- oder Rotwein O,Z! oder Piero,33 |

Reservicrungen mit SPeisenauswaH bitte bis zum 18.04.2026
Fontane~Lounge@web.de
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- ontanes ~ | riihstiic

jeden 5onntag der [Triithstiicks - Klassikcr

von 10.00 bis 15.00 ( }hr

*
nur bcgrenzte Flétzc, um Reservicrurwg wird gcbetcrw**

Tel:0%381 7937356 oder
Fontanc~Loungc@wcb.dc

*

.............. mit allem, was das [Trithstiicksherz begeclﬁrt;
inklusive aller Kaﬂzceproduktc, T ee, Mineralwasser, [Fruchtsafte

und Prosecco ohne | imit

(K akao — Schokoladen & E_isgetrénke nicht inklusive)

*

pro Ferson 28~ E_uro
(Kinclcr bis 5 Jahrc ohne Bcrcc}'mung, von 6 bis 10 Jahrcn 12~ uro)

*

*Bjtte beachten Sie, dass Sie bis ]:reitag 22.00 (_hr, vor dem Keservierungs~50nntag, noch die Gelegenheit
haben, die Fersonenzahl zu korrigieren,’pcr Tc/cfon oc/cr’pcrE~Mai[ Danach gil’c die genannte Fersonenzahl als

Abrechnungsgrund]agc So“’cen weniger Géste tei]ne!ﬂmenj ist der Digerenzbetrag durch den Beste”enclen
auszugleichen. /usitziche (Laste konnen nicht berijclcsichtigt werden.
Ab einer GéstezaH von 10 Fersonen gelten gesonderte Reservierungsbeclingungenj die ”'men wihrend

des Reservierungsvorganges per E;Mai] mitgeteil’c werden.
Wir danken fiir |hr Verstiandnis!



Spciscn
&

Gctrén e

s geht auch ohne Fizza & Steaks !

| eckeres [ ssen einfach mal anders !




Salate & Amﬂeres

Salade maison.

gemischter Salat mit Faprika, Oliven, Kirschtomaten,
milden Pfefferschoten & Blauschimmel K sse

5alat .| andstreicher,, ..

gemischtcr Salat mit geréucher’cem | andschinken,

wiirzigem Winzerkése @gekochtem Eig,x}j

Mozzarella di Bufala.,..

echter Bﬁge]mozzare”a mit frischen ] omaten,

Olivensl & etwas K okosbliitenzucker

Tuna Sala&

Gcmischter Sa]at mit Kirschtomatcm Tlﬁumcisch,
Zwiebe]n & Hirtenkése

Suppenu@

Rote Pete Frischkésesuppe 7.50€
Tomaten — 5UPPC 7,00€

ausschlierlich von frischen T omaten mit Parmesan

Leckerzone... 8,50 €

hausgemachte Sohankao

13,50€

14,50 €

12,50€

12,50€

Kleinere Fortion

5,50€

5,00 €

6,00 €



\/omcwcg & / wischendurch

[Havel Pruschetta.d 12,50€

geréuchertes Fore”emci]et mit Gewﬁrzgurken und /wiebeln

auf warmen &gebutterten Wurzelbrotscheiben

(Gerostetes \Wurzelbrot aqn 10,50€

mit K rauterbutter & B]auschimme]kése iiberbacken

/wiebel Pfannenbrot mit Raucheraal 16,50€

leicht getoastet mit etwas Remoulade & Salat

FPortion Skin potatoes.g 12,50€
K artoffelhalften geﬁj”t mit Schmand und SCHinken, iiberbacken
mit Cheddarkése) dazu Kraut é»grijner Sa]at oder.........

............... vegetarisch mit Schmand und Faprikawﬁmcel

Diinn geschnitten & lecker

Rote Pete Carpaccio s 10,50 €

mit gelqammtem Ziegenkése, Olivenc’jl & gerosteten Finienkemen 3808

CarPaCCio vom Sauemcilet...einc leckere Alternativeisag 14,50 €

mit Kﬂoblauchdressing, gerosteten Finienkemen und Farmesaﬂchips

Vitello T onnato s 15,50<
diinne Scheiben von dergebackenen Kalbskuge] mit Thumcisc}%KaPemsauce und /itrone

Wildschwein Carpacciog 16,50€

geschnitten aus dem R[jcicemci]et mit O]ivené], frischem Rosmarin

und geriebenem T‘Iirtenkésel dazu Zwiebel F]Cannenbrot



}:la mm !(U Cl"l CIN sades
Klassikcr .................

Elsésscr Al”t Schinkenwiirfel, Zwiebeln, Sauerrahm 09,50€

I lsasser Art ........ mit Parmesan und Kosmarin 11,50€

Tomate, Hirtéﬂl(éSC & RéStZWiCbClﬂ Sauerrahm i 2,50 <
| eckerzone............

Mediterran vegetarisch 14,00 €

Zwiebeln, Sauerrahmj T omaten, gehackte O]iven, [Hirtenksse, milde F)Cegerschoten,
K noblauch, etwas Rucola und (Grana Padano

Shrimps & (Cheese 15,00€
mit Gamelen, SCEmancl, Zwiebeln, Cheédar & SUBer Chilisauce

(hicken Teriyaki 1%,00<€
/wiebeln, Sauerrahm, zartes [Hithnchenfleisch, Ananas & Teriyaki Sauce

SPecial‘s ................ die satt machen

Double (Cheese Barbecue 18,00€
i Flammkuchen mit Blauschimme]kése, Sauerrahm & milden Pfefferschoten und
i F]ammkuchen mit Cheddar, Saucrrahm & Bacon seParat gcbackcn,

danach geschichtet und mit Parbecue Sauce angerichtct

Barbecue Ee@c 16,00€
mit Scheiben vom K albsbraten, Pacon, Sa]siccia, roten / wiebeln,
Saucrrahm, Cheddar & Barbccue Sauce



Dough rolls...

/)

geroﬂer und gebackener Flammkuchenteig geﬁj”t

. Danish ’ Focket roll
Schmars&, wUrziger Esrom Kése und Réucherlachs

13,00€

Bacon, Chorizo, FFirsichwUrFe]

rote Zwicbc]n, SCHmanc! und Checlclar

15,00€

/ artes Entcchisch aus der Prust,

mit Schman&, A{:ﬂcelrotkohl und schwarzem FFeger

16,00€

*

] una, Shrimps & Cheese
Thunﬁsch, Game!cn und [Jirtenksse

mit Schmand, / wiebeln, Sweet Chilisauce
und milden F]Cegerschoten
17,50€

444444444 zu unseren | Dough rolls servieren wir immer einen kleinen Salat
g
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‘F]eisch, I nte & Co. cin Klein wernig mu sein

Gebackene Entenkeuleg 17,50€
mit APFelrotkoH nach Ar’c des Hauses und Kartogelpiireeg

BC@C Ribs vom Kalba,z,ﬁ,i] kleine /Dortion 17,50€

inleckerer Gri”marinade) dazu SUBkar’cogel [rites & Krautsalata

Spare Ribs vom Schwein..a, 22,00€

inleckerer Gri!!marinac!e, dazu Wurzelbrot & K rautsalat.

(aroBes Wiener Backogen — Schnitzela,c,g 29,00€

aus der Kalbsoberschale mit gebratenen Kosmarin Dri”ingen,

Krautsalat, /itrone, Freise!becren, Meerrettich & griinen Salatzjajc

Filct ~ Schnitzel vom \Schweina,c,g 16,50€
dazu K raut- & (ariiner Salat, gebaci«ine Wedges mit DiP & /itrone

Kleine Wilclschweinschnitzel nes 18,50€

auf KartochRoscnkoHPUrec, dazu ein Freise!becr Kosmarin D:P



Nicht ganz so UPPig .........

Gebackene Kalbsleber ....... mhhha 18,00€
K albsleberin Fanko~Réstzwiebel~MeH Paniert,

im O]Cen gc}jackcn, aussen knusprig und innen butterzart,
dazu Kartogelpijrrec, APFCLZWiebeLButter & ein kleiner Sa]at

Geschmor’cc Ochscnbéckchcng 19,50€
inleckerer Fﬂaumcn~5a]samico~Jus, dazu KartogelPUrcc & Sa]at

BBQChickcn Drums.. 16,50€
4 kleine ahnchenkeulen....... BBQ;art mariniert und gebackcn

(m’cht kross aber super zart) dazu SUBkar{:oge! Fommcs Frites,

Grﬁner & Kra utsalat

F]chcrpotthast nach Art des Hauscsajj,k 19,50€
..... eine Abwand]ung des Rindergou]asch, tgPisch deutsches (Gericht,

mit / wiebeln gcschmortes Rindﬂcisch, zart, wiirzig und ]cckcr,

dazu gerostetes Wurzc]brot und Gcwijrzgurken

FPortion SUBkar’cogel Fommes frites.. 11,50€

mit mediterranem Tomatensalz , Gorgonzo]awijrge] & kleinem Salat



—

| twas Fa sta......

Noo&les &Shrimpsa,b 22,50€
(Garnelen mit frischen Banclnuclcln) K noblauch & | omaten

Nooc”es & Chicken 17,50€
frische Pandnudeln mit gebrateﬂem Fshnchenfleisch

n rahmiger K rautersauce, dazu Farmesanchips

Nooc”es & Ox ag 18,50€
frische Pandnudeln mit Ochsenbackchen,

frischer Petersilie & (srana Padano

..... all> arrabbiata 12,50€

mit echten Rigatomi in einer wiirzigen und mild scharfen

] omatensauce von frischen ] omaten & / wiebeln (vegetarisch)

........ oder mit gebratenen Salsiccia Streifen i14,50<



Dorade
(sebackene Dorade.. 26.50€

mit Knoblauchbutter, R osmarin und rustikalem OFengemUse

Forc”e

Caroke Packofen — [Torelle rot... 2450 €
mit brauner Butter, gcbackcncn Kartoge] chgcs, Zitrone und Sa]at

Zanc]er

/ ander Snack.is 2400 €

gebackenes / anderfilet in Fankomeh! mit Sesam und Dill Paniert,
auf griunem OFensPargel & leckerem Knob]auc!ﬁ Bauembrot,
dazu siike (Chilisauce, Pernaise DiP und Sa]at

Gr[jnscha! Muscheln

Mussels & Rose.x 21,50€
gebackene Grijnscha]muschc]n mit Knoblauch und Tomaten

in der F]Carme serviert, dazu Wourzelbrot & ein G!as Rose O,Z]

Ma’cjes cdg 16,50€
Matjesmci]et‘ s friesische Art mit Bratkartogeln,
Gcwﬂrzgurkcn, Salat & feiner Remoulade

| eckere Raucherfisch Snacks finden Sie in der Rubrik
3 \/omewcg & / wischendurch



Dessert klein aberfein..o.

OCOolate CUpPcg......... cremig, siib & lecker

cremiges Sckoko]acleﬂclessert von echtem Kalcao, mit etwas SCHagsa}me on toP

(in ciner Esprcsso Tasse serviert)
4. 80 €

*

(sebackenes Vanilleeis...

im Marzipamblétterteigmantel auf Tﬂimbeerpﬁree

mit siiber Palsamicocreme

10,50 €

*

Fontanes warmer APFelkrapgcm,@g

serviert mit Fuclerzucker und \/aﬂi”esauce;

inklusive einer | asse K affee
6,50€

*

Créme Br[jléec,g

5,50€

*

Wagel ..... rustikal und frisch

mit Puderzucker, warmer Sauerkirschgrijtze,

einer Kuge] Vanilleeis und Scmagsa}me
7,00€



...... Freunde des Weines
%’W

Part 1

O]Cenréstbrot mit K rauterbutter

dazu O!iven, getrocknetc ] omaten,

Datteln im Baconmantcl, Traubcn, Winzerkise
undje em Glas WeiBwein ]hrer Wahl
19,50€

Fart 2

O)Cenréstﬁrot mit K rauterbutter
dazu franzosischer \Weichkase, Trauben,
Sprot’cen & Dorsch]eber in der Dose serviert
unc}je ein Glas WeiBwein ]hrer \Wahl

22.50€

( beide Fartsjewei]s fur2 Fersonen)




