
Café Noisette

Speisen & Getränke





Herzlich willkommen im Café Noisette
Wir freuen uns, Sie bei uns begrüßen zu können

und verwöhnen Sie gern mit unserenMonsheimer Spezialitäten:

Premiumeis, hergestellt mit natürlichen Zutaten und nach handwerklicher Tradition
Als Highlight vegane Sorbets und dunkles veganes Schokoladeneis

Hausgemachte, mit besten Zutaten hergestellte, Kuchen- und Tortenkreationen
vegane Kuchen und Gebäcke

Leckere Frühstücke, die wir auch vegan und glutenfrei anbieten

Sonntagsfrühstücksbuffet von 10.00 bis 12.30 h

Ganztägiges Angebot an kleinen warmen Speisen, regional und saisonal

Catering für Ihr Event



Wahlweise mit Käse oder Schinken, auch halb
und halb, wahlweise
Marmelade, Nutella oder Honig, Gurken,
Tomaten,

ofenfrische Brötchen, Butter,

O-Saft (0,1 l), frisches Obst / 10,50

Frühstück VEGAN c, n, ga, gd, gb

Veganer Aufschnitt, veganer Brotaufstrich,
Brötchen, Margarine, Marmelade, veganer
Joghurt, Gemüsesticks / 10,50

Wenn gewünscht, glutenfreie Brötchen und glutenfreies Brot

Frühstück

Schlemmerfrühstück Genuss für Zwei
a, ga, 2a, 3a, gb, gd

Verschiedene Schinken- und Käsesorten, Lachs,
Rührei, Butter, Marmelade oder Honig, Joghurt,
frisches Obst, Orangensaft (0,1 l), Sekt (0,1 l),
ofenfrische Brötchen, Croissants / 32,90

/ 6,90

Süße Verführung

Wild Berry

Golden Porridge

Porridge a, n, gb

Auch glutenfrei und mit Pflanzenmilch

Haferfloccken, Banane, Schokosoße

Haferflocken, Kokos, frische Beeren

Haferflocken, Kurkuma, Zimt, Mango, Kokos

Butter-Croissant / 1,50
Laugenbrezel 1,50
Ofenfrische Brötchen / 1,00
Butter, Marmelade, Honig, Nutella 0,50

ga, a

ga

ga, gd

a, n

/

je /

Monsheimer Frühstück a, ga, 2a, 3a, gb, gd

Extras

Frühstücksbowls a, ga,gb, b

Joghurtbowl

Cremige Müslibowl / 6,90

Herzhafte Powerbowl / 8,90

/ 6,90
Naturjoghurt, Honig, frische Früchte und Crunchy

Haferflocken, Mango, Banane, Pflanzenmilch
cremig gerührt, frische Früchte

Rührei mit Käse, Ofentomaten, frischer Spinat

Smoothies 0,4 l / 4,50

Detox

Goldene Sonne

Blaubeerhänschen

Apfel, Salat, Spinat, Gurke, Ingwer

je nach Jahreszeit Aprikose, Mango oder Kaki,
Orange, Rosmarin

Blaubeeren, Orange, Pflanzenmilch
gb



Café crèma / 2,50 große Tasse / 3,10
Kännchen / 3,50

Milchkaffee / 3,10
Latte Macchiato / 3,60

Cappuccino , / 3,10
Schoko-Cappuccino / 3,60

Espresso / 2,50 Espresso doppio / 3,50
Café noisette / 3,90

Heiße Schokolade / 3,60

Heiße Schokolade mit Sahne
und Flavour nach Wahl / 4,90

Chai Latte Kurkuma Latte / 3,60

Tee in Sorten Kännchen / 3,50

a

a

a

a

a

a

a,n a,n

Espresso doppio, geschäumte Milch a

weiß, Vollmilch 60 %,

Flavour / 0,50
Vanille, Haselnuss, Karamell, Marzipan, Lavendel

Fruchtsaft 0,2 l / 2,50
Apfel, Orange,

Fruchtsaftschorle 0,2 l / 2,10
Johannisbeere, Rhabarber

Johannisbeere, Rhabarber

Apfel, Orange,

0,4 /l 3,90

Unsere Kaffeespezialitäten servieren wir auch entcoffeiniert
vegan 0,40 Aufschlagn

Erfrischendes

Home made Limonade
Zitrone
Ingwer
Red Berry
Himbeer-Rosmarin
Spicy Rose
Zitrone-Gurke-Rosmarin

0,4 l / 3,90

Home made Rhabarber-Eistee 0,4 l / 3,90

0,4 l / 3,50

Kaffee, Tee, Schokolade, Chai



Unsere Eisbecher
Natürlich, cremig, fruchtig, ausschließlich mit frischen und hochwertigen Zutaten

Nussbecher

Krokantbecher

Amarenabecher

Früchtebecher

a, n

a, n

N

Sahneeis,

uss- und Sahneeis, Sahne,
kandierte Nüsse, Haselnusssoße

Cookies, Vanille-, Espressoeis,
Krokant, Sahne, Karamellsoße

mit Eierlikör

Sahne, Amarenakirschen,
Schokostreusel

mit Kirschlikör

Fruchteis, frische Früchte der Saison, Sahne,
Mangosoße

mit Nusslikör

a, 2

a,

Café Noisette Schokobecher

Joghurtbecher Fruchtgenuss

Veganer Traum

a, ga

Stracciatella-, Cookies-, Schokoladeneis
Sahne, Schokosoße, Schokostreusel

mit Schokolikör

Fruchteis,
bunte Früchte der Saison,
Sahne, Erdbeersoße

Veganes Fruchteis, veganer Joghurt,
gemischte Früchte,
vegane Sahne, Erdbeersoße

a

Naturjoghurt,

n, c

8,50
9,50

Unsere Eisbecher
Natürlich, cremig, fruchtig, ausschließlich mit frischen und hochwertigen Zutaten

Unsere Eisbecher
Natürlich, cremig, fruchtig, ausschließlich mit frischen und hochwertigen Zutaten

8,50

Infos zu Allergenen und Zusatzstoffe erfragen Sie bitte an der Theke

8,50

8,50
9,50

9,50

9,50

Die verwendeten Eissorten können je nach Verfügbarkeit variieren

9,50

9,50 9,50



a, n, b

a, 2

a

a

a

a, n

Spaghettieis Carbonara

Eiskaffee
Eisschokolade

Milchshake

Prosecco on Ice

Fruchtsecco on Ice

gem. Nüsse, Krokant, Sahne, Eierlikör

Milch, Eis nach Wahl

wahlweise mit Zitronen-, Mango- oder
Himbeereis

wahlweise mit Zitronen-, Mango- oder
Himbeereis

Spaghettieis Amarena

Spaghettieis

Milchshake vegan

460 ml

veganes Fruchteis nach Wahl,
Pflanzenmilch,

(alkoholfrei)

460 ml

6

6

6,50
6,50

Vanilleeis, Orangensaft
Eiskalter Engel

1 Bällchen Eis

a 4,50

Milcheis
Vanille

Schoko
Latte-Karamell
Amarena Kirsch
Stracciatella
Haselnuss
Walnuss
Schlumpf
Cookies
Joghurt
Gurke
Zartbitter vegan

a

a

a

a, 2

a

a

a

a

a

a

a

Vanille vegan

*

Omas Teigschüssel

n,

n,

2

b,

Fruchteis Lactosefrei, vegan*
Erdbeere*
Mango*
Zitrone*
Waldmeister*
Matcha Limette*
Himbeer*
Kokos-Holunder
Rhabarber*
Apfel-Birne-Ingwer*
Schw. Johannisbeere*
Passionsfrucht*

2

1 Portion Sahne
1 Portion Sahne VEGAN

a

5,90

5,90

Noch mehr Eis
Natürlich, cremig, fruchtig, ausschließlich mit frischen und hochwertigen Zutaten

Infos zu Allergenen und Zusatzstoffe erfragen Sie bitte an der Theke

0,4 l

0,1 l

0,1 l

Eine Auswahl unserer Eissorten

1,40

1,00
1,40

7,50

6,50

8,50

5,50

5,90



Unsere Getränkekarte

Fruchtsecco alkoholfrei 0,2 l 4,20

Biere
Pils Veltins
Pils Veltins alkoholfrei

Hefeweizen

Radler naturtrüb Welde

Franziskaner
Franziskaner Hefeweizen alkoholfrei

0,33 l
0,33 l

0,5 l

0,33 l

0,5 l

3,20
3,20

3,80

3,20

3,80

Sekt
HUGO
HUGO spritz

6

6

6 Home made
0,2 l
0,2 l
0,4 l

4,20
4,50
4,50

Weine vom Weingut Milch, Monsheim

Softgetränke

Coca Cola, Zero,
Mezzo Mix, Fanta,

Bitter Lemon

1,2,9

2,3

0,5 l 4,00

Spätburgunder Weißherbst 6

fruchtig, lieblich, sehr kräftig

Riesling
Grauer Burgunder,

trocken
sanfte Säure

6

0,2 l

0,2 l
0,2 l

0,2 l 4,60

4,20
4,40

4,40

0,5 l 4,50

Home made Limonade

Zitrone
Red Berry
Ingwer
Spicy Rose
Himbeer-Rosmarin
Zitrone-Gurke-Rosmarin

0,4 l
0,4 l
0,4 l
0,4 l
0,4 l
0,4 l

3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

,,

Rotwein Cuvèe Noir 6

sehr kräftig, harmonisch, fruchtig

Fruchtsaftschorle 0,2 l 2,10
Apfel, Orange,

Johannisbeere, Rhabarber

Johannisbeere, Rhabarber

0,2 l 2,50
Apfel, Orange,
Fruchtsaft

0,4 l

0,4 l

3,50

3,90

Mineralwasser medium, naturell 0,75 l
0,4 l
0,2 l

4,50
3,10
2,10

Rieslingschorle
oder Weißherbstschorle

0,33 l 4,00

Rhabarber-Eistee hausgemacht 0,4 l 3,90

6

Home made



Strammer Max a, b, ga, 2a, 3a,, 8

Landbrot, gekochter Schinken, Käse, 2 Spiegeleier

/ 12,90
Zwei Weißwürste, 2 Brezeln, Butter, Senf,
Hefeweizen 0,5 l, auch ohne Alkohol

ga, a, sBayrische Brotzeit

Wildkräutersalat / 6,90

Unsere Wraps zum Salat:

Pikanter Hähnchen-Wrap / 8,90
Frischkäse-Lachsrolle
Vegane Kräuterrolle / 7,90

ga, a

a, f, ga, b

ga

a, 2a, 8

/ 8,90

Ziegenkäse im Speckmantel
auf Bauernbrot mit Salat, frischen Feigen
oder hausgemachtem Apfelchutney / 8,90

Grünkerncremesuppe mit Markklößchen / 7,90
Linsensuppe mit Räucherwurst oder Tofu / 7,90

Kürbiscremesuppe mit Croutons
und Kürbiskernöl / 7,90

Steinpilzravioli mit Salbeibutter / 10,90

mit Lachstatar / 12,90
mit Lende und Pilzen / 12,90
mit Pfifferlingen (i. d. Saison) / 15,90

mit Wurstsalat / 10,90
mit Kräuterquark / 9,90
mit Frankfurter grüner Soße / 10,90

Viele unserer Gerichte servieren wir Ihnen auch
und Sprechen Sie uns an!

ga, b, a

c

a, n, ga

ga. a

a, f

a

a

s

a

a, b

(i.d. Saison)
Maronencremesuppe (i. d. Saison) / 7,90a

Nudelgerichte

Kartoffelrösti

Röstkartoffeln

vegan glutenfrei.

Suppen

Strammer Lachs b, ga, f

Landbrot, Salat, Lachs, 1 Spiegelei

/ 7,90

/ 8,90

Warme Speisen

Herzhafte Kleinigkeiten

Kartoffelgerichte



Burger
Cheeseburger
Big American
XXL-Burger
Veggie-Burger
Burger des Monats

6,00

Allergene; a Milch, b Ei, c Soja, g Gluten (ga Weizen, gb Hafer, ge Roggen, gd Dinkel) e Senf, f Fisch, n Nüsse, s Sellerie

Zusatzstoffe: 1 koffeinhaltig, 2 mit Farbstoff, 2 a Nitritpöckelsalz, 3 chininhaltig, 3 a Antioxidationsmittel,
6 geschwefelt, 8 mit Phosphat, 9 enthält eine Phenylalaninquelle,10 mit Süßungsmittel,
11 kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken.

9,00
12,00
9,00

Burger a, ga, 2a, 8

Cheeseburger ca.
Big American ca.
XXL-Burger ca.
Veggie-Burger
Burger des Monats

135 g bestes Rindfleisch
270 g bestes Rindfleisch

400 g bestes Rindfleisch

Flammkuchen / 9,90

Traditionell

mit frischem Lachs und Spinat

Vegetarisch je nach Jahreszeit mit Bärlauch
oder Blattspinat und Feta, auch vegan

mit frischen Pfifferlingen und Old Amsterdam
(in.d.Saison) / 14,00

a, f, ga, 2a, 8

Frühstücksbuffet / 23,00

Warmes Mittagsbuffet

An Feiertagen und ausgewählten Sonntagen
erwartet Sie ab 13.00 Uhr unser Mittags-
buffet mit Suppe, Salat, Vorspeisen, Haupt-
gerichte mit Fleisch oder vegan/vegetarisch,
Beilagen, Käseplatte, Dessertbuffet mit Eis.
Genaue Termine und das jeweilige Menü mit
Preisen finden Sie auf unserer Internetseite
Reservierung erforderlich

Kinder von 3-10 Jahren zahlen

Kinder unter 3 Jahren essen kostenlos mit

Genießen Sie sonntags
ab 10.00 Uhr unser reichhaltiges
Frühstücksbuffet mit allem, was das Frühstücksherz
begehrt, inklusive Saft, Filterkaffee, Tee, Kakao
und frischen Waffeln
Kinder von 3 - 10 Jahren zahlen / 8,00
Reservierung erforderlich

Siehe Angebot

Brunch

/ 10,00

Siehe Angebot

Alle Preise in Euro



Feiern im

Café Noisette
oder Catering für Ihr Event



Café Noisette
Bahnhofstraße 28
67590 Monsheim

Tel: 0152 0323 8853
Reservierung auch über www.cafe-noisette.eatbu.com


