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\lle Vorspeisen werden mit 3 verschied. Dips serviert
naa Suppe schari
%E;;egmit Lil?spen, Reis und Garnelen nach Mumbai Art
Dal Suppe Delikate Linsensuppe
nach Mumbai Art mit erlesenen Krautern
Tomaten Suppe Nach Art des Hauses
katani Suppe schari
g:;lape mit Reigl,)Linsen und Hahnchenfleisch
Chicken Suppe Huhnersuppe nach Art des Hauses
Gobi Pakora frische, frittierte Blumenkohl
Vegetable Pakora frittiertes Gemuse
in Kichererbsenmehl umhiilit und in Gewilirzen mariniert
Paneer Pakora hausgemachter Frischkase
mit Kichererbsenmehl umhillt und frittiert
Chicken Pakora frittiertes Hahnchenfleisch mit
Kichererbsenmehl umhilit und mit Gewlrzen mariniert
Mushroom Pakora
frische frittierte Champignons mit Kichererbsenmehl umhiilit
Onion Bhaji
frittierte Zwiebelringe mit Kichererbsenmehl umhlit
Jhinga Pakora frittierte Garnelen mit 7.50
Kichererbsenmehl umhdlit
Gemischte Pakora Gemuse, Paneer und Hahnchenfleisch 10,50
Pakora, sowie Zwiebelringe (fur zwei Personen)
Vegetable Samosa (zwei Stuck)
Kartoffeln, Erbsen, Cashewkerne und Gewiirze in
Kichererbsenmehl ausgebacken und mit Blatterteig umhilit

4,90
3,50

3,80
4,10

4,20
4,90
4,20

5,50
9,50
4,20
3,90

4,70

Beilagen
Kheera Raita Joghurt mit Gurken fein gewlirzt 3,50

Mix RaitaJoghurt mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten fein gewurzt 3,70
Jeera Rice 3,00

Basmati Reis mit Kreuzkiimmel und Erbsen gebraten

Salafe :
Dressing Auswahl: Mangodressing, Joghurtdressing oder Essig-Ol
Kleiner gemischter Salat als Beilage 4,90
Tomatensalat Zwiebeln, Essig und Ol 4,50
Salat Koh i noer Gemischter Salat mit gegrillten Garnelen, 8,90
Mais, Hausgemachter Kase, dazu Naanbrot '
Salat Namaste - 7,90
Gemischter Salat mit gegrillten Hahnchenfleisch,

frischen Charppignons, Mais, Zwiebeln dazu Naanbrot
Salat Punjabi Gemischter Salat mit Seek Kebab

(frisch gehacktes Lammfleisch), Frische Mango, Papadam
(Brot aus Linsenmehl), Gurken, Tomaten dazu Naanbrot

Brote

Papadam knuspriges Brot aus Linsenmehl mit drei Dips
Keema Naan

Fladenbrot gefiillt mit Hahnchen und Lammhackfleisch
lButter Naan
ndisches Fladenbrot aus Hefetei Buft S g
> "ladenol g mit zerflossener Butter |
Tandoon_Rotu Indisches Fladenbrot aus Volkornmehl & * . 1 90
Naan Indisches Fladenbrot aus Hefeteigr =~ « . 2,50
Garlic Naan Indisches Fladenbrot mit Knoblauch gewiirzt, * 3,00
mﬂﬁer NEalE & e . vialey dian 300G
disches Fladenbrot mit hausgemachtem Kase gefullt
Koh i Noor Naan Indisches Fladenbrot gefullt. 3,50

8,90

2,00
- 3,90

2,70

L J
y il e i x """' _-"'.l- = I -a'-‘ i - A D
- 1 =g - = : = e | . RyCE- ) B R g « Tt e o el o el
. - ’ = - i — o e ol = T A - ¥
. n . yKdsesoi - o kg
- ; ¥ L 1 L . A g . Faat . 5 o _ i -
. - ? . T P e R Rt i i g3
: y : : _ - P 3 e K N R R o
] ] 2 : 4 3 . £33 w o i ..-r_,ur ---_"-.-H:- e "F"“‘--.. . ; o
: - ' . e - i i il 2 s AR e R S, ¥ ry L e . wnit .
- e ] . : ’ i PR -~ | 1 & e -t I._,1'._-:‘:',. iy Ht'f_-',_.t' **—._:r.'..-'ull'..'-" J *H,.,_ a..-l-.;fl. : .I 1 -'5.- “__'.':i‘".‘ . I..‘,\_E.,_
[ ] 1_.'.1- e 3 i H'_ i ,___-1_ iy . . 3 $ o T - I— k. B - - I1‘,::"':!-.._r -.]l.'_--: ? o -:,.. - .I"-. 1 g e ':'_ = - i ¥
4 L 3 - Y & ; - s, +1r:_- = Tt ke -..‘. = : _--|. N _.._.:-.-_I;‘:f..'j r Pl L ..:|-J.'_.|.__- .* I-l :..."ﬂ"-?l.—"'.'. i i
W ' A e, o e £ s o s o e
o i, & 4 s - . p Mo i T
» i e

-

o o k-
. s
5 e = _.-;’ k. -1.—f " - - -
: ol Ly ; RN, e B L
r w e i et . » o vl ¥ it - e ] o kG X ]
A o R gt L = = | g L Y e | r'“.,...-!:_ il s - f-:-iI - gy, e
1 v = ¥ - . v f s ] - C ! : Pk L . = T i i 1 s Ay ¥ o gl Bt 1
I o 4 I - o 2 - 3 3 B p— - s .'- el 7 e =
. 1 T -1 _ I o ot
- St ¥ = ; o I SRR L e ot - i - P s
e ian SR W e - i i 8ad F . g ¥ : 15 s - . i
» o e, ) LR | = F = s i i - 4 - B o o A y et . = - ik -
i ", O :',h:l-. #$i#. bt w =y LY o #- I i @ ? j‘ ¥ i | jeaa - g ok 5 '] “a; e -
w - o - " a0 : -d _ =l| #’C = A = i J _r ¥ . ® - q ", k. ' F i 3 - e e = a =k
r . # ¥ o o - Iiﬂ' ,éﬁr}_rﬁwr T 1..,: e ._‘_’.'_ 'ﬂﬂﬂ’i“ *IF _:?ﬁl ._f—lh_ i i r e ""| T L 3}
. ’ e L 5, v St dy Wi A e Ty -2
® . » R ot e B e -ﬁﬂ.n__,-%-,_., - * 7 i g e e
' B Rl G '_l."ﬂ;." l_.' oo ey ol s 7 v 3 - J &
4 i e 5 o o e "."11‘ . el _F.'-.L .,

'-'_* U o k
A i . a - gt Tl B L i v — K L T T T - —
" il i F =l o T = " " - sl - FE - ¥t Nyl I + | g o =
R o e L ) 1 e i L, A —f"... .I" sl _,i"!" L “ il 5 ol - i et Lo _.-‘.:-ll‘ g ql_flll:a"rl';ﬁl:lh'- Bl EH"'I._ Iqr;:- M.f‘- ﬁ' "
. & capers TASHTS sl A ; R e arid Sy b e Mghe e Sk

R g T - 1 1 — i b w 3
v e At T g, S T T G . i o et .?': e 9 [ v iy
e i ST e S e T 4] 3 -l ;
""""" e ;;‘14""!{'1 o e de ¢ o EAA -
oy L e . B i 1 F i o R e L = 8 g
L vl o L 3 ]

150
151

152
153
154

155

156

157

160
161

162

163

164

165

166

167

168

169
170

171
172

173

- ; 4 s A | b Lo Al e T Y O A i A e L L T T b Lra

| ~mariniert und mit frischen Tomaten, Zwiebeln
e e i R R e e R g At mbte i oy eed v Pt riml St
- granem ChillGabraten =t t e

TEstd e g SR 1 s L B "'-f-'.g; o

Ry AR " ,' .'_;.:_;'1:-3 i ol A

' Chicken Sabiji ~

Y Vd Y T-1a >
Tandoori Khajana

%m Gerichte werden n'a_it Naan, Reis und SoRe serviert
chicken Tikka Tandoori _

Hihnerbruststicke Im Tandoor am Spiel gegrillt

chicken Tikka (Garlic) Tandoori scharf *
Hithnchenbruststiicke mit Knoblauch im Tandoor am
Spield gegrillt mit schaljfer Sauce

L amm Tikka Tandoori

Lammfleich am SpieB im Tandoor gegart

Jhinga Tandoori Garnelen mariniert nach Art des Hauses 19 90
und im Tandoor gegrilit ’
Tandoori Koh i Noor Zusammenstellung aus verschiedenen 19 9q
Tandoorispezialitdten (Lamm, Hahnchen, Garnelen) .
Paneer Tikka Tandoori

Hausgemachter frischer indischer Kase,

mariniert in Joghurt und zahlreichen Gewiirzen, gegrillt
Seek Kebab Tandroori

Frisch gehacktes Lammfleisch, gegrilit,

zubereitet mit Knoblauch, Tomaten, Ingwer und Koriander
Haryali Tikka Tandoori

Zartes mariniertes Huhnerfleisch gegrilit,

in Spinat-, Minze- und KoriandersofRe

Vom Buhn

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert
(Hiahnchenfilet in Stlcken)

Chicken Curry

Hahnchenfleisch in einer milden Currysauce

Chicken Karahi

Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch
und Tomaten mit gemahlenen Gewilrzen gekocht

Chicken Vindaloo scharf

Hahnchenfleisch mit Kartoffeln in einer scharfer Currysauce
Chicken Korma

Ein besonders mildes Hahnchencurry, gekocht in einer
schmackhaften Sauce aus Sahne mit Mandeln,

Kokosnuss und feinen Gewiirzen (sehr mild)

Chicken Tikka Masala

Hahnchenfleisch gegrillt in einer késtlich orientalisch
gewurzten Sauce mit griinen Krautern

Chicken Palak

Hahnchenfleisch zubereitet mit gerésteten Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch, Gewiirzen und Spinat nach nordindischer Art

Butter Chicken ‘ 12,50
Gegrilltes Hahnchenfleisch in einer cremigen Sauce aus
Sahne, Cashewkernen, Curry und Tomaten

Chili Chicken

Hahnchenfleisch mit frischem Paprika, Peperoni-und
Zwiebeln in sliB-scharfer Sauce

Chicken Madras scharf

Hahnchenfleisch mit Curry in einer pikanten Sauce,
Kokosmilch mit Champignons '

14,80
15,20

17,90

15,50
17,00

17,00

10,50
11,90

12,50
12,50

12,50

12,50

12,50

12,50

Hahnchenfleisch mit frischem Geml‘:l's'e, und GGWUFZGT‘ -

Chicken Nilgiri Hadhnchenfleisch mit S’pin,a.'t,'KQKOSF;“"?!‘""-!3-._'.1_2’59'-j

Minze und Currysauce (mittelscharf) .

Chicken MangoHahnchenfleisch in Mangocurrysauce -
Hahnchenfleisch zubereitet in einer ausgefallenen
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-‘Nachspeise: Mangocreme

12'50 ~ Vorspeise: Vegetarische Pakora und Papadam
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vomlamm :
|.amm Curry Lammfieisch in einer milden Currysauce |
| amm Korma Ein besonders mildes Lammcurry,
gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Sahne
mit Mandeln, Kokosnuss und Gewiirzen (sehr mild).
Lamm Karahi g |
Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer,
Tomaten, frischen Krautern und gemahlenen Gewlirzen
Lamm Palak | | : |
Lammfleisch zubereitet mit gerosteten Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer und S_pma}; ngch Nordindischer Art
180 Lamm Madras Lammfleisch in einer pikanten Currysauce 13,90
mit Kokosmilch und frischen Champignons (scharf)
181 Lamm Vindaloo Lammfleisch mit Kartoffeln in
einer scharfen Currysauce (scharf)
L amm Tikka Masala Lammfleisch gegrillt in einer
kostlich orientalisch gewlirzten Sauce mit Kréutern
Lamm Sabji
| ammfleisch mit frischem Gemise und Gewilrzen
Lamm Dhansak Lammfleisch zubereitet in einer
ausgefallenen Kombination aus Linsen, Gewirzen
und einer mittelscharfen Currysauce
Lamm Nilgiri Lammfleisch mit Spinat, Kokosmiich 13,50
und Minze in einer Curry Sauce (mittelscharf) 2
Lamm Bhindi Lammfleisch mit frischem Okragemise, 14,20 |
Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, frischen Krautern
und gemahlenen Gewlrzen

Thalis .
Pro Person
Veggie Thali Drei verschiedene vegetarische 20,90
Gerichte mit Salat, Joghurt und Reis, dazu Naan Brot i
Mit Nachtisch |
191 Koh i Noor Thali vegan moglich . 23,90
Jeweils ein Hahnchen-, Lamm- und Garnelengericht mit
Salat, Joghurt und Reis dazu Naan Brot. Mit Nachtisch

178

179 13,50

13,50
13,50
1350 |
13,50 |

182

183
184

185
186

190

Unsere Meiis flr zwei Personel)

Menii 1 40,90
Vorspeise: Gemischte Pakora und Papadam

- Hauptspeise: Chicken Tikka Tandoori Hahnchenfleisch Im s

Tandoor am SpieR gegrillt mit Naan
Lamm Curry Lammfleisch in einer
milden Currysauce mit Basmatireis

Nachspeise: Mangocreme )

Menii 2 42,90

Vorspeise: Dal Suppe (Linsensuppe) und Papadam

Hauptspeise: Jheenga Tandoori o _
i Garnellgen im Tandoor am SpieR gegrillt mit Naan T
Butter Chicken gegrilltes Hahnchenfleisch )

geschmort mit Cashewkernen Sahne-Curry |

und Tomaten Sauce mit Basmatireis ,

Menii 3 .- _ 34,%9

~ mit frischem Koriander und erlesenen Gewﬂmﬂ
~ mitNaan: nach nordindischer At _ .
~ Tarka Dal Linsen zu mit rost. Zwiebein
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