HAWALI

RESTAURANTE

Sy —
— I ]
-

- - S e
Bienvenido  Welcome Willkommen ‘Bienvenue  ‘Welkom

Viilkommen “Velkommen “Velkemmen ‘Tervetuloa [o6po

no)kasioeamb

En este establecimiento se elaboran alimentos con los siguentes Alérgenos establecidos en el anexo I1
del Reglamento 1169/2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor; por lo que el menu
establecido en la carta o fuera de ella contiene o puede contener Trazas de Cereales que contienen

£
Gluten,Sesamo,Soja,Huevos,Leche,Crusticeos,Pescado,Moluscos,Cacahuete,Frutos de Cascara,
Altramuces,Mostaza,Apio,Sulfitos y sus productos derivados.
In this restaurant the food is prepared with the following Allergens set out in Annex II of Regulation
Sy 1169/2011 on food information to costumers; so the set menu in the letter or outside contains or
ah~ may contain Traces of Cereals containing Gluten,Sesame,Soy,Eggs,Milk,Shellfish,Fish,

Molluks,Peanut,Nuts,Lupins,Mustard,Celery,Sulphites and their derivatives.

Querido cliente, si necesita ayuda o consejo con este menu, por favor, pidanos,
todo nuestro personal esta bien consciente de los riesgos de alergia a los alimentos y los ingredientes de cada plato
Dearest costumer, if you require any help or advice with this menu then please do ask us,
all of our staff are well aware of food allergy risks and the ingredients of each dish.



INGREDIENTES ALERGICOS

ALLERGIC INGREDIENTS

N° PLATO N° PLATO N° PLATO N° PLATO E—L&Lﬂ?—
DISH N° DISH N° DISH N° DISH N° _DISHN"
1(1,7) 42 83 124 (1,7,10) 165 (1)
2 (7) 43 (7) 84 125 (1,7) 166 (4)
3(1,7) 44 (2) 85 126 (1.7) 167 (2)
4(1,7) 45 (4,13) 86 127 (1,7) 168 (4)
5 (1,4,13) 46 (1) 87 128 (1,7) 169 (13)
6 (1) 47 (1,4,13) 88 (4) 129 170 (3)
7(1) 48 (1,7) 89 (2) 130 171

8 (1) 49 (1,7) 90 (4) 131

9(1,7) 50 (1,4,7) 91 (13) 132

10 (1,7) 51 (1,7) 92 (3) 133

11.(1) 52 (1) 93 134

12 (1,7) 53 (1,4) 94 135

13 (1,7) 54 (1,7) 95 (1,10) 136 (4)

14 (1) 55 (1,7) 96 (1,7) 137 (1,4)

15 (1,7) 56 (1,7) 97 (1,7) 138 (1,4,7)

16 (4) 57 (1,4,7) 98 (2) 139 (4)

17 (2) 58 (1) 99 (1) 140 (1,4)

18 (8,10) 59 (1) 100 (1,10) 141 (1,4)

19 (1,7) 60 (1,7) 101 (1,7) 142 (4)

20 (7,8) 61 (1,7) 102 (1,10) 143 (1,4)

24 (7) 62 (1,7) 103 144 (1,4)

22 (7) 63 (1,7) 104 145 (1,4,7)

23 (3,4) 64 (1,7) 105 (1,7) 146 (1,4)

24 (3,4,10) 65 (1,7) 106 (1,7) 147 (4)

25 (4) 66 (1,7) 107 (1,7) 148 (4)

26 (2) 67 (1,7) 108 (1,7) 149 (1,4,7)

27 (2,4,13) 68 (1,2,4,7,13) 109 (1,7) 150 (4)

28 69 (1,4,7) 110 151 (4,7)

29 (3) 70 (1,7) 111 152 (1,4)

30 (1) 71 (1,7) 112 153 (1,4)

31 (7) 72 (1,7) 113 (1,7,10) 154 (1,4)

32 (1,7) 73 (1,7) 114 155 (1,4)

33 (10) 74 (1,7) 115 (1,7) 156 (2,4,13)

34 (7) 75 (1,7) 116 (1,7) 157 (2)

35 (1,7) 76 (7) 117 (1,7) 158 (2)

36 (2) 77 118 (1,7) 159 (2,7)

37 (13) 78 119 (1,7) 160

38 (1,7) 79 120 (1,7) 161 (2,4,13)

39 (1,7) 80 121 162 (2,4,13)

40 (1,2,7) 81 122 163

41 (13) 82 123 (1,7) 164

Alergias: Hay una posibilidad de que trazas de frutos secos y otros se pueden
encontrar en cualquuer elemento del menu. Le recomendamos hablar con un
miembro del personal si tiene algin tipo de alergia o de intolerancia alimentaria.

Allergies: There is a possibility that traces of nuts and others may be
find on any menu item. We recommend talking to a
staff member if you have any type of allergy or food intolerance.
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& ENGLISH SIS
O
S BREAD
00 CREAM OF TOMATO SOUP 595
with basil aroma ' 0s BREAD WITH BUTTER 1,20
22 GRATINATED ONION SOUP 5,95 0 GARLIC BREAD 2,95
03 CHICKEN SOUP 5,95 07 GARLIC BREAD AND TOMATO 3875
0« SEAFOOD SOUP 7.95 08 GARLIC BREAD AND CHEESE 3,75
09 GARLIC BREAD, CHEESE AND 3:95
TOMATO
10 CATALAN BREAD 4,50
garlic bread, tomato and Serrano ham
11 CANARIAN BREAD 4,95
garlic bread, fresh cheese and avocado
12 NAPOLITAN BREAD 4,50
garlic bread,mozzarella and fresh tomato
13 FOCACCIA ""HAWAI" 10,95

fresh tomato and serrano ham

SALADS

14 GARDEN SALAD 8,95
Lettuce, tomato, onion, cucumber, peppers,
avocado, asparagus, carrot, olives

15s TUNA SALAD 8,95
Lettuce,tomato, onion, tuna, egg and olives
6 CANARIAN SALAD 10,50 STARTERS
Lettuce, tomato, onion ,peppers, cucumber, carrot,
walnuts,olives, croutons, roasted canarian, cheese, 24 GARLIC MUSHROOMS 8,95
honey vinaigrette and mustard With white wine
17 MAJORERA SALAD 1050 s STUFFED MUSHROOMS 9,95
Lettuce, tomato, avocado, serrano ham With ham, bacon, garlic, fine herbs,
papaya and fresh canarian cheese cream of cheese, gratinated
18 CESAR SALAD 8,95 26 GARLIC PRAWNS 9,95
Chicken ,lettuce,croutons, parmesan cheese, 27 PRAWN COCKTAIL 9,95
olives and vinaigrette of capers 28 AVOCADO WITH PRAWNS 9,95
19 “TRES COLORES”’ SALAD 8.95 MELON WITH SERRANO HAM 10,95
Tomato, avocado, mozzarella 30 PATE OF THE HOUSE 9,95
20 CAPRESE SALAD 8.95 Served with toast and salad
Tomato, mozzarella, basil 11 NACHOS 8,95
21 HAWAII SALAD 10,95 With guacamole and cheddar sauce
Lettuce,prawns,tuna,olives,crab meat 15 SPANISH MIX 10,95
22 SMOKED SALMON SALAD WITH 12,50 Mix of curred meats and canarian cheese
CAVIAR 13 CHICKEN WINGS WITH BBQ SAUCE 8,95
33 SQUID RINGS ROMANA STYLE 9,95
35 ONIONS RINGS 6,50
36 HAM AND CHEESE FINGERS 7.95
Fried cheese and mushrooms sauce
37 DEEP FRIED CAMEMBERT 9,95
with blueberry sauce
33 MIXED SEAFOOD “DIABLITO” 12,50

prawns, squids, mussels,
spicy marinera sauce (hot)

39 MUSSELS “CHOWDER" 10,95
With cream of white wine and bacon

40 GRILLED ASPARAGUS WITH BACON 8,95
And cheddar sauce
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SPAGHETTI

41 SPAGHETTI BOLOGNESE 10,95

42 SPAGHETTI CARBONARA 10,95

43 SPAGHETTI MARINERA 14,00

TAGLIATELLE

44 TAGLIATELLE “3 PEPPERS” 14,50
with sirloin steak and spicy sauce

4s TAGLIATELLE “"CANARIAS” 14,50
with sirloin steak and mushrooms

46 TAGLIATELLE “"CARBONARA” 11,50
onion, bacon, cream and cheese

47 TAGLIATELLE WITH PRAWNS 14,95
tomato cream, mushrooms and prawns

a3 CLASSIC LASAGNA 10,50

19 VEGETARIAN LASAGNA 10,50

HAWAII NOODLES

57 NOODLES “"CAJUN" 13,50
with chicken strips, onion, peppers, cajun

ss NOODLES “VEGETAL” 12,95
with vegetables strips

s9 PRAWN NOODLES 14,95

PAELLA
60 MEAT AND FISH PAELLA price per person 18,50

Prawns, squids, mussels, fish, meat and vegetables

61 PAELLA “HAWAII" price per person 18,50
King prawns, prawns, squids, mussels, fish.

6 CHICKEN PAELLA 14,95
3 VEGETARIAN PAELLA 1:3:95
FAJITA
61 CHICKEN FAJITA 16,95

with guacamole,cheddar and Mexican sauce
6s MIXED FAJITA 18,95

with chicken and beef

66 VEGETARIAN FAJITA 14,95

PASTA
Sagliatelle

Ruviali

PENNE

so PENNE “BOLOGNESE” 10,95

51 PENNE “ARRABBIATA” 10,50
with garlic, tomato and spicy

52 PENNE “HAWAII" 13,95
with tomate sauce, chicken, prawns cream

53 PENNE 4 CHEESE 10,95
with cream and 4 varieties of cheese

RAVIOLI

s4 RAVIOLI WITH TOMATO 12.50
with tomato cream and basil

ss RAVIOLI WITH MUSHROOMS 12,50
mushrooms cream of and truffle oil

s6 RAVIOLI “HAWAII” 14,95

with cheese sauce, prawns, cherry
tomato and zucchini

CHICKEN

67 GRILLED CHICKEN BREAST 10,95

68 CHICKEN BREAST WITH MUSHROOM 13,50
OR PEPPER SAUCE

69 CHICKEN BREAST “RIOJA TINTO" 15,95
red wine sauce with mushrooms and bacon

70 CHICKEN BREAST “ROQUEFORT ” 13,95
cream of blue cheese and mushrooms

71 CHICKEN “CURRY” 14,95
with white rice and chips

72 GARLIC CHICKEN 13,95

73 CHICKEN BREAST “MEXICANA" 13,95

74 BREADED CHICKEN BREAST 13,95

7s CHICKEN BREAST WITH MUSTARD AND 13,95
HONEY SAUCE

76 /2 ROAST CHICKEN 9,95



BEEF SIS
SIRLOIN STEAK FILLET STEAK
77 GRILLED SIRLOIN STEAK 18,50 ss GRILLED FILLET STEAK 22,50
78 SIRLOIN STEAK WITH MUSHROOM 19,95 « FILLET STEAK WITH MUSHROOMS 24,95
SAUCE SAUCE
79 SIRLOIN STEAK 3 PEPPER SAUCE 19,95 ¢ FILLET STEAK 3 PEPPER SAUCE 24,95
%0 SIRLOIN STEAK WITH BEARNAISE 19,95 ss FILLET STEAK “ALL HOT" 24,95
SAUCE Jamaican pepper sauce with garlic mushrooms
s1 SIRLOIN STEAK WITH ONIONS 19,95 g9 FILLET STEAK WITH BEARNAISE 24.95
822 SIRLION STEAK “"FANTASTICO” 19,95 SAUCE
Jfresh mushrooms sautéed with garlic o FILLET STEAK “NEW ORLEANS” 25,95
83 SIRLOIN STEAK “NEW ORLEANS" 21,95 Marinated in whisky “new orleans "style served
Marinated in whisky “New Orleans” with Jamaican pepper sauce
84 SIRLOIN STEAK “HAWAII” 21,95 o FILLET STEAK “HAWAII" 2595
mushrooms,onion,bacon and red wine mushrooms, onion, bacon and red wine
92 FILLET STEAK “CANARIA” 25,95
With port wine sauce, liver, mushrooms
and bacon
93 CHATEAUBRIAND (min.2 pers) price per person 25,95
With sauce and vegetables
FILET MIGNON 9 T BONE STEAK 26,95

97 FILET MIGNON “BLACK AND WHITE ” 26,50
with béarnaise and port wine sauce, asparagus
and king prawns

98 FILET MIGNON “A LA ROSE”
with truffle sauce, flambéed with vodka served
with bacon and smoked salmon

99 FILET MIGNON “AL BRANDY”
sautéed with garlic and flambéed with cognac

26,50

26,50

PORK
100 GRILLED FILLET OF PORK 13,95
101 FILLET OF PORK WITH 15,50

MEXICAN SAUCE
Pepper; onions, garlic, chilli and tomato sauce
102 FILLET OF PORK WITH ROQUEFORT
SAUCE
103 FILLET OF PORK WITH MUSTARD AND 15,50
HONEY SAUCE
14 SPARE RIBS WITH BBQ SAUCE
10s PORK CHOP

15,50

1785
111285

Served on hot plate (sizzling)
os FILLET STEAK STROGANOFF “HAWAII" 22,95
96 FILLET STEAK ON HOT STONE 28,00

OTHER MEAT DISHES

106 MIXED MEAT KEBAB 18,95

107 MIXED MEAT GRILL 20,50
chicken, pork, beef and lamb, sausage, bacon

108 LAMB CHOPS 21.50

100 LAMB “"HAWAII" (recommended) 18,95
with onions, wine, bacon, mushrooms

1o ROAST LAMB 18,95
Fresh and good , with special sauce

111 LAMB OF THE DAY 26,95

SIBES

112 CHIPS 4,50

113 CANARIAN POTATOES 4,50

114 JACKET POTATOES 4,50

11s GARLIC POTATOES 4,95
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SOLE

116 GRILLED SOLE 16,95
117 SOLE “FANTASTICO" 18,50
118 SOLE “REINA” 18,50

white wine sauce, mushrooms, king prawns

sauce
19 SOLE “HAWAIl" 18,50

sole fillets with champagne sauce,
prawns and mussels

KING PRAWNS AND FISH

126 GRILLED KING PRAWNS 19,50

127 KING PRAWNS “INDIANA" 21,50
With curry sauce and white wine

123 KING PRAWNS “HAWAII™ 21,50
With creamy lemon sauce, champagne
and mushrooms.

129 PRAWNS"“CANARIAS” 21,50
in a tomato sauce, garlic, white wine
and chilithot)

130 MIXED FISH AND SEAFOOD GRILL 22,95
price per person

131 GRILLED GOLD BREAM 18,95

132 GOLD BREAM OR SEA BASS "HAWAII" 22,50
with mushrooms, garlic, prawns, mussels
and white wine

FISH AND SEAFOOD

SALMON AND TUNA

120 GRILLED SALMON 17.50

121 SALMON “BEARNAISE” 18,95
with asparagus and charon sauce

122 SALMON WITH GREEN PEPPER 18,95
SAUCE

123 SALMON AND PRAWNS SKEWER 19,50

124 TUNA STEAK “MEXICAN" 17,50

125 GRILLED TUNA STEAK 15,50

SPECIAL SEAFOOD
“HAWAII"

134 FISH OF THE DAY
135 MARISCADA “HAWAI" min 2person
lobster, king prawns, prawns, mussels, clams,
squids and fish
136 GRILLED LOBSTER
with canarian potatoes and salad
137 LOBSTER WITH PASTA
with spaghetti , prawns and tomato sauce
133 LOBSTER WITH PAELLA

ask the waiter

ask the waiter

ask the waiter

ask the waiter

ask the waiter

133 GOLD BREA IN SALT CRUST 24,50
PIZZA

139 PIZZA MARGARITA 8,95 147 PIZZA ATUN 11,50
Tomato, mozzarella, oregano i tomato, mozzarella, oregano, onion, tuna, olives

140 PIZZA JAMON 10,95 i 148 PIZZA HAWAII 1095 ™
Tomato, mozzarella, oregano, cooked ham Tomato, mozzarella, oregano,

141 PIZZA CHAMPINONES 10,95 cooked ham, pineapple
Tomato, mozzarella, oregano, mushrooms . w9 PIZZA 4 QUESO 10,95 '

142 PIZZA CAPRICHOSA 10,95 Tomato, mozzarella, oregano,4 varieties
Tomato, mozzarella, oregano, [ of cheeses
mushrooms, ham 4y 150 PIZZA CAMPESINA 10,50

143 PIZZA OPERA 11,50 § Tomato, mozzarella, oregano,
Tomato, mozzarella, oregano, chicken, mushrooms bacon, onion

144 P1ZZA PEPERONI 10,95 151 PIZZA JAMAICA 1250
Tomato, mozzarella, oregano, pepperoni I Tomato, mozzarella, oregano, ham, pineapple, &w‘

145 PIZZA DIAVOLA 10,95 banana, spicy chicken curry :
Tomato, mozzarella, oregano, pepperoni, 152 PIZZA VEGETAL 9,95
bacon, ham and spicy ’ Tomato,mozzarella,oregano,

146 PIZZA MARISCOS 12,95 vegetables of the day
Tomato. mo=zarella, oregano, prawns, mussels, 153 PIZZA CALZONE 11,002 &
tuna and crab closed pizza with tomato, mozzarella, ham, ’ L |

mushrooms, egg and oregano
- i, T o U A = TS W P b

PIZZA AS YOU LIKE IT

154 EXTRA CHEESE 1.1@ 160 CHICKEN Z5 166 ANCHOVY %75

15s PEPPERONI 1.50 16l BOLOGNESE SAUCE 1,35 167 PRAWNS 325 |

156 YORK HAM 1.25 162 MUSHROOMS 1.25 168 TUNA F¥35

157 BACON 1,00 163 PEPPERS 0,80 169 MUSSELS 1.79

158 SALAMI 1,50 164 PINEAPPLE 0,80 170 EGG 0,95
3,95 16s BBQ SAUCE 0,95 171 ONION FREE

159 FILLET STEAK
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SUPPE
01 TOMATENCREMESUPPE 5,95
mit Basilikum Aroma

2 GRATINIERTE ZWIEBELSUPPE D95
0 HUHNERSUPPE 5,95
1 MEERESFRUCHTESUPPE 7.95
1s GARTENSALAT 8,95

Salat, Tomate, Zwiebel, Gurke, Paprika,

Avocado, Spargel, Karotte, Oliven
15 THUNFISCHSALAT 8,95

Salat, Tomate, Zwiebel, Thunfisch, Ei und Oliven
16 KANARISCHER SALAT

Salat, Tomate, Zwiebel, Paprika, Gurke, Karotte,

Walniisse, Oliven, Croutons, gerdsteter kanarische

Kdise, Honigvinaigrette und Senf’

10,50

17 MAJORERA SALAT 10,50
Salat, Tomate, Avocado, Serrano-Schinken
Papaya und frischer kanarischer Kése

18 CESAR SALAT 8,95
Hcéihnchen, Salat, Croutons, Parmesankdise,
Oliven und Kapernvinaigrette

19 "TRES COLORES’”’ SALAT 8,95
Tomate, Avocado, Mozzarella

20 CAPRESE SALAT 8,95
Tomaten, Mozzarella, Basilikum

21 HAWAIl SALAT 10,95

Salat, Garnelen, Thunfisch, Oliven, Krabbenfleisch
2» RAUCHERLACHSSALAT MIT KAVIAR 12,50

DEUTSCH _

BROT
BROT MIT BUTTER 1.20
KNOBLAUCHBROT 2,95
KNOBLAUCHBROT UND TOMATEN 3,75
KNOBLAUCHBROT UND KASE 3.75
KNOBLAUCHBROT, KASE UND 3,95
TOMATEN
KATALANISCHES BROT 4,50
Knoblauchbrot, Tomate und Serrano Schinken
KANARISCHES BROT 4,95
Knoblauchbrot, Frischkise und Avocado
NAPOLITANISCHES BROT 4,50
Knoblauchbrot, Mozzarella und frische Tomaten
FOCACCIA "HAWAI" 10,95

frische Tomaten und Serrano Schinken

VORSPEISEN
CHAMPIGNONS IN KNOBLAUCHOL 8,95
Mit Weifswein
GEFULLTE PILZE 9,95

Mit Schinken, Speck, Knoblauch, feinen Krdutern,
Kdisecreme, iiberbacken

GARNELEN IN KNOBLAUCHOL 9,95
GARNELEN COCKTAIL 9,95
AVOCADO MIT GARNELEN 9,95
MELONE MIT SERRANO SCHINKEN 10,95
PASTETE DES HAUSES 9,95
Serviert mit Toast und Salat

NACHOS 8,95
Mit Guacamole und Cheddarsauce

SPANISCHE MIX 10,95

Mischung aus Aufschnitt und kanarischem Kdse
HAHNCHENFLUGEL MIT BBQ SAUCE 8,95
TINTENFISCHRINGE ROMISCHER ART 9,95

ZWIEBELRINGE 6,50
SCHINKEN UND KASEFINGER 7,95
Gebratene Kiise und Pilzsauce

FRITTIERTER CAMEMBERT 9,95
mit Blaubeersauce

MEERESFRUCHTE “DIABLITO" 12,50
Garnelen, Tintenfisch, Miesmuscheln,

scharfe Marinarasauce (hot)

MIESMUSCHEL “"CHOWDER" 10,95
Mit Weifswein und Speck

GEGRILLTER SPARGEL MIT SPECK 8,95

Und Cheddarsauce

Steuern nicht inbegriffen



paghetti

SPAGHETTI

41 SPAGHETTI BOLOGNESE
42 SPAGHETTI CARBONARA
43 SPAGHETTI MARINARA

TAGLIATELLE

4 TAGLIATELLE “3 PEPPERS”
mit Entrecote und scharfer Sauce

4s TAGLIATELLE “CANARIAS”
mit Entrecote und Champignons

46 TAGLIATELLE “CARBONARA"
Zwiebel, Speck, Sahne und Kdise

47 TAGLIATELLE MIT GARNELEN

PASTA

@enne

e

10,95
10,95
14,00

14,50
14,50
11,50
14,95

Tomatencreme, Champignons und Garnelen

18 KLASSISCHE LASAGNE
19 VEGETARISCHE LASAGNE

10,50
10,50

HAWAII NOODLES

57 NOODLES “CAJUN"

13,50

mit Hihnchenstreifen, Zwiebeln, Paprika, Cajun

ss NOODLES “VEGETAL"
mit Gemiisestreifen
s9 GARNELEN NOODLES

PAELLA

60 FLEISCH UND FiscH Preis pro Person

12,25
14,95

18,50

Garnelen, Tintenfisch, Muscheln, Fisch, Fleisch und Gemiise

61 PAELLA “HAWA”" Preis pro Person

18,50

Riesengarnelen, Garnelen, Tintenfische, Muscheln, Fisch.

2 HUHNCHEN PAELLA
03 VEGETARISCHE PAELLA

FAJITA

s HUHNCHEN FAJITA

14,95
13,95

16,95

mit Guacamole, Cheddar und mexikanischer Sauce

6s GEMISCHTE FAJITA
mit Hiihnchen und Rindfleisch
o VEGETARISCHE FAJITA

18,95

14,95

@(79/1’{1(([/(
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Ruvioli
v

Q
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PENNE
s0 PENNE “BOLOGNESE” 10,95
51 PENNE “"ARRABBIATA” 10,50
mit Knoblauch, Tomate und scharf
52 PENNE “HAWAII" 13,95
mit Tomatensauce, Hiihn, Garnelencreme
53 PENNE 4 CHEESE 10,95
mit Sahne und 4 Kdisesorten
RAVIOLI
s4 RAVIOLI MIT TOMATEN 12,50
mit Tomatencreme und Basilikum
ss RAVIOLI MIT CHAMPIGNONS 12,50
Champignoncreme und Triiffelil
s6 RAVIOLI “HAWAII" 14,95

mit Kdsesauce, Garnelen, Kirschetomaten
und Zucchini

HAHNCHEN
67 GEGRILLTE HAHNCHENBRUST 10,95
s¢ HAHNCHENBRUST MIT PILZESAUCE 13,50
ODER PFEFFERSAUCE
6 HAHNCHENBRUST “RIOJA TINTO" 15,98
Rotweinsauce mit Champignons und Speck
70 HAHNCHENBRUST “ROQUEFORT " 13,95

Creme aus Blauschimmelkdse und Champignons

71 HAHNCHEN “CURRY" 14,95
mit weifsem Reis und Pommes

7 KNOBLAUCHHAHNCHEN 13,95

73 HAHNCHENBRUST “MEXICANA”" 18195

7 PANIERTE HAHNCHENBRUST 13,95

75 HAHNCHENBRUST MIT SENF UND 13,95
HONIGSAUCE

7% /2 BRATHAHNCHEN 9.95

Steuern nicht inbegriffen



RINDFLEISCH ;

ENTRECOTE

77 GEGRILLTES ENTRECOTE 18,50

7% ENTRECOTE MIT CHAMPIGNONS 19,95
SAUCE

% ENTRECOTE MIT 3 PFEFFERSAUCE 19.95

s0 ENTRECOTE MIT BEARNAISE 19,95
SAUCE

s ENTRECOTE MIT ZWIEBELN 19,95

82 ENTRECOTE “"FANTASTICO” 19,95
Jrische Champignons mit Knoblauch sautiert

83 ENTRECOTE “NEW ORLEANS” 21,95
Mariniert in Whisky “New Orleans”

84 ENTRECOTE “HAwAI" 21,95

Champignons, Zwiebeln, Speck und Rotwein

FILET MIGNON

97 FILET MIGNON “BLACK AND WHITE " 26.5b
mit Béarnaise und Portweinsauce, Spargel
und Riesengarnelen

9 FILET MIGNON “A LA ROSE” 26,50
mit Triiffelsauce, flambiert mit Vodka serviert
mit Speck und Réucherlachs

99 FILET MIGNON “AL BRANDY" 26,50

mit Knoblauch sautiert und flambiert mit Cognac

SCHWEINEFLEISCH

J 108 GEGRILLTES SCHWEINEFILET 13,95
" 00 SCHWEINEFILET MIT MEXIKANISCHE 15,50

SAUCE
Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Chili und Tomatensauce

102 SCHWEINEFILET MIT ROQUEFORT 15,50
SAUCE

103 SCHWEINEFILET MIT SENF UND 15,50
HONIGSAUCE

14 SCHWEINERIPPCHEN BBQ SAUCE 17,95

11,85

10s SCHWEINEKOTELETT

RINDERFILET

8s GEGRILLTES RINDERFILET

ss RINDERFILET MIT CHAMPIGNONS
SAUCE

$7 RINDERFILET MIT 3 PFEFFERSAUCE 24,95

ss RINDERFILET “ALL HOT" 24,95
Jamaikanische Pfeffersauce mit Knoblauchpilzen

22,50
24,95

80 RINDERFILET MIT BEARNAISE 24,95
SAUCE

9 RINDERFILET “NEW ORLEANS" 25,95
Mariniert in Whisky “new orleans "mit
Jamaikanische Pfeffersauce

91 RINDERFILET “HAWAII" 25,95
Champignons, Zwiebeln, Speck und Rotwein

92 RINDERFILET “CANARIA” 25,95
Mit Portweinsauce, Leber, Champignons
und Speck

93 CHATEAUBRIAND (min.2 pers) Preis pro Person 25,95
Mit Sauce und Gemiise

94 T BONE STEAK 26,95

Auf heiffer Platte serviert (sizzling)
95 RINDERFILET STROGANOFF “HAWAII" 22,95
9 RINDERFILET AUF HEISSEM STEIN 28,00

ANDERE FLEISCHGERICHTE

18,95
20,50

106 GEMISCHTER FLEISCHSPIESS
107 GEMISCHTER FLEISCHGRILL
Huhn, Schwein, Rind und Lamm, Wurst, Speck

108 LAMMKOTELETTS 2:1,50
100 LAMM “HAWAII" (fempfohlen) ‘ 18,95
mit Zwiebeln, Wein, Speck, Champignons
1o LAMMBRATEN 18,95
Frisch und gut, mit Spezialsauce
iy LAMM DES TAGES 26,95
e BEILAGE
4 .
2 FRITTEN 4,50
113 KANARISCHE KARTOFFELN 4,50
11« GEBACKENEN KARTOFFELN 4,50
11s KNOBLAUCHKARTOFFELN 4,95

Steuern nicht inbegriffen




<

SEEZUNGE
16 GEGRILLTE SEEZUNGE 16,95
117 SEEZUNGE "FANTASTICO" 18,50
s SEEZUNGE "REINA" 18,50

Weifiweinsauce. Champignons, Riesengarnelen
Sauce

19 SEEZUNGE “HAWAII” 18,50
Sf‘?:llllg(’ll/i/c‘l.\ mit Champagnersauce,
Garnelen und Muschein

RIESENGARNELEN
UND FISCH

126 GEGRILLTE RIESENGARNELEN 19,50

127 RIESENGARNELEN “INDIANA" 21,50
Mit Currysauce und Weifiwein

128 RIESENGARNELEN “HAWAII" 21,50
Mit cremiger Zitronensauce, Champagner
und Pilze

129 GARNELEN"CANARIAS" 21,50

in einer Tomaten Sauce, Knoblauch,
Weifswein und Chili (hot)
130 FISCH UND MEERESFRUCHTE GRILL 22,95
Preis pro Person
131 GEGRILLTE GOLDBRASSEN 18,95
132 GOLDBRASSE ODER WOLFSBARSCH 22,50

FISCH UND MEERESFRUCHTE '

| ACHS UND THUNFISCH

120 GEGRILLTER LACHS 17.50

21 LACHS “BEARNAISE 1895
mit Spargel und Charonsauce

;2 LACHS MIT GRUNEM PFEFFER 18.95
SAUCE

121 LACHS UND GARNELENSPIESE 19.50

-+ THUNFISCHSTEAK “MEXIKANISCHE” 17,50
12s GEGRILLTER THUNFISCHSTEAK 15,50

MEERESFRUCHTE SPECIAL
“HAWAII”

13 FISCH DES TAGES
13s MARISCADA “HAWAII" min 2 Personen fragen Sie den Kellner
Hummer. Riesengarnelen, Garnelen, Miesmuscheln,

Venusmuscheln, Tintenfische und Fisch

-~ fragen Sie den Kellner

136 GEGRILLTER HUMMER fragen Sie den Kellner
mit kanarischen Kartoffeln und Salat
137 HUMMER MIT PASTA fragen Sie den Kellner

mit Spaghetti, Garnelen und Tomatensauce

"HAWAII" mit Champignons, Knoblauch, Garnelen, 138 HUMMER MIT PAELLA fragen Sie den Kellner
Muscheln und Weifswein
133 GOLDBRASSE IN SALZKRUSTE 24,50
PIZZA
139 PIZZA MARGARITA 8,95 147 PIZZA ATUN 11,50
Tomaten, Mozzarella, Oregano I Tomate, Mozzarella, Oregano, Zwiebel, Thunfisch, Oliven -
¥ . PIZZA JAMON 10,95 || s PIZZA HAWAII 10,95 ¥
Tomaten, Mozzarella, Oregano, gekochter Schinken Tomate, Mozzarella, Oregano, Kochschinken, iz
141 PIZZA CHAMPINONES 10,95 Ananas
E Tomaten, Mozzarella, Oregano, Champignons | 9PIZZA 4 QUESO 10,95
| 142 PIZZA CAPRICHOSA 10,95 Tomaten, Mozzarella, 4 Kdisesorten,
" Tomaten, Mozzarella, Oregano, Yy Oregano
¢ Pilze, Schinken 150 PIZZA CAMPESINA 10,50
143 PIZZA OPERA 1i1:50 : Tomaten, Mozzarella, Oregano,

Tomaten, Mozzarella, Oregano, Hiihnchen, Pilze

144 PIZZA PEPERONI 10,95 § 151 PIZZA JAMAICA 1250
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Peperoni Tomaten, Mozzarella, Oregano, Schinken, Ananasﬁ
145 PIZZA DIAVOLA 10,95 Banane, scharfes Hiihnchen Curry
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Peperoni, 152 PIZZA VEGETAL
Speck, Schinken und scharf e Tomaten, Mozzarella, Oregano; -
146 PIZZA MARISCOS 12,95 Gemiise des Tages
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Garnelen, 153 PIZZA CALZONE
Muscheln, Thunfisch und Krabben geschlossene Pizza mit Tomaten, Mozzarella,
Schinken,C, hampignons, Ei und 0;'e§ano
— i, ST . . W A —— e W -
P1zzZA WIE DUES MAGST
1<s EXTRA KASE 110 1w HUHN 1575 166 ANSCHOVIS
1ss PEPERONI 1,50 15l BOLOGNESE-SAUCE 1,35 169 GARNELEN
156 YORK SCHINKEN 1,25 e PILZE 1,25 168 THUNFISCH
- 157 SPECK 1,00 1@ PFEFFER 0.80 160 MIESMUSCHELN
s SALAMI 1,50 164 ANANAS 0.80 170 El
159 RINDERFILET 3,95 1BBQ SAUCE 0,95 11 ZWIEBEL

e T T A ——————

Speck, Zwiebel




SOUPES

01 SOUPE A LA CREME DE TOMATE 5,95
a l'aréme de basilic
02 SOUPE A L'OIGNON GRATINE 5,95
03 SOUPE AU POULET 5,95
0« SOUPE DE FRUITS DE MER 71,95
- h .../
SALADES
14 SALADE DU JARDIN 8,95
Laitue, tomate, oignon, concombre, poivrons,
avocat, asperge, carotte, olives
1s SALADE DE THON 8,95
Laitue, tomate, oignon, thon, oeuf et olives
16 SALADE CANARIENNE 10,50

Laitue, tomate, oignon, poivrons, concombre, carotte,
noix, olives, croiitons, fromage canarien roti,
vinaigrette au miel et moutarde

17 SALADE MAJORERA 10,50
Laitue, tomate, avocat, jambon serrano
papaye et fromage frais des Canaries

18 SALADE CESAR 8,95
Poulet, laitue, croiitons, parmesan, olives
et vinaigrette de capres

19 SALADE ""TRES COLORES" 8,95
Tomate, avocat, mozzarella

20 SALADE CAPRESE 8,95
Tomate, mozzarella, basilic

21 SALADE HAWAII 10,95
Laitue, crevettes, thon, olives, crabe

22 SALADE DE SAUMON FUME AU 12,50

CAVIAR

rrancass | R

PAIN
0s PAIN AVEC BEURRE 1,20
06 PAIN A L'AIL 2,95
07 PAIN A L'AIL ET TOMATE 375
s PAIN A L'AIL ET FROMAGE 3,75
0 PAIN A L'AIL, FROMAGE ET 3,95
TOMATE
10 PAIN CATALAN 4,50
pain a l'ail, tomate et jambon serrano
11 PAIN CANARIEN 4,95
pain a l'ail, fromage frais et avocat
12 PAIN NAPOLITAIN 4,50
pain a l'ail, mozzarella et tomate fraiche
13 FOCACCIA "HAWAI'" 10,95

tomates fraiches et jambon serrano

ENTREES
24 CHAMPIGNONS A L'AIL 8,95
Avec du vin blanc
s CHAMPIGNONS FARCIS 9,95
Avec jambon, bacon, ail, fines herbes,
créme de fromage, gratinée
2 CREVETTES A L'AIL 9,95
27 COCKTAIL DE CREVETTES 9,95
23 AVOCAT AUX CREVETTES 9.9%5
29 MELON AU JAMBON SERRANO 10,95
30 PATE DE LA MAISON 9,95
Servi avec pain grillé et salade
31 NACHOS 8,95
Avec guacamole et sauce cheddar
32 SPANISH MIX 10,95

Mélange de charcuterie et fromage canarien
33 AILES DE POULET SAUCE BARBECUE 8,95
31 ANNEAUX DE CALMAR A LA ROMAINE 9,95
35s RONDELLES D'OIGNONS 6,50
3 BATONNETS DE JAMBON ET FROMAGEZ.95
Fromage frit et sauce aux champignons

37 CAMEMBERT FRIT 9,95
avec sauce aux myrtilles

38 FRUITS DE MER MIXTE “DIABLITO" 12,50
crevettes, calamars, moules,
sauce marinara épicée (hot)

39 MOULES “CHOWDER" 10,95
Avec créme de vin blanc et bacon

1 ASPERGES GRILLEES AU BACON 8,95

Et sauce cheddar

taxes non incluses



PASTA
. . d/mg[ﬂ/i @nw (%9[1'(1[[//{ %w’o/[

SPAGHETTI PENNE
41 SPAGHETTI BOLOGNESE 10,95 s0 PENNE “BOLOGNESE” 10,95
12 SPAGHETTI CARBONARA 10,95 s1 PENNE “ARRABBIATA” 10,50
41 SPAGHETTI MARINARA 14,00 avec ail, tomate et piquant
s2 PENNE “HAWAII" 13,95
avec sauce tomate, poulet, créme de crevettes
53 PENNE 4 CHEESE 10,95

avec créme et 4 variétés de fromages

RAVIOLI
st RAVIOLI A LA TOMATE 12,50
avec créme de tomates et basilic
TAGLIATELLE s5s RAVIOLI AUX CHAMPIGNONS 12,50
4 TAGLIATELLE “3 PEPPERS” 14,50 créme de champignons et huile de truffe
avec entrecéte et sauce piquante s6 RAVIOLI “"HAWAII” 14,95
4s TAGLIATELLE “CANARIAS” 14,50 avec sauce au fromage, crevettes, tomates cerises
avec entrecate et champignons et courgettes
46 TAGLIATELLE "CARBONARA" 11,50
oignon, bacon, créeme et fromage
47 TAGLIATELLE AUX CREVETTES 14,95
créme de tomates, champignons et crevettes
18 LASAGNE CLASSIQUES 10,50
19 LASAGNES VEGETARIENNES 10,50

NOUILLES HAWAII

57 NOODLES “CAJUN" 13.50
avec laniéres de poulet, oignon, poivrons, cajun
ss NOODLES “VEGETAL" 12,98
avec lanieres de légumes
so NOUILLES AUX CREVETTES 14,95
POULET
PAELLA ¢ POITRINE DE POULET GRILLEE 10,95
60 VIANDE ET POISSON prix par personne 18,50 68 POITRINE DE POULET AVEC SAUCE 13,50
crevettes, calamars, moules, poisson, viande et légumes CHAMPIGNONSOU AU POIVRE
61 PAELLA ”HAWA“" prix par personne 18.50 69 PO'TRINE DE POULET “RIOJA T|NTO" 15,95
crevettes royales, crevettes, calamars, moules, poissons. sauce au vin rouge avec champignons et bacon
6 PAELLA AU POULET 14,95 7 POITRINE DE POULET “ROQUEFORT " 13,95
63 PAELLA VEGETARIENNE 13,95 créme de fromage bleu et champignons
71 POULET “CURRY” 14,95
avec riz blanc et frites -
7 POULET A L'AIL 13:9
FAJITA 73 POITRINE DE POULET “MEXICANA" 13,95
64 FAJITAS AU POULET 16,95 74 POITRINE DE POULET PANEE 13,95
avec guacamole, cheddar et sauce mexicaine s POITRINE DE POULET A LA SAUCE 13,95
6s FAJITA MIXTE 18,95 MOUTARDE ET MIEL
avec poulet et boeuf 2 /2 POULET ROTI 9.95
¢ FAJITAS VEGETARIENNE 14.95

taxes non incluses



BEUF iR
ENTRECOTE FILET DE BEUF
7 ENTRECOTE GRILLEE 18,50 s FILET DE BEUF GRILLE 22,50
7 ENTRECOTE AVEC SAUCE AUX 19,95 FILET DE BEUF AVEC SAUCE AUX 24,95
CHAMPIGNONS CHAMPIGNONS
7 ENTRECOTE SAUCE 3 POIVRES 19,95 s FILET DE BEUF SAUCE 3 POIVRES 24,95
80 ENTRECOTE AVEC SAUCE 19,95 s FILET DE BEUF “ALL HOT” 24,95
BEARNAISE Sauce au poivre jamaicaine aux champignons a l'ail
31 ENTRECOTE AUX OIGNONS 19,95 s FILET DE BEUF AVEC SAUCE 24,95
2 ENTRECOTE “FANTASTICO” 19,95 BEARNAISE
champignons frais sautés a l'ail 9 FILET DE BEUF “NEW ORLEANS” 25,95
8 ENTRECOTE “NEW ORLEANS” 21,95 Mariné au whisky “new orleans” servi avec
Mariné au whisky “New Orleans” sauce au poivre jamaicaine
s ENTRECOTE “HAWAII" 21.95 9 FILET DE BEUF "HAWAII" 25,95
champignons, oignon, bacon et vin rouge champignons, oignon, bacon et vin rouge
92 FILET DE BEUF “CANARIA” 25,95

FILET MIGNON

97 FILET MIGNON “BLACK AND WHITE " 26,50
sauce béarnaise et porto, asperges
et creveltes royales

98 FILET MIGNON “A LA ROSE” 26,50
sauce a la truffe, flambé avec vodka, servi
avec bacon et saumon fumé

99 FILET MIGNON “AL BRANDY" 26,50

sauteé a l'ail et flambé au cognac

PORC
100 FILET DE PORC GRILLE 13,95
101 FILET DE PORC AVEC SAUCE 15,50
MEXICAINE
Poivron, oignons, ail, piment et sauce tomate
102 FILET DE PORC AVEC SAUCE 15,50
ROQUEFORT
103 FILET DE PORC A LA SAUCE 15,50
MOUTARDE ET MIEL
104 COTES LEVEES AVEC SAUCE BBQ 17,95
10s COTELETTE DE PORC 11,85

Avec sauce au porto, foie, champignons
et bacon
93 CHATEAUBRIAND (min 2 pers) prix par personne 25,95
Avec sauce et légumes
9 T BONE STEAK
Servi sur un plat chaud (sizzling)
9s FILET DE BEUF STROGANOFF “HAWAII" 22,95
9 FILET DE BEUF SUR PIERRE CHAUDE 28,00

26,95

AUTRES PLATS DE VIANDE

106 BROCHETTE DE VIANDE MIXTE 18,95

17 GRILLADES DE VIANDE MIXTE 20,50
poulet, porc, boeuf et agneau, saucisse, bacon

10s COTELETTES D'AGNEAU 21,50

100 AGNEAU “HAWAII" (recommandé) 18,95
avec oignons, vin, bacon, champignons

1o AGNEAU ROTI 18,95
Frais et bon, avec sauce spéciale

11 AGNEAU DU JOUR 26,95

GARNITURE

112 FRITES 4.50

113 POMMES DE TERRE CANARIENNES 4,50

114 POMMES DE TERRE AU FOUR 4,50

ns POMMES DE TERRE A L'AIL 4,95

taxes non incluses



SOLE

11s SOLE GRILLEE 16,95
117 SOLE “FANTASTICO" 18,50
115 SOLE “REINA” 18.50
sauce au vin blanc, champignons, crevelttes
royales
119 SOLE “"HAWAII" 18,50
filets de sole, sauce champagne,
‘crevettes et moules
CREVETTES ROYALES
ET POISSON
126 CREVETTES ROYALES GRILLEES 19,50
127 CREVETTES ROYALES “INDIANA" 21,50
Avec sauce curry et vin blanc
128 CREVETTES ROYALES “HAWAII" 21,50
Avec sauce crémeuse au citron, champagne
et champignons.
129 CREVETTES ROYALES “CANARIAS” 21,50
dans une sauce tomate, ail, vin blanc
et piment (hot)
13 POISSON ET FRUITS DE MER GRILLE 22,95
prix par personne
131 DORADE GRILLEE 18,95
122 DORADE OU BAR "HAWAII” 22,950
avec champignons, ail, crevettes, moules
et vin blanc
133 DORADE EN CROUTE DE SEL 24,50

POISSON ET FRUITS DE MER

SAUMON ET THON

120 SAUMON GRILLE

i i 1756

121 SAUMON "BEARNAISE 18,95
with asparagus and charon sauce :

122 SAUMON AVEC SAUCE AU POIVRE 18,95

VERT
122 BROCHETTE DE SAUMON ET CREVETTES 19 50
124 STEAK DE THON “MEXICAINE" 17,50
125 STEAK DE THON GRILLE 1550

FRUITS DE MER SPECIAUX
“HAWAII”

134 POISSON DU JOUR

135 MARISCADA “HAWAII" min 2 pers.  demander au serveur
homard, crevettes royales, crevettes, moules, palourdes
calamars et poisson

136 HOMARD GRILLE
avec pommes de terre canariennes et salade

137 HOMARD AUX PASTA demander au serveur
avec spaghetti, crevettes et sauce tomate

133 HOMARD AUX PAELLA

demander au serveur

demander au serveur

demander au serveur

PIZZA

139 PIZZA MARGARITA 8,95 |
Tomate, mozzarella, origan i
140 PIZZA JAMON 10,95
Tomate, mozzarella, origan, jambon cuit
| 11 PIZZA CHAMPINONES 10,95
i Tomate, mozzarella, origan, champignons f
" 12 PIZZA CAPRICHOSA 1095

Tomate, mozzarella, origan, §
champignons, jambon é

143 PIZZA OPERA 11,50
Tomate, mozzarella, origan, poulet, champignons

144 PIZZA PEPERONI 10,95
Tomate, mozzarella, origan, pepperoni

145 PIZZA DIAVOLA
Tomate, mozzarella, origan, pepperoni,bacon,
Jambon et piquant

146 PIZZA MARISCOS
Tomate, mozzarella, origan, crevettes, moules,
thon et crabe

10,989

12.95

5 i N TRy B

15+ FROMAGE EXTRA 1,10 160 POULET 1575 166 ANCHOIS
iss PEPPERONI 1.950 11l SAUCE BOLOGNAISE 1,35 167 CREVETTES
156 JAMBON YORK ].25 162 CHAMPIGNONS 1.25 168 THON
157 BACON 1,00 163 POIVRONS 0,80 160 MOULES
158 SALAMI 1,50 164 ANANAS 0,80 170 OEUF
» FILET DE BEUF 3,95 16s SAUCE BARBECUE 0,95 171 OIGNON

T —

PIZZA COMME VOUS LA

147 PIZZA ATUN
tomate, mozzarella, origan, oignon, thon, olives
148 PIZZA HAWAII
Tomate, mozzarella, origan,
Jambon cuit, ananas
1499 PIZZA 4 QUESO
Tomate, mozzarella, origan, 4 variétés
de fromages
150 PIZZA CAMPESINA
Tomate, mozzarella, origan,
bacon, oignon
151 PIZZA JAMAICA
Tomate, mozzarella, origan, jambon, ananas,
banane, poulet au curry épicé
152 PIZZA VEGETAL
Tomate, mozzarella, origan,
légumes du jour
153 PIZZA CALZONE
pizza fermée avec tomate, mozzarella, jambon,
champignons, oeuf et origan

MEZ

11,50
10,95

10,95

10,50

1250 |

G N

9,95

B
£5 %
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SOPAS
01 SOPA CREMA DE TOMATE 5,95
con aroma de albahaca ‘
02 SOPA DE CEBOLLA GRATINADA 5,95
03 SOPA DE POLLO 5,95
4 SOPA DE MARISCOS 7,95
ENSALADA
14 ENSALADA DE LA HUERTA 8,95
Lechuga, tomate, cebolla, pepino, pimientos,
aguacate, espdrragos, zanahoria, aceitunas
1s ENSALADA DE ATUN 8,95

Lechuga, tomate, cebolla, atin, huevo y aceitunas

16 ENSALADA CANARIA 10,50
Lechuga, tomate, cebolla, pimiento, pepino,
zanahoria,nueces, aceitunas, picatostes, queso
canario asada,vinagreta de miel y mostaza

17 ENSALADA MAJORERA
Lechuga, tomate, aguacate, jaméon serrano,
papaya y queso canario fresco

18 ENSALADA CESAR
Pollo, lechuga, picatostes, queso parmesano,
aceitunas y vinagreta de alcaparras

19 ENSALADA “"TRES COLORES"
Tomate, aguacate, mozzarella

20 ENSALADA CAPRESE
Tomate, mozzarella, albahaca

21 ENSALADA HAWAII
Lechuga, gambas, atin, aceitunas, cangrejo

22 ENSALADA DE SALMON AHUMADO
CON CAVIAR

10,50
8,95

8,95
8,95
10,95

12:50

<&
é J
.

L]

ESPANCL S
PAN
0s PAN CON MANTEQUILLA 1,20
o PAN CON AJO 2,95
07 PAN CON AJO Y TOMATE 3,75
0 PAN CON AJO Y QUESO 3,79
» PAN CON AJO, QUESO Y 3,95
TOMATE

4,50

10 PAN CATALAN
pan con ajo, tomate y Jjamon serrano

1l PAN CANARIO 4,95
pan con ajo, queso fresco y aguacate

12 PAN NAPOLITANO 4,50
pan con ajo, mozzarella y tomate fresco

13 FOCACCIA "HAWAI" 10,95

tomate fresco y jamon serrano

ENTRANTES
2 CHAMPINONES AL AJILLO 8:95
Con vino blanco
2s CHAMPINONES RELLENOS 9,95
Con jamén, bacon, ajo, finas hierbas,
crema de queso gratinada
26 GAMBAS AL AJILLO 9,95
27 COCTEL DE GAMBAS 9,95
28 AGUACATE CON GAMBAS 9,95
29 MELON CON JAMON SERRANO 10,95
10 PATE DE LA CASA 9,95
Servido con tostadas y ensalada.
31 NACHOS 8,95
Con guacamole y salsa cheddar
32 MIX ESPANOL 10,95
Mix de embutidos y queso canario
13 ALITAS DE POLLO CON SALSA BBQ 8,95
31 CALAMARES A LA ROMANA 9,95
35 AROS DE CEBOLLA 6,50
1 DEDOS DE JAMON Y QUESO 7,95
Queso frito y salsa de champirniones
37 CAMEMBERT FRITO 9,95
con salsa de arandanos
33 MIXTO DE MARISCOS"DIABLITO” 12,950
gambas, calamares, mejillones,
salsa marinera picante (hot)
3 MEJILLONES “"CHOWDER" 10,95

Con crema de vino blanco y bacon
10 ESPARRAGOS AL GRILL CON BACON 8,95
y salsa cheddar



PASTA
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SPAGHETTI
4 ESPAGUET) A LA BOLONESA 10,95
2 ESPAGUETI CARBONARA 10,95
4 ESPAGUETI A LA MARINERA 14,00

TAGLIATELLE
44 TAGLIATELLE “3 PEPPERS” 14,50
con solomillo y salsa picante
4s TAGLIATELLE “CANARIAS” 14,50
con solomillo y champifiones
46 TAGLIATELLE “CARBONARA" 11,50
cebolla, bacon, nata y queso
47 TAGLIATELLE CON GAMBAS 14,95
crema de tomate, champiiiones y gambas
18 LASANA CLASICA 10,50
# LASANA VEGETAL 10,50

HAWAII NOODLES

s7 NOODLES “CAJUN" 13.50
con tiras de pollo, cebolla, pimientos, cajun
ss NOODLES “VEGETAL" 12,95
con tiras de verduras
s9 NOODLES CON GAMBAS 14,95
PAELLA
60 CARNE Y PESCADO precio por persona 18,50
Gambas, calamares, mejillones, pescados, carnes y verduras
61 PAELLA “HAWAII" precio por persona 18.50
Langostinos, gambas, calamares, mejillones, pescado.
62 PAELLA DE POLLO 14,95
63 PAELLA VEGETAL 13,95
FAJITA
&4 FAJITA DE POLLO 16,95
con guacamole, cheddar y salsa mexicana
65 FAJITA MIXTA 18,95

con pollo y ternera
66 FAJITA VEGETAL 14,95

50

51

53

53

54

55

56

67

68

69

2

0

3

4

4

3
»

76

PENNE

PENNE A LA BOLONESA

PENNE “ARRABBIATA"

con ajo, tomate y picante

PENNE “HAWAIIY

con salsa de tomate, pollo, crema de gambas
PENNE 4 CHEESE

con nata y 4 variedades de queso

RAVIOLI

RAVIOLI CON TOMATE

con crema de tomate y albahaca

RAVIOLI CON CHAMPINONES
mushrooms cream of and truffie oil
RAVIOLI “HAWAII"

con salsa de queso, gambas, tomate cherry

y calabacin

10,95
10,50

13,95
10,95

12,50
12,50
14,95

POLLO

PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA
PECHUGA DE POLLO CON SALSA
CHAMPINONES O PIMIENTA
PECHUGA DE POLLO “RIOJA TINTO"
salsa de vino tinto con champiiiones y bacon
PECHUGA DE POLLO “ROQUEFORT "
crema de queso azul y champiriones
CHICKEN “CURRY"

con arroz blanco y patatas fritas

POLLO AL AJILLO

PECHUGA DE POLLO “MEXICANA"
PECHUGA DE POLLO EMPANADA
PECHUGA DE POLLO CON SALSA
MOSTAZA Y MIEL

/2 POLLO ASADO

10,95
13,50

15,95
13:95
14,95
13,95
13,95
13,95
13,95

9,95
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TERNERA —
ENTRECOT SOLOMILLO
7 ENTRECOT A LA PLANCHA 18,50 s SOLOMILLO A LA PLANCHA 22,50
s ENTRECOT CON SALSA 19,95 4 SOLOMILLO CON SALSA 24,95
CHAMPINONES CHAMPINONES
" ENTRECOT 3 PIMIENTAS 19,95 & SOLOMILLO 3 PIMIENTAS 24.95
% ENTRECOT CON SALSA 19,95 s SOLOMILLO “ALL HOT" 24,95
BEARNAISE Salsa pimienta jamaicana con champifiones al ajillo
1 ENTRECOT CON CEBOLLA 19,95 s SOLOMILLO CON SALSA 24,95
22 ENTRECOT “FANTASTICO" 19,95 BEARNAISE
champifiones frescos salteados con ajo 9 SOLOMILLO “NEW ORLEANS” 2595
1 ENTRECOT “NEW ORLEANS" 21,95 Marinado en whisky “new orleans " servido con
Marinado en whisky “New Orleans” salsa pimienta jamaicana
4 ENTRECOT “HAWAII” 2195 9 SOLOMILLO “HAWAII" 25,95
champirnones, cebolla, bacon ¥ vino tinto champifiones, cebolla, bacon y vino tinto
9% SOLOMILLO “CANARIA” 25,95

FILET MIGNON

97 FILET MIGNON “BLACK AND WHITE " 26,50
con salsa bearnesa y oporto, espdrragos
v langostinos

9s FILET MIGNON “A LA ROSE" 26,50

con salsa de trufa, flambeado con vodka servido
con bacon y salmon ahumado

99 FILET MIGNON “AL BRANDY"
salteados con ajo y flambeados con coiiac

26,50

CERDCO

100 SOLOMILLO DE CERDO A LA PLANCHAT1 3,95
101 SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA 15,50

MEXICANA
Pimiento, cebolla, ajo, guindilla y salsa de tomate

102 SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA 15,50
ROQUEFORT

103 SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA 15,50
DE MOSTAZA Y MIEL

14 COSTILLAS CON SALSA BBQ 11?,22

10s CHULETA DE CERDO

Con salsa de oporto, higado, champiiiones
y bacon

93 CHATEAUBRIAND (mun 2 pers) precio por persona 2 5 A 95
Con salsay verduras

9 T BONE STEAK 26,95
Servido en plato caliente (sizzling)
95 SOLOMILLO STROGANOFF “HAWAII" 22,95

96 SOLOMILLO A LA PIEDRA CALIENTE 28,00

OTROS PLATOS DE CARNE

106 BROCHETA DE CARNE MIXTA 18,95
107 PARRILLA DE CARNE MIXTA 20,50
pollo, cerdo, terneray cordero, salchicha, bacon

108 CHULETAS DE CORDERO 2180

100 CORDERO “HAWAII" (recommended) 18.95
con cebolla, vino, bacon, champirniones

1o CORDERO ASADO 18,95
Fresco y bueno, con salsa especial

11 CORDERO DEL DIA 26,95

GUARNICION

112 PAPAS FRITAS 4,50

113 PAPAS CANARIAS 4,50

114 PAPAS CHAQUETA 4,50

115s PAPAS AL AJILLO 4,95



Sm——
e ETR
e LENGUADO A LA PLANCHA 16.95
' LENGUADO “FANTASTICO” 18,50
s LENGUADO “"REINA" 18,50
salsa de vino blanco. . hampinones
langostinos
1y LENGUADO * HAWAII™ 18.50

filetes de lenguado con salsa c hampagne,
gambas y mejillones

LANGOSTINOS Y PESCADO

126 LANGOSTINOS A LA PLANCHA 19,50

127 LANGOSTINOS “INDIANA" 21,50
Con salsa de curry y vino blanco

128 LANGOSTINOS “HAWAII" 21.50
Con salsa cremosa de limon, champagne
¥ champiiones

129 GAMBAS “CANARIAS” 21,50

en salsa de tomate, ajo, vino blanco
v chili (hor)

130 PARRILLADA DE PESCADO Y MARISCO22.95
precio por persona

131 DORADA A LA PLANCHA 18,95
1322 DORADA O LUBINA “HAWAII" 22,50
con champinones, ajos, gambas, mejillones y
vino blanco
133 DORADA A LA SAL 24,50

PESCADOS Y MARISCOS

SALMON Y ATUN

120 SALMON A LA PLANCHA 17.50

21 SALMON “BEARNAISE” 18.95
con 4’.\]7¢it‘r'ugus 2 salsa caronte

122 SALMON CON SALSA PIMIENTO 18,95
VERDE ’

1 BROCHETA DE SALMON Y GAMBAS 19,50

124 FILETE DE ATUN “MEXICANA" 17,50

125 FILETE DE ATUN A LA PLANCHA 15,50

MARISCO ESPECIAL
"HAWAII"

134 PESCADO DEL DIA preguntale al camarero

135s MARISCADA “HAWAII" min 2 pers.  pregintale al camarero
bogavante, langostinos, gambas, mejillones,
almejas, calamares y pescado

136 BOGAVANTE A LA PLANCHA
con papas canarias y ensalada

137 BOGAVANTE CON PASTA pregintale al camarero
con espaguetis, gambas y salsa de tomate

preguntale al camarero

PIZZA

139 PIZZA MARGARITA 8,95
Tomate, mozzarella, orégano i
“ 140 PIZZA JAMON 10,95 I
Tomate, mozzarella, orégano, jamon cocido
141 PIZZA CHAMPINONES 10,95
Tomate, mozzarella orégano, champiiiones i
142 PIZZA CAPRICHOSA 10,95

Tomate, mozzarella, orégano,
champifiones, jamon
143 PIZZA OPERA k.50
Tomate, mozzarella, orégano, pollo, champifiones
144 PIZZA PEPERONI 10,95
Tomate, mozzarella, orégano, pepperoni
145 PIZZA DIAVOLA
Tomate, mozzarella, orégano, pepperoni,
bacon, jamon y picante
146 PIZZA MARISCOS
Tomate, mozzarella, orégano. gambas, mejillones,
atun y cangrejo

T AN

10,95

i, S TR i

11e
1.90
1.25
1.00
1,50
3,95

154« EXTRA QUESO 50 POLLO

PEPPERONI
156 JAMON YORK
157 BACON

158 SALAMI

159 SOLOMILLO

163 PIMIENTOS
164 PINA

12,95

B -

PIZZA A TUGUSTO ' "’? _;'_‘J-.f'\.

ol SALSA BOLONESA
CHAMPINONES

165 SALSA BBQ

133 BOGAVANTE CON PAELLA preguntale al camarero

147 PIZZA ATUN 11,50
tomate, mozzarella, orégano, cebolla, atiin, aceitunas l

148 PIZZA HAWAII 10,95
Tomate, mozzarella, orégano,
Jamon cocido, pina

149 PIZZA 4 QUESO 10,95
Tomate, mozzarella, orégano, 4 variedades
de quesos

150 PIZZA CAMPESINA 10,5088
Tomate, mozzarella, orégano, ¢ N
bacon, cebolla |

151 PIZZA JAMAICA

Tomate, mozzarella, orégano, jamon, pinia,
platano, pollo al curry picante

152 PIZZA VEGETAL <
Tomate, mozzarella, orégano, li?l"
verduras del dia

151 PIZZA CALZONE
pizza cerrada con lomare, mozzarella, jaman.

=
champiiones, huevo y orégano
o — T eI :

WS
1,35
.25
0.80
0.80
0,95

166 ANCHOA
167 LANGOSTINOS
1e8 ATUN

169 MEJILLONES
170 HUEVO

171 CEBOLLA



