TRAITEUR
traiteursylvain@gmail.com @ 0478.67.56.70.

restaurantsylvain.eatbu.com
CARTE GIBIERS DU 15 OCTOBRE 2025 AU 15 FEVRIER 2026

Terrine de gibier (faisan, marcassin, chevreuil) .........ccciiriieeciiiiiiecccinrecc e, 15,00 €
Rable de liévre (2 couverts) — Arlequin, pommes airelles et mousse de légumes ....... 30,00 €
Rable de lievre (1 couvert) - Arlequin, pommes airelles et mousse de légumes.......... 15,00 €
Filet de faisan brabangonne......... ittt cresee e esessnaeesessnsesesssnsessssasasssansens 21,00 €
Civet de marcassin « ClasSiQUE » ...ccceciieeiireniiieniieneteniereneereniernsesrnsersnserensessssesnsessnsesens 15,00 €
Filet de biche grand veneur, poires, pommes amandines..........cccceeceerecrneercnsereeccsennesennes 25,00 €
Filet de chevreuil sauce bourguignonne, lardons et rostis......cccccccceereecerencerncrenerennene 30,00 €
Roti de biche a I'armagnac, purée de marrons et potiron ........ccccerreecireeeccrrenccrennnnns 20,00 €
Pigeonneau aux champignons des bOois.......ccceeecirreeiiiieiiiieriiieccrreeccreeeerreeeeerenneees 20,00 €
Poitrine de canard sauvage, sauce « ROSSINI M....cieeiieeiiieniiiniiieiiieniiieeieneiireeneaenenn. 20,00 €
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