e agl

CHEVRE CHAUD 7€
SUR LIT D’OIGNONS CONFITS

SOUPE FROIDE OU VELOUTE  6€

SAUMON GRAVLAX 8€

VR COCOT L 6€
AU SAINT-MARCELLIN

TERRINE DE CANARD 8€

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 9€
CHARCUTERIE IBERIQUE ET
CHARCUTERIE DE CHARPEY

s CREVET|NESIBI PI]. 8,50€

* SALADES

o SALADIERLE SAISCIN i

SALADE VERTE, LEGUMES ET/OU
FRUITS DE SAISON

e SALADE DE LA MER 18€
SALADE SAUMON GRAVLAX,
CREVETTES, TOMATES SECHEES,
OIGNONS, OLIVE

PLATS

s S AN T

« BURGER BIGMAT'. 16€
STEAK CHAROLAIS HACHE, VERCORETTE,
OIGNONS CONEFITS, SALADE,

SAUCE BRAVA

« CUISSES DE GRENOUILLES BO€
A LA PERSILLADE
« DUO DE PETONCLES ET e,

CREVETTES SAUCE SAFRANEE

e PIECE DE BGEUF CHAROLAIS = 25€
ET SA SAUCE DU MOMENT (2500)

e« GRATINE DE RAVIOLES 14€
NECESSITE UN MINIMUM DE 15 MINUTES
D'ATTENTE

« MAGRET DE CANARD 21€
ET SA SAUCE DU MOMENT
« PAVE DETHON 20€
A LA GRENOBLOISE
ASSIETTE ¢

REGIONALE

e RAVIOLES DE LA MERE MAURY
e CHARCUTERIES DE CHARPEY
e BLEU DU VERCORS &
SAINT-MARCELLIN

e SALADE COMPOSEE




	Entrées
	Chèvre chaud                            7€
	sur lit d’oignons confits
	Soupe froide ou velouté      6€
	Saumon gravlax                       8€
	Œuf cocotte                               6€
	Terrine de canard                   8€
	Assiette de charcuterie        9€
	Crevettes pil pil                    8,50€
	17€

	Plats
	Burger Bigmat’.                          16€
	Cuisses de grenouilles          22€
	À la persillade
	Duo de pétoncles et               23€
	crevettes sauce safranée
	PIÈce de Bœuf charolais      25€
	Gratiné de ravioles                14€
	Magret de canard                   21€
	pavé de Thon                            20€
	à la grenobloise

	Assiette regionale
	Ravioles de la mère maury
	charcuteries de charpey
	bleu du vercors &
	saint-marcellin
	Salade composée

	• Salades •
	Salade de saison               15€
	salade de la mer               18€


