Utorok 11. b ' 4
o 200 " Martinske menu
Polovica kacice pre 2 osoby alebo pre 1velkeho jedaka:

Polovica pecenej kacice, dusena knedla, lokse, kroketa, 18 - €
pyré z cervenej kapusty, ragu z lesného ovocia ’

Pre milovnikov cestovin:
Kacacie ragu na cervenom vine s tagliatelle 9,- €

Ako sa pripravuje?: Kozu z kacacich prs oddelime, nakrajame na kocky

a vyskvarime na oskvarky. Na masti orestujeme cibulu a cesnak, potom zredukujeme
¢ervenym vinom, a uvarime spolu s kacacimi prsiami nakrajanymi na rezance

a kacacou pecenou. Podavame s cestovinami tagliatelle.

Pre milovnikov pizze: Duck pizza 9,-€

Paradajkova omacka, syr, kacacie prsia, kacacia pecen, ¢ervena cibula,
jalapeno papricky (volitelné)

Dezert;,%olédovo-malinov§ palacinky’ 4,-€
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ber 1. kedd M 2 : .
november 11 kedd Marton napi menu
Fel kacsa 2 személyre vagy 1 nagy evonek: 18,- €

Fél kacsasiilt, parolt knédli, laksa, krokett, lilakaposzta - piiré, erdei gyiimélcsragu

Tésztakedveloknek: vorosboros kacsaragu tagliatellevel

Hogyan késziil?: Kacsamell borét levalasztjuk, felkockazzuk tepertore siitjiik. 0-£€
Zsirjaban hagymat, fokhagymat piritunk majd vérosborral redukaljuk, ’
a csikokra szelt kacsamellel kacsamajjal egybefozziik. Tagliatelle tésztaval talaljuk.

Pizza kedveloknek: Duck pizza 0-€

Paradicsomszosz, sajt, kacsamell, kacsamaj, lila hagyma, jalapeno paprika-(opcio)

DesszertaCsokis -.malnas palacsinta [/ 4,-€
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