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Traiteur le Corzic
13 place foch
22580 Plouha
02 96 55 09 37
traiteur.lecorzic@gmail.com

Sur Réservation
au minimum 72h a I'avance

Horaire ouverture de la boutique
des mardi 24 et 31 décembre:
9h00 a 18h30

TRAITEUR
LE CORZIC

CARTE DES FETES

2024
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Mini croque monsieur, mini quiche, mini pizza 0.90€ Supréme de chapon sauce Foie Gras
Mini créme brilée de poisson 1.00€ Magret de Canard de Bretagne, sauce cranberry
Feuilleté viennois, pecorino a la truffe 1.00€ Filet mignon en crolte sauce 3 champignons
Tarte gorgonzola, noisette et miel 1.00€ Dos de cabillaud, bisque safranée
HAITD PG 2 B S E (& VRN LO0s Poélée de Saint Jacques et sa bisque au butternut
Beignet de crevettes 1.50€
Mini burger de filet mignon 150€ Une garniture au choix (comprise):

. , . * Pomme de terre grenaille, éclat de chataignes
Verrine mousse d’avocat crevettes marinées 2.80€

¢ Frites de patates douces

%@%wgg » Riz Forestier

Garniture supplémentaire .( + 2.50€ par personne)

Entrée/ Plat : 20.90€

Entrée unique : 6.90€ 4 C/. g s .
ovmutbe eqgélavienne
Plat unique : 14.50€ C/ Cy y

Entrée/plat : 14.90€

&Z&é@ Entrée unique : 5.00€

Plat unique : 10.90€
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Eclair aux deux saumons et agrumes

Bouchée aux ris de veau Entrée : Le cépe en 3 fagon
\Plat : Courge farcie creme de cépes ( garniture au choix)/

Bouchée de la mer ( Saint jacques, crevettes, légumes)

Tarte périgourdine ( Copeaux Foie gras, magret de canard, gésier) Gbgateaw C@W @W (5 Ua/uéé@)

6€ par personne

Tarte de homard et ses légumes croquants

Le cépe en 3 facon ( creme de cépes, pana cotta en persillade) @0&7/& @wm

Assiette de Foie gras et son chutney aux fruits secs* Chapon fermier 28.90€/kg Foie gras 139€/kg

*(4€ de supplément par personne par rapport a la formule) Mini chapon 29.90€/kg Filet mignon 23.90€/kg
Pintade fermiére 31.90€/kg
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