MENU DEFJFUNER
DU MERCREDI 1/ AU VENDREDI 19 JUIN

PLAT + BOISSON (VIN,SOFT EAU) + CAFE RECK

18€

MERCREDI 17 JUIN

Faux-Filet de Beoeuf : sauce poivre vert, frites et
salade.

JEUDI 18 JUIN -
2@% ordon bleu de cochon : sauce creme
champignons, purée de carotte et spaetzles
VENDREDI 19 JUIN \&

Feuilleté de la mer : colin, saumon, crevette,
moule, sauce safran et risotto de coquillette
‘ SAMEDI 20 JUIN

BRUNCH 35€ (boissons incluses) : Poulet roti
au BBQ, salade composeée, foie gras, paté en
croUte, crevettes, Gravlax de saumon,
Carpaccio de beceuf, raclette, fondue, legumes,
salade, viennoiserie, Croque truffe-comté, toastJr
avocat et bien d'autres.., pIP
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Crumble Rhubarbe fraise et glace au yaourt I
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