
Jeudi 18 juin
Cordon bleu de cochon : sauce crème

champignons, purée de carotte et spaetzles

Vendredi 19 juin
Feuilleté de la mer : colin, saumon, crevette,
moule, sauce safran et risotto de coquillette

Mercredi 17 juin
Faux-Filet de Bœuf : sauce poivre vert, frites et

salade.

Menu déjeuner 
La bonne source

Restaurant

Du mercredi 17 au Vendredi 19 JUIN 

Plat + boisson (vin,soft,eau) + café RECK

18€

SAMEDI 20 JUIN
BRUNCH 35€ (boissons incluses) : Poulet rôti
au BBQ, salade composée, foie gras, pâté en

croûte, crevettes, Gravlax de saumon,
Carpaccio de bœuf, raclette, fondue, légumes,

salade, viennoiserie, Croque truffe-comté, toast
avocat et bien d’autres...
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Velouté d’asperges blanches d’Alsace, copeaux de vieux
Parmesan

Crumble Rhubarbe fraise et glace au yaourt 

Onglet de veau sauce girolles et morilles, spaetzles à l’ail
des ours et jardinère d’artichauts poivrade  et petit pois

Amuse Bouche :

Dessert

Menu unique Dimanche 31 mai 

Entrée :

Menu

Fê
tes

 d
es 

M
ères 

Restaurant La Bonne Source

Escalope de Foie gras de Canard  aux griottes déglacées au
Porto

Plat :

Fromage : 
Brie à la truffe 

48€ par personne

menu enfant disponible
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