
A grignoter A l’apéro ou 
Entrée
LES PATÉS  en pot de 220 gr ou 200gr

Le paysan ……………………………………..…..5€
Le Poivron Chorizo………………………..6€
Le Basque piment d’Espelette ...6€
Le Pâté de la Fermière……………….5€
Le Grillons de porc……………………….5€
Le Pâté du Dimanche ………………..…8€
( foie  gras et porc)

LES SAUCISSONS …………………………….4€ 
Piment d’Espelette 
Taureau, Beaufort …

Les Planches à partager 
ou pas!

Planche Charcuterie
La mini : 1 à 2 pers ………………….12,50€
La Maxi : 3 à 4 pers ………………..20,50€

Planche Mixte Charcuterie ,
fromage rôti ou fromage frais

La mini : 1 à 2 pers ………………….16,50€
La maxi : 3 à 4 pers ………………..24,50€

Pour les TI Minou–de 10 ans

Nous nous réservons le droit de demander un justificatif de l’âge de 

l’enfant en cas de doute, afin de garantir l’application du tarif 

réservé aux moins de 10 ans.

Boisson……………………………………….2€
Limonade sirop ou eau sirop 

Plat ……………………………………………..7€
Steak haché ou jambon ou poulet pané  frites 

Dessert ………………………………………2€
Tiote mousse ou pom pot ou glace 1 boule

TouT nos plaTs sonT servis avec 1 garniTure friTes maison  (sailly laureTTe)

sauf si indiqué, possible échange parmi le choix du jour

Supp garniture ……………..1,50€   salade verte, légumes du moment, pates, frites

Dans nos plats nous utilisons GLUTEN, POISSON,CRUSTACÉ, ŒUFS, ARACHIDES, MOUTARDE, MOLLUSQUES, 

SOJA, SULFITES, SÉSAME, CÉLERI, LUPINS, LAIT, FRUITS à COQUES, si vous êtes allergiques Merci de nous le 

signaler, nous vous accompagneront pour trouver le plat qui vous convient

La CarteBrasserie

Nos Entrées Classiques
Les 2 Œufs durs Mayo maison …………………..……..4,50€
Ficelle Picarde: ………………………………………………………..…..8€
Assiette de charcuterie ……………………………………....…7€
Assiette de jambon cru……………………………………..…....6€
Assiette crudité ou légumes selon saison…5,50€
Les entrées du jour voir l’ardoise…………………….7€

la formule

à l’ardoise

week end 24€ 

Entrée + Plat ou
plat + dessert choix signalé par

la formule

à l’ardoise

midi semaine 18€ 

Entrée + Plat ou
plat + dessert choix signalé par 



Nos Grands Classique!
Andouillette sauce moutarde ancienne……18€
Ficelle Picarde ……………………………………………………..14€

ficelle double sur demande
Fish* and Chip’s …………………………………………………..14€

Camembert rôti 150gr, charcuterie …..……16€**
Les Plats du jour voir l’ardoise ………………....14€
Salade Du moment voir ardoise 
Les suggestions du jour… voir ardoise 

Ici, On a mieux que le wifi, on sert à boire 
et à manger;
La bonne cuisine, c’est comme une belle histoire 
d’amour !!
Faut pas la bâcler… faut la laisser mijoter !

Les Accompagnements Gaufre et Glace
Chantilly ……………………………………………………………………………………………………………………………………1€
Nutella ………………………………………………………………………………………………………………………………………1€
Coulis fruit rouge ou caramel beurre salé ou chocolat chaud ………………….0,50€
Fruits frais selon saison …………..………………………………………………………………………………………………………..…………………….1€

Boule de glace parfum au choix (vanille, chocolat, café, citron, fraise, coco)……………….…….2€

Les Viandes Rouges
Steak haché œuf à cheval 100% pur bœuf ………15€

Tartare au couteau 180g Charolais, VBF………...17,50€**
La pièce bœuf du chef…. Tarif selon la pièce voir ardoise

Nos Welshs « inimitable »
Le petit ……………...13€      Le petit complet …..….. 14€
Le classic…… …….16€      Le classic complet………17€

Les Classiques …….7€
Assiette de 3 fromages   
Mousse au chocolat noir
café gourmand (+1€ café +2€ thé dammann)
(Composition en fonction inspiration du chef)

Crème brulé Vanille
Dessert du moment voir ardoise

La gaufre* a composer soit même (hors supp) 4€

Les Oeufs et Omelettes (3 œufs)

A la poêle ……………………………………………………...11€
L’omelette nature….…………………………………….11€
L’omelette jambon……………………………………….12€
L’omelette emmental…………………………………12€
L’omelette jambon/emmental……………….13€

Nos Gourmandises

Les Glacés
Profiteroles …………………………………………………………..7,50€
(choux* glace vanille chocolat chaud, Crème fouettée)

Café ou Chocolat Liégeois…………………………………7,50€
Dame Blanche………………………………………………………..7,50€
Cappuccino frappé ………………………………………..…….6,50€
(Capuccino glace vanille chantilly
caramel beurre salé ou coulis chocolat chaud)

La coupe de glace parfum au choix La boule ……2€

** disponibilité selon saison
*recette non préparé sur place
Les sauces:
Béarnaise, Poivre, Maroilles, 
Moutarde à l’ancienne 
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