
Une histoire de passion… 

La Table de Mario et Jean, c'est avant tout un désir de

partage, un lieu de rencontre, une parenthèse hors du

temps où se mêle deux ingrédients primordiaux : 

l'amour de la cuisine et la passion. 

La passion de la découverte, de l'expérience, de la

convivialité.

La recette du Bonheur : 
une bonne dose de fait maison,
une louche de produits frais et

beaucoup d'Amour
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Amuse-bouche 

Oeuf mollet croustillant

 Crème de petit-pois à la menthe • Lardons 

Figues rôties • Croûtons

18

Lobster roll

Petit pain au lait • Chair de homard

 Mayonnaise maison • Sucrine 

22

Nos entrées : 

Foie gras maison

 Pain brioché • Chutney de figues 

19
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Burger de poulet

Poulet frit • Aubergine • Tomate • Salade

Sauce à la truffe

Pommes de terre grenaille au romarin

Mayonnaise maison 

24

Nos plats : 

Filet de bœuf luxembourgeois 

Purée de légumes du soleil • Gel piquillo

Polenta • Sauce barbecue

35

Ragoût du pêcheur

Crevettes • Moules • Palourdes

  Légumes de saison 

31
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beaucoup d'Amour
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Tartelette à la framboise

 Ganache vanille • Framboise et pêche

Glace au cassis

12

Nos desserts :

Entremet à la mangue

 Ganache vanille • Fruits frais 

Confit de mangue • Confit de fraise

12
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Mélange gourmand

  Boulgour • Quinoa 
Petits légumes de saison • Cerneaux de noix

  Béchamel au chèvre 

22

Planche apéritive à partager

Assortiment de charcuterie et de fromages

 petite planche : 17 / grande planche : 24

Suggestions

 Menu enfant 

  Risotto de pâtes au jambon 
Sorbet 

18

(Toute la carte est adaptable en demi-portion)

Assortiment de cinq variétés de fromages affinés

Fromagerie Chez David (Thionville)

14



Notre engagement pour la qualité :

La liste des allergènes est disponible à la dernière page de la carte. 

Prix net, service compris.

En vous souhaitant une bonne dégustation et une belle expérience,

Merci

Notre cuisine est élaborée à partir de produits frais et de saison. 

Tous nos mets sont 100% faits maison, préparés avec soin et passion par

la cheffe de cuisine.

Si vous avez des demandes spécifiques

(régime particulier, allergie ou autre), n’hésitez pas à nous en faire part

lors de la prise de commande.

Nous ferons de notre mieux pour nous adapter 

et vous faire passer un moment agréable à table. 
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